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Det kom ctt mail till oss frdn Swen Stockhaus. som i [Hdlsingland fick ta del av ndgot som,
kanske indirekt, beror oss alla. En loppis utanfor Bollnis hade fatt en mindre trevlig
overraskning, med egen prissittning fran en fréick kund som dessutom passade pa nér affdren
var bemannad av (oerfaren) sommarledig ungdom. Bara att beklaga — i forlangningen kan
utbudet minska eller rent av upphora.

Sé en trakig ldsning fran en loppis vi besoker varje semester:
Kommisionsloppisen hade prissatt tva bryggeribackar till 500 respektive 350 kr.
K&paren ville tydligen bara betala 100 kr styck och agerade sjélv prisséttare. Bara
att uppméarksamma samlare av bryggeribackar, att lyssna lite med séljaren nér
backarna #r inkdpta. De kan ju dyka upp igen, till forsiljning.
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Hogsater i september 2014

Hej alla samlarvanner

Har pa Dal har inte hosten infunnit sig annu utan vi har det fortfarande milt ute.
Sommaren har varit handelserik pd manga satt, oerhort varm och solig men tyvarr
har det varit en stor skogsbrand och sedan regn med 6versvamningar. Det har dven
stormat om Systembolaget. Tydligen gor de allt for att krdngla till det for de riktigt
sma bryggerierna. Jag hoppas att gardsforsaljning blir tilldten. D& blir det spdnnande
att aka runt i Sverige och kopa olika 0l pa alla smabryggerier. Tyvérr skyller politikerna
pa EU men det dr inte sant. | Europa ar det ju tilldtet att sdlja 6l och vin pa gardar och
bryggerier. Alternativt vore det bra om ett eller ndgra bolag fick 6ppna och
konkurrera med Systembolaget med att sdlja 6l fran smabryggerier men att anda ha
Systembolaget kvar for den stora massan.

| skrivande stund ramlar anmadlningarna in till vart héstmote. Det verkar bli manga
som kommer i ar och det glader jag mig at. Men man far inte alltid vara glad. Jag fick
nyss reda pa att var vdan Hans-Lennart Ullstrom gatt bort. Han var en av mina férsta
kontakter i klubben. Det var med honom jag gjorde min forsta resa pa klubbmaote till
Guttsta Bryggeri och Hallsta Bryggeri varen 1997. Det var med honom jag gjorde min
forsta resa till Stockholm Beer Festival och aret var 1999. Ja, vi hade mycket trevligt
ihop och han missade inte ett bryggerimote - utom de sista dren da han var mycket
sjuk.

Nu énskar jag er alla, bade samlare och bryggare en angendam host med nagon god 6l
i handen framfor brasan, eller TV:n.
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REDAKTORENS SPALT

Nagot forsenat kommer sa dntligen hostnumret, felet ligger helt pa mig med personliga
goromal. Men jag hoppas och tror att detta inte haller i sig, malet dr att f& ut nummer 4 vid
arsskiftet. Innan dess kommer dock ett sprangfylit etikettutskick runt forsta advent.

Vid upprepade tillfdllen har jag i detta forum berémt Systembolaget fér dess kundvanliga
och serviceinriktade instéllning det senaste aret med ett brett utbud av olika drycker fran
mindre 6lproducenter — men det var uppenbarligen valdigt kort tid.

Under sommaren har manga smabryggerier rapporterat om samma sak; Systembolagets
nya sortimentsmodell kan komma att medféra stora problem fér dem. Det handlar om sma
bryggerier som saljer slut pa ALLT de producerar — men som dnda far beskedet att deras
artiklar inte kommer att saljas — for att de sdljer for LITE. Allt mer talar for att den nya
sortimentsmodellen som tradde i kraft i september kommer att gynna stora aktérer och
missgynna de sma eller att alltfor otydliga och godtyckliga regler kommer att gélla.

Enligt de tidigare reglerna hade lokala bryggerier ratt att sélja sina 6l pa de tre ndrmsta
butikerna dit de sjalva fick leverera produkter. De nya reglerna sager att bryggerierna har
POTENTIAL att sdlja sina produkter i 10 butiker inom 10 mils radie. Det dr dock System-
bolaget som viljer vilka 6] som ska tas in, baserat pa efterfragan. Problemet ar att vi nu sett
flera bryggerier, som saljer allt de producerar, fa besked att de siljer for lite — deras
produkter kommer inte finnas pa nagot bolag fran att tidigare ha funnits pa tre lokala
Systembolag. En snedvridning som drabbar mindre producenter.

Summan av kardemumman: Nu finns de flesta nyheterna pa bestallningslsistan med
“kollikrav” dvs mojligheten att bestilla en eller nagra flaskor ar utraderad — och dven om jag
personligen tillhor ett litet fatal 6Indrdar som kraftigt 6kat mina 6linkép via Systemet (for att
dels fa tag pa etiketterna, dels att fa uppleva en mangfald av olika smaker) sa kommer
omsattningen pa Systembolaget att sjunka jamfért med innan fériandringen. Detta baserar
jag enbart pa det jag sett i hyllan hos mitt lokala "bolag”, lokalt hdruppe i norr &r det manga
“vanliga Svenssons” som liksom jag passat pa att upptécka 6l-Sverige...

Pa de féljande sidorna har jag kopierat in ett 6ppet brev till ansvariga frén ndgra av de
mindre bryggerierna, tankvard lasning for manga. Sedan kan man ju undra om detta ar forsta
steget mot en avreglering av monopolet, eller om bryggerierna lokalt maste gd mot en
modell 3 la KI&vsjé Gards Bryggeri i Jdmtland som redan fran bérjan bestiamde sig for att helt
bojkotta Systembolaget och bara anvander sig av direktférsaljning till olika anldggningar i
naromradet. Vilket for Gvrigt gdller ett stort antal av de nystartade bryggerierna i
Jamtland/Harjedalen...
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Oppet brev till Systembolaget

Systembolagets nya regler skadar svensk sméskalig dryckesproduktion i
tillvéixtfas

Frén och med 1 september 2014 4ndrar Systembolaget leverantorsvillkoren for
producenter med smaskalig produktion. Motivet till detta anges frin
Systembolagets sida vara att just intresset for lokala och sméskaliga artiklar okat
och att man for att mota kundernas efterfrigan genomfor ett antal forandringar for
att forbattra kunderbjudandet genom ett brett och kvalitetssdkrat sortiment dver
hela landet.

De nya reglerna ger bryggerierna méjlighet att salufora sina produkter,
exponerade pa hylla, pa upp till tio Systembolag inom en 10-milsradie frin
produktionsstéllet. Systembolaget har inte tydligt definierat vad som avgor antalet
lagerforande butiker, d.v.s. hur manga butiker produkten i slutindan kommer att
finnas pa.

Den svenska mikrodlscenen ér for tillfillet i en kraftig tillvéxtfas. Det #r en foljd
av att den globala trenden for smaskalig dryckesframstillning, framforallt med
rotter i USA, har spridit sig till den Europeiska kontinenten och den
Skandinaviska halvon och férenats med ett véixande intresse for hantverksmissig
och sméskalig produktion i allménhet.

Systembolaget har sedan ett par ar tillbaka stottat den nya framvixande néringen
med fordelaktiga leverantorsvillkor som gett sméaskaliga dryckesproducenter
mdjlighet att ha sina produkter exponerade pa hyllplats i tre Systembolagsbutiker
inom en radie av tio mil fran tillverkningsstéllet. Dértill har Systembolaget
erbjudit att skota logistiken for dessa produkter om de registrerats i
bestéllningssortimentet just for att frimja smaskalig produktion. Detta gav kund i
sydligaste Sverige mojlighet att bestilla lokala artiklar fran nordligaste beligna
bryggeri utan att varken bryggeri eller kund behévde betala ndgon extra kostnad.

Flera problem:

10 mil racker olika ldngt

- 10-milsradien &r ett problem. En potentiell 6kad tdckning pé lokala systembolag
(inom en 10-milsradie fran produktionsstillet) gynnar framforallt bryggerier i
titbefolkade omraden dar Systembolagsbutikerna ligger titt. I manga omraden dér
dryckesproducenter bygger upp en verksamhet finns inte ens tio Systembolag
inom denna radie. En del producenter, &ven om de #r fa, har inte ens en enda butik
inom rédckhall for de nya reglerna. Detta missgynnar producenter som befinner sig
utanfor storstadsregionerna.

- Ett annat potentiellt problem &r hur Systembolaget viljer ut vilka butiker som
producenten skall fé slja sina produkter till. Om eventuell lagerforning avgors pa
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tidigare sljstatistik riskerar mer udda dryckestyper att inte fa hyllplats. Risk for
en stelbent likriktning intrdder trots att kunderna sannolikt idag dr 6ppna for nya
smaker och produkter. Bedomningsgrunden for inkdp ér inte offentlig.

Centralisering minskar kunderbjudandet och framjar lokal tillverkning i vissa
delar av landet ;

- Fran forsta september skall alla artiklar som bestélls via systembolagets
bestéllningssortiment transporteras till systembolagets varudep i Orebro for
vidare transport till mottagande butik. Tidigare stod dryckestillverkaren for
transporten till en lokal Systembolagsbutik, dérefter tog Systembolaget $ver
logistiken genom sina egna distributionskanaler. Varken kunden eller producenten
behdvde betala extra for denna service som bekostades av systembolagets egna
paslag pé produkten. Kostnaden for detta ldggs nu istéllet pa producenten och
Systembolagets egna logistiklosningar till varudepan i Orebro gér inte att utnyttja.

- Forandringen &r problematisk. En dryckesproducent som ligger langt fran
varudepén i Orebro fér givetvis betala en ansenlig summa for transport dven av
mindre kollin, nigot som i slutdndan, om dryckesproducenten #nda bestimmer sig
for att ha sina produkter i bestéllningssortimentet, kommer att fa betalas av
kunden. Och andra sidan kommer de fétal producenter som ligger nira Orebro ha
en oerhdrd konkurrensfordel jamfort med dem som méste anlita externa
logistiklosningar.

Inkonsekvens i miljétdnkandet

- Enligt Systembolagets hemsida stér transporter for 18 procent av den totala
klimatpaverkan som forknippas med framstillning, transport och forséljning av
Systembolagets produkter.” Det nya erbjudandet i logistiklésningen gér att ménga
flaskor kommer att fa dka langa extra véndor i vérat avldnga land. En luledbo som
gérna vill ha en flaska 6l fran det relativt nidrbeldgna bryggeriet i Umeé fér gott
vénja sig vid att flaskan transporteras 120 mil innan den nér den lokala butiken.
Inte heller detta ar forenligt med det miljoansvar Systembolaget séger sig virna
om.

Sammantaget kan man utan storre svarighet se att de nya leverantorsvillkoren inte
kommer att frimj den intention som Systembolaget uttalar. Istillet riskeras en
avsevirt snedvriden konkurrenssituation, oklarheter vad géller styrningen av
lagerforda varor, sannolikt 6kad klimatpaverkan samt viktigast — ett minskat
utbud for den kundkrets som Systembolaget vill fanga in med de nya villkoren.

Konklusion:
Under senaste veckan har aterigen en stark opinion for tillatelse av

gardsforsiljning véxt till och gjort sin rost hord. Det 4r bra. Det ger nnu en
mojlighet for lokal smaskalig tillvixt. Det dr ddremot en begréinsad kanal och i
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dagsléget inte forenligt med EU-rétten. Det som néringen behover dr en
leverantorskedja dar villkoren &r rimliga och forstaeliga och som ger méjlighet for
smaskaliga aktorer, dven i periferin, att verka och vixa. Sé lénge det svenska
monopolet dr den enda aktor som har ritt att salufora alkoholhaltig dryck till
privatkund é&r allt annat orimligt. Systembolagets uppsatta vision och syfte med
den nya sortimentmodellen blir hart naggat i kanten pé flera av de springande
punkterna redan innan reglerna borjat tillampats.

Entusiaster och entreprendrer inom mathantverk gore sig i dagslaget icke besvir
att forsoka sla sig in i dryckeshantverket. Den 6l-, vin- eller spritintresserade
individen, systembolagets frimste kund, kan med de nya reglerna se fram emot en
fattig framtid vad giller hantverksméssigt tillverkad dryck i Sverige.
Likriktningen och den minskade valbarheten lar besta till forman for importerad
mikrodl och megaindustriell tillverkning.

For nédringens tillvixt och dverlevnad och i slutdndan for det dryckesintresserade
Sveriges bésta dr vi smé producenter angelidgna om en diskussion om hur
villkoren utformas.

Jemtehed & Brande Ango Kvartersbryggeri Malmé Brygghus
Réven & Skatans Bryggeri Bryggeri Fangelset Folkared 15

Are Bryggcompagni Sideburn Brewery Brekeriet

Egnells Bryggeri Tradskogens Bryggeri Hop Shed Brewery
Brygghus 19 Kvarnagardens Bryggeri Beer Studio

ANDRINGAR I MEDLEMSLISTAN:

1, Swen Stockhaus, ny adress: Stora Torggatan 12, 274 34 Skurup.

77. Ove Grip, ny mail: ove.grip@outlook.com

84. Kurt Andersson, tel: 072 — 52 39 153, e-mail: kurtanswe001@hotmail.com

92. Niels-Erik Larsen, utgar som medlem.
112. Hans-Lennart Ullstrom, utgér (avliden).

176. Lars Forsberg, ny adress: Nygatan 32 B 1101, 645 31 Strénenis. tel: g
287 72 05. rangnds, tel: 070

204. Ronny Olsson, samlaromraden: underlégg Sverige, Danmark, Ungern, North
Carolina

211. Till Hartmann, tel: 070 — 281 12 53.
227. Ny medlem, Bo Thomasson, Pilt Jans véig 28, 784 55 Borldnge, tel: 0243 —

803 31, 070 — 724 53 71. E-mail: bo.thomasson@comgagnet.se

Samlaromraden: allt som ror bryggerier i Borlinge, svenska olglas.



sjalva tappar sitt 6l pa burk.

Bra flyt for lokalt
asystemet

LOKALT BRYGGERI. Petri Karhukorpi och Géran Carlsson séljer fran férsta juli sitt eget 61 pa Systembolaget. Mikrobryggeriet paHacksta utmérker sig genom attde

Nu har annu ett lokalt 6l gjort debut

Coppersmith's Brewery ar
ettav Visteras mikrobryg-
gerier. Sedan forstajuli
finns deras 6l pa System-
bolagetiVasteras."Det
somskiljeross franandra
mikrobryggerierdrattvi
haregenburktappning,”
sagerGoranCarlsson
deldgareavCoppersmith's
BreweryiVasteras.

VASTERAS. | Vasterds finns
nagra mikrobryggerier.
Systembolaget siljer 6l fran
tva av dessa. Det ena ar
Hantverksbryggeriet och det
andra ar Coppersmith’s.
2011 borjade Goran Carls-
son och Petri Karhukorpi
tillsammans planera for ett
Slbryggeri, och i borjan av
2014 stod lokalen klar och
redo for 6lbryggning. Under
de tre aren har de planerat
i minsta detalj. De har rest

runt och gjort studiebesok
pa olika bryggerier runt
om i Europa. De har gatt pa
massor och Petri har gatten
olbryggarkurs i Ludvika.

Nu finns deras 6l pa Visteras
tre Systembolag. Och for-
sdljningen har gatt valdigt
bra.

-Vi har fatt en flygande
start. Vi har salt tre ganger
mer dn vi trodde, sager Petri
Karhukorpi.

Den stora lokalen ar fylld
av pannor i rostfritt stal och
annan utrustning for att
kunna gora 6l. Utrustning
och material som kommer
fran bland annat Italien,
Tyskland och Kanada.

Den som ansvarar for
sjdlva bryggningen ar Mats
Ceder. Honom traffade
Petri under olbryggnings-
utbildningen i Ludvika.

Mats dr dven den som har
testat fram alla recept till
olen, ett precisionsarbete
nér man ska fa samma smak
pa olet att passa storskalig
olbryggning.

De senaste fyra till fem dren
har olintresset vaxt i Sveri-
ge. Nagot som Systembola-
get har markt av.

- Vi har markt stor skill-
nad i forsaljningen, vi saljer
mer ales och specialol nu
an for fem ar sedan. Vi har
aven markt att det har blivit
en slags ”boom” bland mik-
robryggerierna, sager Peter
Spjut, forsaljare pa System-
bolaget pa Erikslund i Vas-
terds.

Coppersmith’s har tre
olika ol i sitt standardsor-
timent, varav en finns pa
burk. En ale, en IPA -(India
paleale) - och en lager, och

just nu har de aven en mer
sasongsbetonad 61 med
smak av rabarber och hallon.

- Det som skiljer oss fran
andramikrobryggerieraratt
vi har egen burktappning.
Andra tar hjdlp med burk-
tappning fran storre bryg-
gerier, sager Goran Carlsson.

De ar dven ett av de fa
bryggerier i Sverige som har
ett eget labb. Dar testas dlen
om det finns mikroorganis-
mer - forstorande bakterier

iolet.

Ett bryggeri kallas mikro-

bryggeri om man brygger

mindre dn 1,6 miljoner liter
6l perar.

De forstamikrobryggerier-
nakom som en motreaktion

~Foto; Alexander Carlsson

-De ar inte farliga, men
kan forandra och forstora
smaken pa olet, sager Petri
Karhukorpi.

I framtiden vill de bland
annat satsa pa ekologisk ol.
Men dven ett glutenfritt 6l.
En utmaning eftersom mal-
ten som dr stommen i olet
innehaller gluten, da den
oftast ar gjord pa korn eller
vete.

JOHANNA ENBACK

johanna enbackPvit.se

021199208

& 5o '

padestorad
strierna.

\bryggarindu-

Pamikrobryggeriernadr
Sltillverkningen mer ett
hantverk dar man noga
véljer ratt ravaror.
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VARUMEARKE. Gonom att bara

se pa flaskan kan man 14 (6r
sig att Nils bryggoeri produ-
cerat 61i hundra &r, Dot hela
ar viil uttdnkt och etiketterna
har designats i London f6r att
utstrdia kvalitet och tradition.

Dot gamia brygghuset pA Niis
Siitori.

T e ////
Ndds historia

© P4 platsen dilr Naas bryggeri

= dr belaget har det drivits lant-
@ Agaren av ett SicN oarsl Beyate el
: sannol oc! ryggts alkol -
av Sveriges nyas- sttt
te 6lbryggerier Bt otk skehes v oot
ser inte System' under on period pa 1800-tatot
o sogr::\"x‘:ﬁgsngfuﬁ doors Nids
bolaget som na Siiteri for midikproduktion och
got hinder. Sh0. Fris ach 60 2070 b1 48
: ion. Fran och my ir gdr-
Kvalitet och varu- e o
marke ar de vikti-
MOGGRANN. Don automatiska

gaste nycklarna
for att lyckas som

buteljeringsmaskinen har kostat
Gunnar Emanuelsson niira en
8 fidrdodel av kostnaden {8r tok-

nik och bryggarutrustning. Men
alkoholproducent, ? dotar il virt om man vl or-
sikra sig om kvalitet och effek-
menar ha n. N tivitet. FOTO: LALAND SE£GERSTEDT
YORE (ATL) Och i takt med antalet nya omkring sex miljoner kronor. annat fastighetsbranschen. Mal-

/7 unnar Emanuelsson dger
[ .-Nias gardsbryggeri i
" Ydre i sodra Ostergot-

olsorter, bade lokala och im-
porterade, har dven Konsumen-
ternas medvetande dkat.

Till detta kommer &ven kostna-
der for att bygga om lagarden
for livsmedelsproduktion och

[T

siittningen &r att driva bryggeriet
som ett vinstgivande foretag och
till sin hjilp har han bryggaren

land. Det édr bara tio ménader - Det drinte lika latt att star-  fd den godkénd av Miljé- och kostnaderna Lars Schweitz.

sedan han startade tillsam- ta upp bryggeri och lansera Halsa. maste man Ett samarbete som maste varit

mans med bryggaren Lars produkier idag. Folk &r mer in- ~ Med tanke pa kostnaderna gynnsamt eftersom hans ol Nads

Schweitz och de har kunnat le-  satta och vet exakt vad de vill  mdste man verkligen vara si- V.l’l“ﬂl vara IPA forra dret tilldelades en brons-

verera 6l under sex manader. ha. ker pi att man Kan pro?iucera siker '5 att medalj under Stockholms whis-
och leverera en bra produkt, key- och 6lmiissa. Men dven hans

SOM NYSTARTAD BRYGGARE DET ALLRA STORSTA hindret, sager han sikert, man kan pro- fem andra olsorter har fatt bra

var han forstds medveten om om man vill satsa pd allvar, ar , ducera och omdomen lokalt,

den allt mer Skande konkur- enligt Gunnar Emanuelsson GUNNAR EMANUELSSON kallar i bra

rensen pd omrédet. Antalet ekonomin som kravs for att inte sig sjalv for bryggare. For- everera en FORUTOM ATT DET ska vara bra

bryggerier i Sverige har fem- komma igang. Sjilv har han - utom att han var med och drev prﬂ‘nﬂ innehdll ville Gunnar att sjillva

dubblats fran det att han borja-
de fundera for nigra dr sedan
till sitvationen idag med éver
100 smaskaliga bryggerier over
hela landet.

satsat ungefar lika mycket som
det kostar att bygga nytt kos-
tall med mjolkrobot.

Enbart det tekniska med
bryggarutrustning har kostat

sin sviirfars mjolkgéard fram till
och med 90-talet har han en
bakgrund som ingenjor och
har jobbat till och fran som
projektledare inom bland

flaskorna skulle se tilltalande ut
for konsumenter. Han viinde sig
darfor till ett designforetag i Lon-
don for att {& fram just "riitta
Kénslan”,
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PA Niis
pa oOlets kvalitet

s Wy pETSOnIgeTy et
blev lyckat. Etiketterna utstra-
lar tradition trots att de kom-
mer fréan ett nytt bryggeri, si-
ger han,

Anliiggningen pa Niis
gardsbryggeri dr byggd for en
arlig kapacitet pa 200 000 liter
al,

Gunnars plan ar att under de
kommande tva dren férdubbla
den siffran, vilket kan goras
ganska enkelt genom att skaffa
fler tankar. Ar 2017 vill han
kunna ga med vinst.

ATT GUNNAR IDAG storsatsar
p Slproduktion var faktiskt
inte meningen niir han first
borjade fundera vad han kunde

aasS

anvanda den fére detta mjoik-
girdens fastigheter till,

- Nej, frin bérjan handlade
funderingarna om nagot slags
turist- eller bessksnéring med
olbryggeri.

NU AR DET i stillet mycket som
pekar pi det omvinda och en
del av den gamla lagarden
kommer inom en snar framtid
att byggas om s4 att han kan ta
emot besok med anknytning
till bryggeriet, Som rundvand-
ringar och dlprovningar till ex-
empel.

Den lokala anknytningen till
glrden, bygden och orten ir
enligt Gunnar viktiga delar for
att skapa ett bra varumirke.

Aven om han hittills hamtat
maiten fran Tyskland s4 kom-
mer nirodlade ingredienser
vara niigot han vill satsa pa.
For olen ska ju kunna leva upp
till namnet pa etiketten,

GUNNAR EMANUELSSON HAR
inte missat den senaste tidens
debatt om Systembolagets nya
regler men kinner inte igen sig
bland alla kritiska réster. Han
tycker det snarare ar smidigt
och enkelt med Systembolaget
som enda kund med ett odver-
tréffat niitverk av butiker Gver
hela landet,

- Hade det varit s mycket
enklare om vi inte hade Sys-
tembolaget? Och istiillet fatt

Gammal killare hittad

\I 5 net 8!’

7 ¢ inte lika
18tt att starta
upp bryggeri
och lansera
produkter idag

litar man

forhandla med flera olika kun-
der som Ica och Konsum med
flera? Jag ar inte s siker pa
det, sager han och ruskar pa
huvudet.

Samtidigt som han forstdr att
mindre bryggare kan fa det
mer besviirligt om de vill synas
over hela landet férstar han
ocksh varfor Systembolaget
méste hoja kraven pa de allt
fler lokalproducerade alkohol-
produkterna.

- Ja, allt som tillverkas ar ju
inte bra. Men det borde vara
upp till konsumenterna att av-
gora om de vill képa eller inte,

Byggnationerna av ett nytt bryggeri pagar vid Bryggarbacken i centrala
Skelleftea. Det dr Kallholmens Maltbryggeri som ska flytta verksamheten fran
tranga lokaler i Skelleftehamn till ett nytt stérre komplex. budgeterat for 40
miljoner.

Haromveckan nér man grivde ut for grunden stétte man pé en stérre betongvigg
och spekulationerna tog direkt fart vad man hittat, men det var inte viirre n att ‘
den gamla lagerkillaren sig dagens ljus igen. fran det gamla nedlagda Skelleftea

Angbryggeri (1856-1976).

Och @ven om produktionen per dag i det nya (micro)bryggeriet blir mindre Zn
vad det gamla angbryggeriet buteljerade per timme. sé riknar dgarna dnda med en
lonsam affir. ..
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KULTURBRYGGERI

- We're Only in it for the Money -

Nyhetsbrev 1 april 2013

Antligen verkar vintern sldppa efter lite pa sitt jirnharda grepp och
lta varen krypa fram ur snddrivorna! Skont! Nu har de stelfrusna
fingrarna tinat tillridckligt for att knacka ihop ett riktigt ldngt och
trevligt nyhetsbrev!

Otroligt skont &r ocksa att den sedan efterkrigstiden forhérskande
bryggeriddden till sist har givit upp kampen och m&;jliggér den
fantastiska bryggeritillvéxt vi nu kan se i vért land!

Men strax blev vi varse att det inte ldngre bara 4r ett litet antal gok-
bryggare och krdmare i Norden som hugger vilt omkring sig i den
nu sedan snart tjugo ar tillbaka modosamt &terupplivade 6lkultur-
branschen i Sverige. Nej, nu kommer dven helt riktiga bryggerier
frén hela virlden rusande till den exploderande svenska
6lmarknaden. Det startas inom kort flera nya projekt som innefattar
akta bryggning i riktiga bryggerier och @ven servering i egna
bryggeri-pubar! Hir i Sverige finns dessutom nagot helt unikt:
Systembolaget! Vart statliga monopol innebér en underbar
forenkling for utlindska storfrisare, eftersom det bara behdvs en
enda kundkontakt for att sélja in sina produkter till ett helt land.
Kanhidnda kan det snart komma att bli mycket trangt i 6l-lilleputt-
landet Svedala?

N4, vi nojer oss sjdlvklart inte med dessa fyra sma satsningar, utan vi har

ocks4 tagit det jittestora sjumilaklivet rakt Sver Atlanten, dér vi idag

oppnar ett bryggeri med restaurang i supersize-storlek, sjilvklart sam-éigt

med USA's storsta aktor i alkoholbranschen. Bryggeriet kommer att som
frimsta foretagsidé driva linjen "If you can't make it good - make it
strong!" Olet kommer att vara riktigt hippt, dvs moderiktigt inspirerat av
urdldrig amerikansk 6lkultur, och kommer endast siljas i for andamalet
funktionella magnum-flaskor.

Annu helt oprovade rivaror kommer att ingd i recepten, sdsom
sétpotatis, indianska medicinalorter samt underliga svampar. Majs och
ris, ofta orittvist underskattade ingredienser, kommer ocksa vara viktiga
delar i smakkompositionen. Olet lanseras redan idag i niistan samtlig
delstater, och som ni d4 forstir dr det ju inte producerat i det egna
bryggeriet. Nu for tiden &r det namligen helt otinkbart att vénta pa att
den egna produktion-sanlidggningen ska bli klar innan man presenterar
sin forsta bryggd. Som ni forstér beror det helt enkelt pé att lanchajarna
vill ha igen sina satsade pengar fortare 4n kvickt. Forresten 4r det ju inte
nodvindigt att ha ett eget bryggeri alls egentligen, sa darfor kommer vi
dven att brygga &l till sédana hugade spekulanter, som inte sjilva vill
jobba med 6lbryggning, utan enbart “tdlja guld med smorkniv”. Bara
inte guldet blir till sand.... Men da kan vi istillet erbjuda koncentrat till
alkoholhaltig laskeblask — passar bide gammal och ung, i alla lédnder, i
alla véder, och till alla tv-program!

Vira storsatsningar rullar hela tiden vidare, och inte bara internationellt,
dven fast den lokala sméskalighetens priméra mal ju alltid #r global

export. Vi vill som ni vet vara det sjélvklara lokala valet! Darfor lanserar

vi just idag ’Snaggen” Stormaktsporter hir pd “hemmaplan”, av

ideologiska skl endast pd Systembolaget ute i Nérkes Kil, eftersom det
ju dr pa lands-bygden det hér landets framtid gror och vixer. Namnet pd
olet syfiar till att vi givit upp var gamla devis "anligg skigg", som alltsi

fran och med idag inte langre &r aktuell. Nu 4r det slita hakor som giller

i bryggeriet!

I sidana hir tider 4r det bst att inte sitta stilla och overksam i det egna
brygghuset! Vi foregriper ddrfSr denna utveckling genom att redan
idag starta ett gigantiskt och mysigt pub-bryggeri mitt i hetluften vid
det viltrafikerade navet Picadilly Circus i London. Puben far det
6dmjuka namnet "The New World Beer Culture Brewery". Hir
kommer man att kunna njuta av samtliga vara 6l 4ret runt, samt en och
annan licker slurk frén ett stort vilrenommerat kinesiskt industri-
bryggeri, som investerat en ansenlig summa stirling pund i projektet,
och som inom kort kommer att starta spok-produktion av vira bista
produkter i Asien.

Men inte nog med detta: i samma svep grundar vi ett par vil tilltagna
pubbryggerier i Miinchen och Berlin, dér vi radikalt kommer att
modernisera fenomenet "Reinheitsgebot", samt ett hembryggeri i
kolossalformat i Dubai. Det senare pga att all offentlig bryggning ju
fortfarande &r helt oténkbar dir, ja till och med forbjuden och straffbar,
medan det mesta kan ske i hemmets mérka vra.

Vi vill hér passa pa att annonsera efter bryggare till dessa projekt:

I Miinchen r kravet att bryggarna per person konsumerar minst en
halv kubikmeter 61 om éret (for att visa bayrarna var vértpannan ska
sta!) och iDubai krivs att de femtiofyra nyanstillda pannknektarna
helt enkelt bor i bryggeriet, lampligtvis i jiskallaren, dar det smidigt
kan ordnas sovplatser i hangmattor ovanfér jéskaren. For att kunna
komna ifriga for att fa anstillning i Berlin 4r kravet att man nojer sig
med mattliga volymer Radler (ung cykel-61) som 16nefdrmén, viket i
praktiken ir ett nykterhetslofte, men trafiksituationen i staden kriver
faktiskt numer total koncentration, dven vid cykling och promenad, s&
lite fir man lov att offra for konsten. I London ténker vi oss att det
rdcker med nagorlunda hyfsade spdkkunskaper, lite konstnirlig
designforméga, samt tillgéng till ett stort klonrecepts-bibliotek, det
senare fOr att garantera tillgdngen pa beprévade 6lsorter. Den enda
egentliga firdighet som krévs 4r formagan att ta fram nya klatschiga
6lnamn och siljande etiketter.

Som en f6ljd av detta kan vi avslgja att vi soker ytterligare en pannknekt
till vart numer kraftigt utbyggda central-bryggeri i Krécklinge socken
(pa landsbygden utanfor Orebro, sdklart, annars hade det inte varit
majligt att fa alla EU-stéd mm som var helt nddvindiga). Kravet for att
komma ifraga for denna anstéllning 4r att sokanden ér en kvinna.

Det har éntligen blivit dags att ta i med diskhandskarna och utjamna
konsfordelningen inom koncernen. Men det finns forstass fler krav dn
kon: hon maste nédmligen ha kolna! Denna anstéllning skall bli
grundstenen till den nya framgéngs-satsningen *Total Ballablanda
Brewing”! Alla gamla traditioner och foretagsordningar skall hirmed
aterupplivas, och da sjilvklart d4ven méltningen. Sedan en tid tillbaka
har vi redan knutit den svenska tunnbindar-eliten till oss for att inom
kort helt kunna avveckla den tunga stélfats-hanteringen. I dagarna gér vi
ut pé jakt pd slétten och hoppas inom kort kunna ragga upp ett par rejéla
eko-bonder, som kan odla allt korn at oss. Vi har redan satt ndgra
grinyanserade jurister p4 att formulera avtal, som omdjliggor leveranser
till alla andra foretagare. I grund och botten &r det enkelt, sdger de, det
enda man behdver gora ér att kdpa upp allt. Japp. Sedan kan vil ingen
ldngre siga att vi inte ar lokala, och totala!

Jaa, hérni, sd kan det ga nir en hobby blir luckrativ afférsverksamhet.
Tur for oss att det idag inte finns ndgra som helst granser for vad som 4r
mdjligt i en gammal hederlig hantverksbransch, som &lbryggningen en
gang var. Ni far girna hora av er och gratulera oss till véir fantastiska
framgangssaga!

Hoppas att alla nyhetsbrevs-lidsare haft en trevlig pask-helg och njutit av
de goda gék-dggen lagda i andras bon samt all virldens pask-ol! Tack
och lov r ju inte transporter négot hinder for den globala tillvixten!
Och hédr hemma har EU effcktivt sikrat tillgdngen pa fattiga
ldgavlonade chafforer. Kor sa det ryker!

Kuckeliku fran Krécklinge Cuckoo Nest Brewery — som kan innehalla
spar av notter!



En titt

pa Falken

Eitt besik hos Bryggeriakticholaget Falken

Falkenberg

For att effektivt betjina kunder-
na inom Falkens stora forsilj-
ningsomrdde pd vistkusten och
init landet har uppriittats ett nit
av upplagsplatser, vid vilka yt-

1i 25-talet Falkenbilar dr

VID ATRANS
STRANDER

Bryggeri AB Falken grundades
1896 av konsul John L Skantze.
Tva &r senare limnade de forsta
flaskorna “Lager- och Pilsner-
81" det nyuppforda bryggeriet
vid Atrans norra strand. Sta-
den Falkenberg hade dirigenom
fitt sin forsta industri. Pro-
dukterna fick redan frin starten
ett gott mottagande bland kun-
derna och tillverkni

stationerade.

Falken ligger stérsta vikt vid
kvalitet och hygien, vilket med-
fort en stindigt stigande efter-
frigan pd Falkens drycker. Un-
der 1966 var omsittningen 23
millioner kronor, vilket gav it
statskassan 8,5 millioner kronor
i varu- och dttningssk

FRAN KORN
TILL: OL
Miltning
— korn blir malt

met utdkades snart med mine-
ralvatten, sota liskedrycker och
svagdricka. Bryggeriets utrust-
ning har stindigt moderniserats
och tillverkningsh i ut-

2-radsk av bista kvalitet ren-

sas, sorteras och putsas fore
miltningen, vilken dr en bioke-
misk omvandling av mjolkir-
nan. Denna process aktiveras ge-

okats.

Utrymmet inom de gamla mu-
rarna skulle si sminingom visa
sig bli for tringt och dr 1961
bdrjade en successiv forflyttning
av anliggningarna till ett stort
omride, Agird, vid Atrans sod-
ra strand. Under 1966 togs dir
den helt nya utrustningen for
liskedryckstillverkning  och  6l-
tappning i bruk.

Malt- och oltillverkningen sker
fortfarande i det i

bryggeriet och dlet transporteras

med hygieniska tankvagnar till

de stora lagertankarna, vardera

rymmande upp till 270 000 flas-

kor, i den nya lagerkiillaren.
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pd Falken d@r 2,6 millioner li-
ter! Lagret rymmer 1,5 millio-
ner flaskor, vilket
forsiljningen under en varm
sommarvecka. PA omrddet finns
dessutom garage for 36 bilar
och en vilutrustad bilverkstad.
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Varje dag stopsittes 5 ton korn,
som flyttas efer 3 dygn till en
av de fyra dubbla trumlorna,
dir det groende kornet stindigt
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sa brygger Vi 6l

Vilkommen till Falkenberg och Bryggeri
AB Falken! Vi glider oss att fd se Er som
var gist och hoppas att Ext besok hir
skall ge en liten inblick i hur dlet blit till
och hur en modern bryggeriindustri ar-
betar.

Konsten att brygga ol 4r gammal. Genom
historien kan den spiras dnda till de gam-
la egyptierna. I alla tider har Slet varit
en dryck, som forgyllt minniskornas var-
dag och gjort livet drigligt att leva. Vira
dagars 6l dr till sin karaktir ganska an-
norlunda det 61, som exempelvis vdra
nordiska vikingar si frejdigt klunkade
ur sina dryckeshorn. D& kryddades dlet
med pors och skvattram, vilket ansdgs till-
fredsstilla hoga ansprik pd besk och ri-
vig smak. Si sminingom kom humlen
med sin finare arom att undantringa de
andra kryddorna. P4 1400-talet blev det
till och med lag att varje bonde skulle
hilla egen humlegird. Man humlade &let
starkt och mildrade dirigenom i ndgon
man foljderna av allt det skimda kott

och hirskna smor, som man di nodgades
fortira. Utan att man anade det, gav dlet
it kroppen de vitaminer som saknades
i ditidens salta foda. Att dricka Ol var
siledes nyttigt for hilsan och Slets dug-
lighet som dryck rekommenderades den
idoga allmogen av den lirde Carl von
Linné. Ocksi Herrens tjinare gjorde sitt
till for virden av, ej blott sjilens, utan
ocksd kroppens hilsa. Medeltidens mun-
kar startade de forsta egentliga bryggeri-
erna och silde 61 vid klosterporten till
hugsvalelse 4t torstiga vandrare.

De gamla hantverksmissiga metoderna
for husbehovsbryggning av &l har f&ljts
av modern vetenskap och teknik, vilket
gett oss Sltyper passande vir mo.defna
livsstil. Och alltjimt betraktar vi ol.et
som ett naturligt ackompanjemang till
vira gastronomiska ndjen kring bordet.
Ritt njutet dr olet en trivseldryck, som
med sin mustiga arom, vackra guldgula
firg och sitt posande vita skum aldrig
upphor att tjusa.

BRYGGERI AB FALKEN

Bryggning
— malt blir vére

Till varje brygd &tgdr cirka 2
ton malt, vilket krossas och
blandas med tempererat vatten
i miskpannan. Miskens tem-
peratur hdjs stegvis, varvid de
enzymer, som bildats under milt-
ningen, bryter ned maltets kol-
hydrater och proteiner till 18s-
liga féreningar. Olkaraktiren pd-
verkas av de valda temperatur-
stegen, vilka dessutom dr be-
roende av rdvarans beskaffen-
het — shvill rdvaror som till-
verkningen stir under fortlo-
pande kontroll av det vilutrus-
tade laboratoriet. I miskfiltret
frinskiljs direfter de oldsliga
bestindsdelarna och det klara
sota filtratet, vorten, leds till
vortpannan for kokning med
humle till &nskad vortstyrka
(= % maltsocker i vbrten).

Humle

Humlen skiinker &t &let dess
karakteristiska friska och ndgot
beska smak och forbittrar skum-
bildningen. Humleresterna  av-
silas innnan vorten limnar

varefter groddarna avligsnas i

nom att kornet bérjar gro, vil-
ket sker efter en behandling
med vatten och luft i stépkaren.

4
Den moderna anliggningen vid Agdrd i Falkenberg

i
I
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en mal Det firdiga maltet,
som nu fitt en angenim arom
och en sprod kirna, lagras i si-
los.

!
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brygghuset.
Jasning
— vort blir ungél
Den kokheta vorten kyls till
plus 8 grader och forsitts med




Sljdst, som av vortens nirings-
dmnen bildar alkohol, kolsyra
och en mingd smakimnen vars
sammaosittning beror pd jist-
arten. Att .kulturjisten” hills
ren frin andra organismer &r
viktigt ur smaksynpunkt. Jis-
ningen pigir cirka 10 dagar,
varefter ungblet pumpas Over
till lagertankar. Jisten, som dd
ligger kvar pd karets botten, till-
varatages for att anviindas igen.
Efter cirka 15 jisningar ersiitts
den emellertid med en ny ren-
kultur frin laboratoriet.

Lagring
— olet mognar

Tastank 700004
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Helautomatisk tappning av 6l
Tappning
— olet- forpackas
Sedan olet filtrerats ir vi fram-
me vid sista stationen pd den
linga tillverkningsbanan nimli-

Efter jisningen dterstdr ett par
tre minaders lagring innan olet
ir fardigt. Temperaturen hills
di omkring 0 grader. Olet. blir
“blankt”, mittas med kolsyra
och mognar i smaken.

7l

Exportol, mellandl, pilsner och
liskedrycker av olika slag ingdr i
Falkens tillverkningsprogram

gen tappning Utan att ndgra
flaskor behdver berbras med
hiinderna, fylls de mycket om-
sorgsfullt rengjorda  flaskorna
med 0l . varefter kapsyler och
ctiketter sitts pd. Flaskorna fylls
i lidor, vilka sedan automatiskt

staplas pd pallar for vidare han-
tering med gaffeltruckar. Tapp-
ningens kapacitet dr 30.000
flaskor per timma. Vissa ol
sorter fylls i det modernare en-
gingsglaset, som kommer till
tappningen direkt frin glasbru-
ket. Likasi tappas allt storre
kvantiteter 61 pd burk, vilket
tyder pd en stigande popularitet
for de nya engdngsférpackning-
arna.

BRYGGERI AB FALKEN

Falkenberg

fredin reklam/folkenbergs boktryckeri ob /‘/‘6;’

Broschyren har visat Er, vilket arbete, som
ligger bakom framstillningen av Falkens
drycker. Ni vet dirfor ocksa att ingenting
limnas it slumpen — en garanti for att
smaken alltid skall bli den bista. Vi tackar

for Ert intresse och hér girna ifran Er om
Ni har nigra synpunkter pa vara drycker.

Bryggeriakticbolaget Falken, Falkenberg

Tillhandahallet av Soren Borgstrom



ARETS OLPERSON 2014

T
I

Utmirkelsen Arets Olperson 2014 gir till bryggaren Bjorn Falkestrom som
grundat och driver Oppigards Bryggeri i Dalarna. For sina insatser med att
héja kvaliteten och intresset for 6l i Sverige tilldelas Bjorn Falkestrom priset
pa 35 000 kronor av Galatea.

Under torsdagskvillen 16 oktober tillkéinnagavs Bjérn Falkestrom som Arets
Olperson 2014 pa restaurang Tennstopet i Stockholm. Bjoérn Falkestrém bérjade
bygga sitt bryggeri 1997 och den forsta bryggningen pa Oppigards skedde 2003.
Sedan dess har Oppigérds blivit det mest salda hantverksmassigt bryggda olet pa
Systembolaget.

Juryns motivering till priset for Arets Olperson 2014:

Med envishet, integritet och passion har Bjérn Falkestrém pa Oppigards banat
vagen for mikrobryggerier i hela landet. Genom sin sténdigt hoga kvalitet blir
Bjorn Falkstrom hyllad av olkdnnare samtidigt som Oppigards nar ldngre ut i
stugorna dn nagot annat hantverksol i Sverige. Bjorn Falkestrom har med sitt
outtrottliga arbete lyft svenskt ol till en helt ny niva.

Arets Olpersonlighet #r instiftat av Galatea for att uppmarksamma och utmérka en
person som har gjort en stor garning for att framja dlkulturen i Sverige.
Mottagaren kan vara allt ifrdn en bryggare, bloggare, krogare till en journalist,
utbildare eller arrangér. For att kunna utses till Arets Olperson kan man antingen
ha gjort en langsiktig gérning for 6l i Sverige eller en exceptionell prestation
under aret.

Den oberoende juryn till Sveriges Olperson 2014 bestar av Hans Nordlov,
mangdérig 6lexpert som arbetat pa Pripps och Carlsberg, bryggaren Jessica
Heidrich fran S:t Eriks Bryggeri. 6lutbildaren och 6ldomaren Jan-Erik Janko™

Svensson, naringslivshistorikern Edward Blom samt Marianne Wallberg, VD och
grundare av Stockholm Beer & Whisky Festival.



