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- BRYGGERIKLUBBEN -
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Hégsater i januari 2015
Hej alla samlarvénner

Hésten har gatt fort trots allt regnande och vintern har an sa lange varit mild. Att
varma min porter framfér brasan har inte varit aktuellt i hGst men det har anda blivit
en och annan 6l.

Héstmétet blev hellyckat dven om vandrarhemmet strulade med daliga rum, daliga
sangar och att vi inte fick tillgang till en byteslokal som de lovat. Att métet blev sa bra
beror till stor del pa att alla deltagarna var sa positiva och att beséket pa bryggeriet
var sa lyckat. Maten var superb, goare pytt har jag aldrig ate * och all élen var mycket
god.

| ar fanns det manga, manga julél men det var sa gott som omdjligt att bestélla dem
pa systembolagets webbsida. Ja, de fanns dar men nar jag férsékte bestalla sa fick jag
meddelande om att de bara saldes lokalt. En klar férsamring mot tidigare ar.

Férra aret hade jag en dansk 6l som min favorit bland julélen. | ar blev det en svensk
6l som favorit, S:t Eriks Orange Winter Porter. Den smakade precis som en julél skall
smaka, fylligt och sétt. Men det var ju en porter ocksa och porter ar ju min favorit.
Det varsta eller skall jag saga det basta, ar att jag képer pa mig fér mycket 61, Snart ar
garaget fullt med flaskor. Fast a andra sidan sa har jag kdpt sadana 6l som haller sig.
Och ja, flaskor, jag kommer aldrig pa tanken att képa 6l pa burk som trogen
etikettsamlare.

Nu énskar jag er en fin avslutning pa vintern och en harlig var med férhoppning att vi
ses pa varmdétet.

ngme
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REDAKTORENS SPALT

Annu ett samlarar kan tillfogas handlingarna, med miéngder av nya spiannande &l

och bryggerier. For att inte betona pa alla dessa nya 6l, som i de allra flesta fall
tappas pa flaska (med tillhérande ETIKETT!) som Ju dé innebir en otrolig mingd
nya smaker for gommen. Ej att forglomma alla dessa méten med nya ménniskor
som brinner for sitt intresse och som knappt ser nagra hinder for verksamheten.
For oss som samlar reklam utéver etiketterna blir man uppriktigt férvanad Sver
den méngfald som sprids ut i detta tidiga skede av produktionen, mycket
gliddjande — men 4ven en stor risktagning.

Faktum dr, att undertecknad ligger i startgroparna for ett eller flera kommande
specialnummer av Medlemsbladet sirskilt riktat till vira samlande medlemmar.
Innehallet kommer d4 att handla uteslutande om en del eller de flesta av vara nya
bryggerier, nagot jag tror att vildigt manga dr intresserade av att bade lisa och se
mer av. Datum for detta dr svért att spika i dagsldget, forhoppningsvis kommer en
forsta version ut under viren.

Tyvirr sprack véra planer avseende bessk pa Dugges under varen, de hade inte
mojlighet att ta emot oss under en helg vilket ju dr en forutsittning med si manga
langviga gister. | dagsliget ir det inte helt klart med ny plats, men mélet ir att
genomfbra varmétet i april. Slutligt besked vintas inom kort, prel blir diremot
hstmétet i oktober av som tinkt pa Nais Gardsbryggeri.

Tillstrémningen av etiketter fortsétter nastintill oférminskat, nésta utskick sker i
mars. S ni har nagot att se fram emot. Dessutom vintar niirmast omrdstningen av
Arets Etikett 2014, i ar har vi dessutom ténkt gora en utlottning bland de som
deltar i omrostningen. Vi far ibland etiketter i mindre méngd &n vad som gir
skicka ut till alla medlemmarna, och dérfér kommer négra lyckliga att fa ett antal
udda etiketter som extra present!

Slutligen vill jag paminna er alla: om ni ser négot lokalt intressant i branschen i
tidningarna, jag tar mycket girna emot urklipp for publicering hir i Bladet. Nagra
inskickade artiklar finns i detta nummer, Jag dr ytterst tacksam for all hjilp frin Er
alla.

Fran vatten till &l

Olbryggeriet i kvarteret Vorten inledde sin verksamhet 1876,
Under disponenten Herrman Egnells energiska och sakkunniga
ledning utvecklades Eskilscuna Bryggeri Akticbolag till ete av
de storsta bryggeriforetagen i landsorten, vars foridling av
korn-humle-vatten efterfrigades dver storre delen av mellersta |
Sverige. 1891 tillbyggdes cn bierstuga och nya lokaler for ;
skdljning och tappning. 1918 slogs bolager samman med
stadens andra stortillverkare
och bildade Nya Bryggeri
Akticbolager. 1920 kunde
maskinerna buteljera 5000
halvbuteljer i timmen.

1961 képres foretaget
upp och 1973 lades verk-
samheten ned. Lis mer i
Eskilstuna bryggeri 1876-

: 1926, Eskilskillan, hylla
Pilsnerreklam.  Qq.

|
|
|
|
|

Foto: Eskilstuna Bryggeri
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Hostmote pa Nirke Kulturbryggeri

Lérdagen den 11 oktober samlades ett stort gdng forvintansfulla medlemmar
i Orebro for sedvanligt hostméte i kombination med besok pa Narke
Kulturbryggeri. Rejélt uppskruvade forvintningar bland oss som haft
fSrmanen att smaka Orebro-bryggeriets gyllene droppar innan.

Men vi tar vil allt fran borjan:

Vi var ett relativt stort gdng som bokat in oss pa Orebro City vandrarhem,
inom bekvamt avstand fran bryggeriet. I sedvanlig ordning anlinde ett antal
(14 st) redan kvillen innan. Vandrarhemmet lag som sagt helt ritt i
forhillande till mélet — men det var nog ocksa tyvirr det enda som var ritt
med bokningen. De utlovade dubbelrummen blev flerbiddsrum, den bokade
konferenslokalen fanns inte ldngre kvar och vad vi ska kalla frukostmatsal var
i det ndrmaste ett skdmt. Kort sagt: vi blev totalt LURADE!!!

OREBRO (L
VANDRARHEM
T |

Dirfor var inte forutsittningarna de allra bésta nér vi tdgade mot bryggeriet i
samlad tropp. Vil dar stélldes allt i en helt annan dager. Vi méttes av Berith
Karlsson och Ha-Ge Wiktorsson, tva av bryggeriets grundare men de hade
ocksa hjdlp av flera medarbetare. Och som de stillde upp!
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Berith hilsade oss vidlkomna, drog historien om bryggeriets historia innan vi
at en utsokt bryggarpytt varvat med ldmplig dryck. En rejél guidning runt i
bryggeriet foljde, fordelat pa tva omgangar pga det stora antalet deltagare, och
avslutades med en dlprovning som hette duga. Fér de som inte atit sig alltfor
mitta eller bara kan njuta mindre méangder 6l serverades ett flertal pitchers
med bryggeriets storsiljare, av manga uppskattat!
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Slutligen avtackades bryggeriet och Berith med foreningens sedvanliga
standar samt att de fordrades en plansch modell storre forestillande ett stort
antal olika etiketter fran bryggerier i Orebro, savil dldre nedlagda men dven
nagra av dags dato.

En insamling av de nédrvarande med bidrag till inkdp av gardiner fran
Tyskland bidrog ocksa till ett stort och innerligt tack fran bryggeriet.

Totalt sett: den dystra stimningen fran vandrarhemmet utbyttes mot en
uppsluppen och glad stamning nér génget atervénde till vandrarhemmet.
Auktionen och bytesmétet dér, som alltsa INTE kunde genomforas i den

tankta lokalen, fick istillet héllas delvis utomhus. Detta var mojligt eftersom
vidret ocksa visade sig fran sin mest gynnsamma sida. Och dven om det var
trangt kring lokalerna sa kunde @nda kvillen fortlépa under trivsamma
former.

RL

INGET BLASK

KULTURBRYGGERI
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Du blirvad
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Minga. manga fler bilder aterfinns som vanligt pa hemsidan
www.bryggeriklubben.se

Deltagarlista vid héstmétet i Orebro den 11 oktober 2014

Arne Persson

Bjorn Sernerud
Goran Jalstrand
Hans Goran Nilsson
Henrik Josefsson
Henrik Unnerbrant
Ingmar Strannevik
Jorgen Sand

Kjell Nilsson

Krister Martis
Soren Borgstrom
Magnus Karlsson
Magnus Nordstrém
Tuffe Jansson

Inbjudna gaster
Barbara Golunska

Carina Dillén
Siv Strém

Michael Buus
Mikko Hovi

Ove Grip

Patrik Berglund
Per Berggren
Per-Olof Strom
Rickard Laisfeldt
Roger Svensson
Stefan Loov

Stig Pudas

Lars Pudas
Soren Clavebring
Till Hartmann

Bo Thomasson
Martina Hartmann
Sirppa-Liisa Hovi

Marianne Buus
Bengt Borg
Martin Andersen
Anders Forsell
Svend Petersen
Olle Gothlin
Sigvid Andersson
Helge Hoff
Janeric Biwall
Per Soderberg
Torbjorn Soderberg
Rolf Lindelof
Lennart Larsson

Jonas Jernberg
Christer Loow
Magnus Wijk



Styrelsemote for Bryggeriklubben pa
Orebro City vandrarhem 2014-10-11

Moétet 6ppnades av ordférande Ingmar Strannevik

Kallelsen till motet godkandes

Dagordningen godkandes.

Till métesordférande valdes Ingmar Strannevik och till métessekreterare valdes

Roger Svensson. Rickard Laisfeldt utsags till att justera protokollet.

5. En stédjande medlem har inte betalt medlemsavgift. En samlande har avlidit. Sa i
dagslaget ar det foljande antal 79 samlande och 37 stédjande. Den stodjare som inte
betalt ar vidtalad.

6. Klubbens kassa dr i dagslaget ca 15,600 kronor. Rakningar skall vara ordférande tillhanda
senast 31/12 for att godkadnnas.

7. Detvaringa skrivelser,

8. Agenda for dagens mote Ingmar Strannevik tar taten och leder medlemmarna till
bryggeriet. Rickard Laisfeldt halsar oss vdalkomna och Narkes olkuturs Berit berattar lite
om dagens innehall. Dar efter tyst minut for Hans-Lennart Ullstrom.

a. Rickard berattar att vandrarhemmet har blast oss, vi har ingen samlingslokal sa
auktionen holls pa gatan. Vi dter pa Narkes olkultur (graddstuvad pytt.) och har dven
en Bryggeri visning och 6lprovning dar.

b. Ingmar Strannevik haller i auktionen och Per-Olof Strom skoéter ekonomin dvriga
hjalper till dar det behovs.

c. Till ndsta mote maste vi forsakra oss om att det finns moteslokal.

9. Magnus beréattar att han fatt lasketiketter fran Hammars Bryggeri och Patrik Berglund har
med sig fran Guttsta. Per-Olof skall kontakta Asundens bryggeri och hora om det finns
etiketter kvar, han rapporterade dven att han besdkt Boras Bryggeri och Marbacks Ol.
Rickard rapporterade om sina besok pa Helsingborgs bryggeri och Osterlenbryggarna AB.
Roger rapporterade om sitt besok pa Coppersmith’s Brewery.

10. Varmotet 2015 ar tankt och bli hos Dugges, Roger kontaktar dem. Férslag till hostmotet ar
N&as Bryggeri.

11. Inga nya och 6vriga fragor fanns.

12. Ingmar Strannevik tackade for visat intresse och avslutade métet.

P

Motets sekreterare: Roger Svensson

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Ordforande: Ingmar Strannevik Justeringsman: Rickard Laisfeldt
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De startar eget 6lbryggeri

LS

REMMARLOV. Hakan och Michéle Nilsson planerar att borja brygga 6l med
nirproducerade ravaror hemma pa sléktgarden i Remmariov.

Malet ir att tillverka ett morkt, smakrikt starkol och fa in det i
Systembolagets sortiment.

Tankarna pa att dra igang ett 6lbryggeri har funnits dér lange. Hakan Nilsson har ett genuint 6lintresse sedan
manga, och har gjort flera studiebesék pa massor och mikrobryggerier i Sverige, Tyskland och USA.

Han laser allt han kommer éver om 6l, bade i bokform och pa Internet, och deltar &ven i 6lprovningar. Dessutom
arbetar systersonen pa ett bryggeri i Malmé, och dennes intresse for oltillverkningens &dla konst har ocksé ha
smittat av sig.

— Det bérjade som en idé om att bli sjalvférsorjande pa &l. Darefter har projektet vuxit. Vi ser en potential att
gora verksamhet av det och kunna sélja lite 61 och vécka folks intresse. Det en vialdig boom inom detta just nu,
berattar Hakan Nilsson.

Nu &r Hakan och Michéle redo att gora slag i saken. Bygglovshandlingar har lamnats in till Eslovs kommun, och
haromdagen beviljades bygglov fér bryggeriet.

— Vi har en gammal loge, som tidigare har anvants som spannmalslager. Den stor tom nu, och det &r dér vi
tankte ha bryggeriet, forklarar de.

Nagon gang under 2014 ska bryggeriet vara redo att kéras igang. Jaskarlen ar redan bestallda, och levereras sa
fort alla tillstand &r klara. Férutom bygglov kravs det &ven livsmedelstillstand och tillstand enligt
alkohollagstiftningen fér att kunna starta verksamheten.

Man brygger 6len i tusenliterssatser for att fa stabilitet i processen. Forst lakas sockret ur malten, déarefter kokas
satsen med humle innan det &r dags att halla dver den i jastankar. En enklare ale tar tio dagar att tillverka,
berattar Hakan.

— Men det finns avancerade sorter som tar upp till tva manader att f& klara.

Planen &r att brygga en mérk starkél pa det blivande bryggeriet.

— Alla de stora drakarna gér ljus lager. D& far vi gér nagot annat, och vi tror pa idén med en mork, smakrik 6l.
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Om allt gar vagen kommer 6len fran Remmarl6v att hitta vagen till Systembolagets lokalproducerade sortiment.
— Vi har en lang resa framfér oss. Det blir sakert en hel del experimenterande i bdrjan innan vi kan bérja lansera
Slen. Vi ska dven ta fram en grafisk profil. Det &r viktigt att det ser vackert ut pa flaskorna och att man har en bra

etikett. Man handlar ofta med 6gonen, sager Hakan.
Hustrun Michéle &r sjélv inte nagon dlentusiast, men deltar gérna i arbetet med bryggeriet.
— Jag ska hjalpa till med administrationen. Och vem, kanske kommer dlsmakandet pa végen, skrattar hon.

Marken pa sliktgarden, som &r fran 1800-talet, &r visserligen utarrenderad, men Hakan och Michéle har
funderingar pa att dra igang véxtodling i egen regi igen, atminstone pa en del av marken.

— Vi kan tanka oss att odla eget maltkom till dlproduktionen. Aven humle ska man kunna odla hér nere utan
problem. Vi har dessutom egen brunn, med klart, friskt vatten som man kan anvénda i tillverkningen, sager
Hakan.

— Just det faktum att ravaroma &r narproducerade gér att det har blir ett riktigt hantverk, inflikar Michéle.

Det kravs talamod, hart arbete, passion och fingertoppskénsla for att lyckas med dltillverkningen.

— Varje bryggeri sétter sin egen préagel pa det 6 som tillverkas, sager Hakan, som géma njuter av en India Pale
Ale nér han far en stund dver.

- Det &r en véldigt besk 6l, med tydliga inslag av humle, férklarar han.

Bryggaren heter Hampus Olofsson, med tidigare erfarenhet fran bl a Malmé
Brygghus. Kapaciteten pé rsbasis dr 50-70 000 | forsta aret vilket kommer att
Okas allt eftersom. Bryggverket rymmer 1 500 1, déirtill finns 4 jéstankar 2x2000 |
resp 2x3000 1, plus en lagringstank om 3000 liter. .
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Om allt gar vigen kommer dlen fran Remmarlév att hitta vagen till Systembolagets lokalproducerade sortiment.
— Vi har en lang resa framfér oss. Det blir sakert en hel del experimenterande i bdrjan innan vi kan bérja lansera
dlen. Vi ska 4aven ta fram en grafisk profil. Det &r viktigt att det ser vackert ut pa flaskorna och att man har en bra

etikett. Man handlar ofta med 6gonen, sager Hakan.
Hustrun Michéle 4r sjélv inte nagon dlentusiast, men deltar gama i arbetet med bryggeriet.
— Jag ska hjélpa till med administrationen. Och vem, kanske kommer &lsmakandet pa vagen, skrattar hon.

Marken pa slaktgarden, som &r fran 1800-talet, &r visserligen utarrenderad, men Hakan och Michéle har
funderingar pa att dra igang véxtodling i egen regi igen, atminstone pa en del av marken.

— Vi kan tanka oss att odla eget maltkom till 8lproduktionen. Aven humle ska man kunna odla hér nere utan
problem. Vi har dessutom egen brunn, med klart, friskt vatten som man kan anvénda i tillverkningen, séger
Hakan.

— Just det faktum att ravaroma &r narproducerade gér att det har blir ett riktigt hantverk, inflikar Michéle.

Det kravs talamod, hart arbete, passion och fingertoppskansla for att lyckas med &ltillverkningen.

— Varje bryggeri sétter sin egen prégel pa det 6l som tillverkas, sager Hakan, som géma njuter av en India Pale
Ale nér han far en stund dver.

— Det &r en vildigt besk 8|, med tydliga inslag av humle, forklarar han.

Bryggaren heter Hampus Olofsson, med tidigare erfarenhet fran bl a Malmé
Brygghus. Kapaciteten pé arsbasis dr 50-70 000 | forsta aret vilket kommer att
Okas allt eftersom. Bryggverket rymmer 1 500 1, déirtill finns 4 jistankar 2x2000 |
resp 2x3000 I, plus en lagringstank om 3000 liter. .
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Under lang tid producerades 8l och andra drycker i bryggeriet i Amal ‘
Man blev kiind for "Amals Ljusa”, ett 8l som var férega till 15tt81.
Bilden &r tagen 1944. ——

Premiar for Sveriges forsta alkoholfria julol

I 4r lanseras for férsta gadngen nigonsin ett svenskt alkoholfritt juldl pa
Systembolaget. Eriksberg Julbordslager dr ett aningen mérkare alkoholfritt lagerdl
med fyllig smak och blommiga citrusaktiga toner. Samtliga juldl frdn Carlsberg
Sverige finns pd Systembolaget frdn den 3 november.

Intresset for alkoholfri 6l fortsatter att vaxa. Under 2013 dkade forsdljningen av alkoholfritt
med 30 procent jamfort med 3ret innan. Aven i juletider &r intresset for alkoholfritt &l stort.
Redan for tvd ar sedan kunde 44 procent av alla svenskar ténka sig att fira jul med en
alkoholfri 61, det visade 2012 &rs upplaga av Carlsberg Sveriges arliga undersékning

4

Dryckeskollen. ¢\ MORK
L ? OLFRI LACD
Lagom till rets julfirande lanseras Eriksbergs Julbordslager, det forsta svenska alkoholfria - mmape

juldlet ndgonsin pd Systembolaget.

- Att dricka juld! till julmaten &r en gammal och kar tradition. Darfor ar vi stolta 6ver att
presentera Sveriges forsta alkoholfria juldl. Eriksberg Julbordslager gifter sig utmarkt med
julens m%nga smaker, dar olets friska citrustoner passar bra till den lite fetare julmaten,
sdger Daniel Eriksson bryggmastare pa Carlsberg Sverige.

Eriksberg Julbordslager - det férsta svenska alkoholfria juldlet

Eriksberg Julbordslager dr en mérkare alkoholfri lager som bryggts med rikliga mangder av
rostad malt och aromatisk humle. Bade doft och smak har toner av citrus och tropisk frukt
samt en viss arom av blommighet. Olet &r fylligt med en tydlig och balanserad beska.

Namnet Eriksberg Julbordslager anspelar pa att dlet passar till julbordets mat. Klassiska
julkorvar, kéttbullar, sill och Janssons frestelse ar alla ratter som balanseras med
Julbordslagerns friska toner.

Att brygga juldl ar en flera hundra ar gammal tradition och drycken har varit ett sjalvklart
inslag pa de svenska julborden @nda sedan vikingatiden. Juldlet ar ofta moérkt och smaken
ar traditionsenligt fylligare d&n "vanlig "1, for att balansera upp julbordets lite fetare och
salta ratter.

JULBORDSLAGER
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Mikrobryggeri
med ambitioner

SORMLAND Fér atta ar
sedan salde bryggeriet Nils
Oscar en halv miljon liter 8!
om aret. | dag ar siffran dubb-
lad. For nasta 6kning byggs
nya lokaler.

Nyk&pingsbryggeriet foddes
som ett Stockholmsbryggeri,
men lokalerna pa Kungsholmen
blev for smd. Nu har samma sak
hiant med tegelbyggnaden i Ny-
képing. 600 kvadratmeter blir
omkring 1500 nir foretaget sat-
sar pa expansion.

Utbyggnaden skapar méj-
lighet att producera 6l i en helt
annan takt. I dag bryggs 1,1 mil-
joner liter om dret. Det r en
brygd om dagen.

Efter ombyggnationen blir det
tva eller tre brygder dagligen,
med potential att brygga uppe-
mot sju. Effektivitetsvinsten ar
enorm.

- Det vi gor pa fyra dagar i
dag, gorvi pa en dag sen. Myck-
et av det vi gor manuellt i dag,
gors da med maskiner, sager Jo-
nas Kandefelt, vd.

Antalet mikrobryggerier har
formligen exploderat i Sverige
de senaste dren. De har mer in
tredubblats pi tre ir, uppger
Systembolaget. Forsdljnings-
siffrorna hos Nils Oscar féljer
trenden.

- Som hosten var i ir sdlde vi
mer dn vi kunde producera. Vi
hade vildigt lite 6] kvar. Det var
med néd och nédppe vi klarade
julruschen, sager Jonas Kande-
felt.

Ett drs omsittning, mellan 30
och 35 miljoner kronor, inves-
teras i den nya o6lfabriken. In-
for framtiden fortsitter foreta-
gettittamot nya marknader. For
ett dr sedan stalldes den forsta

Nykopingsbryggeriet planerar att brygga 3,5 miljoner liter om &ret i de nya
lokalerna. Sveriges stdrsta Slproducenter ligger pa nivan 300 miljoner liter

perar.

folkélen i mataffarernas hyllor.
Nuslapps en till och det blir ad-
ministrativt lattare for butiker-
na att ta in flaskorna till forsalj-
ning.

Forhallandevis hoga priser
gor att foretaget tjanar pengar
aven pa folkal, nigot som stora
olproducenter sallan gor.

Smabryggeriernas exklusiva
glans fungerar som lockbete.

- Vi tjanar lika mycket dar
som pa de andra marknaderna,
sager Kandefelt.

Olproducenten, som i dag har 14
anstéllda, planerar inte att ny-
anstdlla i samband med om-
byggnationen. Daremot for-
vdntas arbetsmiljon bli betyd-
ligt bittre. I dag lyfts 30 0oo
flaskor om dagen, for hand, nir
olen tappas och nir de packas i
kartonger. Det forsvinner helt
nar det nya bryggeriet snart tas
ibruk.

Forutom olproduktion ska de
gamlaombyggda och de nyalo-
kalerna rymma restaurang, bar
och Slprovningsplats. I bérjan
for slutna sallskap, som kon-
ferenser och mindre grupper,

i)ms Kandefelt ar vd p& mikrobryggeriet Nils Oscar i Nykoping. Han ser med tillforsikt pa framtiden.

men pé sikt kanske mer publikt.
laugusti star bryggeriet vird for
en festival for mikrobryggerier.
Den arrangeras pa Sunlight och
da dr det lage att visa upp ny-
byggnationen.
Hur ser framtiden ut? \
- Vildigtljus. Vi far méjlighet
attgora all typ av 6l och fler sor-
ter dn vi gjort tidigare.

0 m—!
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Sérmland och Anders Nilsson fran Eskilstuna OIKultur. FOTO: ANDERS NILSSON

Sormlandsk folkol lyfter andan

ESKILSTUNA Den sérm-
ldndska andan behéver
lyftas och samarbetet
mellan lokala producenter
starkas. Det tycker Eskil-
stuna Olkultur och Coop
som i gar presenterade en
ny sérmlandsk folkél.

Idén till samarbetet kring en
sormlindsk folkél kom frin
Anders Olsson, Vd pa Eskil-
stuna Olkultur, som tidigare
bryggt lokal folkl i Eskilstuna

och Malmkdping, men som nu
vill binda ihop hela Sormland

- Vi vill f& sérmlanningar att
bli lite mer lokalpatriotiska. Vi
ska vara stolta éver S6rmland
och det hir ir ett led i det, sager
Anderson Olsson.

Hantverket och det lokala
samarbetet lockade Erik Ost-
erberg, regionchef pa Coop att
tacka ja. Kunderna efterfrigar
narodlat och mycket mer nar-
producerat in si har blir det
inte, menar han:

Nr 4 - 2014

"I ’. ~1 i,

En ny sérmlandsk folko! ska fa fier att bli lokalpatriotiska. Eskilstunaprofilen Walter Kurtsson har fatt namnge den och bakom idén star Erik Osterberg, Coop

- Det finns mycket bra lokalpro-
ducerad mat som har haft svart
att komma fram under de senas-
te aren. Vi vill vara med och ut-
veckla den sérmlandska mat-
och dryckeskulturen.

Folkélen finns nu i ett 20-tal
butiker runtom i Sérmland. For
attytterligare poangtera den lo-
kala anknytningen har lokalpa-
trioten och Eskilstunaprofilen
Walter Kurtsson fitt namnge
den nya folkdlen: Walter Kurts-
sons folkliga sérmlandsbira.

sid 15
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- Jag vill garna sprida min
gladje i hela lanet, sager han.

Artiklarna om Eskilstuna Olkultur och Nils Oscar kommer fran Eskilstuna-

Kuriren resp Sormlands Nyheter och har tillhandahallits av Kjell Nilsson.
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Brekeriet tog hem priset Arets Olutvecklare

Nu stdr det klart. Det blev det skdnska mikrobryggeriet Brekerietsom tog hem
priset Arets Olutvecklare som, for fjdrde dret i rad, delades ut p4 Restauranggalan
igdr kvill. Utmaérkelsen, instiftad av Carlsberg Sverige, &r framtagen for att
uppmdrksamma och framja en person, ett féretag eller en organisation som, p&

ett inspirerande och engagerande sitt, aktivt arbetar for att utveckla den svenska
olkulturen. '
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Petra Ohman fr8n Mikeller bar tog emot priset for Brekerietszkning
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Arets Olutvecklare var ett av de priser som igar delades ut p Restauranggalan, den sjunde
i upplagan arrangerad av branschtidningen R&S. Vinnare blev det skdnska mikrobryggeriet
Brekeriet, grundat av bréderna Fredrik, Christian och André Ek. Brekeriet &r ett av de fa
bryggerier i Sverige dar dlet uteslutande jases med vildjast och/eller bakterier. De andra
nominerade i 8r var: ¢/o Hops, Det Lilla Koksbryggerietoch Gamla Enskede bryggeri.

- Vi startade dlimportfirman Brekeriet 2010 och kdmpat med malet att ndgon géng starta
eget bryggeri. Allt hart jobb vi har lagt ned har gett frukt. Drémmen blev sann 2012 d8 vart
skanska lantdl borjade bryggas i Djurslév i Skdne. Vi &r oerhort stolta dver utmarkelsen.
Var énskan har alltid varit att frimja 6lkulturen och dka medvetenheten om annorlunda och

bra 61 hos gemene man. Detta pris ar ett kvitto pd att vi ar pd vag 8t ratt hdll, sdger André
EK, pa Brekeriet.

Juryns motivering

~frets vinnare och Olutvecklare séger sjélva att deras énskan ar att frér_nja élkultucen ogclr
medvetenheten om annorlunda och bra 61 hos gemene man. Juryn kan inte annat én halla
med.

Fr8n importér till bryggeri, och inte vilket bryggeri som helst. P& bara tvé 8r har de lyckats
etablera sig som ett nyskapande, lustfyllt och kvalitativt bryggeri som utvecklar den -
svenska 6lkulturen. De tre bréderna har med jasten som frémgta vapen .chkats ﬂyfta 'ram
frontlinjen fér hur 8 kan bryggas och smaka - inte bara i Sverige utan dven utanfor rikets
grénser.”

For att utse Arets Olutvecklare &r det flera omraden som juryn bedémer som viktiga. Dessa
ar nytankande, kunskap, utbildning, passion, kommunikation, smak och kvalité. Priset,
forutom dran, ar en statyett och ett inspirationsstipendium.



BRYGGERIKLUBBENS Medlemsblad Nr 4 - 2014 sid 17

TT Original Lager i nytt samarbete for att
framja svensk glasdesign

Kafé de Luxe i Vaxjo firar 10-arsjubileum under 2015. Krogen, som har en stark ekologisk
pragel, har i samband med detta jubileum arbetat fram ett unikt glas for att servera det
ekologiska dlet TT som de var forst i Sverige med att servera. Glaset &r handblast pa Skrufs
glasbruk och ar resultatet av ett nara samarbete mellan Nils Hector pa Kafé de Luxe och
designern Magnus Gustavsson. Ett samarbete som nu forérat Magnus Gustavsson med ett
stipendium om 25 000 kr fran Sparbanksstiftelsen Kronan.

Utgangspunkten for arbetet var att ta fram ett glas for att lyfta fram Kafé de Luxe ekologiska
huvuderbjudande pa 61, TT Original Lager. Projektet ingick i Magnus Gustavssons
examensarbete som handlar om att hitta en mer aktiv roll for designern inom glasindustrin.
Syftet ar att oka legotillverkningen i svensk glasindustri genom att fa fler externa foretag

sa som TT att utnyttja mojligheterna som finns med svensk glastillverkning.

Forutom att finnas hos Kafé de Luxe kommer glaset ocksa forevisas pa Glasgatans dag i
Vaxjo 28 aug 2015.

Efter examen ar Magnus kvar i Pukebergsomradet i Nybro dar utbildningen finns. Han har en
ateljé i Ateljéhus Pukeberg som arbetsplats dar han arbetar med konst och design. Har finns
stora mdjligheter att utveckla idéer inom glas i samarbete med Riksglasskolan som fiyttade hit
nar bruket i Orrefors slacktes.



A:.o_ JBAY B: —wd:owcadv
3 9°6 <11 SO on
z¢ sppoy/reSurmpedio) jpuy
8 00¢ * A
[0 8T {WAIOA

ux mﬂﬁ u _> SIIOM
Eo&&m&%« 10} [BIUY

3 08% PIA
i m?szo>

Qg— IBAY B! — w:zomcmqv wx Gp1 1IA SO
3N 9°6 1 1A SO 0L ¢ 1o/ Tesurupedio) vy
A% :_ox\..awﬁcxoaauo.« ey 3087 ‘IMIA
8 00¢ YA [ G +WATOA

[0 82 *WATOA




BRYGGERIKLUBBENS Medlemsblad Nr 4 - 2014 sid19

Kassoren vill ha pengar

Nu &r det dags att betala in medlemsavgiften som
ar oférandrad 300 kr.

Ange medlemsnummer och namn nar du betalar in.

Du som inte &r medlem kan anséka om
medlemsskap. Skriv da ett mejl och berétta
vem du ar och dina samlaromraden.
till: ingmar@bryggeriklubben.se

Kassorens vadjan

Till er Medlemmar som tanker att besdka varens moéte Vi har vi lite nyheter.

1 : Skriv ut sida 20 i detta medlemsblad och skriv i vad ni vill sélja innan ni kommer till métet
Detta for att det skall underlatta auktionen och att det inte skall bli sa tidskravande.

2 : Ni som skall sélja kommer att fa lagga fram era objekt pa ett bord nar ni kommer till métet.
Ha da med er blanketten som ni skrivit ut och fyllt i. Det kommer att sitta en kontrollant under
hela tiden som varorna finns till beskadande.

3 : Tack vare detta finns det mdjlighet att i god tid titta pa alla auktionsobjekt.
Detta tjanar bade séljare och kdpare pa.

4 : Under arsmétesférhandlingarna 1aggs det en duk éver alla auktionsvaror.
Detta ar bara for att det skall bli en roligare auktion. Alla vet vad som skall séljas och alla
har fatt méjlighet att se objekten. Jag hoppas pa en trevlig och roligt auktion och ett

lyckat bytes méte.

Val mott 6nskar Kassoren P-O Strom
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