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PRIPPS HAR KOPT

Pripp kiper
~ bryggeriet

B ryggeri AB A Karlson i Lysekil har salis till Pripp &
Lyckholn i Goteborg och skall nedliggas. I fortsiti-
ningen skall det tjinsigora som nederlag och forsiljnings.
stille for Pripp & Lyckholms giteborgsbryggerier, som
{kan &ta sig mertillverkningen utan uthyggnad. Utkérarna
och den forsiljningsledande personalen i Lysekil hibehalls
och under en Gvergingsperiod torde #ven de Gvriga av de
nira 30 anstillda kunna beredas sysselsiitining,

Sedan en del pensionerats och|fristillda. Av dessa anstilldes tre
nederlagets behov av arbetskraft|under 1961, Av de 6vriga skall

tillgodosetts véntas &ita vuxnaltre som har lingre anstéllnings-

manliga ordinavie arbetare blijtid &n fem &r fi engingsersitt- |

gm‘g. De anstallda vid Lysekils-
p ’ . , bryggeriet informerades pa fre-
GHT 49/ 1962 dagen om forsdliningen. - -
~ — Till folid av den okade me-
kaniseringen inom bryggeriindu-

strin och intridda kostnadssteg-

iringar har det under senare ar
|visat sig allt svarare att med
|ekonomiskt resultat uppratthalls
driften vid mindre foretag inom
branschen heter det bl a i kopar-
nas kommuniké om transaktio~
nen. Med anledning hirav har
dgarna av Bryggeri AB A, Karl-
son i Lysekil i dagarna overlatit
bolaget och den av bryggeriet
bedrivna rorelsen till AB Pripp
& Lyckholm i Géoteborg.

~ LYSEKILSBRYGGERI

GHT
22/,
1963

1 Tidaholm
i AB Tidaholms Bryggeri har
Itréffat uppgorelse med AB Pripp
& Lyckholm i Goteborg om
(Gverlatelse av Tidaholms Bryg-
geri som dirmed uppgdtt i

Pripp-Koncernen,

anstélida vid Tidaholms bryggeri bla
de inom Pripp-koncerner utgiende
S fainit i

eTna. o
|
tillverkning av ca 6 miljoner flasicor!
eller 20.000 hl maltdrycker. |
‘Det ar de under semare &r intridda
in ringsbehovet fill f6ljd av den
fortlépande 7 iseri , som
gjort det allt svarare for de mindre
 bryggerierna att med ekonomisglkt re-
sultat driva sin verksamhet. Agarna
av Tidaholms bryggeri har darfor
viant sig till Pripp-koncernen cch
| tréffat den nu tillkdnnagivna uppgs-
relsen om Gverlitelse, ‘




Hogsater i mars 2015
Hej samlarvanner

Nu ar julélens tid férbi, eller! Jag brukar bunkra upp sa jag har julél dnda till
midsommar, ja, till och med dnda till nasta jul. Det svara ar att det kommer sa manga
nya sorter och jag hinner inte med att dricka sa manga 6l sa jag far vélja ut de som jag
tror att jag kommer att gilla.

Nu narmar vi oss Vastsveriges stora élmassa, "En 6l och Whiskymassa” i Géteborg. En
mycket trevlig massa med manga goda 6l. Tyvarr har jag missat att aka till Stockholm
pa massan dar men det kanske kan bli till hésten.

Innan massan i Géteborg ar det klubbens varméte med arsmdéte i Boras. Det ser jag
mycket fram mot da vi kommer att prova en del vil valda 61. Olen kommer att vara
fran Vastsverige och ar tio till antalet. Métet ar mer inriktar pa bytesmdéte och jag
haller tummarna pa att det blir ett bra méte. Nytt f6r i ar ar att deltagarna satter in
en summa pengar som anmalningsavgift och det underlattar fér kasséren da han
slipper att inkassera pengar fran deltagarna.

Det skulle vara intressant att fa héra vad ni medlemmar har fér asikter om vara
mé&ten. Skriv gdrna en rad och beratta om era 6nskemal. Vi i styrelsen ar ju till f6r er.
Ni kan mejla till ingmar@bryggeriklubben.se

Nu &nskar jag er en fin avslutning pa vintern och en harlig var med férhoppning om
en harlig sommar.

ngmes
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REDAKTORENS SPALT

VAR! Med tillhérande kénslor av allehanda slag, och ett sug efter att i varsolen
smaka diverse 0l... '

Nir detta skrivs star varens (samlar/ars-)méte for dorren i Borés, tyvérr passade
det inte for undertecknad att deltaga pga arbetsschemat — det har inte varit manga
triaffar jag missat sedan jag gick med i klubben for 25 ar sedan, men... Jag hoppas
de som deltar far trevligt, sjdlv far jag se fram mot hostmdétet istéllet. Ja féorutom
de 6lméssor som dr innan dess, &ven om de har en obehaglig vana att vara “utom-
socknes” for en stackars norrlinning. MEN, det aviseras @ven en 6lméssa hemma
i Skellefted sista helgen i oktober! Med utstillare fran 6vre Norrland! Det ni...

Aven om trenden i savil Sverige som véra grannlénder fortsitter med nya och
spannande bryggerier sa dr det ofrdnkomligt att det maste komma bakslag ocksa.
Sa har nu skett, mer om detta pa andra sidor i detta blad. Dels har supertrevlige
Chris Slawson i Malung slagit igen sitt Dalarado Brewery efter bara nagra ars
verksamhet, och han har da skrivit en véldigt personlig reflektion 6ver sitt beslut.
Nu stér det iofs pa engelska, men for er som INTE bemdstrar det spraket fullt ut sa
kan orsaken sammanfattas med tre skil i huvudsak: 1) hans egen familjesituation
med nyfédda barn, 2) Systembolagets aldrig sinande krav pd administration (som
kan knicka vilken ambitios bryggare som helst, som bara vill producera istéllet
for att sitta med blanketter och slita sitt har...) samt 3) ett ovilkommet intresse
frén det stora landet i vésters skattemyndighet.

Men — Chris kommer nu inte att sluta med sitt bryggande, han bara flyttar det
fran egen verksambhet till det ocksé relativt nystartade Coppersmith’s i Vésteras.
Diér han, om jag inte forstétt saken fel, kommer att fortsitta med att utveckla 61-
smaker till nya oanade hojder.

Det andra bakslaget jag ténker pé dr mitt personliga favoritbryggeri sedan manga
ar, ndmligen Zeunerts 1 Sollefted. Eftersom jag personligen &ven tycker mycket
om att se och besoka SHL-matcher (i synnerhet Skelleftea AIK...) kan jag konsta-
tera att Kopparbergs Bryggeri har lyckats vil med att teckna avtal med de flesta
arenorna och dér flodar Hoga Kusten & Co 1 méingd, alltid i flaska. Men nu nas vi
av ryktet att flaskforséljningen minskar rejilt och darfér har dd Kopparbergs
(&terigen) tagit beslutet att upphdra med tappningen pa Zeunerts och darfor varslat
alla p&4 Zeunerts som 4r inblandade i den verksamheten. Nu skall det forst pdpekas
att BRYGGNINGEN ingalunda upphor, man har nyligen investerat i ny
utrustning och man kor for hogtryck. MBL-forhandlingar pagar som bast men
rdkna med att tappningen inom kort kommer att f6ras 6ver till annan ort
(Kopparberg). Foretaget centraliserar verksamheten fortséttningsvis. ..

Slutligen: jag har i detta forum efterlyst bidrag fran er medlemmar och fran
négra hall kommer trevliga brev. Senast fran Esbj6rn Janson i Géteborg, som
lanat ut ett antal trevliga urklipp med dateringar som jag sjalv och sékerligen
manga av er andra kommer att finna nyttiga och intressanta. Stort tack!
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Dalarado Brewery

den 9 mars -

To all of Dalarado's supporters,

After two years and a half, the time has come to close down our beloved brewery. Don't
worry, there is still plenty of beer at the brewery to drink, so enjoy them while it last. Due to
multiple reasons, we have come to the conclusion that shutting our doors is the best decision
for our family. The brewery has been a wonderful experience and has giving us, and me in
particular, so many opportunities to meet new people, expand my knowledge, and learn what
it takes to be a small business owner. But unfortunately, there are many factors which led me
to the final decision.

First and foremost is my family. We have been blessed with twins last year and I want to
focus on them by giving them as much love as I can. Being at the brewery for many hours
during the week has taking time away from my family and it is time that I spend more energy
on them. Secondly, the brewery is doing fantastically well thanks to you loyal customers, but
I need a larger income to support us and the brewery isn't providing the sufficient funds right
now. Being a small business owner requires much time and perseverance to be successful and
I pay much respect to those that can conquer these challenges of ownership. A large reason
for closing is a new act from the united states is called F ATCA, in which there is a strong
possibility that I might have to pay taxes back home and this is just too large of a risk to
expand the brewery. I am not willing to invest a massive amount of money, just so the state
can take more from me. And if you are a close friend to me, then you already know my strong
believe in anarchism and this does not agree with my principles. Plus I have grown tired of
Systembolagets monopoly on alcohol and their ridiculous policies. You may not agree with
my ideology, but at least understand my frustration as a young brewer who only wants to push
out as many great tasting craft beers to the public. My only goal with the brewery was to
make the best beers that I could and make a simple living doing it. But now, another brewery
has given me a second chance to pursue my dream of being an amazing brewer by focusing
on the beer.

I am so excited that Coppersmith's Brewery in Visteras has reached out to me and are trusting
me to continue making great beer for them. This opportunity will give me the chance to learn
more, be more creative and be able to reach more thirsty mouths. I have much respect to the
current head brewer and I can not wait to pick his brain. Working at this new brewery, my
goals are still to make the best beers that I can and make a simple living. But I am so blessed
to have been able to go through the process of opening up a brewery, my childhood dream,
and have had such amazing help. I want to thank all of my friends that stood up and helped
me through this entire process. You know who you are and I love each and everyone of you.
And to my girlfriend who has helped me with starting and running the brewery. I love you
very much and I look forward to the next chapter. All of those that helped you can call
yourself s brewers because you all contributed to make delicious Dalarado beers. I will truly
miss all of you who supported us and gave us nothing but love. The one thing that gave me
the most energy while running this brewery, was the smiles it put on your faces when you
took that sip of Dalarado beer. It warms my heart. Here's to the future and remember to keep
drinking beer that is brewed with passion. Cheers!

Sincerely, N
Christopher Slawson
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Jamtlands Bryggeri blev det 13:e bryggeriet att vinna
omrdstningen om Arets Etikett sedan tivlingen utlystes forsta gdngen
1989 bland vara samlande medlemmar.

Kandidaterna viljs ut bland de etiketter som gatt ut i utskick bland
medlemmarna foregiende &r och réner en hel del intresse. Aterigen
placerade sig Grebbestads Bryggeri hogt upp, savél pa 2:a och 3:e
plats, men Jamtland vann &dnd4 en relativt klar seger. Topp 10-listan
bestar huvudsakligen av sma bryggerier, roligt att dessa satsar pa
utseendet utdver kvaliteten pa olen.

Resultat:

1) Jamtlands Bryggeri — Fjillrdvs Pils 13,9 %,

2) Grebbestads Br — Craft Lager 11,9 %

3) Grebbestads Br — Jensen's Jakt6l 7,6 %

4) Train Station Brewery — Off The Rails 5,7 %

5) Boras Bryggeri — Tupp 5,1 %

6) Electric Nurse — Christmas Ale 4, 26 %

~— Kroénleins Bryggeri — Champion Lager 4,26 %
8) Strémsholms Brygghus — Behemothian Bastard Ale 3,98 %
9) Mora Bryggeri — Téllbergs Jubileumsél 3,69 %

Ahlafors Bryggerier — Steamboat Ale 3,69 %
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Zeunerts varslar 14

Zeunerts i Sollefted vill siga upp 14 personer. Agarna Kopparbergs har beslutat
att lagga ner tappningen pa Solleftedbryggeriet.

— Det ar javligt trakigt. Men det &r fortfarande bara ett férslag. Vi har
forhandlingar den 31 mars, séger Peter Hellstrom, fackombud f6r Livs pa
arbetsplatsen.

Zeunerts ingar sedan ménga ar i Kopparbergskoncernen, som en egen
enhet. I dag finns 25 anstéllda pé 16nelistan varav 19 heltidsanstillda. Nu
vill Kopparbergs dra in tappningen, som ar den mest personalkravande
verksamheten. Tillverkningen daremot skulle bli kvar, men de fardiga
dryckerna ska transporteras ner till Kopparbergs, eller nagot av de andra
bryggerierna i koncernen, och tappas pa flaska dar.

Enligt Kopparbergs vd, Peter Bronsman, ar det en minskad efterfragan pa
returglas som ligger bakom beslutet. Rodbackarna, alltsa laskedrycker pa
retur, ar helt pa vag bort inom dagligvarubranschen.

— Jag lider med de anstéllda. Men vi kan inte motivera att ha tappningen
kvar, sdager han.

Aven returglas inom blabackssegmentet, alltsa 61, gar ner och i Sollefted
tappas enbart 6l och lask pa returglas. Kopparbergs vill nu satsa pé
engangsglas i kartong och da viljer man att transportera olen fran
Sollefted for tappning pa annan ort.

Beskedet kommer 6verraskande for personalen. Kopparbergs har de
senaste aren satsat mycket pa bryggeriet, enligt Bronsman narmare 16
miljoner kronor. Fasaden har snyggats till, de gamla bryggpannorna har
bytts ut, lokaler har byggts om och man har satsar pé en del nya maskiner.

— Det ar inte ldnge sedan det pratades om att investera in en ny
tappanlaggning har i Sollefted. Vi blev férvanade 6ver det har beskedet,
sager Peter Hellstrom.

Bronsman betonar att investeringarna i Sollefted kommer att 16na sig pa
sikt, eftersom tillverkningen ar kvar. Den 6] som i dag bryggs i Sollefte&
kommer att fortsatta bryggas, &ven musten.

— Man aldrig vad som hander. Tappningen kanske kan komma tillbaka.
Men vi maste folja branschen och dé blir det sa har, sager han.



ooy s e
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Mellan 2009 och 2011 lag tappningen i Sollefted nere. Men sedan kom den
tillbaka. Da flyttades faktiskt en del tappning fran Kopparberg upp till
Solleftea.

I det forslag som arbetsgivaren lagt blir bara nio personer kvar pa
Zeunerts. Sex personer som jobbar med 6lbryggningen och tre personer
som kor ut den.

— Vad vi kan gora i forhandlingarna ar att forsoka gora det s& bra som
moijligt. Jag ska borja ldsa in mig pa forslaget nu, sager Hellstrom.

Allehanda 2015-03-18

Zeunerts forlorade flasktvist

Zeunerts bryggeri i Solleftea tvingas betala dyrare returavgift for sina nya PET-flaska for 6l
sedan regeringen avslagit foretagets begéran om dispens frén lagen om dryckesforpackningar.
- Det d@r synd att vi inte fér konkurrera pa lika villkor, séger Zeunerts VD Henrik Brodin.
Zeunerts lanserade 6lflaskan p4 40 cl i plast i januari och har sedan dess tvistat med
Returpack AB om storleke pa den returavgift bryggerierna betalar for atervinning. Avgiften 4r
50 ore per flaska, men Returpack AB har krivt att Zeunerts ska betala 80 &re eftersom PET-
flaskan enligt Returpack méste sorteras ut manuellt vid anldggningen i Holland.

I'varas valde Zeunerts att stoppa forsiljningen och hos regeringen ansdka om dispens fran
lagen om dryckesforpackningar. Avsikten var att ansluta sig till Plastkretsen med billigare
atervinningsavgift, men regeringen har sagt nej och nu tvingas Solleftedbryggeriet betala den
dyrare avgiften.

Zeunerts PET-61 sldpps i systembutikerna i september och foretaget ska gora en lansering i
Stockholmsomradet.

- Men eftersom vi inte kan satsa i Sverige som téinkt viinder vi oss nu till exportmarknaden. Vi
sdnder inom kort en forsta leverans till Vitryssland. Dar viinder ekonomin och de gor daligt
inhemskt &1, s& dér finns mojligheter, séigér Henrik Brodin, som uppger att Zeunerts ocksa har

inlett ett langsiktigt samarbete om leveranser av 61 till grossister i Italien.
Packnet 1999-08-23



BRYGGERIKLUBBENS Medlemsblad Nr 1 -2015 sid 09

|

KVINNLIGC BRYGGARE I BORA
TAVLAR GLATT MED DE STORA

Bords har man en kvinnlig
bryggare. Therese Sandwall
‘heter damen och hon &r chef for
AB Sandwalls angbryggerier
'som i ar verkat i jamnt hundra
|ar — jubileet firas med en per-
|sonalfest p& fredag. En kvinna
'som verkstillande direktor...
.sjalv tycker fru Sandwall att det
\dsr inte ger nagra speciella pro-
blem. Och hon siger: — I yngre
dagar var jag sjukskéterska, jag
utexaminerades fran Sahlgrens
" ka och arbetade inom sjukvar-
den i tolv ar. I det yrket lir man
man organisation och att renlig-
‘het #r a och 0. Som industrile-
dare ska man kunna organisera,
som bryggare maste man alitid
ha detta med renligheten for
dgonen. 83 jag tror att min ut-
bildning var till stor hjdlp, nir
jag tog vid som verkstillande di-
rektor i familjeforetaget.
i Sandwalls &ngbryggerier star-
‘tades av den di 23-drige Alfred
Sandwall, som just atervant ef-
ter en tids fackstudier i Miin-

chen. Dir rorelsen byggdes upp
fanns tidigare ett svagdricks-
bryggeri. Vid Alfred Sandwalls

'

i

|av skummel s& gir detla genast mer

TORRARE OLSORTERNA
PA MODET

| Smaken varierar ju ocksd frén en’
tid till en annan. Ett tag ville den
'stora allminheten gérna ha lite so-|
tare smak pd olet, nu verkar det som
om man var pd vag itillbaka till de
torrare sorterna. I det hir samman-
| hanget skulle jag wilja ge eit rad:
| Forvara olfiaskorna i en killare|
‘eller i ett svalt rum. Smaken blir
bist vid en temperatur pa 812 gra-|
‘der. Ar tlet for varmt sitt garna in
det i kylsk3pet. men bara en kort
stund, innan det serveras.

| Ol bor man dricka ur héga glas,
‘gArns i sddena som &r smalare upp-
till, for de behaller skummet battre
gch  skummet bidrar till den goda
smaken. Kommer det feit i ndrheten

det ser man t ex nar en dam s8t-
‘ter sina malade lippar till glasets
kant. Och olglas ska man aldrig
| diska med medel som innehaller fett.
| Man ska heller inte torka &lglas med
handduk om inte denna &r absolut
‘ren. Minsta flarn fran linnet kan
ocksh gora att skummet sjunker, .

Och starkélet... Fru Sandwall an-
ser for sin del att det vore battre om
man finge gora ett nagot svagare _ﬁl,
som da kunde siljas i de vanliga
livsmedelsbutikerma, eit mellandl
med 3.8 procents alkoholhalt, tiil
exempel. Detta att starkolet skall
siljas i systembutikerna anser hon
vara absolut fel. :

— Ofta kommer, vil folk till Syste-
met ”i goda avsikter”: Man ska kopa
starkol. Men val framme vid disken
har man svingt om — det &r tyngre
att bira flera flaskor maltdrycker &n
en eller tvd flaskor med starkare
sprit.  Och si later man bekvamlig-
heten ta overhand.

STORMARKNAD BEROR

AVEN BRYGGERIERNA ;

Maltdryckstillverkningen vid Sand-
walls angbryggerier sker i lokaler
pé den ursprungliga tomten i Bords

bortging Gvertogs ledningen av
sonen Sven.
} — Kanske hade det fér mig
personligen vafit enklast att|
1s§1ja rérelsen ndr min make av-
led 1947, men jag ville att tradi-
tionerna skulle foras vidare, si-
“ger fru Sandwall. — Jag ville
att foretaget skulle leva kvar
som ett sjdlvstindigt sadant. Jag
anser att det finns plats f6r bade
stora och sma foretag i den hir
" branschen, de smé féretagen kan
utveckla sin egen personliga stil,|

Fru Saondwall med en 6lflaske av det slag som anvindes for
hundra &r sedan. Den lilla flickan med de minga skummande

ryggeriet for mycket linge sedan som en hilsning

centrum, den ovriga produktionen,
som omfatiar svagdricka och 30—40
olika sorter laskedrycker, tillverkas
pa systerforetaget. L

— Vi 3r trangbodda har inne 1 stan,
vi har byggnadsplamer klara for ett
nytt bryggeri — det &r bara att tryc-
ka ph en knapp. Men vi vet inte just
nu vad som kemmer att hinda inom
bryggerindringen — vi amger det
vara bittre att avvakta. Blir det en
stormarknad sa berors antagligen
dven var naring, men ingen Ygi: nul
ur den berors. Personligen ar jag
Gvertygad om att det finns en mark-
nad ocksy for mindre bryggerier —.
och #nnu finns det ndgra stycken
kvar i landet — #ven om k
rensen fran koncernforetagen har
skarpts. 1
Therese Sandwall, nu en dam pi
60, ténker stanna kvar i ledningen

-

sejdlarna fick b

'de kan inrikta sig pé att ge sor-
timentet en individuell prégel —
det finns alltid folk med smak

for drycker som #r litet "annor-

lunda”.

* fran en tysk i humlebranschen.

GHT 8/ 1962,

dnnu nagot ar. Sonen Anders Samd-
wall #r verksam i foretaget, han blev
disponent 1961 och han kommer allt-
s& att svara for kontinuiteten.

'DISTRIBUTION MED HAST-
DRAGNA BRYGGARVAGNAR

Sandwalls Angbryggerier borjade
pé ‘onsdagen. fira 100-arsjubileet med
att kora ut sina varor i s i
gamla med histar forspanda bryg-
garvagnar med sirskild utsmyckning
och éltunnor, \

P& jubileumsdagen utdelas till
barndaghem och pensiondrshem |
Boris gratis liskedrycker. Vid en
personalfest pa fredagskvillen utde-
Ias klockor och ghvor till tjinstemin
{och arbetare som warit amstdlida i
| foretaget minst tio &r. En av de an-
stillda har arbetat vid bryggeriet i
Gver 40 ar. |
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Fria bryggarna samarbetar
Behov av gemensamt organ

Intressania tendenser mnoteras pd dryckesmarknaden.
Tendenser vilka fackfollk iror peka mot en eller fler
gruppsammanslagningar ev fristdende bryggeriforeiag.
Samarbete pé marknadsforingsplanet har en ling tid
existerat mellan de norrlindska bryggerierna. Nu har éven
bryggeriforetag séderut, bla AB Sandwalls i Boras, an-
slutit sig till norrlondsgruppen. Intresset for en intim

Samarbetet mellan norriands-
bryggerierna inleddes for flera &r
sedan. 1963 fick man det fOrsta
beviget, d& lanserades Sydapel-
sin. Framgéngarna f6r norrlin-
ningarna har varit mycket stora
och ldskedrycken &r idag den
klart ledande produkten pé norr-
landsk marknad.

Framgingen ledde till att fri-
stéende foretag stder ut sdsom
Bockens Bryggerier AB, Givle,
Gringesbergs Bryggeri AB och
AR Sandwalls Angbryggeri, Bo-
rés, ocksd anslot sig till den norr-
ldndska gruppen. I och med des-
sa sbderkontakter har Syd-apel-
sin sdledes rikslanserats, efter-

~ som drycken i dag marknadsfo-
res fran en linje Goteborg—Jon-

. koping—Linkoping och upp till
Treriksriset, Apelsindrycken
finns alltsd ocksi i dag pa stock-
holmska marknaden.

Gemensamma
varumirken

Samarbetet sker &nnu sa s pd
det muntligs planet. Vad innebér
de kontakter som dger rum fore-
tagen emellan? Vi frégar ingen-
jor Bengt Agerberg, Ostersunds |

Bryggeri AB: Det dr inte fraga

. en fast, uppbyggd organisation.

da, man har vil kommit under-
fund med atf det inte gir att ar-
beta var och en i sin by, effekten
blir bttre om man gar fram ge-
mensamt. Arbetet foretagen |
emellan bygger pa Omsesidigt
fortroende. Ett foretag skapar en
produkt och populdrt uttryckt
skulle man kunna s#iga, att de
Lkolleger som &r intresserade far
ta del av receptet.

Behov av
- gemensamt organ

Efter hand som nya anslut-
ningar sker och samarbetet ut-
vecklas vixer behovet av ett ge-
mensamt organ, séiger ingenjor
Agerberg. Bla finns det mdjlig-
heter att samarbeta pé distribu-
tionsplanet men det gér inte utan

Fn finns i runt tal 25 fristden-

. de bryggerier i landet. Av dessa

om vad man normalt kallar sam- '

arbete inom dagens saffirspolitik.
De fristdende bryggeriernas kon-
taktetablerande har uppstatt
mer eller mindre av sig sjilv.
Och bestar fn av att foretagen
gér ut med vissa produkter, det
rér sig om liskedrycker, under
gemensamia varumérken., Det

. torde drygt hilften samarbeta.

Ingenjor Agerbergs personliga
asikt &r, att utvecklingen pa
dryckesmarknaden pekar mot en
eller flera gruppsammanslag-

‘ningar.

Samlas
kring 6lmirke
Ar ett gemensamt Slmarke ak-
tuellt, frégar FK disponent Jens- {

Fredrik Spendrup, Gréngesbergs
Bryggeri AB. — Tanken finns

| och har funnits linge. Vi avvak-

birjade med Syd-apelsin uppe 1

Norrland. Sedan har bryggerier
stder ut successivt hakat pé. Yt~
terligare ett par drycker har lan-
serats, bl 2 en apelsinjucie och en
stilldrink, Gong-Gong., Varfor
samarbetet fotts?

rade liskedryckerna.

Disponent Spendrup hyser upp-
fattningen, att de mindre brygge- |
riernas styrka ligger just i deras
oberoende och avvisar alltsd alia
former av sammanslagningar. '
Jag kan tédnka mig ett samar-
bete de fristdende emellan 88
langt som ¢till ndgon typ av

|
tar utvecklingen av de nu lanse- f
|
|

koniaki de frisicende fioretagen emellan iir stort och suc-

cessivt sker etablerande av samarbete. dnnu saknas dock

ett sammanhidllande organ. Men flera av bryggeriforetagen
éir dverens om alt ett gemensami marknadsféretag kom-
mer ait bli nédvindigit. Ett exempel pé samarbetet ir apel-

sinliskedrycken Syd som
tickning.

marknadsforingsforetag. Alltsa
ett organ som féretagen gemen-
samt bestrider kostnaderna for.
Men inga fusioner. Vi skall kun-
na handla sjdlvstindigt.

Storlager nista steg

Disponent Spendrup tror dock,
att det &r mojligt att utdka det
redan befintliga samarbetet utan
att sjdlvsténdigheten gér forlo-
rad. Gemensamt storlager i ex-
empelvis Stockholm och Gote-
‘borg, dir bryggerierna kan ha
gemensam lagerhdlining, #r ett
av hans exempel p& ett utvidgat

samarbete. Gringesbergsdispo-
nenten tror dock inte, att man
skall kalkylera med 100-procen-
tig avslutning'av de fristdende
bryggerierna, — Vi kan rékna

. med hélften.

-— Behovet av ett gemensamt
organ vixer sig allt starkare si-
ger disponent Anders Sandwall {
AB Sandwalle Angbryggerier i
Boras. Hittills har det gatt myc-
ket bra. Men skall vi g& vidare
beh6ve en samlande instans.

Bryggeriet i Bords var det £5-
retag som férst kom in i norr-
landsbryggeriernas  kedja. Det
skedde med jucien och stilldrin-
ken Gong-gong. Sandwalls sa allt-
s34 varsigod! till sina kolleger-

konkurrenter, en invif €l atf de,

om de sa onskade, kunde ta upp
dryckerna pa sina tillverknings-
program.

Intressant
utveckling

Disponent Sandwall stiller sig
positiv till frigan om inr#ttan-
det av gemensamma lagercentra-
ler i storstadsrijongerna. De
samarbetande foretagen har si-

tagit eit siori sieg mol riks-

vill laboratorie-, fabrikations-
och distributionsmissig tillgAng
till goda resurser. Den vidare ut-
vecklingen pé dryckesmarknaden
avvaktas med stort intresse,
Margaretes

fr{ kSPens ka,‘b

Y1963
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Beskrifning om 6l

"Héraf foljer huru noga et godt 61 bor tillagas, hwartil fordras bade
wetenskap och forfarenhet, utom goda ingredientier; men derigenom
kan man ocksd winna en dryck, som ir l&ngt tjenligare 4n all annor,
for war Nation, besynnerligen for dem, som hafwa tillborlig och
laglig motion, eller ock strdngare arbete.

Et sidant 61 tiflar med win om praeferensen sa til klarhet och smak,
som nytta och waltrefnad hilst d& det dr nigot gammalt Et godt‘
drlck‘a uphitsar icke blodet, som winet, och foder langt mera. Men at
6l lastas, hilst af de forndmare, kommer icke si an p& olet, som mera
pa oldrinkarna. Det basta brukadt tll ofwerflod skadar.

I wart Fidernesland brygges, pa ndgra stillen, bittre 61, in man
latteligen kan finna pa nz"igot annat stélle 1 Europa, och wore 6nske-
llgt at denna konsten wore almint bekant. Det ir skam for en full-
wuxen flicka, af det stand, at hon sjelf behofwer se pd maten och
drycken som gifter sig utan at ritt forsta desse 2:ne nddige preapera-
tloner konsten at brygga et godt glas 61 och baka en god kaka brod.”

Carlvon Linné
Ur Almanach for dret 1749.

Frén Babylon till Béhmen

Carl von Linnés “Beskrifning om 61” kan ses som ett led i ett da-
tida folkbildningsarbete. Krian innehdller ocksd underforstatt en
maning att hellre dricka 61 dn att ta till det forddrvliga brinnvinet
som under 1700-talet borjade bli allt populédrare i folksmaken.

Olet spelade pa Linnés tid en stor roll i hushallningen och hade
gjort det sedan urminnes tider. Maltdryckernas historia ir ildre dn
vinets och lika gammal som brodets.

Det gir att folja Slets historia fran Babylonien 4 000 &r fore var
tiderdknings bdrjan, 6ver Egypten 2 000 4r senare och via grekernas
och romarnas formedling av bryggarkonsten till Europa.

Hiér i Norden skrevs for forsta gdngen om &lbryggning i Olaus
Magnus “Nordiska folkens historia”, tryckt i Rom 1555.

Maéltning. Olaus Magnus 1555
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Fram till 1600-talets mitt bryggdes Slet mestadels till husbehov.
Kvinnorna skdtte tillagningen och konsumtionen var imponerande.
P& Gustav Vasas tid till exempel drack sivil kvinnor som min
omkring fyrtio ginger s& mycket 61 om &ret som dagens svenskar.
Utgdngspunkten i 1500-talets hushallning var att varje minniska
behdvde minst sex liter 61 om dagen.

P4 1600-talet dok yrkesmin upp for att brygga ol for avsalu:
stadgar for det forsta bryggarimbetet i Stockholm utfiirdades 1635.

Men olet — svenskolet kallat — holl délig kvalitet. Radvarorna var
mindre goda, 6let lagrades inte och surnade darfor fort. Linnés viddjan
hjdlpte inte stort och svenskolet blev utkonkurrerat av briannvinet
som 1787 sldpptes fritt att brdnna for en var.

Ett stycke in pa 1800-talet skjolde en formlig brannvinsvag Gver
landet och Olkonsumtionen gick kraftigt nerdt. Rdddningen for
bryggarna — och folkhilsan — blev det bayerska 6let i kombination
med att husbehovsbranningen av brinnvin avskaffades 1855.

Det bayerska Olet, eller lagerolet som det kom att kallas, introdu-
cerades vid juletid 1843 och slog i ett slag ut svenskolet fran mark-
naden: humlen som togs utomlands ifrdn holl battre kvalitet 4n den
svenska; jasning och lagring skedde vid 1ag temperatur vilket fick till
foljd att olet linge holl sig friskt; Glet fick en mera forﬁnad smak an
svenskolet och liknades gidrna vid vin.

Grunden var lagd till den storindustri som bryggeriniringen vixte
ut till mot slutet av 1800-talet. D4 fick ocksé det bayerska olet vika
for den 4n i dag helt dominerande 6lsorten — den bohmiska pilsenern.

Fran malt till spalt

Nagon gang pd forsommaren 1902 kan Arvid Ahrnborg ha statt
pa Kungsholmstorg i Stockholm. Med storsta sannolikhet hade han
da placerat sig invid torgets sydostra sida, ndra Riddarfjdrdens vatten.
Bakom honom gick den reguljidra baten till Riddarholmen. Uppe pa
det svagt sluttande torget skrek ménglarna i torgstinden ut sina varor.

Allt detta var rorelser och ljud som bara snuddade vid Arvid
Ahrnborgs sinnen. Han var ingenjér och bryggeriarkitekt och han
héll hela sin koncentration riktad mot torgets véstra korvag.

Dir stod den nu fdardig — den 68 m ldnga och sju véningar hoga
byggnaden som skulle hdrbédrgera kontors-och lagerlokaler at S:t
Eriks Bryggeri: det svarta sadeltaket av plat var lagt; forsommarsolen
glodde i fasadens roda tegel och blinderingarnas gulfirgade puts.

Byggnaden var Arvid Ahrnborgs verk och det han nu betraktade
var arbetet med inredningen av de nya bryggerilokalerna.

Vi pd TA och TU som nu arbetar i Ahrnborgs hus vet hur det
maste ha tett sig for hans blick: en strid strom av hantverkare,
transporter, hammarslag, surr frin hissarna i huset.

Forsommaren 1902 holls S:t Eriks Bryggeri for ett av de storsta i
norden, men dess historia som leder fram till dagens Pressens Hus tar
sin borjan 1859. D4 startade Stockholms Bryggerier AB av tvilling-
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Kungsholmskungen J W Smitt.

Ursprungsbryggeriet fran 1859.

broderna Karl och Johan Brusell, halvbuteljerna” kallade efter sina
yrken och undersitsiga figurer. ’

Om bryggeriet skrev Illustrerad Tidning den 12 januari 1861:

"Det aktiebolag som anlagt detta bryggeri har hvarken sparat pen-
ningar eller moda. Bryggeriet dir tillfolid deraf forsedt med de utmdirk-
taste och dndamdlsenliga maskiner. Det till dlet erfoderliga vattnet
pumpas fran Mdlaren genom en af herrarne Bolinder konstruerad
400 alnar lang rorledning in i en reservoir, der det filtreras innan det
till bryggning anvdndes. Likaledes rensas kornet, hvilket hufvudsak-
ligast tages fran Gotland och Skdne, i en sdrdeles enkel
och praktisk maskin. . .

Det for sommaren brygda élet forvaras i en kolossal iskdllare, som
rymmer en million kannor och der élet stindigt hdlles friskt”.

Redan 1860 skildes dock broderna Brusell fran bryggeriledningen,
och den egentliga uppgéngen av bryggeriets verksamhet kunde inle-
das. Mannen som satte sin pridgel pa det arbetet dnda fram till en
handfull ar efter sekelskiftet var J W Smitt, ”Kungsholmskungen”
kallad.

Smitt hade en brokig bakgrund. En tid drev han handel pi La
Plata-floden i Argentina. Senare deltog han i bildandet av Stock-
holms Enskilda Bank och blev argentinska republikens generalkonsul

i Sverige. Dirtill var han stadsfullméktige i Stockholm och en av sin
tids forndmsta svampkénnare.

Efter tio ars verksamhet under Smitts ledning kunde Kungsholms-
bryggeriet erbjuda hugade konsumenter Bayerskt 61 (Lagerdl, som det
ocksa kallades), svenskt 0l, sockerdricka (som pa den tiden var
alkoholhaltig), svagdricka och fatdricka. Senare tillkom ocksé
Bockdl, Porter och Exportdl samt den ljusa och starkt humlebetona-
de Pilsenern som mot 80-talet undantringde det Bayerska i stock-
holmarnas smak.

Ar 1877 beslst Stockholms Bryggerier AB att dndra namnen pé sin
ol till Sankt Eriks 6l. Man stimplade Stockholms vapen, S:t Eriks-
huvudet, pa kork och flaska och man stavade sankt med c i stéllet for
k. P4 grund av S:t Eriks-huvudet kom bryggeriets produkter att fram
till sekelskiftet populirt kallas ’Gubbens 61”.
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Det nya namnet kan ocksé ses som en dtgdrd for att mota den sten-
harda konkurrens som fanns mellan bryggerierna pa den hiér tiden -
en tid d& Bayerskt 61 betingade ett pris av 7 ore halvbuteljen.

Redan fran mitten av 1880-talet finns protokollsanteckningar som
visar att bryggeriet i konkurrensfrimjande syfte gav ekonomiskt stod
till aterforsiljare for att knyta dem till sig som kunder. Man skickade
regelbundet julgavor till kypare, mamseller och killardringar. Man
skinkte ocksé rena produkter till olika organisationer. S&lunda kun-
de t ex Publicistklubben ar 1894 glddja sig 4t en géva pd 250 halv-
litersbuteljer.

Konkurrensen gjorde ocksd att koncernbildningar mellan olika
bryggerier borjade diskuteras. 1889 bildade fem foretag det nya stor-
foretaget AB Stockholms Bryggerier, som senare fick huvudinflytan-
de i S:t Eriks Bryggeri.

Under den kommande tiodrsperioden fram till sekelskiftet
fick landets bryggeriniring sitt stora uppsving. Olkonsumtionen steg
mycket pa grund av dkad levnadsstandard, och varje stad med sjélv-

aktning skulle ha ett eller flera bryggerier — det var lika naturligt som
att ha stadshotell och jarnvégsstation.

For S:t Eriks Bryggeri innebar uppsvinget att man fornyade sin
maskinpark, el drogs in och man skaffade is-och kylmaskiner for att
slippa beroendet av naturis aret runt for jasning och lagring av dlet.

Vid sekelskiftet bryggde S:t Eriks Bryggeri 115000 hl 6l och dric-
ka. Malt tillverkades for eget bruk. Man hade 252 arbetare anstillda
som levde i ett gott forhallande till foretaget.

Kring arsskiftet 1891-92 hade personalen t ex redan fatt en kollek-
tiv olycksfallsforsikring. Sjuklén hade inforts och arbetstiden reglera-
des till att inte Gverstiga mer 4n 11,5 timmar per dygn. Fran 1897
fick ocksa de ”som ej oundgingligen behovdes i bryggeriet” ledigt
efter kl 12 pa Forsta Maj.

Uppsvinget for S:t Eriksbryggeriet foljdes ocksé av en intensiv till-
byggnadsperiod. 1890 tillkom en sju véningar hog byggnad 1 norra
delen av torgets vistra korvig. Byggnaden som nu ar riven blev det
nya milteriet. Dér breddes kornet ut for att gro till grénmalt och
direfter pa luftiga vindsvdningar torkas till malt, som ar huvud-
ravaran i 6ltillverkningen.

Och tio ar senare fick alltsd Arvid Ahrnborg uppdraget att till det
norra industrihuset linka en byggnad, som en ging for alla skulle visa
konkurrenter och konsumenter att S:t Eriks Bryggeri var ett modernt
och hart satsande foretag.
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Ar 1902 stod Ahrnborgs bryggeribyggnad — dagens Pressens Hus fardig. Fotot ir taget
samma &r. Till hoger mélteriet som nu &r rivet.

Ahrnborgs byggnad — dagens Pressens Hus — uppfordes helt i sten
och innehdll sju vaningar med vind. Fasaden som #n i dag bevarat sin
karaktir och som vetter mot Kungsholmstorg fick en bottenvéning i
rahuggen kalksten; resten murades med rott fogstruket tegel. Fonster-
brostningarna och blinderingarna 4r gulputsade och dekorerade med
stenklot.

Bottenplanet i byggnaden inreddes till flasksk6ljningslokaler och
fick ocksé utrymmen for urlastning av tappat 6l.

En trappa upp lag ett tomglaslager och det nya kontoret — den enda
del av byggnaden som fick ndgon egentligen inredning.

Ovriga vaningsplan - helt 6ppna och utan mellanviggar — ineholl
magasinsbottnar for lagring av korn och malt. Hir staplades ocksé
olfat av ek som hartsats for att inte olet skulle ta smak av garvsyran i
eken.

Hela nybyggnaden utrustades frdn borjan med flera genomgiende
hissar. ,

P& pelare som I6per genom byggnaden finns fortfarande
minnen av det arbete som tilldrog sig pd de 6vre vaningsplanen: korn
1.50, malt 1.80. Siffrorna markerar i meter hur hogt upp i de helt
,,,,, Oppna lagervaningsplanen kornet och malten fick dsas in.

1902 stod S:t Eriks Bryggeri pé sin hojdpunkt. Betraktat pa avstand
-t ex fran andra sidan Riddarfjarden - utgjorde bryggerikomplexet en
ansldende syn: skogen av skorstenar frin dngpannehusen; mélteriets
miktiga kupolliknande tak; skiffret i ursprungsbyggnaden fran 1859
som glimmade bakom de vildiga tegelfasaderna p& brygg- och ang-
pannehusen; nybyggnaderna vid torget som en langstriickt dsrygg in
mot Kungsholmens centrala delar.

En betraktare placerad pé sjilva torget kunde héra angvisslor tjuta
och olkdrrornas trdhjul skramla dver innergdrden, for att histdragna
komma ut ur trdporten vid sddra tillbyggnadens gavel.

Har rullade karlar i skinnférklidden ut mullrande ekfat som i torg-
sldntan stélldes att torka efter hartsningen.

Ut och in genom porten skyndade ocksé de s& kallade bryggeri-
kullorna i sina fdrgglada folkdrakter som de nyttjade som arbetskldd-
sel. Kullorna som kom frdn Dalarna, var mestadels sdsongsanstillda i
det anstringande flaskskoljnings- och tappningsarbetet som de — ofta
omvittat i bryggerilitteraturen — ’télde battre 4n nagon civilanstilld.”
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Men bara ett tjugotal &r in pa det nya seklet skulle allt detta ta slut.

Kring sekelskiftet kom statliga pilagor om inskrankning i handeln
med 6l. Dirtill satte en tung maltskatt och en ny mera aggressiv
nykterhetspolitik definitivt stopp for bryggerindringens gyllene epok.

1908 likviderades S:t Eriks Bryggeri AB och blev en foretagsenhet i
AB Stockholms Bryggerier. 1920-talet medférde sd en avsiktlig
stagnation i bryggeriets vidare utveckling: Stockholms Bryggerier AB
satsade pa andra foretag inom koncernen och snart foljde ett beslut —
att ldgga ner bryggeridriften vid Kungsholmstorg.

Den 31 januari 1929 bryggdes det sista olet och i april limnade
utkdrarna bryggerigirden for gott. Sjuttio ars verksamhet och domi-
nans i svensk bryggerihistoria var ddirmed lagd i graven.

Namnen pa produkterna och tillverkningen av S:t Eriksdlet Gver-
forde aktiebolaget till anldggningen vid Gronwalls Bryggeri pa
Asogatan 113.

Delar av bryggerianldggningen revs under 30- och 40-talen for att
ge plats 4t tva stora bostadshus utefter Norrmélarstrand. De tvé stora
byggnaderna utmed Kungsholmstorg fick std kvar @n en tid och
saldes 1949 till Svenska Livforsidkrings AB Trygg for 4,6 miljoner
kronor. Under manga &r uthyrdes de som lager- och verkstads-
lokaler till diverse firmor i bat-, gummi- och ameringsjirnbranschen.

I slutet av 70-talet sildes byggnaderna vidare till JCC, Johnson
Construction Company som efter beslut av Stockholms kommun fick -
riva den norra byggnaden och bevara den sddra.

Av S:t Eriks Bryggeri 4r allts idag bara Arvid Ahrnborgs storverk
fran 1902 kvar. Utvindigt dr det samma gamla storslagna byggnad,
pietetsfullt omhidertagen och restaurerad.

Invindigt i de gamla lagerlokalerna har TA och TU installerat sig i
kontors- och konferensutrymmen. Nu vintar Tidningarnas Tele-
grambyré (TT) och Dagspressen AB pa att fa flytta in.

Ett nytt Pressens Hus borjar ta form. S
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Centralbryggeriet lever igen

LINKOPING Namnet Centralbryggeriet vicker minnen hos gamla Linkdpingsbor. Nu lever namnet
igen. P4 fredagen slapps tva 6l fran Centralbryggeriet p& Systembolaget.

En kvdll fér fem dr sedan satt Viktor Hansen och Kenny Johansson pa en sportbar i Linkdping och
tittade pd fotboll. Efter négra 61 dok idén upp: Varfér inte bérja brygga 6l sjdlva? Sagt och gjort, ett
Iitel 25-liters bryggverk for hemmabruk inképtes.

-—Sa smaningom var vi sugna pa nagot storre och funderade pa ett 50-litersverk. Det blev det har i

~ stdllet, sager Viktor Hansen och slar ut med armen.
Det Viktor visar ar det sprillans nya bryggerlet i Ostra Malmskogen i Lmkopmg Har bryggs 1000 liter
at gdngen, Folkes ofiltrerade lager respektive Folkes pale ale. Namnen och etiketterna &r inspirerade
av Linkdpings symbol nummer 1, Folke Filbyterstatyn. Bada sorterna lanseras pd fredagen i

Linképings tre Systembolagsbutiker och i bestadllningssortimentet.

| Ostergdtland finns nu fyra bryggerier: Centralbryggeriet, Motala Brygghus, Naas gardsbryggen i
Ydre, samt Roel Brewery i Linképing som dock ligger pa is fér narvarande. | Sverige finns det drygt

100 och antalet stiger snabbt.

Ar det r|sk for att bryggenmarknaden haIIer pa att bl| dveretablerad? S

— Jag tror inte det, intresset och olforsaljnmgen okar hela tiden. Och for var del arviensammai

Linkdping och jag tror att manga vill kopa lokalproducerat.

= Vi fu;dgrarpg att kdpa in ett par mindre bryggverk ocksa for att kunna gora lite special6l vid sidan
av standardsortimentet. Kanske i samarbete med nagra av Link6pings hembryggare, det finns flera

som vunnit medaljer i SM och som ar vdldigt duktiga.

—Sedan hoppas vi kunna vaxa. | dag har Vi kapaatet att gora 100 000 llter ol om aret och om tre ar ar

planen att ha fordubblat den siffran.
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av STO(

Bérgningen av det ar 1628 havererade regalskeppet WASA &r eit
mycket svart och riskfyllt foretag. Framforallt dr det kusmadskra-
vande och fordrar stora frivilliga i . Vi pa Stockl
gerier hjilper Wasakampanjen genom ait avsta marginalen pa vart
nya lagersl — LAGER Special. Varje flask.a representerar darfor en
donation till hargningen av WASA,

Bryg-

KHOLMS BRYGGERIER

Ett nytt lagersl — en #m bekantsk :

Lagern tlﬂhor de klassiska dlsorterna — litet motkare i fdrgen, fyllig

~ och aromatisk. LAGER Special har en hog véristyrka, ca 11 procent.

Allt som allt kommer Ni att i LAGER Special finna en mycket
behaglig omviixling i Ert bordsél, Tag hem nagra flaskor och' —
hoj en higare for WASA,
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°E'tt 61 som vicker minnen.

Detta dr Pripp. Ett 61 som vicker minnen. som det anstar riktiga bryggmaéstare.

Vad minnsni? Nu har vi tunnor av rostfritt stal, tjocka som tankskepp om buken,
Sjalv minns vi sejdlar med humle graveratiglasetochfatavek Och flaskorna har fatt kronkork

isvala kallare och flaskor med kork som fick skruvas upp och burkarna har f4tt rivéppnare.

och dletiketter med ldnga rader av guldmedaljer. Forliksomigamla dagar dr det bratt till gott 6lnar man 4r torstig.
Vihar vunniten del genom aren. Viminns.

Nu ar vi gamla och stora och breda 6ver magen Detar darfor vi brygger Pripp.



