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Bryggerikiubben

Foreningen for samlare och Bryggeriintresserade
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Klubben bildades 1982 och bestar av personer bosatta i
Norden med ett aktivt intresse for bryggeriindustrin

Styrelse:

Ordforande Ingmar Strannevik, Centrumvigen 10, 458 30 Fiargelanda
Tel 0768-66 12 25

Kassor Per-Olof Strom, Trandaredsgatan 99, 507 61 Boras
Tel 033-15 52 23, 070-212 52 23

Sekreterare Bjorn Sorgaard, Grinnekullegatan 267, 417 42 Goteborg
Tel 031-55 61 26

Ovrig ledamot Roger Svensson, Skrehallsyigen 22, 461 78 Sjuntorp
Tel 0520-29 16 02, 070-087 16 02

Ovrig ledamot och etikettansvarig Magnus Karisson, Kanonviagen 7,
792 96 Vamhus Tel 0250-455 65, 070-33 07 026

Mediemsbladet utkommer med fyra nummer per ar.
Manusstopp 1/3, 1/6, 1/9 och 1/12

Foreningens bankgiro: 5304-6942
Kontonummer: Swedbank 8032-5 4067844-3

ETT DODSBUD...

...har inkommit. En lang och fruktldés kamp mot den sjukdom som fértarde var van och samlarkollega Pekka Nurmi-
nen i Ystad inifran har till sist tagit honom till den andra sidan. Pekka brann fér sitt samlande, anda in i det sista
bombarderade han bryggerier med brev och 6nskemal om etiketter, manga tog ocksa till sig hans historia och livs-
ode och ville gérna skdnka honom litet gladje i livets slutskede. Detta sysselsatte ocksa Pekka sa han slapp ténka pa
sin situation.

Ett flertal ganger hade jag tillsammans med Tuffe férmanen att bestka honom och hustrun Kerttu i Skane, och
varje gang forvanades vi hur stark Pekka var i anden. Annat var det med det fysiska, kroppen behdvde regelbundet
traffa personalen pa sjukhuset. Men efter 70 ar pa jorden har Pekka nu ill sist blivit kvitt smartorna. Vi saknar ho-
nom.

Rickard




Hégsater i oktober 2015

Ja, nu har hdsten gjort sitt intrade med friskare luft och fargskiftningar i traden.
Sommaren gick snabbt da jag var utomlands i fyra veckor. Det var mycket som kom
efter da. Nagon 6l blev det inte heller under dessa veckor da hela resan gick i
scouternas tecken.

Sedan sist méte har mycket férandrats i styrelsen. Vi miste var redaktér som slutade
vid arsmétet. Féljden blev att jag fick skéta den sysslan ocksa. Detta ar nummer tva
som jag har knapat ihop. Jag hoppas att tidningen kommer er till gladje trots
férandringen. Det skulle vara tacksamt om ni medlemmar kan skicka in nagot bidrag
till tidningen som t.ex. ett tidningsklipp.

Mer andringar har gjorts. Med anledning av att ekonomin har dalat fér klubben sa
besl&ts det att vi skulle hardspara tills ekonomin har vant rejalt. Besparingarna har vi
gjort pa att temporart ta bort reseersattningarna.

Nar ekonomin ar god sa kommer vi att ta ut reseersattning igen fér insamlande av
etiketter och dven satsa mer pa medlemmarna utan att behéva héja medlems-
avgiften. Vi i styrelsen ar vakna fér férslag pa hur ni medlemmar vill ha det sa ... hér
garna av er med synpunkter.

| skrivande stund ar det bara en vecka till héstmétet i Helsingborg. Jag ser fram mot
métet med stor férvantan. Det ar alltid lika trevligt att aterse vannernai klubben.

Nu ser vi fram mot en mild hést och mangen god él.
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Resultat 2014 0101 — 20141231

Intikter
Medlemsavg 26 660
Ranta 00
Auktioner 1665
Pins fors 00
Summa 28325
Kostnader
Medlemsmoéte 00

7 blad 1820
Resor 22 240
Logi 2898
Telefon 00
Arvoden 00
Blom och uppvakt 870
Kontorsmatrial 89
Avg/ Bank Websid 1600
Frakt Porto 5317
Utdelning /Pins 00
Summa 34 832
Arets resultat - 6507
Balansrikning
Tillgangar
Kassa 0,00
Plusgiro 0,00
Bank 4640,00
Pins/nalar/glas 3375,00
Frimérken 2500,00
Summa 10515,00
Skulder och eget kapital
Eget 17022.,00
Fordran S Borg. 0,00

Arets resultat -6507,00

Summa 10515,00

2013

27 550
26,94
2250
00
29826 94

4500
2931
12 415
3354
00

00

00
1723
1400
3212
00
298535

+ 291

0,00
0.00
960500
3574,00
0,00

13179,00

1288994
0,00
291,10

13197,00

2012

30 100
54.30

6282

00
36436 .30

2992
5709
16 246
3200
00

00
1000
262
1715
3103
00
34 227

+2208

273925
12215.00
3972.51
357400
0,00

17963.00
12054,00
3700.00
2208.80

17963,00
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N6jd. De nya jistankarna som haller pa att monteras 6kar Centralbryggeriets kapacitet med minst 60 procent,
konstaterar Viktor Hansen, bryggare och deligare. | Bild: Peter Jigerstrom

LINKOPING Olen siljer si bra att det ofta dr tomt pa hyllorna. Dérfér bygger nu
Centralbryggeriet 1 Linkdping ut sin bryggerikapacitet med 60 procent till 140 000 liter
om aret.

Centralbryggeriet i LinkGping startades forra varen. | bérjan gick forsaljningen trégare an vantat.
Men efterfragan har 6kat sakta men sakert. Nu ar de olika sorterna oftast restade pa Systembolaget innan vi
hinner fa fram ny 6l, berattar Viktor Hansen, bryggare och deléagare.

Centralbryggeriets produkter finns sedan tidigare i Linkdping och Kisa. Nyligen har de kommit in pa
Systembolagen i Norrkdping ocksa, och for att méta efterfragan investerar bryggeriet drygt 2 miljoner kronor i
bland annat nya jastankar och en stérre maltkross. Pa onsdagen var montorer fran den ungerska fabriken pa
plats for att installera tankarna.

| dag &r det Viktor Hansen och tva anstillda i bryggeriet som ligger i Ostra Malmskogen, mittemot Tallboda.

— Till arsskiftet hoppas vi kunna anstélla en person till. Det behdvs, fér det ar mycket jobb, sager Viktor.
Centralbryggeriets storsaljare ar Folkes Pale Ale, som star for nastan halften av forsaljningen. Folkes Roda IPA
och Folkes Ofiltrerade Lager saljer nast bast.

Snart hoppas Viktor Hansen kunna lansera ett ekologiskt 61 bryggt pa 6stgotska ravaror.
— Vi har fatt tag pa malt fran en gard i Vadstena. Sa nu hoppas vi kunna hitta 6stg6tsk humle.

.

En annan plan ar att fa igang
bestksverksamhet med provsmakning i
bryggeriet. Just nu ar det brandskyddsreglerna
som sinkat det projektet lite, plus att det varit
svart att fa tiden att racka till.

—Men vi har gjort i ordning en évervaning med
utsikt 6ver bryggeriet, sa vi ar pa gang.

15-09-17
Ake Alvin



I bogjan av 90-talst fannz dat bara ott 20-tal brvggerier i Sverige. I daz ar de dovgt 200, och intreszst for Ol bara fortsatter att
3xa — inte minsti Dalama

DT akte till Smadjebacken for att triffa entusiastema bakom tva nystartade mikrobryggarier.

I Grangesbarg ligger att av Sveriges storsta bryggeriesr. De sanaste &ren har Spendrups investerat ver en miljard kronor i dat
gamla gruvzamhallst — vars frimsta rivara har = ,sn fran malm till malt, humls, jést och vatten.

Samtidigt som Spandrups stora varumarken som Mariestads och Nomlands guld, dominerar mardmaden finns dat 6ver hala
Sveriga tt stort intresse for mer hantverksmdssiz och smaskalig tillvedming av 6l — 53 kallads mikrobryzgesier.

I det lilla samhallat §0darbadce utanfor Smadjebacksn aman geras vare &r en av Sveriges mest valrenommerada Glfzstiy
SMOI-' I svallvazoma av fastivalen har nu tva mikrobryggerier poppat upp i niromeadet; ot bara nazon kilometer fran fe.snval—
omeadat vid Folkats hus i Sgderbarke och att i den zamla brandstationen i cantrala Smadjebacken.

- Vi gjorda den forsta brygeningen vid szs;]aﬁat Nu har vi fiya 6l i Systembolagets bastillningssortiment och finns pa att tio-
tal rastauranger, mmnnw pa Walbgll brygghus i M

Tillz:amman: mad maksn Gunnar driver hon
forstaget Proalia som bland annat erbjuder
forstazshotzll, 2vm och bokforinzstjanster.

— Men nu har vi ytterligars ott ben att stapa
Bryggen ot tar mer och mer tid och dat r snart
upps i en haltidstjanst, s3zer Gunnar,

D=t var nar dat tidizars uthyveda garagst |

gligs fastizhat vid SarAngsvagan blav ladist
som parst Tuysl] bastamds sig for att starta att
bryggad.

— Jag hads bryest 6l hemma i att par &r och
jaz och Gunnar skojads om att nar hyrsszas-
ten i Zaragst s3zer upp kontraktst 33 startar vi
att bryggen. Nar han gjords det blev vi mer
2ller mindrs tvungna skeattar Kann som har
varit involverad i SMOF sadan startan 2004

Namnet Walholl &r inspirerat av ett gammalt
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- Vi har mordisk mytologi som tems pd alls vies 8l sdzer Kasin och némnar sontems Ask, Balder, Embls ock Vallyria
I xmbm mad Lud\imm-( ‘I'bn Sigm;mr Waavers har W albéll aven gjost vetadlet The Sigoumay Weissbier, och hos

Som utbildad Lock o-ch mad en bogu.o.a:t-
ildning om matens kemi och n3onk t o'g-
gen & det Kanin som ansvarar for brvespro-
g2332n och arbetet mad att ta fram nya racept.

- Jag fir mys idéer hals tiden sdzer hon och
far nick ande medhill av Gunnar, som skoter
den administeativa Diten.

Radan nu har brvggenist vaxtvadk

- Vi kommer definitive mo:pndeaéc
narmaste tiden Sadan & mm bur myckat
v vill vaxa Dt tar myckst tid. Kommer vi
under 3060 timemar & dat en bea erbats-
vacka

Nigra som inte har planer pd a1t bromsa ds
Bergslazans brvzghus.

Efter omfattande ombyggn ationr har man nu

borjar komma i ging ps allver i den gamla
brandstationen i Smadjebacken, som man hyry

v hommunen,

vvvvvvv

\m ok \m.;d Holmlund.
Samtliga har heltidsjobd inom sndrs beanscher, dven om bryggeri ot tar mer och mer tid § ansprak.

= Just nu finns i pd tvi restasueang e | Smedjedacken, men milsftmingen & a0t ta 083 in pd Systembolaget innan kuskiftes,
sdzar Stafan Funke Orsdd.

De begrinsade ytoma till trots hiller man nu pd att Dyggs oo egen tppanl dggning, med kepacitet pi 1 500 faskor i timmen.

— Vi bahover satsa for art kunna mota efterfrazan I dagslizet sdljer vi i princip all &l vi tillverksr. Féchoppmingen dr art kumna
producera 40 000-50 000 liter om &ret i den hir lokalen.

Aven Bergslagens brygzhus foljer i Walbglls ockh minga andra mikvobryge oriors fotspdr di man har valt st tematisera dlsortar-
na

- Vi har en malmsenie for at domyta an till onen; Cupmim Argentum och Apsen (Roppas, silver och guld pd latin).

Ruzntom i Dalama finns dven ot okant antal hobbybry ggare, som har oft 31001 intresse f0r Ol men kamske inte har intrasse av att
sdlja det § nison stoere skals aller inte humnit ta det stezet &n

Ett lite annorlunda exempel ér Eleganten 6l och sprit i Djurds, som ligger bakom Razzassl. Grundama Jakod Lundin och Ha-
kan Berg ville skapa et aget &, men inte brygss dat sjalva

Lésningen blev att man var mad och tog fram sma-
ken tillsammans med en Dryggmistare och sadam
overlar ullvedmingsproczss an till 21t radan asbla-
fat bryggen i Dalama

- Ragegol lanserades § myj fores drer och vi gjorde
*det omojliga” da vi tog o33 in i det ordinarie sorti-
mentet pa Su.e:‘ooh;« bersztar Jakod Lundin,

Vad bottnar di det stora uppsvingat for 6l och
bovggenverks ambat 17

Karin och Gunnar Typyall her en teoni.

- Folk x-qz POV nys sortes, vilket man inte

gjords for tio & sadan Vi vill tro ant SNOF pivet-
kar da festivalen lvfter fram mikrobryg gerier

Hameus Peirsson

AN AN OON o e ce P _— a co
<0- 18hampus.petersson@mttmedia.se
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Goteborg ar Sveriges

wWww.metro.se
fredag 20131018
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olbryggarhuvudstad

Det maltas, kokas vort och jases pa allt fler stallen i Goteborg. Metro tog temperaturen
pa Olstaden Goteborg och besokte Stigbergets bryggeri, ett av flera som 6ppnat

I en lokal vid Stigbergets
fot, med utsikt over dlven
utanfor porten och i skug-
gan av Sjofartsmuseet hiller
ett av stans nyaste brygge-
ner till, Stigbergets brygge-

Bryggenet startades av
dgarna av Hagabions Café
och Bar Kino, frimst for att
leverera ol till de egna kra-
narna.

- Att ha den stora voly-
men frin eget bryggeri har
varit den stora idén, sager
Nils Hultkrantz, bryggare
och en av tre deldgare, in-
nan han hoppar upp for ste-
gen for att kolla mangden
vatten i bryggtunnan igen.

Han brygger pilsner just
nu, kaféets och pubens
husol, inspirerad av tysk,
tjeckisk och slovakisk sadan.

Tanken att brygga egen
ol kommer fran att de ville
lita personalen slippa han-
tera Olfaten, och i stillet ha
den vanligaste 6len pa tank.

Da var de dock tvungna
att borja nagga pa kvalitets-
kravet, for det ar bara de
stora bryggerierna som leve-
rerar 6l i tank. Om man inte
startar ett eget bryggeri for-
stds.

Cecilia Giertta, vd Sveri-
ges Bryggerier, siger att de

det senaste aret.

30 bryggerier som fanns i
Sverige for fem ar sedan ar
80 i dag.

Framst sker tillvixten ut-
anfor storstiderna, Gote-
borg ar undantaget med be-
tydligt fler bryggerier an
Stockholm.

- Jag vet inte om det har
nagot att géra med era gam-
la influenser frin England,
sdger hon.

Totalt stir mikrobrygge-
rierna for knappt 2 procent
av den totala mingd 6l som
siljs i Sverige, bade pa Sys-
tembolaget och krogarna.

Cecilia Giertta tycker att
en fordubbling av den siff-
ran dr inom rickhall.

- Vi har inte sett toppen
dnnu i Sverige, det startar
fortfarande ett bryggeri i
mdénaden, siger hon.

Aven Stigberget vixer.
Nasta vecka installerar de
nya tunnor som dubblar ka-
paciteten si att de kan borja
sdlja till andra krogar in de
egna, och till Systembolaget.
Aven en folkol dr pd ging.

- Nu har vi ett lige dar vi
okar kapaciteten och kan
borja testa lite mer. Det ar ju
fordelen med ett litet lokalt
bryggeri, vi kan gora vad kro-
garna vill ha, siger Nils Hult-
krantz.

|

I morgon serveras dnnu ett
lokalt o6l for Goteborgs 6l
nordar.

Det ar Linnéstadens bryg-
geri som har premiarkvall
pa Oskar & den Lille. Den
forsta 6len, som de sjilva be-

har de bryggt pa Stigbergets
bryggeri.

- Vi hiller pa och letar
efter en bra lokal, men
det gir inte att hasta pa.
Till dess kommer vi att bryg-
ga ett julol pa Stigberget,
sager Klas Pettersson, brygg-
mastare och en av fem del-

skriver som en sndll APA, dgare.

OCi'I pratar man lokalt,
blir det inte mycket mer lo-

rygget som &r lokalt pa riktigt

CHRISTINA
BLOM

foto

Chrstng blom
@metrose

Mikrobrygge

Bryggt &l ett par ar:

. A-M;;s Bryggeri. Alafors
* Dugges Ale & Porterbryg-
geri. Harryda.

 Poppels Bryggeri.
Mélndal.

Nya fori ar:
;;i—l;imi in Got;borg
. IIM Gol:borg

 Electric Nurse. Harryda

. llméstadens mﬂ.
Goteborg.
* O/O Brewing. G;;borg
+ 0dd Brewing Co.
Goteborg.
* Stigbergets bryggeri
Goteborg.
* Vega bryggeri. Goteborg.
kalt in det har. Olet kom-
mer att serveras pi ett par  De hér dr pa ging :
krogar i Li é och —
dven siljas pd Systembola- e Ridanis bryggeri.
get dir. Mélnlycke.
- Vi forsoker verkligen ————— Aokt
hilla oss inom Linné, det ar e« Port Arthur Pub &
var affirsidé, att vi ar ett lo-  Brygghus. Goteborg.

kalt bryggeri, pa riktigt, sd-
ger Klas Pettersson.

WNOTERAT
Ny pilsner i Mellerud

MELLERUD: Dect lanseras ett 6l i Mellerud
dven i ar. Melleruds utmirkta pilsner, som ir
tankt att bli ett
stdende inslag i svenskarnas dryckesvanor.

- Det finns absolut ett viirde i detta och att
den nu har blivit permanent dr dnnu bittre,
siiger kommunstyrelsens ordforande Robert
Svensson (C), till Ttela.

Forra dret lanserades ocksd en 6, Melleruds &
vérpilsner, under pompa och stit. Olen hade
tagits fram efter ett recept som anviints pa det
gammal historiska bryggeriet i Mellerud.

R TR Y




Valkant olbryggeri expanderar — och
flyttar till Gavle

| . : T

Jidraas bryggeri ricker inte liingre for den mingd 6l som bryggs under namnet
Jadraol.

— Vi har blivit trangbodda, séiger Lars Nordlund, en av {igarna.

Det var under hosten 2011 som makarna Lars och Eva Nordlund startade ett 6lbryggeri i en gammal lada i
Jidras. Under sommaren hade de haft visningsbryggeri pa Wij tridgardar. Olet de tillverkade i
mikrobryggeriet doptes till Jadrasl.

Sedan dess har verksamheten vuxit och brett ut sig.

Numera finns 6let pa flera systembolag, i butiker och pa restauranger. Det sdljs 1 ndromradet, Uppsala och i
Stockholm.

— Ekonomiskt har det gatt bra, men vi gor ocksé nya investeringar hela tiden, sédger Eva Nordlund.

De har nu vuxit ur utrymmena i Jadraés och flyttar darfor till nya storre lokaler 1 Gavle till véaren.

— Vi har nigra alternativa lokaler som vi tittar pa. Vi har bestamt att flytta till Gavle, men &nnu ar det inte
Klart exakt till vilka lokaler, sdger Lars Nordlund.

Lokalernai Géavle som de tittar pa har cirka 400 kvadratmeter att jamfora med dagens 180. I dag brygger de
cirka 100 000 liter per ar och 3, 5 tjénster 4r involverade i tillverkningen.

Makarna Nordlund vet att de efter flytten kommer att brygga betydligt mer 6l och att de behdver ta in fler
anstallda. Men exakt hur stor utdkningen blir vet de inte annu.

Gévle kommer ocksa att bli ett nav pa ett annat sétt &n Jadraas dr idag

— Vi har 6let pa lageri Stockholm nu och dérifrén gors ocksé en del av leveranserna. Vi vill samla ihop allt i
de nya lokalerna i Gévle och ha bade lager dér och skéta leveranserna sjilva, sdger Eva Nordlund.

Trots att tillverkningen flyttar fran Jédrads har de inga tankar pa att byta namn pa Glet. (forts.)



— Vi behaller absolut namnet Jadradl. Namnet ar inarbetat och det ar ocksa ett bra namn, sager Lars

Nordlund

Nir GD for ett par ar sedan senast besokte bryggeriet hade de 15 olika dlsorter att erbjuda. Nu har de
fokuserat sig pa ett mindre antal.
— Vi kommer ha ett grundsortiment pa fyra-fem sorter. Men varje kvartal ska vi ha ett nyhetssldpp med en

ny sort.

De har dnnu inte bestamt sig for vad som ska hinda med de nuvarande lokalerna i Jadraas.

— Vi har ju fatt tillstand att ha 6lprovningar hér. Kanske vi har kvar 6lprovningarna i Jadraas och flyttar bara
tillverkningen till Gévle, siager Eva Nordlund.

Roger Wallenius

026-15 96 38roger.wallenius@mittmedia.se

Fengersfors. Kornmalt, vatten ochhumle

Det puttraridlkaren pa Not Quite

Sedan tva ar finns ett litet
bryggeri vid hantverkskol-
lektivet Not Quite i Fengers-
fors. | varas blev Lisefors
Bryggeri ett aktiebolag.
Snart hoppas bryggarna
kunna vixa.

An handlar det om smé volymer
och de har inte salt dlet. Det ar de
narmaste som har testat.

Miklos Fo6z0, konstndr och
smed pa Not Quite, och Marcus
Lidén, kock och kaféagare vid
samma hantverkskollektiv, upp-
tackte att de hade samma 6lin-
tresse. For tva &r sedan gick deen
bryggarkurs i Jamtland och se-
dan startade de.

Talamod och hygien

Att brygga 6l dr forhallandevis
enkelt. Det giller att vara nog-
grann och renlig. Det gar att bryg-
ga i sma volymer och det kan bli
bra om man gor ratt och har ta-
lamod.

- Vi har bara grytor sa det har
blivit satser i 50-litersomgangar,
berattar Miklos Fozo. Vi gjorde
en lager nyligen, dar kravs det
lag temperatur och det ska vara
svarast, men det blev bra.

De har ocksa bryggt morkare
ol, rokt ol, porter och ale - med

Marcus Lidén, kock och ansva-
rig for caféet pa Not Quite i
Fengersfors, 4r en av tva del-
agare i bryggeriet.

olika framgang.
De vantar pa tillstand fran skat- e

temyndigheten, och star sedan i :

fard med att investera ilitestorre  Malten som sa smaningom ska

redskap. bli 8l. FOTO: PRIVAT

Ska utdka > Varfér &r duintresserad av

~ Antingen kan man kopa gam- 8I?

la bryggerigrejer, eller mjolkkyl- - Jag dr intresserad av 6l som

ningstankar fran lantbrukare, dryck och jaggillar goda 6l.

och troligen blir det s4 vi gor. D4 Han beskriver processen som

kan vi gora 1000 liter per gang. en blandning av kemi och bak-
> Varfdr ville ni satsa pa det ning, och han njuter av den lukt
hir? och de ljud som uppstar nir olet
Marcus har velat starta nagot utvecklas.

nytt hir och vi borjade prata och - Det hiinder en massa spin-

blev vanner. Jag har lange ve- nande saker, siger Miklos Fozo.

lat bli bryggare, berittar Miklos

Fo626. Jag hade allvarliga tankar  Jan Lorentsson

pd det redan for 20 ar sedan. 0531-541805

Lisefors Bryggeri AB

Verksamhet: Brygga 0|, tuelit | N t: Lisefors ar gaml.

import och export av 8l net pa Fengersfors.

Agare: Miklos F6z6 och Marcus Bolag: Bildade aktiebolag i varas.

Lidén.

Miklos F526 rér om i maltkaret.

FOTO: PRIVAT






Nya Helsingborgs Bryggeri
- Nar drommar blev verklighet

Nar nya Helsingborgs Bryggeri invigdes den 19 maj 2011 ateruppvacktes samtidigt en

Ol- och bryggeritradition som linge var forknippad med staden Helsingborg. Men utan
vara bada grundare - néringslivsprofilerna Hans Nelson och Rasmus Varfeldt - hade staden
stolta Gltraditioner férmodligen stannat vid ett trevligt minne. Efter ett besdk for nagra ar
sedan i tyska Bamberg, som ar nagot av dlens Mecka, blev Hans helt fralst pa
mikrobryggerier och oltillverkning. Val hemma igen bérjade han grava i Helsingborgs
bryggerihistoria och registrerade sa smaningom namnet Helsingborgs Bryggeri, som
passande nog var ledigt.

Men det var forst nar Hans blev kontaktad av Rasmus Varfeldt pa Helsingborgs Glassfabrik
som planerna pa ett nytt bryggeri tog form.

Rasmus hade blivit nyfiken pa den mikrobryggeritrend som véckt liv i flera mindre
6lbryggerier runtom i Sverige och var angeldgen om att fa igang nagot liknande i
Helsingborg. 1 ’

Foto | Strannevik

Med Hans bakgrund som marknadsférare och Rasmus kunskaper inom livsmedelsteknik
Och tillverkningsprocesser passade de varandra som handen i handsken .

Fran det att beslutet om att etablera ett nytt bryggeri i Helsingborg var fattat tog det
bara ett ar till den férsta 6lbryggningen sattes igang i lokalerna pa Cindersgatan .

Lagom till midsommar 2011 kunde nordvastskaningarna ater njuta av lokalproducerat &l
av hogsta klass och sedan dess har utvecklingen med rage dvertréaffat alla férvéntningar.
Visionen ar att Helsingborgs Bryggeri ska ha en given plats i folksjdlen , lika dlskad som
HIF, BolS och Rogle.

Den Folkliga férankringen genomsyrar darfér allt vi gér — allt fran dgarférhallanden till
olen som vi producerar.

Vid sidan av vara huvudéagare Hans och Rasmus har vi cirka 200 deldgare som ar med och
paverkar bryggeriets utveckling och framtid. Vart &l har inte bara tagit
nordvastskaningarna med storm utan Helsingborgs Bryggeri &r idag ett aktat namn

langt utanfdr regionens grénser.

Och var resa har bara borjat ...



Helsingborgs Bryggeri sa redan fran bérjan att man ville brygga gott 6l med stort hjarta.
Det handlar om att férddla ravaror med respekt och samtidigt behalla den starka
forankringen till skansk bryggarkultur. Sanningen &r ju att det handlar lika mycket om att
valja ratt malt och humle som att hitta en bryggare med kansla for varje dlsorts
Sarskilda karaktar. ‘ 1

Foto | Strannevik

Nu vill vi ta fasta pa att 6l ocksa &r en utmaérkt maltidsdryck, som inte bara
Komplementerar maten utan snarare férhéjer bade smak och doft.

Till var stora lycka upptéckte vi att flera av de fantastiska kockarna i vart ndromrade
alskar regionen lika mycket som vi och kunde tanka sig att dela med sig av sina
favoritrecept.

Begavade och passionerade yrkesmanniskor servrar hdar mat som rymmer bade sjél och
kdnsla for kulinariska hdjdpunkter.

Vi far tips pa ndrodlat och nirproducerat, och far njuta av allt fran Oresundstorsk med
blamussla till gul tomatsoppa med grént hack och sardellkex.

Den réda traden ar att samtliga ratter har en tillhérande 6lrekommendation for att ge
upplevelsen ytterligare en dimension.

Foto | Strannevik

Sa lat dig val smaka — det &r en matresa som bdrjar och slutar med Helsingborgsregionens
Goda traditioner och det genuina hantverket bakom férstklassig matlagning.

Eller som vi sager: God mat och gott ol hor till det basta i livet
Helsingborgs Bryggeri

(Rasmus Varfeldt , Hans Nelson)
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