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Bryggerikiubben

Foreningen for samlare och Bryggeriintresserade
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Klubben bildades 1982 och bestar av personer bosatta i
Norden med ett aktivt intresse for bryggeriindustrin

Styrelse:

Ordforande Ingmar Strannevik, Centrumvagen 10, 458 30 Fargelanda
Tel 0768-66 12 25

Kassor Per-Olof Strom, Trandaredsgatan 99, 507 61 Boras
Tel 033-15 52 23, 070-212 52 23

Sekreterare Bjorn Sorgaard, Grinnekullegatan 267, 417 42 Goteborg
Tel 031-55 61 26

Ovrig ledamot Roger Svensson, Skrehallsyagen 22, 461 78 Sjuntorp
Tel 0520-29 16 02, 070-087 16 02

Ovrig ledamot och etikettansvarig Magnus Karlsson, Kanonvagen 7,
792 96 Vamhus Tel 0250-455 65, 070-33 07 026

Mediemsbladet utkommer med fyra nummer per ar.
Manusstopp 1/3, 1/6, 1/9 och 1/12

Foreningens bankgiro: 5304-6942
Kontonummer: Swedbank 8032-5 4067844-3

Ny medlem:

228 Ronnie Andersson Adresséndring:
Bjorngangen 52 Medlem: 101

275 63 Blentarp Leif Bjorkman
E-post rean1g52@hotmail.com Anhult 1

Samlar: allt inom bryggerier 57191 N&ssjo
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Hégsater i december 2015

Ett ar gar fort och snart ar aret till anda. Tva mdéten har vi haft och olika har de varit
men bada tva har varit mycket gemytliga. Det senaste var i Helsingborg och var
verkligen trevligt trots att det inte kom sa manga ... eller, det var sa trevligt fér att vi
var sa fa. Lite familjar stimning.

Det sista medlemsbladet fori ar ar extra stort da vi lyckats fa in mycket att skriva om.
Om allt gar som jag hoppas sa ar det, det nast sista numret jag gér. Det har blivit fér
mycket tid som gatt at att vara ordférande, webbmaster och redaktér, allt pa en
gang. Tyvarr har hemsidan fatt sta at sidan fér tidningen men det hoppas jag |Gser sig
till varen.

Det har kommit lite klagomal pa att hemsidan inte uppdaterats och dven klagomal pa
att tidningen inte varit tillrackligt bra. Kan man géra nagot battre sa har man rétt att
klaga men det férpliktar. Ni som inte ar néjda, kontakta valberedningen och stall er
tjidnst till férfogande. Vi i styrelsen gér sa gott vi kan. Jag vill ocksa paminna om att vi
finns pa Facebook.

Nu ser jag fram mot att fa triffa er pa varmdétet. Det blir pa Naads Bryggeri i
Ostergétland. Det tror jag kommer att bli ett pangméte. Inbjudan till métet kommer
strax efter arsskiftet.

Jag onskar er alla en mycket fin Jul och ett gott nytt Ar

ngmes
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Styrelsemote pa Miatorps vandrarhem,
Helsingborg 2015

Motets 6ppnande.
Ordférande Ingmar Strannevik 6ppnade métet och dnskade oss alla vdlkomna.
Val av ordférande och sekreterare for motet.
Ingmar Strannevik valdes till ordférande och Bjorn Sérgaard
valdes till sekreterare.
Godkdnnande av kallelsen till métet.
Kallelsen godkandes.
Dagordningens godkannande.
Dagordningen godkandes.
Val av justeringsman.
Magnus valdes.
Medlemssituationen.
Forsoka att aktivt varva medlemmar.
Kassarapport och dversyn av klubbens utgifter.
Vi har for narvarande ca 25000-30000 kr i kassan. Har aktivt jobbat med att fa ner
utgifterna.
Skrivelser.
Helgens mote. Upplagg
a. Presentation. Ingmar
b. Vem gor vad pa auktionen? Magnus o Bjorn
C. Nagot mer. Po
Rapporter.
Borasbryggeri byter dgare .
Mora bygger storre lager.
Kommande maéten
a. Varen 2016 . Na&as Bryggeri.
b. Hosten 2016. Kl6vsjo Bryggeri och Mora Bryggeri om inte detta gar skall vi forsoka
med Ny Carnegei Bryggeri och S6dra malt fabriken.
c. Hur skall vi kunna locka medlemmar till vira méten.
bordlades / forslag.
Styrelsens uppldgg och utgifter. Redaktorens jobb, medlemsregister, bryggeribesok.
Forsoka dela upp uppgifternai féreningen och hjalpas at
Bjorn tar hand om medlemsregistret.
Nya och dvriga fragor.
Hamtning av etiketter for att halla nere kostnaderna —
fraga medlemmarna som bor i narheten av bryggerierna.
Avslutning.
Ordférande tackade for visat intresse .

Ingmar Strannevik Magnus Karlsson  Bjorn Sorgaard
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Ett ol fran Bjare?
Siclvklart! Idén att tillverka eget 6l fanns redan for ldnge sen hos
trion som star bakom Bastad Bryggeri.

Magnus, Uffe och Dirk delar gemensamt passionen for 61 och motivationen att producera nagot med
egna hinder. Sa det var litt att sitta 1igng och ta Bastad som idealisk ort med det goda Bjarevattnet.
Tanken med 6let ér att anvinda endast ekologiska ingredienser, tillverka lokalt och pa det ursprungliga
séttet.

Bastad Bryggeri med sina firskélsorter skapar en unik, ny smakupplevelse som berikar 6lsortimentet.

Fakta om Bastad Bryggeri

Verksamheten grundades 2012 under namnet Bastad Ol HB
Sen januari 2015 marknadsfors vara produkter via vart
aktiebolag Bastad Bryggeri

Idag finns det kapacitet att tillverka 150 000 liter 61 om aret
i olika styrkor

Fast sortiment innehaller 6 sorters 6l som bryggs enligt
renhetslagen

Var filosofi

Det vi gor dr firskol och inget annat. D.v.s. att 6len
buteljeras ofiltrerad och opastoriserad.

Alla dmnen som uppstar under jasnings- och
lagringsprocessen stannar kvar 1 6let. Pa grund av detta smakar vart 61 mycket mer 6l dn andra
industriellt tillverkade 6lsorter.

Vi anvinder endast ingredienser som ir av naturligt ursprung.

Vara levande jistkulturer odlar vi sjdlva och vi anvinder inga konstgjorda tillsatser.

Vart 6l far tid pa sig att mogna — det lagras mellan 4 — 18 veckor.

Att brygga enligt Renhetslagen ir en sjilvklarhet for oss! Det dr garantin for ett riktigt 61.

Hallbarhet miljotanket

Vi virna miljén och férsdker producera sa
miljévinligt som mojligt.

Sa odlar vi 1 det mojligaste man ekologiskt.

Vi anvinder till bryggningen det lokala Bjérevatten
som endast filtreras.

For kylningen av 6let tar vi bickvattnet som
strommar framfor brygghuset. Pa sa vis sparar vi
energi.

Den gamla malten ges ofta bort till djur som gillar den extra mycket.

Flasksorten vi anvinder har en speciell utformning vilket gér att materialvikt och kapaciteten star i
optimal relation. S minskas totalvikten vid hanteringen.

Foto: Ingmar Strannevik
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For tretton ar sedan lades det anrika
goteborgsbryggeriet Pripps ner. Nu invigs ett nytt
bryggeri i det gamla brygghuset i Hogsbho
industriomrade.

Intresset for 6l &r en trend som véxer snabbt. Utvecklingen med nya bryggerier som har
etablerats i Sverige de senaste aren har gatt rekordsnabbt.- Fér sex ar sedan fanns 30
bryggerier, i dag har jag &ran att inviga bryggeri nummer 231, sa branschféreningen
Sveriges Bryggeriers vd, Cecilia Giertta, som pa torsdagen invigde Géteborgs Nya Bryggeri
under hégtidliga former.- Trenden &r glasklar, Folk efterfragar nérproducerat 6l fran
smaskaliga bryggerier. Vi startar inte bara ett nytt mikrobryggeri utan tar ocksé med oss den

gamla kulturen och hantverket som vi vill féra vidare, sdger Géteborgs Nya Bryggeris vd Ola
Jonsson

T8
|

GOT:BORGS

|

NYA BRYGGERI

IPA, ale, pilsner och sdsongsél bryggs nu i Hégsbo. Bild: Lisa Thanner

Pa plats vid invigningen fanns ett stort antal av medarbetarna, som blev uppsagda da nar det
stora bryggeriet lade ner. Nar Pripps gick i graven bildade de Prippklubben, som genom aren
arbetat for ett nytt bryggeri. 2005 tog man fram féreningsdlet Prippklubbens Starkpilsner,
som bryggdes pa Grebbestads bryggeri i tio ar. Nar Prippklubben bildade Géteborgs Nya



Bryggeriklubbens medlemsblad 2015 Nr 4 Sida 7

Bryggeri AB doptes dlet om till Géteborgs Nya Starkpilsner.- Det har varit en trég process
och det tog tid innan vi hittade investerare for att kunna bygga upp vart fina lilla bryggeri i de
gamla lokalerna. Men stédféreningen Géteborgs Olinvest gav oss kraften att aldrig ge upp
och i dag tackar vi alla som visat att de har ett stort hjarta fér det nya, sédger Marc
Rothausen, tidigare anstélld pa Pripps och en av grundarna till det nya bryggeriet

Han ar ocksa den som genom aren varit drivande i det fina museet, Géteborgs
Bryggmuseum, vars samlingar med féremal fran 1850 till 1940, har raddats kvar i
fastigheten.Géteborgs Nya Bryggeri ar ett sa kallat mikrobryggeri. Olet bryggs i Pripps gamla
brygghus dar alla maskiner, jastankar och kar ar nya. Nya bryggverket satte igang under
varen och nu finns fyra 8l pa marknaden. Arsproduktionen @r 500 000 liter i dagslaget.- Vi
ska géra bra och hégkvalitativt 61 och utveckla bryggeriet. Pa nagra ars sikt raknar vi med att
femdubbla produktionen, férklarar Ola JonssonBryggeriet har tre anstéallda vid sidan av vd.
Men manga av grundarna och medlemmarna i stédféreningen jobbar ideellt i verksamheten
med allt fran design, produktutveckling och provningar.- Stédféreningens engagemang
betyder oerhdrt mycket, sager Ola Jonsson, sjéalv har han en mangarig bakgrund fran
bohuslanska bryggeriet i Grebbestad, som han adger

Fakta: Forna Frolunda-bryggerietSmaskaliga Goteborgs Nya Bryggeri inryms i nastan helt
och hallet i det som var det forna Frélundabryggeriets hjarta, brygghuset och i den inre delen
av den fore detta jas- och lagerkallaren. Det handlar om cirka10 procent av den stora
byggnaden pa J.A. Pripps gata 2.

Eleonor Ekstrom-Frisk 031-62 42 36 eleonor.ekstrom-frisk@gp.se

Peter Thulin jobbade pa gamla Pripps och jobbar nu ideellt pa det nya bryggeriet
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Bryggeribranschen
kommer starkt dven lokalt

Fran: UNT .se 05-10-15

Intresset for 6l har okat explosionsartat 1 Sverige vilket ockséa dkar antalet
nystartade bryggerier.

Redan pa gardsplanen slar en sotaktig och lite citrusbetonad doft i ndsan. | en av ladorna
star Fredrik Bjarman och jobbar vid bryggverket. Nastan 800 liter vatska som haller pa att bli
ol ska forflyttas fran den ena tanken till den andra.

— Né@r man méaskar omvandlas starkelsen i malten till enkla sockerarter som jasten sedan kan
ata, forklarar Fredrik Bjarman och tittar ner i tanken.

Det var hans och kollegerna Jan Axaeus och Gabriel Kéllbergs stora intresse som gjorde att
de borjade brygga ol for nagra ar sedan.

— Vi @r krasna dlkonsumenter och det blev ganska dyrt att ga pa Systembolagets slapp hela
tiden for att fa fatt pa god och hantverksbryggd ol. Da fick vi idén om att vi borde prova att
brygga olen sjélva, sager Fredrik Bjarman.

De tre vannerna blev hembryggare och for snar tva ar sedan hade de lyckats fa fram nagra
recept som de var riktigt néjda med. De bestamde sig for att ta fram etiketter och skicka
nagra flaskor av dlet till 6lkunniga personer runt om i Sverige. Jackdaw Brewery stod det pa
flaskorna, jackdaw som betyder kaja pa engelska.
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— Det var nog lite kaxigt att skicka
ivag flaskorna. Men vi ville fa
bekraftat att det var bra produkter.
Vi fick valdigt bra respons och da
saddes ett litet fré om att det fanns
mdjlighet att brygga &l aven
kommersiellt, sdger Fredrik
Bjarman

Men fréet tog tid pa sig att gro. En
lokal skulle hittas, manga avtal =
skulle skrivas och myndigheter skulle kontaktas. Det hér hande dessutom samtidigt som
manga andra svenskar ocksa bestadmde sig for att starta egna bryggerier. Fér det ar inte
bara hos Jackdaw som det bryggs 6l i Uppsala. Hos Uppsala kommun finns i dag sex
stycken élbryggerier registrerade. De flesta ar ganska sma och har registrerat sig bara de
senaste aren, vilket troligtvis ar en effekt av den éltrend som drabbade Sverige fér nagra ar
sedan.

— Ser man till antal bryggerier och konsumenternas intresse fér svensk 6l har
bryggeribranschen inte matt sa har bra pa 100 ar. Vi har sett en explosionsartad utveckling,
sager Cecilia Giertta, vd pa branschorganisationen Sveriges bryggerier.

| dag finns éver 190 professionella bryggerier i Sverige och antalet nystartade bryggerier har
stegrat. FOr bara sex ar sedan startades ett eller tva bryggerier varje manad, men i dag har
den siffran férdubblats och verkar inte vara pa vag att plana ut.

Enligt Cecilia Giertta ar det har effekterna av en internationell trend av att starta sma
bryggerier. Det bérjade i USA fér drygt tio ar sedan och Sverige var relativt snabba pa att
anamma trenden.

— Konsumenterna ar extremt intresserade av vad de dricker i dag. Man kan val séga att vi
gatt fran supande till att premiera god smak, sager hon.

Branschen gar valdigt bra och det ar Iatt fér bryggerier att véxa, men samtidigt ar
bryggeribranschen ganska unik nar fc'jretag ska férsdka vaxa. Det handlar om regler kring
marknadsféring och om att det |
princip bara finns en stor kund,
Systembolaget. Manga féretagare i
branschen valjer darfér att rikta in sig
pa den lokala marknaden och

' restaurangnaringen.

— Vi stédjer och tycker att svensk
alkoholpolitik &r bra. Men féretagare
inom branschen far férhalla sig till
férséljning pa ett helt annat satt &én i
andra branscher, sager Cecilia

Giertta.

Pa lagret pa Jackdaw Brewery star fyllda fat i mangder. En del ska snart exporteras till en
jazzklubb i London som kontaktade bryggeriet via Facebook och ville ha ett unikt husél.
Klubben heter nédmligen som av en handelse ocksa Jackdaw. De tre vénnerna pa bryggeriet
har sedan starten haft som regel att alla utgifter ska kunna tdckas med privata medel om det
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skulle behdvas. Bryggeriet har bra samarbeten med flera krogar i Uppsala. De forsta faten
och flaskorna saldes till O'Connors i Uppsala som f6r ett par ar sedan var i princip de enda
som satsade pa just hantverksél. | dag finns runt fem krogar som satsar stort pa smaskaliga
produkter vilket sékerligen ar en effekt pa det 6kade intresset hos konsumenterna. Men
6lkonsumenternas beteende ar ocksa ganska problematiskt.

— De vill alltid prova nytt. Sag att en élintresserad person dricker fyra 6l pa en kvall. Da vill
denne dricka fyra olika 6l och krégarna vill da inte kdpa in tio fat av en produkt utan hellre ett
fat av tio produkter, vilket blir lite besvarligt for oss smabryggerier, séager Fredrik Bjarman.

Jackdaw har hittills valt att inte satsa
pa flaskor och Systembolaget utan
pa fat och krégare. Men antalet
krégare ar som sagt begransat,
darfor har de bérjat titta mer pa
exportmdijligheter. Till London ska
alltsa en del skickas och aven i
Belgien har man hittat
samarbetspartners. De funderar
ocksa pa att eventuellt omvardera
ténket kring flaskor och fat och ;
inleda ett samarbete med en distributér som da skulle ta éver ansvar for forsaljmng ooh
distribution. Pa sa satt skulle vannerna dessutom kunna lagga mer tid pa det de tycker ar
roligast med att driva bryggeri, att fa experimentera.

— Var ekonomiska ribba &@r egentligen att halla oss pa rétt sida av strecket. Vi vill ha roligt,
produktutveckla och géra 61 som vi kan vara stolta éver. Experimentlustan ar nog nagot typ
av sighum for oss, sager Fredrik Bjarman.

Det mesta av dlet som tillverkas i bryggeriet gérs pa belgisk jast som ger mycket smak och
karaktar. Olet &r ofta ganska sott och starkt och de leker mycket med smakséttningar. For ett
tag sedan gav de tre varandra i l&xa att hitta varsin frukt och krydda som kunde kombineras i
6l. Det resulterade i tre 61 med smakerna Mango/Rosépeppar, Clementin/Grénpeppar och
Apelsin/Koriander.
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— Det har ar inte 61 som bara ska vara beskt, kallt och kolsyrat utan de kraver lite mer av
konsumenten, sager Fedrik Bjarman.

Foretaget har vaxt sedan starten och de haller pa att utéka lokalerna med stérre lager. Malet
ar ocksa att kunna anstéllda en person, for i dag har alla tre pa bryggeriet "vanliga” jobb vid
sidan av.

Alla bryggerier i Uppsala ar inte sma utan det finns stérre varianter, &ven om de fortfarande
ar sma i jamférelse med de allra stérsta. Slottskallans bryggeri ar Uppsalas kanske mest
valkédnda bryggeri och d@ven ett av Sveriges férsta mikrobryggerier. | dag drivs bryggeriet av
Anders Slotte och han har markt att branschen vaxt.

— Branschen har blivit bredare. Smabryggerierna har inte tagit nagra stérre marknadsandelar
men det har uppstatt en valdigt bredd pa produkter. Vi som ar relativt sma och andra
smabryggerier kan skapa spannande och smakrika 6l och produktutveckla pa ett annat satt
an de stora, sager Anders Slotte.

Produktutveckling ar en av de viktigaste uppgifterna fér mindre bryggerier. Det handlar om
att vara lite nischad i branschen men ocksa om att bade konsumenter och restauranger
standigt fragar efter nya produkter. Pa Slottskallan har man arbetat mycket med det
narproducerade och ekologiska. Anders Slotte sédger att det ar viktigt att sta pa flera ben och
arbeta bade mot restaurangnaringen och mot Systembolaget. Manga restauranger ar dock
uppbundna till strikta avtal med de
stora producenterna och det ar svart for
mindre bryggerier att sprida sina
produkter nationellt.

— Konkurrensen om Systembolagets
offerter ar valdigt hard. Dessutom
hamnar nastan hela
transportkostnaden pa det enskilda
bryggeriet. Vi satsar framst pa den
lokala marknaden med nagra nationella L 3L % -
produkter och féretaget gar bra. Vi har inte malsattningen att bli annu storre Da ar det inte
riktigt samma sak, sager Anders Slotte.

| takt med att intresset for 6l vaxt har ocksa élet blivit mer accepterat som dryck. En av de
stérsta branschutmaningarna ar enligt Cecilia Giertta pa Svenska bryggerier att fortsatta
férandra synen pa 6l.

— Det handlar om att fa makthavarna att inse att 6l ar ett livemedel som &r en viktig del av
matlandet Sverige och som dessutom har enorm exportpotential internationellt, sdger hon.

Fran organisationens sida hoppas man att alla kommuner runt om i landet ska inse vilken roll
bryggerierna spelar i de lokala naringsliven och att man tar tillvara pa de effekter som
bryggerierna far fér smakintresse, bestksnaring och inte minst de jobb det skapar.

— | dag har alla 290 kommuner lokala handlaggare som fattar egna lokala beslut, men jag
hoppas att man pa sikt tar fram en nationell och langsiktig strategi som slar fast att
bryggeribranschen &r en viktig del av Sverige och en viktig del av néringslivet, sdger Cecilia
Giertta.

Text: Nicklas Kihlberg
Bild: Fanni Olin Dahl
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Brada tider

for bryggeriet

De senaste arens oltrend visar inga tecken pa att mattas av.
| ar introducerades 52 olika juldl nar Systembolaget slappte
sitt julsortiment i borjan av november. Med i uppstallningen
finns en Bohuslansk representant.

et berittar Tommy Carlsson,
som ansvarar forforsiljningen
pa Grebbestads bryggeri.

— Den ir jatteviktig for oss och
har varitdetiflera ir. Vir jul6l finns
sedan fem ir pd 6ver 250 System-
bolag i landet sa produkten har
blivit vilkind vid det hir laget.

Pa frigan om Grebbestads
bryggeri konkurrerar med de stora
tillverkarna eller med den vixande
skaran mikrobryggerier svarar
Tommy Carlsson att konkurrensen
generellt sett ar tuff.

—Trenden med allt fler bryggerier
har varit vixande under ett par ar
nu. Jag skulle siga att vi konkurre-
rar med bdde de stora aktorerna och
mikrobryggerierna.

J ulforsiljningen betyder myck-

GREBBESTADS BRYGGERI siljer
160 ooo flaskor av sitt julol pi
systembolaget och 60 ooo flaskor i
dagligvaruhandeln.

— Vir juldl ir en mork lager av en
ganska sndll sort. Den ir snarare
gjord for att passa till maten an att

smuttas som avec, forklarar Johan
Hansson som ir bryggmistare pa
Grebbestads bryggeri.

Det dr julmatens feta och rokiga
karaktir som utgor utma-
ningen nir en passande 6l ska
tas fram. Enligt Johan Hans-
son behover en jul6l haen be-
ska som kan ”skidra igenom”
smakerna och dirigenom
nollstilla paletten. Darfor har
Grebbestads bryggeri valt att
arbeta fram julolens milda
beska genom att blanda olika
sorters malt i stillet for att
tillsitta mer humle. )

— Beskan far inte vara for
markerad, di tar den over-
handen och matens smaker
kommer inte till sin ritt.

TROTS ATT SVENSKEN har

”druckit jul” inda sedan

medeltiden, slog den moderna
juldlen igenom forst pi 1980-ta-
let. I dag siljs det over tre miljoner
flaskor juldl drligen och for mindre
bryg gerier kan framging med

FUL FART. Runt 240 000 flaskor julol levererar bryggeriet i Grebbestad till jul.

g

Lless,S

juldlet betyda ett vilkommet Kklirr
i kassan. Det traditionellt svenska
juldlet ir en underjist, nigot sot
och mork lager. Systembolaget ser
ocksi en okad efterfrigan pa
det typiskt brittiska fenome-
net ”vintervirmare”, en 06l
som 4r kraftigare, starkare
och mer kryddad.

NAR DET GALLER att
etablera sig pa den alkohol-
fria marknaden med en
alkoholfri jul6l siger Tommy
| Carlsson att foretaget har
{ diskuterat saken men inte
har kommit till nagot beslut.

Utbudet pd den alkohol-
fria hyllan okar dock. Flera
sorters alkoholfri jul6l och
alkoholfri glogg gor det
enkelt for alla som foredrar
envitjul.

Grebbestads bryggeri tillverkar
ocksa julmust.
JULIA FORSBERG

Arkivbild: OWE TOLLESBY
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Hoganas Bryggeri

| Magasin 36 hittar du Hoganas bryggeri. Hir har de installerat ett nytt modernt bryggeri av hdgsta
klass. Hoganas bryggeri star for kvalitet, hantverk och passion. Men ldgg ocksa till det jordnéra och
ekologiska, det genuina och det moderna. Ett bryggeri som tillverkar ett dkta arbetardl —nagot som
en skdnsk kulturbygd kan vara stolt ver.

o

Bryggeriet startade den 1 maj 2013 med ett
nytt bryggverk ifran ZIP Technologies.
Bryggeriet tillverkar god lokalproducerat 6l av
finaste kvalitet. | den man som gar ar
rdvarorna som anvands lokalt framstéllda. Det
vatten bryggeriet anvander till 8lbryggningen
ar fran egen brunn. Ett alldeles unikt vatten

: som har precis den ritta hardheten for att
S— o A brygga en mycket god ljus Lager.

Idag har bryggeriet fyra anstdllda som jobbar heltid i vart bryggeri och under hégsidsong bryggs det
dygnet runt for att hinna med att leverera till alla som dricker Hoganasol. Bryggeriet levererar till
restauranger och systembolag i hela Sverige och produktionen uppgar till cirka 200 000 liter per ar.

Hoganas Bryggeri fokuserar pa att nad ut till fler restauranger med 6len som bevisligen haller valdigt
hog kvalitet och som ocksa vunnit diverse priser under de dren bryggeriet varit verksamt.

Framtidsplanerna ar att bygga ut bryggeriet och kunna 6ka produktionen inom det ndrmsta.
Foto: Ingmar Strannevik
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Brygghuset Finn

Historien om Brygghuset Finn bérjar i skolbanken. Fréet till det som vaxte och blev
Brygghuset kom i form av en kurs i entreprendrskap vid Lunds Tekniska Hégskola for
Petter och Simon. Som en del av denna kurs skulle det skrivas en affarsplan for ett
fiktivt foretag. Sjalvklart blev
det ett fiktivt bryggeri!

Mest tid spenderades med
"marknadsundersékning”, till
sist blev det svart att skilja pa
teori och praktik. Simon
aterupptog ett tidigare
hembryggande och de férsta
laddningarna 6l skapades
inom kort pa student-
korridoren.

| bérjan fick vanner och
bekanta vara en del av
processen och agera smakrad (och samtidigt dricka gratis 6l, kan det bli battre?). |
samma studentkorridor som Petter bodde Joacim, som fick ta del av de tidiga
experimenten.

Sporrade av 6len och affarsplanen sa fanns det inget annat alternativ an att géra
verklighet av bryggeriet.
Processen att ga fran idé till
fardigt féretag ar omfattande
och det skulle kravas mycket
hart arbete for att fa igang allt.
Bakom gamla jarnvags-
stationen i Landskrona fanns
den perfekta lokalen och de
ratta férutsattningarna.

Mot slutet av 2013 var
utrustningen fardigkonstruerad
och 6l kunde boérja tillverkas pa
riktigt. Lanseringen av dlen
skedde precis i boérjan av 2014,
ldag finns dlen pa ett antal
restauranger i vastra Skane
(och ett par stallen uppat
landet, spana in listan med
restauranger langre ner pa
sidan), pa hyllan i sju
Systembolagsbutiker och
bestallningsbar till resten av
landets Systembolagsbutiker
och ombud.
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ldag sa ar vi fem anstéllda och kommer producera runt 100000l detta aret.

Vart senaste ar att vi slappte var vinterél: Winter Special pa Systembolaget den 2/11.
Den finns tillganglig i tio butiker och ar bestallningsbar i hela landet fran
Systembolagets hemsida. Utéver den sa gér vi en American Pale Ale, en India Pale
Ale, en Brown Ale samt var California Lager (som ar en California Common
Lager/Steambeer).

Vi tittar &ven just nu pa att uppgradera vart bryggverk fér att kunna éka kapaciteten
och skapa mer 6l.

Dessa gar att bestélla pa systembolaget om inte sa gar det att képa nér ni har
vagarna férbi Landskrona.

California Lager 30533 Winter Special 30691
India Pale Ale 30114 American Pale Ale 87442
Brown Ale 87328

Foto: Ingmar Strannevik
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Hostmotet 2015

Det var en liten tapper skara som samlades
utanfor Helsingborgs Bryggeri klockan tva pa
dagen den 10 oktober. Narvarande var:
Rickard Laisfeldt, Ronny Ohlsson, Tuffe
Jansson, Anders Forsell, Per Berggren, Claes-
Goran Jonsson, Lennart Tykesson, Stefan L60v,
PO Strom, Magnus Karlsson, Magnus
Nordstrom, Torbjérn Séderberg, Bjorn
Sernerud, Jorgen Sand, Henrik Josefsson, » /-
Krister Martis, Claes Svensson, Bjorn Sorgaard och Ingmar Strannewk Inbjudna gaster
var: Slv Strom Barbara Golunska och Ronnie Andersson. Ronnie har nu blivit medlem i
' klubben.

| En del medlemmar kom i god tid och
passade pa att dta nagot gott fran
matmarknaden som var i Oxhallen
bredvid bryggeriet. Som vanligt var det
trevligt att traffa alla goa kompisar i
klubben och dven gédsterna. Det dr ju bara
tva ganger om aret som vi ses men desto
trevligare.

Vi fick borja med en visning av bryggeriet och Bjorn Sérgaard och Magnus Karlsson fick
fortroendet att besdka etikettforradet for att plocka etiketter till klubben. Vi andra fick
gora ett besok i Oxhallen dar det gavs tillfélle
att kopa t-shirts, glas m.m.

Det var dukat langbord dar vi fick 4ta mycket
god mat och de som anmadlt dlprovning tog del
av den. Stamningen var hogt i tak och jag tror
att alla var néjda med 6l, mat och
bryggeribesok. Pa kvéllen var det bytesmote

| pa vandrarhemmet. Ja, vandrarhemmet
var mycket bra med bekvdama sangar.

Snart kommer inbjudan till Ndas Bryggeri i
Ostergétland och jag hoppas att vi blir ett
stort gdng som traffas dar.
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Hela denna bilaga ar en annons fran Kristinehamns kommun

ENTREPRENO

SOM VAR SUGNA PA OL

Strax soder om Kristinehamns
centrum ligger Wermlands
Brygghus i en fore detta ka-
ramellfabrik. Lokalen ar nu-
mera inredd med stalblanka
cisterner, och kapsylerings-
maskinen gar for fullt. | som-
ras kunde familjen Skan le-
verera de forsta backarna ol.
Nu okar trycket fran olintres-
serade, livsmedelshandlare
och krogar for varje vecka.

hristina och Hans Skan &r entre-

prendrer. Hans kommer ursprung-

ligen fran Kristinehamn. Christina

har vuxit upp i Hasselby utanfor
Stockholm. De var bdda verksamma inom
it-branschen i huvudstaden, men tréttnade
och ville gora ndgot mer handgripligt i fa-
miljeregi. Nu driver de ett mikrobryggeri,
men det hela borjade med gastgiveriverk-
samhet. .

— Att starta och driva ett géstgiveri stod
hogst pé prioriteringslistan, sdger Christina
Skan. Vi tinkte oss ndgot i Stockholms skir-
gédrd, men med prisnivderna dar var det bara
att glomma, s vi dkte runt i Varmland istil-
let och tittade pd stora hus som kunde vara
lampliga. Det skulle inte vara ndgon verk-
samhet som redan var etablerad.

— S& sdg vi att pristgarden i Olme utanfor
Kristinehamn var till salu, och det ar déri-
frdn jag kommer, berdttar Hans. Liget dr
perfekt utefter E18, mitt emellan Stockholm
och Oslo.

Familjen Skan kopte den gamla préstgér-
den och byggde upp Olme Pristgérd
Gistgiveri som de sedan drev i tio dr. S var
det dags att g& vidare och satsa pa ndgot nytt.
De sdlde verksamheten som nu drivs vidare
av andra dgare.

— Ol har varit ett stort intresse, berittar
Hans, som i flera r laborerat med olika 61-
recept hemma i koket. Att starta ett bryggeri
verkade inte alltfor 1dngsokt, och i Kristine-
hamn fanns inget bryggeri att konkurrera
med.

I februari 2013 hittade man en lamplig
lokal att gora iordning. Under véren instal-
lerades all utrustning, och i somras tappades
den forsta 6len — darefter har det tillkommit

M .

Familjen Skan med Christina, Hans och dottern Hanna.

ytterligare en starkol, Wermlands Ale, som
borjade siljas pd Systembolaget i oktober.

Christina Skan beréttar hur det ar att star-
ta foretag pd en mindre ort som Kristine-
hamn:

— Man fér sanslost mycket uppmarksam-
het och blir snabbt kidnd. Om produkten &r
bra sd gir marknadsforingen frdn mun till
mun. Det ér dven ndra till politiker och kom-
munanstillda, vilket underléttar.

Men Christina Skan vore inte den entre-
prendr hon dr om hon inte hade satsat pa yt-
terligare projekt. Ett sddant ar de historiska

Sida 17

Foto John Persson

stadsvandringar hon leder i Kristinehamn —
frimst om jarnets historia i bygden. Dess-
utom driver hon en konsultfirma inom infor-
mation och marknadsforing. Men bryggeriet
tar just nu den mesta tiden.

Hur ser Wermlands

Brygghus ut om fem dr?

— D4 har vi en produktion pa drygt en
halv miljon liter per &r, tror Hans Skan, som
dven tagit in ett antal 6lentusiaster som del-
agare for att kunna satsa rejalt framét.
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Sodra Maltfabriken brygger 6l for vanligt folk

Sida 18

Nynéshamns Posten

"Vivill visa att 6l inte behéver vara svart!”

SddraMaltfabrikenhar fun-
nitsiHaninge sedan 2011.
Detlilladlbryggeriet har
redan vunnit priser pa ol-
ochwhiskyméassaniNacka
och dlsorternafinnsiSys-
tembolagets sortiment.

HANINGE. Magnus Mardberg,
en av entusiasterna bak-
om Olbryggningen, sager att
man har bevisat att 6l fran
mikrobryggerier inte beho-
ver vara ”svar”. Han drev
krog pa Sodermalm, dar
han och familjen bor. Hans
intresse for 6l ar stort. Sa
stort att han borjade bryg-
ga eget 01 hemma. En dag
gjorde han slag i saken, sal-
de krogen och borjade leta
lamplig lokal att brygga 6li.
Med sig pa resan fick han sin
kompanjon Niklas Hjelm.

- Vilarde kdnna varandra
for att vi hade barn pa sam-
ma dagis, berdttar Magnus.

Att hitta lamplig lokal var
lattare sagt an gjort. Fastig-
hetsdgarna var njugga och
litade inte pa affirsidén.
Men till slut hittade de en
som ville hyra ut till dem,
pa Kilowattvigen i Haninge
bakom bilfirmor och indu-
strier.

- Sa det var en slump att
det blev just har.

Bryggeriet S6dra Maltfabriken i Haninge har vunnit utmarkelser for flera av sina élsorter.

Nér man blivit med lokal var
det dags att skaffa bryggeri-
utrustning. Den kopte man
fran Kina, for det var billi-
gast. Monteringsanvisning-
arna var pa mandarin och
med utrustningen foljde en
kille som hjdlpte dem att sét-
taihop alltsammans. Det var
bara det att hjadlpredan inte
talade ett ord engelska.

- Vi akte fram och tillbaka
med honom till en kinakrog
hér borta. Krogagarna 6ver-
satte, men de kunde sa klart
interena 6lbryggartermer sa
det var inte latt.

Hur som helst kom gre-
jerna pa plats och 6ltillverk-
ningen kunde borja. Och
det har gatt 6ver férvan-
tan. Lokala krogar som res-
taurangen pa Winn hotell
i Handen, Sjobodarna pa
Ankarudden pa Tord och
krogar pa Dalaro saljer ol
fran Sodra Maltfabriken.
Flera sodermalmskrogar,
som Katarina Olkafé, har
den ocksa, liksom System-
bolaget.

For en tid sedan utlyste Sys-
tembolaget en ”tdvling”,
da man var ute efter en ny
burkal till sortimentet. Det

skulle vara
en ljus ale.
Alla bidrag
ar anony-
ma nir de
provsma-
kas.

Magnus
Mardberg

-Var Sodra
Almighty vann, men vi har

juingen maskin som tappar

paburk, siger Magnus.

Det 16ste man genom ett
avtal med Spendrups, som
tar olen till Granges gamla
bryggeri i Grangesberg. Dar
tappas den pa burk och aker
tillbaka till Stockholm.

MikrobryggeriiHaninge

@® Sodra Maltfabriken i
Haninge startades 2011 av
vannerna Niklas Hjelm och
Magnus Mardberg. ;

@® De vill visa landets
6ldrickare att 6l fran mikro-
bryggerier inte behdver vara
"svar",

@ I dagslaget finns atta
olsorter i sortimentet. En av
dem, Sodra Almighty, tap-
pas &ven pa 33-centiliters
burkar.

Foto: Solveig S Thérnblom

1 fiol hade det lilla bryg-
geriet framgangar pa 61- och
whiskymadssan i Nacka. Dar
kammade man hem inte
mindre dn fyra utmarkelser.
Ettguld med Sodra Pale Ale,
silver med Sodra Almighty
och Sodra Ipa samt brons for
folkolet Sodra Puff She Puff.

- Vi vill gora 6l for alla,
inte bara for finsmakare och
experter, sager han.

- Om en pizzeria vill kopa
invara 6lsorter sa gar det jat-
tebra!

@® I bryggerieti Haninge
finns tolv jasttankar om
2500 liter vardera. Det ger
en kapacitet att brygga
300 000 liter 6L om aret.

@ Vissa av Systembolagets
butiker har Sodra Maltfabri-
kens ol i sortimentet, men
den gar att bestéllaialla
butiker.

SOLVEIG SIGRIDSDOTTER THORNBLOM
np.redaktion@nhp.se
08-5871221
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wradanaess

OL TILL FOLK. Marcus Wirme, och hans kolleger, pa Nyndshamns angbryggeri siljer folkél till dem som &r dver 18 ar.

Angbryggeriet har blivit

med ol- och souvenirbutik

Nynashamns angbryggeri
har oppnat en 6l- och souve-
nirbutikiforetagets lokaler
paLdvlundsvigeniNynas-
hamn. Har kanmanbland
annat fa tag pabryggeriets
nyafolkdlssatsningar.

NYNASHAMN. “Land i sikte
lager” och ”Spinnaker ses-
sion IPA” ar angbryggeriets
senaste tillskott i det ordi-
narie sortimentet. I slutet
av maj var -6lerna fardig-
bryggda och bérjade siljas
i den nyoppnade butiken,
berittar Marcus Wirme, pa
Nynéshamns &ngbryggeri.

-Dels ar det en trend just
nu med lite alkoholsvagare
6l som vi ville haka pa, dels
ville vi kunna erbjuda alla
vara besokare mojligheten
att kopa med sig 61 hem,

for gardsforsiljning av star-
kare drycker verkar inte bli
tilldtet under den nirmsta
tiden, siger Marcus Warme.
Inledningsvis kommer
Olerna endast att kunna
kopasibutiken, men planer-
na ir att folk6len ocksa ska
finnas till forsiljning ute pa
restauranger och i livsmed-
elsbutiker i naromradet.

Angbryggeriet satsardven pa
att utoka sina visningar och
olprovningar. Man behéver
inte ldngre vara ett helt sill-
skap for att delta. I sommar
ordnar bryggeriet visnings-
kvallar forintresserade, oav-
settantal, den 12juni, 10 och
31juli, samt den 22 augusti.

Ibutiken siljs dven sadant
som T-trojor, flaskOppna-
re och - for mikrobryggeri-
entusiasten - dekorativa
skyltar i metall.

Foto: Gunnar Jacobsson

Ny folkoél saljs just nu
endast I Nyndshamn

GUNNAR JACOBSSON
gunnar.jacobsson@nhp.se
08-58712211

Nynashamns angbryggeri har numera folkél i sortimentet.
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Mikrobryggeriet som vagrar vara litet

Mikrobryggerierna bli bara fler och fler i Sverige. Pa fem ar har antalet
bryggerier okat fran 54 till 204. Ett av alla dessa nystartade
mikrobryggerier finns i Vasteras och det vaxer sa det knakar. Vd:n
Petri Karhukorpi star fast vid att kvalitet inte har nagot med storlek att

gora. Utan om karleken till drycken.

| en hangarliknande byggnad bubblar
det i de stora kéarlen. Ett bryggeri som
goér hantverksmaéssig 6l men pa ett
stort vis.

— Jag har min bakgrund i hotell- och
restaurang. Jag &r utbildad somilier.
Tycket det skulle vara roligt att géra
nagon typ av dryck, sager
Coppersmiths vd Petri Karhukorpi.

Idén med att starta ett bryggeri |
Vasteras kom under vintern 2011. Tre
ar senare hade all utrustning anlant
och de férsta provkérningarna kunde
inledas. | juli 2014 hade de premiar pa
Systembolagets butiker i Vasteras med
deras fyra forsta 6l och sedan dess har
de bara dkat.

— Man maste vaga satsa,
investera pengar och vaga
gbéra annorlunda saker.
Framforallt maste man ha bra
kontroll éver produktionen och
produkten, sager Petri
Karhukorpi.

Mikrobiologi

star glasbehallare som paminner om
skoltidens kemilektioner, pipetter, sma
provrér fyllda med 6l och en maskin
som kan testa dlets DNA. Allt for att
undvika kontamination. Teknologi som
kan tyckas lite val avancerad for ett
mikrobryggeri.

— Jag gillar inte ordet mikrobryggeri.
Da tror folk att man ska vara véldigt
liten. Det handlar inte om storlek, det
handlar om hur man gér 6l. Man maste
ha kérleken med, sager Petri
Karhukorpi.

Borjade i USA

Trenden med mikrobryggerier bérjade |
USA och dér pa andra sidan Atlanten
har vissa blivit sa stora att de till och
med &r stdrre an de storsta svenska
bryggerierna.

— Det kommer ungefar fem bryggerier
per manad i Sverige just nu. Vi ar dver
200 bryggerier i landet. Fér tjugo ar
sedan fanns det tio stycken, sa det ar
en snabbt véxande bransch.

% Petri Karhukorpi

| ett litet rum inne i bryggeriet
ligger ett laboratorium. Dar y

5 vd Coppersmiths




Bendget meddela erforderligt antal, varefter vi skola inkomma med ldgsta pris.
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