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Klubben bildades 1982 och bestar av personer bosatta i
Norden med ett aktivt intresse for bryggeriindustrin.

Styrelse:

Ordférande Ingmar Strannevik, Centrumvéagen 10, 458 30 Fargelanda.
Tel 0768-66 12 25

Kassor Per-Olof Strém, Trandaredsgatan 99, 507 61 Boras.
Tel 033-15 52 23, 070-212 52 23

Sekreterare Bjorn Soérgaard, Grinnekullegatan 267, 417 42 Go6teborg.
Tel 031-55 61 26

Ovrig ledamot Roger Svensson, Skrehallsvigen 22, 461 78 Sjuntorp.
Tel 0520-29 16 02, 070-087 16 02

Ovrig ledamot Magnus Karlsson, Kanonvégen 7, 792 96 Vamhus.
Tel 0250-455 65, 070-33 07 026

Medlemsbladet utkommer med fyra nummer per ar.
Manusstopp 1/3, 1/6, 1/9 och 1/12

Foéreningens bankgiro: 5304-6942.
Kontonummer: Swedbank 8032-5 4067844-3
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Hégsater i april 2016

Hej Samlarvanner.

Tank vad aren gar, nu har jag varit ordférande i fyra ar. Det var i Nyndshamn som jag valdes
som ordférande. Nu ar det dags att lamna 6ver klubban till nasta. Vem det blir far
arsmétesdeltagarna avgéra. Under det senaste aret har jag dven skétt redaktérskapet och
det har varit larorikt men samtidigt har det varit fér mycket att géra. Tyvarr har jocbbet med
hemsidan blivit asidosatt.

Efter arsmétet hoppas jag fa mer tid till hemsidan om jag fortfarande har fértroendet att
vara kvar i styrelsen. Ja, det &r bara en dag kvar till arsmétet pa Solviken med besék pa Nads
Bryggeri da jag skriver detta. Jag ser mycket fram mot métet och att fa traffa alla vannerna
igen.

Deltagandet pa vara méten har varierat men dven om vi varit fa sa har vi haft det trevligt. Jag
far mina funderingar ibland varfér det inte kommer fler pa métena. Det skulle underlatta for
styrelsen om ni kunde héra av er om hur ni vill ha ett méte. Ett mer pakostat méte eller ett
mdte som ndstan ar gratis. Ett méte med fler an ett bryggeribesék eller inget bryggeribesték
alla. Ett mGte med 6lprovning eller ett méte utan provning. Fundera pa det och skriv nagra
rader till styrelsen info@bryggeriklubben.se. Ni ska veta att vi i styrelsen gér allt vad vi kan
fér att ni ska ha det bra pa vara méten.

For all hjalp och stéttning vill jag tacka alla i styrelsen fér dessa fyra aren. Ett stort tack vill
jag aven ge till Rickard som har varit redakt6r i manga ar och ett stort tack till Bjérn Sérgaard
som blev invald i styrelsen fér ett ar sedan och har varit mig till mycket stor hjalp.

Nu hoppas jag att, om vi inte ses pa varmétet i ar, att vi ses framéver pa ett klubbméte eller
pa nagon 6lmdssa.

/ngmess
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MR VAW

OLENTUSIASTER. Ida Engstrém och Peter Robertsson bérjade brygga 61 hemma i
kdket. Nu ger de ut sin egen 6l under namnet Electric nurse.

Electric nurse — en framgangsrik uppstickare

Publicerad: 15 april, 2015 kl 00:01 | Uppdaterad: 17 april, 2015 kl 09:21

Electric nurse ar ett fjJarde 6lmarke som har sett dagens ljus i Harryda kommun.
Forsaljningen okar for varje ar och grundarna Ida Engstrom och Peter
Robertsson ligger i startgroparna for att sjalva ta 6ver 6lbryggandet.

Ida Engstroms dlintresse tog fart for ett tiotal ar sedan, ungeféar samtidigt som hennes
pappa Mikael Dugge Engstrom startade Dugges Ale- och porterbryggeri.

— Vi bollade mycket hemma. Pa den fanns det inte sa manga dlsorter. Jag akte pa
Stockholms 6l- och whiskeyfestival och gick en dldomarutbildning, berattar Ida.
Sambon Peter Robertsson traffade hon genom Svenska 6lframjandet i Géteborg och
de bdrjade spana om att géra en egen &l tillsammans.

— Vi var hembryggare bada tva. Vi bryggde hemma i kdket och bérjade utveckla olika
typer av 6l for att se vad vi gillade. Vi har ungefar samma 6lsmak, berattar Ida.

Tankte bara importera

Nar de startade féretaget Brewtrade var tanken fran bdrjan att de skulle &gna sig at
att importera 6l, men nar de sldppte den egna dlen Electric nurse fick den genast
positiv uppmarksamhet och élimporten hamnade lite i skymundan fér det egna
6lmarket.

— Vi provbrygger nya élsorter kontinuerligt. Innan en &l hamnar pa Systembolagets
hyllor kanske vi har provbryggt 20 ganger innan vi hittar ett recept som vi tycker om,
séger lda.

Just nu har Electric nurse fem 6lsorter som de tillverkar kontinuerligt, varav en Pale
Ale, en DIPA (Double India Pale ale), tva IPA och en Imperial stout. Till det kommer
jul- och paskél.
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— Vi gillar amerikanska humletyper och amerikansk craftbeer som &r ganska smakrik,
blommig och citrusaktig, séger Ida.

Vill viaxa

Brewtrade har egna lokaler dar de provbrygger sin 61, men anlitar sedan Dugges
bryggeri for att producera stdrre kvantiteter. | framtidsplanerna ligger dock att starta
egen tillverkning i stérre skala.

Ida Engstrom ser ljust pa framtiden i bryggeribranschen.

— Det ser bra ut. Olvarlden ar ett valdigt roligt stélle att vara pa, det ar en positiv
stadmning och det héander mycket. Vi séljer lite mer for varje ar, svenskarna har
verkligen hittat hantverksdlen och jag tror att intresset bara kommer 6ka i och med att
fler far upp smaken for det.

Jenny Foran der 031-98 50 64 jenny@harrydaposten.se Hﬁrryda-P()sten

) AR
_)\‘ ‘ Imperial Stout
Mperial Stout
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Electric Nurse

Olmarket Electric Nurse bérjade séljas 2012 och de tva férsta faten
serverades pa Svenska Olframjandets Arsméte. Olrecepten tas
fram av Peter Robertsson och Ida Engstrém. Vara tidigare arbeten
var elkonstruktér och sjukskdterska, darav namnet Electric Nurse.

De flesta av 6len bryggs pa Dugges Ale- &
Porterbryggeri i Landvetter dar vi ocksa hyr en lokal
dar vi sjalva brygger och experimenterar i lite mindre
skala. Just nu pa ett 50-liters bryggverk men fran och b
med varen 2016 pa ett 300-liters bryggverk. Ett par av ﬂ.\ECTRI‘@
vara produkter bryggs ocksa pa Slottskallans Bryggeri NURSE
I Uppsala. B ¢
| o NP DipA |
Vi har flera élsorter i vart sortiment och en férkarlek for |EREIEES
amerikansk, nya zeelandsk och sydafrikansk humle. LY
Valet av humle ger manga av vara 6l tydliga aromer
av tall, citrus och tropisk frukt.

: Azifz,ﬁel:,; Be garna personalen i din Systembolagetbutik att bestélla de av vara 6l

" som finns i lokala sortimentet i Géteborg eller Uppsala om du inte provat
= dem!

oLy, Starkol
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Dugges tog den langa viigen fran
hemmabryggare till att bli arets foretagare

Publicerad: 15 april, 2015 kl 00:01 | Uppdaterad: 17 april, 2015 ki 09:20
Harryda-Posten

Fran bérjan tyckte Mikael |
Dugge Engstrom bara det ’ ! ]
skulle vara kul att se om (AL | |
han kunde géra egen dl. i )
Nu har han anstédllda som
skoter olproduktionen och
agnar det mesta av sin tid
at att vara foretagsledare.

| mars fick han ta emot
utm srkelsen Arets
foretagare i Himryda
kommun.

| bérjan gjorde han allt sjalv.
—Jag skulle producera,
sdlja, leverera, administrera.
Det var valdigt mycket hart
glit. Nu nar vi har blivit stdrre
har vi rad att vara flera och
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har vi fatt in mer kunskap i féretaget, det ar
fantastiskt att vi har fatt med Kalle Tiger med
hans expertkunskaper i mikrobiologi till exempel,
sager Mikael Dugge Engstrom.

Medan Poppels och Radanas bryggerier drog
igang med en rivstart och har ¢kat stort pa bara
, ett par ar har Dugges gatt den lite langre vagen.
..... g et BN T De forsta tva aren jobbade Mikael Dugge

’ g Engstréem fortfarande 75 procent som
fastighetsforvaltare och bryggde 6l pa kvallar,
natter och helger.

.' det &r sként att kunna dela upp det. Dessutom

— Efter tvé ar insag jag att jag var for gammal
for att jobba s& mycket och lade ner min
forsorjning. Ar tre tog jag ut 10 000 kronor |
manadslon. Efter ett tag kunde jag borja ta ut
20 000. Det ar inte I16nen jag har blivit fet pa har,
skojar Mikael.

Funderade pa att ligga av

Ar tre drabbades han ocksa av ett bakslag som
fick honom att pa allvar fundera pa att lagga
ner.

Ol for en kvarts miljon fick kallas tillbaka pa
grund av en mjolksyrainfektion.

— Da kande jag att det nog inte var

M meningen att jag skulle hélla pa med det

M har. Nar jag hade sovit pa saken tankte jag
8 att jag aldrig har lagt mig ner och dott
tidigare och inte skulle géra det nu heller.
Vi satte igang att sanera bryggeriet och
hittade felet, berattar Mikael.

2011 producerade bryggeriet 150 000 liter
6l per ar och inség att lokalerna i Mélndal
inte réckte till. | stallet byggde de helt nytt i
Bjorroéds industriomrade i Landvetter.

— Det var en jatteprocess. Jag har inte
byggt sa manga bryggerier forut. Det var

manga val, att ta reda pa vem som
tillverkar san har utrustning. Att aka till
Kina och tréffa producenter. Nar en
begagnad buteljeringslinje dok upp till ett
bra pris slog vi till och kdpte den.

De senaste tva aren har Dugges
producerat runt 500 000 liter 6l om aret. |
fjol prioriterade de att investera i
anlaggningen. Tidigare kravdes 6—7
anstallda som stod utmed linjen nar élen
tappades upp, buteljerades och
placerades i kartonger. Nu sker mycket
av jobbet automatiskt.
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— Det sparar de anstélldas ryggar och frigor arbetskraft till
annat. | fjol hade vi fokus pa att fa saker att funka, i ar
satsar vi mer pa sélj, sédger Mikael Dugge Engstrom.

Helt ny separator

Han visar stolt upp det senaste tillskottet, en ny separator
som star och blanker mitt i bryggeriet.

— Den kostade en miljon. Tidigare anvéande vi ett filter for
att separera jasten fran olet, men med separatorn gar
processen fortare och det blir mindre avfall. Det ar
vansinniga G-krafter nar den snurrar som gor att jasten
slungas ut.

Nu star bryggeriet redo att 6ka produktionen. Mikael
Dugge Engstrom hoppas pa en 20-procentig okning under
aret.

— Det beror pa hur det gar med séljarbetet, men vi har
kapacitet att gora 700 000 liter 6l. Kanske 800 000 om vi
gor mycket folkal.

Under de senaste manaderna har han fatt mycket
erkdnnande fran omgivningen for sitt arbete. | mars fick
han ta emot utmarkelsen Arets foretagare i Harryda
kommun. Han har ocksa blivit invald i styrgruppen for den
bryggeritekniska utbildningen i Ludvika och i Svenska
bryggeriers styrelse.

Den senaste nyheten ar att Dugges inlett ett samarbete med Carlsberg som ska sélja tre av

Dugges dlsorter. ' S B
Jenny Forander 031-98 50 64 jenny@harrydaposten.se ) il
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“"""THarryda -Posten

Radanis har utrymme att vixa

Publicerad: 15 april, 2015 kl 00:01 | Uppdaterad: 17 april, 2015 kl 09:19

Radanas ar det nyaste tillskottet till bryggeribranschen i Harryda.
For Henrik Jonsson borjade .
det med att han kopte en
fastighet med en gammal
helikopterhangar.

- Jag tyckte lokalen skulle
passa till att driva ett
bryggeri.

Kompisen Eskil Gréning stod
for kunskaperna i 6lbryggning,
Henrik Jonsson kdpte in
utrustningen och i december
2013 drog produktionen i
gang.

— Mikrobryggerierna ar en
bransch som expanderar sa
jag visste att det skulle kunna
ga runt ekonomiskt. Fler och ¥ i | ; -
fler upptacker att 6l inte bara ar en stor stark och det ar manga som ar sugna pa att upptacka nytt
sager Henrik Jonsson.

Redan under det férsta aret bryggdes 120 000 liter 6l och foretaget omsatte 3,1 miljoner kronor.
Nu jobbar fyra, fem personer i bryggeriet. Fredrik Folster &r bryggherre.

— Foér mig bérjade élintresset som en kul grej. | familjen har vi en tradition av att brygga 6l hemma
och jag sokte in pa bryggeriteknisk utbildning i Ludvika, den enda som finns i landet.
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Manga viljer hantverksol

Fredrik berattar att utbildningen har
skapats for att utbilda personal till de
stora bryggerierna. Efter avslutad
utbildning ar det dock manga som i
stallet valjer att satsa pa att géra
egen hantverksol.

— Den ar roligare att producera. Att
jobba pa Carlsberg eller Spendrups
ar ju som att vara pa vilken fabrik
som helst, sager han.

Samma dag som Fredrik flyttade till
Goéteborg ringde Nils Sérlin, saljare
pa Radanas Bryggeri, och fragade
om han kunde hjalpa till med
tappningen. Sedan dess har han inte
gatt hem.

WV

— Jag och Nils har last
utbildningen i Ludvika ihop. Det
ar kul att vi har en saljare som
ocksa ar duktig pa att brygga 6,
sager Fredrik.
Han tycker att Géteborg aren
e = bra bryggeristad att verka i.
/A : b . — Harfinns fler bryggerier an i
55790 pes Stockholmsomradet och

; krégarna har hangt pa och ar lika
entusiastiska. Géteborgarna ar
lokalpatriotiska och vill ha nagot
lokalproducerat, de ar stolta dver
sina bryggerier, sager Fredrik.
Just nu har Radanas Bryggeri
atta olika 6lsorter. Nya smaker
experimenterar de fram i liten
skala.
— Det ar som att laga mat, man

FALINAS

testar sig fram. Den trend
som ar starkast just nu ar att
det ska vara mycket humle
som ger en citrusaktig smak,
sager Fredrik.

Tar upp gamla sorter
Radanas bryggeri vill géra
lattillganglig 61 som manga
ska kunna uppskatta.

— Var 6l ar inte fér de mest
inbitnha fantasterna som séker
nagot valdigt speciellt, det ar
eh annan grej. Vi vill géra
valsmakande 6l av bra
kvalitet, sager Fredrik.

— Var grej ar att vi tittar i
backspegeln och tar upp
gamla 6lsorter som blivit lite
bortgloémda i hajpen av ny 6.
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Vi har "alla tiders 61" som
slogan, berattar Henrik
Jonsson och namner deras
Califomia common, en steam
beer, som en sadan
bortgldmd odlsort.

Mest séljer de av sin lager och
IPA (India Pale Ale).

Den senaste nyheten ar att
deras lagerdl har vunnit en
offeriforfragan fran
Systembolaget. | juni slapps
den pa de 32 storsta
Systembolagen runt om i
Sverige.

— Det &r en jattestor grej for
oss. Efter det har aret réaknar
vimed att ha dubblerat var
tiliverkningsvolym, sager

Henrik Jonsson.
Jenny Forander 031-98 50 64

Jenxy@harndaposten.se

[
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Porter-vagnar i skytteltrafik dver hela landet- tack vare SJ

Att Carnegie porter kunnat bli en valkand
riksprodukt beror i hog grad pa de snabba
och sikra jiarnvagstransporterna som gar
over hela landet — fran Trelleborg i soder
till Kiruna i norr, berattar disponent
C-A Larsson i Porterbryggeriaktiebolaget
D Carnegie & Co, Goteborg. For ett par
ar sen fick vi nya, stora Gre-vagnar, som
lastar 26 ton med lastytan ca 34 m?2, en
okad kapacitet som sankt vara lastnings-
och fraktkostnader avsevart. Vagnarna gar
i skytteltrafik — porter i den ena rikt-
ningen, tomglas i den andra.

Pallsystemet, som ger en obruten transport-

allt storre och battre

kedja, ar genomfort bade hos oss i Gote-
borg och hos vdra mottagare landet over.
Transporten gir darigenom “fran dorr till
dorr”. 1 isolerade vagnar kan sindningarna
ga aven vintertid — en gick i en yttertem-
peratur av minus 25° hela vigen fran Gote-
borg till Kiruna utan skador. Lastningen
vid bryggeriet sker smidigt, eftersom vi
disponerar vagnarna hela dagen — de gér
med godsexpressen pa natten. Jarnvagen
med alla de moderna hjalpmedlen och sin
latt anpassbara kapacitet betyder for oss
stor sakerhet och snabbhet — allt ovarder-
ligt vid livsmedelstransporter.
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