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Vamhus 1/9 2018
Hej pa Er alla!
Rekordsommaren ar slut, men vi har ett hostmote att se fram emot! Denna gang blir det
Kalmar och Angd Kvartersbryggeri som far besék av oss den 13:e oktober.
Varmotet holls i Vasteras pa Orresta Golfhotell och bryggeribestket pa Coppersmith’s
Brewery var mycket uppskattat. Mer om detta langre fram i bladet.
Ett stort tack till bryggerierna som hjalper oss med etiketter till vara medlemmar! | ar blir
det sammanlagt fyra utskick. Det tredje kommer att delas ut i samband med héstmotet.
Jag hoppas att vi ses i Kalmar!

Basta halsningar

Magnus Karlsson

Redaktorens spalt

Stockholm 1/9 2018
Hej!
| detta nummer av medlemsbladet besoker vi tva relativt nystartade bryggerier i Dals-
land. En del av landet dar det fortfarande ar relativt glest med nya bryggerier. Dessutom
tittar vi bland annat narmare pa Coppersmith’s Brewery, som klubben besokte under
varmotet i april. Hoppas ni tycker att numret ar intressant.
Nista gdng kommer det bland annat att handla om Angé Kvartersbryggeri, dar
klubben kommer att ha sitt hostmote.
Vi ses i Kalmar!

Halsningar

Henrik Josefsson



Lager och landsbygd

— Therese bytte politik mot pilsner

TEXT: HENRIK JOSEFSSON

FOTO: INGMAR STRANNEVIK

Therese Karlsson dr den tidigare kommunpolitikern som tréttnade pa politiken
och en dag fick ett plotsligt infall. Hon skulle anvanda sin kreativitet for att
brygga ol istallet. Bryggeriklubbens Ingmar Strannevik akte dit for att ta bilder
och Medlemsbladet ringde upp for att prata om 6, etiketter och vikten av lokal

forankring.

orrskogs Kallarbryggeri ligger i Bengtsfors
Tkommun i Dalsland och i snart tre ar har

det bryggts 6l i kdllaren pa prastgarden
vid sjon Lelang. Therese Karlsson driver bryg-
geriet tillsammans med maken Tommy. Har
har de en bryggeripub och numera levererar
bryggeriet bade till lokala restauranger och till
de narmaste Systembolagsbutikerna. De har
just buteljerat den senaste batchen 6l, nar
Medlemsbladet ringer upp och far en prat-
stund med Therese.

Nu har ni varit igang i snart tre ar. Hur gar
det?

— Vi har ju gett oss sjadlva en lang startstracka,
sa att vi réknar inte med att tjana sa mycket
pengar pa det, utan vi bygger upp det succes-
sivt. Sa det gar enligt plan. Vi har tva sorter pa
Systembolaget sedan april 2017. Jag jobbar
heltid med bryggeriet och min make har en
egen ingenjorsfirma, sa vi forsoker vava ihop
det sa gott vi kan.

Finns det planer pa att ni bada ska kunna
jobba heltid med bryggeriet?

— Nja, utifran den kapacitet vi har sa kan det
nog bli svart att det ska kunna bara oss bada.
Men vi ar ganska ndjda om bryggeriet kan bara
en inkomst. Sedan ar det ju ett familjeféretag,

Bryggeriklubbens Ingmar Strannevik med Tommy och
Therese Karlsson pa Torrskogs Kdllarbryggeri.

Torrskogs kyrka vid sjén Leldngs strand. Bryggeriet
hdller till i prdstgardens kdllare.

sa att vara barn kommer att kunna ha en del i
det har i framtiden, vilket ar tanken.

Nu vaxer det ju upp bryggerier som svampar
overallt, men de flesta startar i eller i
narheten av stdder. Ni har ju inte gjort det
utan ligger lite mer ute pa landet?



— Ja, vi ar ganska langt ifran dra och redbarhet,
holl jag pa att sdga. | Dalsland finns det inte sa
manga andra bryggerier. Det finns ett mik-
robryggeri i Backefors (Brukskdllan Bryggeri,
red. anm.) som vi har haft lite kontakt med,
men det ligger val en 6—7 mil bort. Vi ligger 2,5
mil norr om Bengtsfors centrum och Torrskog
ar ju rena landsbygden. Men vi ligger precis
invid Dalslands Kanal, vilket har varit en fordel
for oss. Sa vi far manga turister hit.

Ar den lokala anknytningen viktig?

—Ja, vi ar ju landsbygdskramare. Alla vara 6l
heter nagot med ”Dalsland”, sa vi ar lite lokal-
patrioter. Sedan var det valdigt viktigt for oss
att ha bryggeriet pa hemmaplan. Vi har ju ett
ganska stort hus, en prastgard, som vi forsok-
te se mojligheterna med. Det var viktigt att

bryggeriet skulle ligga pa landsbygden, alltsa
ute i nowhere har. Ratt ut i skogen, kanns det
nog som for de som kommer hit férsta gangen.
Sedan ar det ocksa viktigt med vattnet. Vi har
egen brunn och tycker att vi har valdigt gott
och bra vatten har, sa det var ocksa en viktig
del i det hela.

Vad har ni fatt for reaktioner i omgivningen?

— De flesta tycker att det ar skitkul faktiskt.

Det ar klart att skulle det vara nagot negativt,
sa hor man ju aldrig det. De flesta verkar vara
valdigt glada for att det hander nagonting har.
Folk handlar vara 6l ganska friskt pa System-
bolaget, sa vi levererar en hel del. Allting ar ju i
valdigt sma proportioner, men for oss ar det en
stor del av var produktion som gar till System-
bolaget.



Bryggeriets etiketter har ett speciellt utseende
— fa farger och en lite serietidningsaktig stil. De
ar tecknade av 20-ariga dottern Freja, som dar-
med ocksa ar en del av familjeverksamheten
pa Torrskogs Kallarbryggeri.

Era etiketter &r ju valdigt annorlunda, vad ar
idén bakom dem?

— Av hévd sa ar ju oletiketter ganska riktade
till man. Kvinnorna och tjejerna glémmer man
bort. Men manga tjejer ar ju ocksa valdigt for-
tjusta i 6l. Darfor kommer det alltid att vara en
kvinna pa etiketten, och hon kommer alltid att
ha rosa skor eller stovlar. Och sa kommer hon
att gora lite olika saker pa varje etikett.

Ja just det, hon gor revolt pa "Revolt”-
etiketten, till exempel.

—Ja, precis. Det var ju lite diskussion med
Systembolaget da. De ringde och fragade mig
om det var som sa att hon uppmanade till
uppvigling. Men da sa jag att "Nej, naturligtvis
inte. Hon &r ju glad, sa det &r en snéll demon-
stration.”

Vad har ni fatt for reaktioner pa etiketterna?

— Vi har fatt valdigt positiva reaktioner. Vi har
faktiskt haft flera utlandska designers som bara
rakat trilla in har, som tycker valdigt mycket om
etiketterna. Och det kdnns ju jattekul for det

ar klart att vi lagger ganska mycket energi pa
dem. Man maste ju pa nagot satt forsoka gora
produkten attraktiv och sticka ut. Alltsa, gott 6l
finns det hur mycket som helst pa marknaden,
sa det ar svart att sticka ut smakmassigt.

Torrskogs Kallarbryggeri har for narvarande
fem olika 61 som serveras pa den egna bryg-
geripuben. Dessutom levererar man till lokala
restauranger och till Systembolaget. Sedan ett
och ett halvt ar tillbaka ingar man i det lokala
sortimentet och nu finns tva av dlsorterna i bu-
tikerna i Bengtsfors, Arjang och Amal. Eftersom
restaurangbranschen ar ganska sasongsstyrd

Etiketten till
bryggeriets IPA
“Revolt” fick
Systembolaget
att héra av sig
till Therese.

Foto:Torrskogs
Kéllarbryggeri

i trakterna kring bryggeriet, kommer man att
satsa pa att fa in fler sorter pa Systembolaget.

— Vi har ju en hel del krégare som kunder,

men sasongen ar ju ganska kort. Det ar mycket
turister och mycket som hander pa somma-
ren, men redan i augusti-september sa borjar
manga sla igen. Sa vinterhalvaret ar lite dott.
Det ar ju julbord da, men det ar inte sa mycket
med det heller langre. Det &r mer julluncher
och da dricker man ju inte starkdl. Just nu har
vi har en lager och en IPA i systembutikerna.
Utover dem har vi en ale, en stout och en
pilsner. Pilsnern blir nasta ol att forsdka fa in pa
Systembolaget. m




TEXT: HENRIK JOSEFSSON

I en gammal smedja vid bruket i
dalslandska Backefors driver Kenny
Gustafsson och Daniel Hedstrom
Brukskallan Bryggeri sedan drygt tre

ar tillbaka. Det som bérjade som en
hobby i liten skala har vaxt snabbt och
bryggeriet sdljer nu allt de kan brygga.
Nu bygger man om for att battre kunna
mota efterfragan.

FOTO: INGMAR STRANNEVIK

edan Brukskallan drog igang har brygge-

riet blivit nagot av en lokal samlingsplats

i Backefors. Mellan 200 och 300 perso-
ner brukar dyka upp nar det ar pubkvallar och
reaktionerna har varit positiva.

— Det ar helt magiskt! Det ar jatterolig respons
och alla ar helt overrumplade, sdger Daniel
Hedstrom nar Medlemsbladet ringer upp. Folk
tycker att det ar en fantastisk miljé och gillar



olen och allt. Vi saljer allt vi kan brygga.

Bryggandet borjade i liten skala for de tva
kompanjonerna Daniel Hedstrom och Kenny
Gustafsson. Bada driver var sin firma i Back-
efors och dessa kommer fortfarande i forsta
hand. Men steg for steg tar bryggeriet allt
storre plats.

— Vi kor ju bara det har som en forvaxt hobby
egentligen, sager Daniel. Vi bryggde i kdllaren
till att borja med, pa en 20-liters Braumeis-
ter, och efter det skaffade vi en 50-liters. Och
sedan kopte vi den har gamla smedjan pa 450
kvadratmeter och da kopte vi en 200-liters
Braumeister. Men det ar ju bara kvallar och
helger annu, vi har ju andra jobb. Jag har en
byggfirma och min kompis (Kenny Gustafsson,
red. anm.) har en firma inom kontorsmaskiner,
sa vi har fullt upp dar egentligen. Vi har 6ppet
bryggeripuben 6-7 ganger om aret, och utéver
det har vi nagra olika féretag som har perso-
nalfester hos oss, runt 15 tillfallen per ar.

Hur manga olika 6l har ni?

— Vi har 3-4 olika sorter som vi alltid har staen-
de. En stout och ett par IPA och nagon lager,
men sedan har vi ju haft uppemot 15 olika
sorter som vi har salt i bryggeripuben.

Vad har ni for kunder utéver de som kommer
till bryggeripuben?

— Vi har sju restauranger runt om i Dalsland
som vi sédljer till, men de far ju inte allt som de
vill ha. Allt vi brygger tar slut. De flesta har sin
hogsdasong pa sommaren, men ett par avdem
kor aret runt och de skulle vilja ha mer 6l av
0SS.

Ar det lokala viktigt for er?

— Ja, det ar det ju. Det ligger ju i tiden, sa ar

det ju. Det ar roligt att bara leverera runt har i
omradet ocksa. Vi har inte nagon ambition att
sdlja pa bolaget 6ver hela landet. Det ar roligt

Kompanjonerna Daniel Hedstrém och Kenny Gustafsson
i sin bryggeripub under fotbolls-VM i somras.

att vart ol finns i ndromradet och det blir mer
exklusivt pa det sattet.

Sa det ar inte sa viktigt att komma in pa Sys-
tembolaget for er del?

— Det har vi inga tankar pa nu. Och det har vi
heller absolut ingen tid till. Vi vill kunna levere-
ra mer till de krogare vi har i Dalsland, sa att de
far sa mycket som de vill ha.

Har ni nagra planer pa att bygga ut verksam-
heten?

— Vi haller pa och bygger om i lokalerna nu
faktiskt. Vi har kopt nagra nya 500-literstankar
sa att det blir storre och enklare att hantera
allt. Och sa blir det ett nytt litet restaurang-
koék. Forut har vi bryggt i koket, men det har
blivit for trangt. Vi kommer att ha kvar samma
200-liters bryggverk tills vidare. Dessutom har
vi kvar vart 50-litersverk som vi gér en massa
olika smabrygder med och experimenterar.

Hur ser framtiden ut fér er? Kan det bli sa att
ni blir bryggare pa heltid?

— Alla sager att vi ska sluta med det vi gér och
bara kora bryggeriet, sa det ar ju jatteroligt.
Da sager vi att det far vi se i framtiden. Jag vill
jobba lite mer med det. Jag skulle kunna jobba
halvtid pa bryggeriet och halvtid pa mitt ordi-
narie jobb, det hade varit roligt. m



Arets etikett - en dalmas

ar medlemmarna sagt sitt i omréstning-
N en om 2017 ars basta etikett, gick se-

gern till Dalarna. Forstaplatsen togs av
The Beer Factory i Leksand, och deras etikett

till Spelmans Ale. Spelmans Ale var bryggeriets
forsta ol att slappas pa Systembolaget 2014.

Etiketten ar designad av Jonas Eriksson, son
till Ture Eriksson, en av bryggeriets deldgare.
Alla bryggeriets etiketter har en lokal pragel.
Bland annat finns bron och kyrkan alltid med.
Dessutom &r etiketterna inramade med det sa
kallade ”Leksandsbandet” — det traditionella
vdvda bandet som har anor

anda fran medeltiden. Jo-
nas berattar for Siljan
News: “Jag dr fodd

& %5

Ingredicnser: Vatien. r
> K;RNﬂuIL humle Vi ‘ipel.mmu Aleher §
x " smak av citrus, grape  Syg
och friska humletoner |
Olet passartill all sons
musik, dag som natl. EniEes
Mas Alekan-aldrig

fela!
— 330m)

och uppvuxen hdr i
byn och jag kidinde att jag
ville fdnga Leksand pa vdra Fem i topp 2017
flaskor. Enligt mig finns det tva

riktigt tydliga landmdrken fér byn och
det dr Leksandsbron och kyrkan”.

1 - Spelmans Ale, The Beer Factory

2 — Summer Session, Oppigards

The Beer Factory haller till i en renoverad mack 3 — Rosen Boom, Bryggeri Skeppsgossen
fran 40-talet. Klubbens ordférande Magnus 4 - Bunny Brown, Sédra Maltfabriken
Karlsson dkte dit och rackte 6ver diplomet till

5 — Christmas Ale, Electric Nurse
deldgarna Ture Eriksson och Dennis Wallbom. &




Varmote i Vasteras

TEXT OCH FOTO: HENRIK JOSEFSSON

et var 23 klubbmedlemmar och nio

gaster som samlades pa den soliga

vastmanlandska slatten den 14 april.
Orresta Golf & Konferens utanfor centrala
Vasteras blev klubbens hogkvarter for helgen.
Golfsdasongen hade inte dragit igdng dn, men
det var det nog ingen av medlemmarna som
brydde sig om. Fokus Iag som vanligt pa helt
andra saker.

Bryggeribesoket denna gang gick till Copper-
smith’s Brewery dar Petri Karhukorpi bjod pa
en mycket uppskattad rundvisning. En av de
basta, hordes flera saga. (se separat artikel)

Tillbaka pa golfhotellet féljde middag och
arsmote. Tva val till styrelsen gjordes: Magnus
Karlsson som omvaldes som ordférande i
ytterligare en tvaarsperiod, samt Henrik
Josefsson som fortsatter som redaktoér for
medlemsbladet i ytterligare tva ar.

Efter motet foljde traditionsenligt auktionen,
dar det var lite mer kommers an det har varit
den senaste tiden. S6éren Clavebring gjorde
en mycket uppskattad insats som auktionsfor-
rattare. Till sist i vanlig ordning bytesmote dar

Séren Clavebring med auktionsklubban i hégsta hugg.
i ) . i R Bland annat klubbades det ut en stor méngd 6lglas och
manga intressanta féremal bytte dgare. m mycket intressant dldre bryggerilitteratur.
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Brygder och burkar pa
Coppersmith’s Brewery

TEXT OCH FOTO: HENRIK JOSEFSSON

et var en snirklig vag som ledde Petri
DKarhukorpi till bryggandet. Projekten

har varit manga. Han vann Arets Mis-
terkock i Finland. Han flyttade till Vasteras och
kopte och drev tva konferensanlaggningar och
han jobbade som kock och sommelier. Under
visningen for Bryggeriklubben berattade han
om sin brokiga bana som entreprenor.

— Jag hade en kanalbat, M/S Stromsholm, som
trafikerade rutten Hallstahammar — Smedje-
backen, berattar Petri. Sa ni forstar att mal-
sattningen i mitt liv ar att fa sa manga olika
titlar pa gravstenen som maijligt. Jag har varit
redare, och det ar det finaste man kan bli. Och
ocksa det kostsammaste, det gick back saini
helvete mycket. Men sa ar det ibland.

— 2012 satt jag hemma och funderade 6ver
mitt liv. Och tankte att: “Nej, jag vill halla pa
med nagot annat an konferenser och restau-
rang. Och en kvall bastade jag och drack ol.
Jag tittade pa o6lflaskan och tankte: ”Jag ska

|H

borja brygga 6l”. Problemet var att jag hade
valdigt lite kunskap om 6l. Jag insag det ganska
snabbt. Jag borjade skissa pa hur bryggeriet
skulle se ut, och jag férstod ingenting. Dagen
efter sa sokte jag till bryggeriteknikutbildning-
en i Ludvika. Jag gick dar i nastan tva ar och
parallellt med det borjade jag skissa pa brygge-
riet.

Sommaren 2014 startade Coppersmith’s
Brewery. Redan fran bérjan hade Petri Kar-
hukorpi klart for sig att det inte bara skulle bli
ett nytt mikrobryggeri i raden. Han lade ner
mycket tid och energi pa att hitta den basta
utrustningen fran Europa, eftersom han ar
overtygad om att den har en direkt paverkan
pa det fardiga oOlets kvalitet. Coppersmith ar ett
av fa sma bryggerier som har ett eget laborato-
rium dar man kontinuerligt kontrollerar kvalite-
ten pa olet.



Och just kvaliteten ar nagot som Petri ofta
aterkommer till under rundvandringen pa
bryggeriet.

— Att brygga 6l ar ju en mikrobiologisk process,
och da maste man ha total koll pa att det vi
producerar verkligen ar som det ska, sager
Petri.

Under rundvandringen visade Petri ocksa sin
nya keramiska filteranlaggning. Coppersmith

ar det forsta hantverksbryggeriet i varlden som
anvander en helt ny filtreringsteknik bestaende
av keramiska membran. Férdelarna med den
nya filtreringsmaskinen ar att det blir mindre
Olsvinn, det blir mindre syre i 6let och kvalite-
ten blir battre. Dessutom kan maskinen pro-
grammeras och jobba dygnet runt.

Coppersmith ar det forsta svenska mikrobryg-
geriet med en egen burklina. Allt fler hant-
verksbryggerier utomlands, framférallt i USA,
tappar pa burk och Petri ville vara en del av
den utvecklingen.

12

Under den relativt korta tid som bryggeriet va-
rit igang ar det mycket som hant. Coppersmith
har expanderat valdigt fort och har standigt
nya projekt. Dessutom kopte man Slottskallans
Bryggeri i Uppsala forra aret, som nu ar ett dot-
terbolag till Vasterasbryggeriet. Tanken ar man
i framtiden ska hitta lampliga nya lokaler i Upp-
sala sa att Slottskallans 6l kan bryggas dar igen,
men tills vidare bryggs det pa Coppersmith i
Vasteras. Samtidigt far etiketterna en ny grafisk
profil. m

Ordférande Magnus Karlsson ricker 6ver klubbens
standar till Coppersmiths VD Petri Karhukorpi som tack
for en mycket uppskattad rundvisning.
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Verksamhetsberdttelse 2017

Klubben har under aret hallit tvd moten:
Vid varmotet/arsmotet pa Mora bryggeri deltog 33 personer varav 5 var gaster.
Vid hostmotet pa Goteborgs Nya Bryggeri deltog 34 personer varav 6 var gaster.

Styrelsen har under aret hallit tva moéten, telefonkontakter och mejlkontakter.
Styrelsen har bestatt av Magnus Karlsson, Claes Svensson, Henrik Josefsson,

Per-Olof Strom och Séren Borgstrom.

Klubben har under aret haft 114 medlemmar varav 31 ar stodjande och 83 ar
samlande. Vi har fatt tva nya medlemmar. En har avlidit och tre har slutat.

Medlemsbladet har under verksamhetsaret utkommit med fyra nummer.
Etikettutskicken har varit fem till antalet.

Arets etikett har utsetts for 28:e aret. 2017 &rs vinnare blev Spelmans Ale fran
The Beer Factory.

Ett stort tack riktas till vara stddjande medlemmar for ekonomiska bidrag samt

for etiketter till samlarna!

Magnus Karlsson
Ordférande Bryggeriklubben

Familjen Andersson berdttar om sitt Mora bryggeri Besék pa Goteborgs Nya Bryggeri under hdstmétet
under varmétet den 22 april 2017. den 14 oktober 2017
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