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REDAKTORENS SPALT

Hej!
Det drar ihop sig till pask men det ar nagot
som inte stammer. Vad da? Jo, det finns ju
knappast nagra paskol pa Systemet. Pa
"mitt" System fanns det endast en sort nar
jag var dar senast. Och i butiken visste dom
inte om det skulle komma nagra fler.

Systemet ar enligt tidningsuppgifter helt
ointresserat av att salja Paskol och skulle
helst vilja att det aldrig fanns nagra

sasongsol. Och Systemets installning marks.

[ Varunytt har det inte statt ndgot om
paskol. De tre sorter som finns finns bara i
bestallningssortimentet. Vi far tyvarr leva
med ett System som, tycks det, helst inte
skulle ha nagra kunder.

Min kontakt pa Systemet, som jag skrivit
om manga ganger, kommer dessvarre att

Fortsittning sidan 4

vara borta fran butiken ganska lang tid. Och
det ar synd. Det finns risk for att
6lavdelningen kommer att forfalla, for det
finns ingen annan som kan eller vill ta Gver.

Forutom att fa tillgang till en perfekt
skott olavdelningen finns det fler fordelar
med att ha en kontakt. Det har vid flera
tillfallen hant att det statt en kasse med
olika sorters 6l och vantat pa mig nar jag
kommit till butiken. Nar kunder har bestallt
hem olika sorters 6l fran
bestallningssortimentet maste butiken ta
hem hela forpackningar/hela backar. Min
kontakt har da tagit undan en flaska av
varje sort till mig och stéllt dem i en pase
under disken i kassan. Det ar vad jag kallar
service. Forutom méanga goda 6! har detta
genererat manga nya etiketter.

Vad finns det mer att skriva om? Jo, nu
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Tungelsta 1 mars 2000.

Bista stodjare och samlarkollegor!

Nytt ar, nytt millennium och véren pa ging. Ar det inte harligt ?

Jag kom pa, efter min forra ledarspalt, att jag missade att tacka Patrick Holmqvist pd Tamo
Bryggeri pa Kungsholmen och Johan Spendrup pa Spendrups Bryggeri i Vérby, ty de gav
vara deltagare en fantastiskt upplevelse, var och en pa sitt sitt.

S& har dags pa ret brukar vi redovisa resultatet av omréstningen av Arets etikett, men inte
denna gang. Anledningen ar dels att samlarna fick for kort tid pa sig att rosta, vilket innebar
alltfor fa rostande. Ni som inte skickat in era rostsedlar, far nu hela april pa er att rosta. Var
snalla att utnyttja denna méjlighet, annars ar risken stor att omrdstningarna upphor.

Ni skall veta att det finns vissa tider pa dret som &r extra spannande for er ordférande. Det r
infor varje nytt mote var och host - hur manga anmaler sig — men framforallt i borjan av éret,
ty det ar da som vi ser facit av var verksamhet. I klartext menar jag hur ménga samlare och
stodjare som vill férnya sitt medlemskap. Det kan vara valdigt pirrigt till och fran.

Nagot som daremot ar klart, ar vart nasta bryggeribesok med efterféljande bytesmoéte. Det géar
av stapeln lordagen den 27 maj 1 Ystad och kommer aven att innefatta en 6lprovning for dem
som viljer att vernatta 1 denna charmiga lilla stad. Kostnaden f6r hotellet blir nagot hogre an
normalt, da vi ju oftast bor pa vandrarhem. Inbjudan till métet kommer om nagra veckor.
Sista veckan i mars besoker jag bl.a. Abro Bryggeri for att komma éverens om hostmotet.

Aktuellt for klubben &r att vi fatt nya stodjare och att inga just nu fallit bort.

Vad betraffar Hallsta Bryggeri, s& finns dar optimism om nya deldgare. Daremot har jag inte
i nuldget nagot att beratta om Sofieros framtida inriktning, det kommer i nista ledare.

Om ni kommer pé ndgot som jag borde veta om, s& hor girna av er per telefon. Ser fram emot
att traffa sa manga av er som mojligt under aret.

Med varma varhalsningar ... .. .. frén G~
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Redaktorens spalt  forts fran s. 2

tycks plastflaskorna komma mer och mer.
Jag ar inte saker pa att jag gillar det. Jag
tycker definitivt att det ar trevligare att
satta fram en vanlig flaska pa matbordet.
Jag undrar om plastforpackningarna
kommer att sprida sig till restaurangerna.
Jag hoppas att de inte gor det. Dessutom ar
olet 1 plastflaskorna dyrare &n 6l i
glasflaskor. Kolla sjdlva nasta gang ni
kommer till Konsum eller Ica.

Avslutningsvis vill jag bara nimna att
artiklarna och de gamla annonserna i detta
blad ar hamtade fran Svensk
Bryggeritidskrift nr 6 och 7 1950 samt
Bryggeritidningen nr 49 1948. Tidskrifterna
har tillhandahéllits av Séren.

Ha en sa glad pask ni kan med det lilla
utbudet paskol.

Redaktoren
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Hemma hos...

Torulf Jansson, vanligen kallad "Tuffe" &r en av klubbens nyare
medlemmar &ven om han inte &r ndgon nykomling bland samlarna. I sitt
hus i Vallentuna har han en imponerande samling av olika bryggerikuriosa
utspritt pd sammanlagt tre plan, efter att ha samlat i ungefér tio ar.

- Jag har sprungit pd ménga loppmarknader och liknande, oftast fanns
det tidigare nagot glas for mig, om inte annat sa "veckans Spendrup”,
sdger "Tuffe".

I kéllaren i huset hemma har han en liten pub och lidngs ena ldngsidan av
rummet stdr otaliga glas uppstéllda bakom gamla fonster som skyddar mot
vérsta dammet.

- Jag har varit medlem av SOF i ett antal &r, men forsta 1999 gick jag
med i Bryggeriklubben och jag 4r imponerad av den stimning jag métte
vid &rsmétet 1 Stockholm 1 hostas, sdger han. Vilket jobb som laggs ned
for medlemmarnas skull och vad som delas ut! Ett flertal trevliga
kontakter fick jag ocksé vid tréffen, sjdlvklart kommer jag att nérvara vid
fler moten kanske redan i var.

"Tuffe" samlar Sverige som omréde i allménhet, med ett litet speciellt
intresse for Stockholm och Eskilstuna dér han har haft tur och fatt tag pa
manga olika glas.

- Glas dr forstas huvudsamlandet men dven skyltar,tunnbottnar och
annat reklammaterial dr hogintressant. Och efter arsmétet har jag ocksa
borjat satsa pa etikettsamlande ddr man ju ocksa kan hirleda méanga
logotyper till glassamlandet som kanske varit svéra att identifiera annars,
avslutar "Tuffe".

Rickard Laisfeldt
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K.S.B.-F.v.B.-G.v.B.-G.F.-S.v.B.L.
laden alle Brauereiwerbemittelsammler ein zur

Europdischen Tauschbérse in Luxemburg
anlasslich der 175-Jahr-Feier der Brauerei Mousel
am 17 Juni 2000

PROGRAMM (Aenderungen vorbehalten)

Freitag, 16. Juni 1999

ab 18:00 Uhr: Treffen der bereits angereisten Sammler in Leudelange im Café Arendt in

Leudelange gegenéber der Kirche. Leudelange ist 4 km von Kockelscheuer
entfernt.

Samstag, 17. Juni 1999

9:00 Uhr

10:30 Uhr

16:00 Uhr

Hinweise :

Beginn der Tauschbérse in der Eissporthalle Kockelscheuer

Begrussung der Teilnehmer durch die Brauerei und die Organisatoren,
anschliessend Verkauf der Tombolalose

Ende der Veranstaltung

Autofahrer aus Richtung Metz verlassen die Autobahn bei der Ausfahrt Bettembourg,
fahren in dieser Richtung etwa 500 m weiter und biegen nach rechts, Richtung
Kockelscheuer ab.

Autofahrer die tiber die Autobahn aus Richtung Trier (E44) oder Arlon (E 25) kommen
nehmen am Autobahnkreuz Croix de Cessange die Ausfahrt Esch/Alzette (A4); Auf
dieser noch etwa 1 km bis zur Ausfahrt Leudelange; Hier weiter nach links Richtung
Kockelscheuer auf der N4; Nach etwa 2 km nach rechts auf die CR 196, nach etwa 1 km
erreicht man die Eissporthalle.

Die Tauschbérse findet in der Eissporthalle Kockelscheuer statt. Es stehen etwa 700
Parkplatze zur Verfiigung. Vor der Halle darf aus Sicherheitsgriinden (Feuerwehrzufahrt)
nicht geparkt werden.

Die Organisatoren und die Direktion der Eissporthalle ibernehmen keine H‘aftung fir
entstandene Schaden.

Die 5 organisierenden Vereine werden jeweils ihre Aktivitdten an einem eigenen Stand
vorstellen.

Bei der Anmeldung wird es fiir alle Teilnehmer einen Sonderdeckel, ein
Geschenkumschlag der Brauerei sowie den Tauschtagsstempel fiir den Mitgliedsausweis
geben. Fur den Sammler mit der weitesten Anreise gibt es einen Preis.

Fur zusatzliche Informationen wenden sie sich bitte an: Marc Obry, 12 rue de
Septfontaines, L-7595 Reckange,Tel.:(352) 326593 Fax.:(352) 327830,

e-mail: obry@pt.lu

Sammler mit Uebernachtungswiinschen wenden sich bitte an:

Hotel Bernini 163, route de Luxembourg L-3254 Bettembourg, Tel (352) 51 66 11

Fax: (352) 51 59 22

Hotel Inn Side 1, rue Henri Schnadt L — 2530 Luxembourg, Tel (352) 49 00 06-1

Fax (352) 49 06 80, http://www.inside.com , e-mail: innside@pt.lu
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BRYGGAREMINNEN FRAN 1800-TALET
Hdagkomster och intryck fran en 50-drig bryggarbana

Av f. disponenten vid Mora Bryggeri AB Aron Huss

Ombedd att anteckna nagra min-
nen frdn mina tidigaste ar som
bryggare gor jag detta med tanke
pa de kolossala framsteg, som
gjorts i och med moderniseringen
av bryggerierna i Sverige pa senare
dr. De yngre kollegerna kunna
knappast forestilla sig, huru pri-
mitivt det gick till pa en del lands-
ortsbryggerier i slutet av 1800- och
borjan av 1900-talet. Det kanske
dirfor skulle kunna intressera des-
sa kolleger att taga del av mina
minnen.

Lidkopings Bayerska Bryggeri

Efter avgangsexamen vid Lidko-
pings Elementarliroverk bdrjade
jag i juli 1894 som elev pa Lidko-
pings Bayerska Bryggeri.

Detta bryggeri grundades pa
1880-talet av en handlande Flyrin.
Bryggeriet var inrett i nagra sto-
ra magasin av tri. Allting 1ag 6ver
jord, alltsd idven de tva killarna.
Nigon angpanna eller maskin fanns
inte.

Allt vatten pumpades for hand
medelst en liggande sug- och tryck-
pump, forsedd med ett balanshjul.
En man kunde i nédfall draga den,
men det var limpligare med tva.
Vattnet pumpades frdn den i niir-
heten flytande an Lidan och pas-
serade forst genom ettt enklare
sandfilter. Vattencisternen var ett
gammalt jiskar av trdi, som stod pé
vinden.

Aven miskkaret var av tri med
fyra i botten infillda perforerade
kopparplatar, som kunde lyftas
upp. Karet stod p& golvet nedgrivt
i jorden, och mellan detta och den
kombinerade misk- och vortpan-
nan var ett slock av koppar. Dit
sliipptes misken, som skulle pumpas
upp i pannan, och sedermera éven
vorten. Nir brygden var fardig,
slipptes forst vorten ned i det un-
der tiden rengjorda miskkaret, och
dérifran rann den ned i slocket for
att dirifrAn medelst en kraftig s. k.
klaffpump befordras till kylskep-

pet, som ocksd var av trid och pla-
cerat pa golvet uppe pa vinden.

Négon forsockringstemperatur
innehoélls inte, men man eldade
mycket langsamt mellan 50 och 75°
C. For lagerolet anvindes den gam-
la tremiskmetoden. Det tillverka-
des ocksa jul6l samt nigra brygder
s. k. svenskol. Dessa badda sorter
voro Overjista och bryggdes enligt
infusionsmetoden med varm in-
miiskning, 69° C. Karet ticktes dver,
och det hela fick std nigon timme;
sedan kokades en miisk och avmiis-
kades som vanligt vid 75° C. La-
gerolet miskades in kallt.

Maltet kom krossat i sickar fran
miilteriet.

Vid  miiskningarna  anviindes
miiskroder av tri. Det var fyra
man, som stodo pa pallar runt ka-
ret och skotte dessa roder pi kom-
mando av basen. Kommandot 1jéd:
»Sidorna! Mitten! Bakat!» och det
gick med verklig takt.

Imhuven pa pannan var av brii-
der, men den métte inte ha varit
sd synnerligen tit, ty nir jag en
morgon kom till bryggeriet, stod
pannknekten, som hade kommit ti-
digare for att virma miskvattnet,
diruppe pa tristillningen framfor
pannan och hirjade med mattkip-
pen och svor. Han holl pa att for-
soka fiska upp en ratta, som fallit
ned frdn vinden genom imhuven,
och han ville inte ge sig tid att
byta om vatten!

Som jag nimnde var kylskeppet
av tri, och nér det varit uppehall i
bryggningen nigra dagar, maste
man fore férsta brygden pumpa upp
vatten péd skeppet, sa att det skulle
bli titt igen. DA droppade det
ibland ganska stadigt genom brygg-
hustaket . . .

En gang om aret anviindes brygg-
pannan till att koka irter och flisk
i. Det fanns pa den tiden i staden
en férening, som hette »TNI», och
denna bjod fattigt folk pa irter och
flisk, som de fingo komma och
himta i bryggeriect i sma mjélk-
flaskor av bleck.

-~
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Milteriet 1ag langt borta fran
bryggeriet i den s. k. gamla staden.
Aven detta var inbyggt i ett tva-
vanings trimagasin. Det grinsade
omedelbart intill ett mejeri, fran
vars maskinrum det gick en driv-
rem genom viggen till maltkrossen.
Nagra storre lagringsmojligheter
for korn fanns inte. Chefen kopte
upp korn direkt fran bondernas
lass pa torgdagar och marknader.
Det var troligtvis 6-radigt korn,
ocli det var givetvis inte ensartat,
men maltskatt existerade ju inte pa
den tiden, sa det var inte s noga
med utbytet i brygghuset.

Kylapparaten bestod av en lag
fyrkantig tridlar. Inuti denna var
inmonterat ett rorsystem av kop-
par, och pa detta lades is, som ror-
des fram och tillbaka med en sorts
kratta av tri.

Nir olet skulle slangas, pumpa-
des det medelst en liten klaffpump
till lagerkillaren. Viaggar och tak
i denna voro av tri. Dubbelviggar-
na voro fyllda med kolstybb, och
pa taket lag sagspansfyllning. Na-
gon betong fanns inte, utan golvet
bestod av stampad jord, som man
ibland fick ligga brider p4, for att
fotterna inte skulle sjunka ned for
djupt. Isen lag i ena inden av kil-
laren, och jag vill minnas, att det
dir fanns en rinnsten av kuller-
sten, for att vattnet skulle kunna
rinna ut.

Inga liggare tvattades i kiillarna,
utan de togos ut och hartsades om
for varje gang. Vid hartsningen
skruvade man i ett par handtag av
rundjirn i frambottnen for att kun-
na hélla denna medan de 6vre jarn-
banden knackades loss. Man kunde
sedan litt taga ur bottnen och ef-
ter slutad hartsning sitta i den
igen. Frambottnen anvindes ocksé
under sjilva hartsningen for att re-
glera lagorna, som slogo ut. Fatet
lades med den 6ppna sidan mot vin-
den, och en balk lades under fram-
indan, si att fatet lutade bakat. Ett
par skopor harts slogos sedan i och
uppvirmdes med jiarnkolvar. Nir
hartset blev lagom hett, tiindes det
med en lunta, och sedan gillde det
att stdende pa knia halla frambott-
nen i snedlige och med den regle-
ra lagorna och sedermera slicka
elden, nir det gamla hartset hunnit
smiilta ned.

Disponent Aron Huss hedrades 1948 med

Patriotiska Sdllskapels guldmedalj av forsta

storleken for sina 40 dr som morabrygge-
riels tekniske ledare.

Det hela sdg farligt ut for den,
som holl den I6sa bottnen. Det gick
cemellertid fér det mesta bra, och
endast en ging fick jag méssan
uppbrind.

Lagerfaten bestodo dels av s. k.
konjakspipor, inképta frin nagon
vinhandlare och rymmande ca 5
hl, dels av liggare pa 10 hl eller na-
got stéorre men utan portar. Det
spidnades mycket i dessa fat for att
6let skulle bli klart, ty nagot filter
fanns naturligtvis inte. Bottensat-
sen eller »luten», som den kalla-
des, koptes av ett gjuteri i staden,
som tydligen hade néagot bruk for
densamma vid gjutningen.

Olet drogs forst av pa s. k. ox-
huvuden, rymmande ca 150 lit. Bu-
teljskéljerskorna voro tva stycken,
och hagel anvindes som rengo-
ringsmedel for flaskorna. Tapp-
ningspersonalen bestod av en poj-
ke. Han skétte bade tappning och
korkning. Tappningsapparaten ut-
gjordes av en kran, som slogs in i
fatet och pA denna kran satt en
missingspipa. Jag minns en ging,
nir vi fick mycket surt 6l i retur.
Det var bara att korka upp, témma
pd oxhuvuden, sitta till firskt o6l
och si férséka siilja det en ging
till.
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Liskedrycker tillverkades ocksa,
men det var inte s& manga sorter
som nu. Jag kommer ihdg huvud-
sakligast sockerdricka och hallon-
lemonad. Essenserna inkdptes fran
Johannes Nielsen & Falk i Kopen-
hamn, och extraktet blandades till
i bryggeriet. Kolsyran tillverkade
vi sjdlva. Sammanbyggd med liske-
drycksapparaten var en behéllare,
och i denna fanns ett rérverk, som
drogs medelst en vev ovanpa loc-
ket. I behallaren slogs en bland-
ning av kalk och vatten, och sedan
tillsattes svavelsyra, som drev ut
kolsyran och férenade sig med kal-
ken till gips. Denna behéallare stod
i forbindelse med liskedryckscy-
lindern médelst ett ror, och pa sa
vis arbetades kolsyra in i cylin-
dern. Nir kolsyran var slut, var
det bara att skruva av locket pa be-
hallaren och skyffla ut gipsen och
fylla pa ny kalk.

-

Bryggeriarbetarna hade 7 kr i
veckan i ett for allt med undantag
av tva stycken, som hade 9 kr. Ar-
betet pagick fran kl 6 pa morgo-
nen till 7 pa kviillen med avbrott
for maltidsraster, men forndéjsam-
heten var mycket stérre dd éin nu.

Elevdren i Stockholm

Mitt andra ar som bryggerielev var
jag i Stockholm pi gamla C G
Piehls Bryggeri pa Soder (Bjorn-
gardsgatan). Det blev en stor upp-
levelse for mig att se detta bryg-
geri, som var nagot helt annat in
det férra. Diar fanns det en dngma-
skin och djupa lagerkillare, ned-
springda i berget. De voro s& dju-
pa, att det lag tre rader liggare pa
varandra: bottenfat, sadelfat och
spetsfat. Nagon kylmaskin fanns
emellertid inte och inte heller nag-
ra skoljmaskiner, och tappningen
skedde med tillhjilp av Pindstof-
tes fyrkantiga kopparlador med sex
pipor. Pa kylskeppet, som stod pa
en vind med tritak och triviggar,
fanns det en flikt, men denna
skviitte upp vorten, si att det var
ett tjockt lager av klibbig massa
pa trijalusierna, som bildade ett
hirligt naringssubstrat for allehan-
da mikroorganismer. Maltkillarna,
som funnos i bryggeriet, rickte
inte till, utan ett par sadana voro
ordnade i nagra gamla granngar-
dar. Nattkastning av miltor fére-
kom ofta, och nir man skulle ut
till dessa granngardar, dir det
fanns massor av stora rattor, hade
man med sig tva ratthundar, som
man forsigtigtvis forst slippte in.
Det blev en valdsam rattjakt, innan
man kunde bérja miltkastningen.

I Stockholm var det gott om
bryggerielever pa den tiden. Brygg-
miistarna gjorde sig en extra for-
tjinst pA dem. Man fick betala 500
kronor och fick ga som arbetare
och hade éiven 16n som sddan. Den
enda fordelen man hade var, att
man fick arbeta tidvis pa olika av-
delningar. For att lira kiinna ov-
riga clever, ordnade vi en gang
med c¢n sammankomst pa restau-
rant Pelikan, och vi voro d& sam-
manlagt 25 stycken.

Vandringsdr i Tyskland

Efter dessa tva ar som elev bar det
1896 av till Tyskland, déar jag forst
fick plats i ett milteri i Mithlheim
am Rhein. Samtliga arbetare bodde
i milteriet i tvd logement. Det sov-
rum, som jag bodde i, var beliget
i bottenvaningen och var forsett
med stengolv. Nagon eldstad eller
annan uppviarmning fanns inte och
inte heller nagot lyse, utan var och
en av oss hade en rovoljelampa, till
vilken man fick fliita vekarna sjalv.
Denna lampa bestod av en platt,
avlang metallbehillare med ett hal
for veken och ett annat med lock
for pafyllning av olja. Som hallare
fanns en jarnten, ungefir 15 cm
lang. Den var fist vid lampan med
en liten kort kedja, och 6vre dndan
pa tenen var férsedd sidvil med en
spets som en krok, alldeles som en
batshake, si att man antingen kun-
de hinga upp lampan eller sticka
tenen i en vigg eller stolpe. Lam-
pan anvindes nidmligen dven for
att lysa sig med under arbetet.

Jag kom till Mithlheim a. R. i no-
vember manad. Det var ofta sa
kallt och ruggigt i sovrummet, att
man maste behélla en hel del kli-
der pa i siingen. Till yttermera vis-
so sydde jag mig en sovsick av en
filt, som jag hade med mig hem-
ifrdn, och den krop jag in i med
kliderna pa for att klara mig vid
starkare kyla. Nir man lagt sig,
stillde man lampan pa golvet, och
diir stod den och glodde linge, se-
dan man blast ut den, och luktade
forskrackligt illa. Nagra andra
mébler dn singarna fanns inte i
sovrummet.

Miltarbasen kom och viickte oss
en kvart fore fyra varje morgon,
iven pa séndagarna. Det hette da:
»Auf geht’s in Gottes Namen». Vi
hade bara ledigt varannan s6ndags-
eftermiddag. Arbetstiden rickte
fran kl 4 pA morgonen till kl 7 pa
kvillen med en kafferast kI 7 fm.,
en halvtimmes frukost, en timmes
middag och en halvtimmes efter-
middagsrast, s. k. »Vesper». Avlo-
ningen var 70 Mark i manaden.
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Det var ett verkligt hart arbete
och en helt annan arbetstakt dn i
Sverige. Den lediga eftermiddag,
som man hade varannan sondag,
utnyttjades intensivt. I regel still-
des vara hiarnadstag till det nirlig-
gande Koln, dar véara surt forvir-
vade sparslantar gingo sin kos.
Hem kom man forstas sent pa nat-
ten, och den péaféljande langa ar-
betsdagen tycktes aldrig vilja taga
slut. En kamrat, som lag i en sing
bredvid min, rusade som vanligt
upp ur singen, ndr basen vickte,
men satte sig ned igen pa singkan-
ten, knidppte ihop hénderna och
bad féoljande bon till Gud: »Lieber
Herrgott, lass es Abend werden
womdoglich vor dem Friistiick!»
Men detta kunde var Herre tyvirr
inte ordna upp.

Sadana stillen, dir man fick sli-
ta riktigt hund, kallades for
»Knochenmiihlen»  (benkvarnar).
Jag foredrog att i fortsittningen
arbeta pa mindre och medelstora
bryggerier, dir man hade storre
forutsittningar att fa en Dbittre
overblick o6ver det hela. P4 de sto-
ra bryggerierna var man ju bara ett
litet nummer inom en avdelning.
Det var visserligen mera primitivt
pd de mindre bryggerierna, men
man kunde lira sig atskilligt mer.

Jag arbetade pa flera sadana i
skilda delar av Tyskland under
mina vandringsar. I en del av dessa
bryggerier, exempelvis i Aachen.
Bonn, Cornelimiinster etc., voro for-
héallandena Atskilligt biittre, men
p4 ménga stillen i Tyskland pa
den tiden gjordes just ingenting for

arbetarnas trevnad och bekvamlig-
det. SA lag t. ex. i ett bryggeri i
Bayern, Neuburg a. d. Donau, in-
gingen till kolnans nedre plat i
sovrummet. Min sing var niarmast
dérrarna, som torkaren, »darr-
faxen», gick och slog i varje halv-
timme for att vinda pa platen el-
ler kontrollera temperaturen. Be-
lysningen, en fotogenlampa, brann
hela natten och hingde i taket
strax bredvid min sing. Man maés-
te da vara bra trétt och ha en god
somn fo6r att fA nadgon vila.

Lagerkiillarna vid detta bryggeri
lago utanfér staden. Det slangfir-
diga olet fraktades dit i ett s. k.
Fuhrfass. I kiillarna fanns ej hel-
ler nigon slang, utan man anvin-
de s. k. Holzkiibeln. Slaskvattnet
fick man sedan 6sa upp ur slask-
brunnen (Senkloch) i en storre tra-
balja med byglar, som man kérde
en stang igenom och bar fram till
hissen. Denna drogs av en hiist-
vandring, liknande s&dana som
man koérde tréskverk med forr i
viirlden.

Apropos slaskvalten, s arbetade
jag ocksd i ett litet bryggeri i
Friedberg i Hessen-Darmstadt. Dir
trycktes slaskvattnet med anga upp
ur killaren medelst en s. k. pulso-
meter. Slaskbrunnen var tickt med
ctt stort trilock, men en dag strax
i bérjan av min vistelse dér, krang-
lade pulsometern, vilket hade till
foljd, att det blev Oversvimning
diirnere och trialocket flét en bit
ifrAn brunnen. Eftersom jag inte
var sd noga lokaliserad, aktade jag
mig for trilocket och trampade i
misstag ned i slaskbrunnen! Ge-
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nomblét gick jag upp for att fa pa
mig ett par torra byxor. Jag motte
emellertid bryggmistaren i trap-
pan, och han rét 4t mig och und-
rade, vart jag tinkte gid. P4 min
forklaring, att jag skulle ga upp
och byta byxor, sade han: »Det har
vi inte tid med under arbetstiden,
det far du passa pa och gora pa
middagsrasten.»

Det skulle nog inte ga for sig nu
att behandla folk si, vare sig i
Tyskland eller i Sverige. Annu nag-
ra exempel harpa.

Pa ett stille bestod fjolen av tun-
na, spantade brider och var stilld
i ungefir 45 graders lutning, si att
man knappt kunde sitta kvar, sa
linge som behovdes. — Pa ett an-
nat stille var inrittningen ordnad
i samband med stallet. I stéllet for
fjol var det vara en 14g mur av en
tegelstens bredd. Till den bakre
viggen var det ungefir tre meter,
och nedanfér den laga muren var
det minst tvd meter djupt. Satt man
och sloade till dar, riskerade man
att gora en foga behaglig luftresa.
— I Frankrike var det vanligt icke
bara i bryggerierna utan iven pa
enklare stillen pa landet och
t. o. m. pA smirre jirnvigsstatio-
ner, att det bara var ett hal i ce-
mentgolvet. PA 6mse sidor om det-
ta hal var en tvd tums hog platta
gjuten i form av en skosula, som
man satte fotterna pa. Sddana stil-
len inbjodo e¢j heller till lingre
meditationer.

Bryggarutbildning enligt
skrdsystem

Gesillutbildningen  enligt  skravii-
sendet stod fortfarande i sitt flor
pad min tid nere i Tyskland. Poj-
kar, som skulle ga i liara for att bli
bryggaregesiller, kallades pa skimt
for »Stift». En bryggaregesill hade
det officiella namnet »Bursch».
Basen kallades »Oberbursch». Poj-
karna bérjade i regel ga i liara vid
15 a 16 ars Aalder. Liarotiden var
minst tvad ar. Direfter blev det
examen infor nigra bryggmistarc
och gesillbrevet utfirdades, varef-
ter vandringsaren borjade.

Antingen hade man da en plats
pa lut eller tog man in pad nigot
bryggarehirbirge. Sddana funnos
i de flesta stider. Det var vanligen
en foretagsam bryggaregesill, som
gift sig och med hjilp av nigot
bryggeri 6ppnat cller 6vertagit en
mindre 6lstuga med matservering
och nagra resanderum. Dir beta-

lade man for sovplatsen 50 pfg for
natten. Dit brukade bryggmistare
komma och rekrytera arbetsstyr-
kan, och ofta kom det brev till viir-
den att skicka nagon gesill.

Hade man fatt plats, hérde det
till ordningen, att de andra kolle-
gerna, som liago och vintade pa
plats, skulle bjudas pa 6l. Den som
vintade pa plats, kallades for
»Fremd». I regel var det di en stor
stovel av glas, rymmande ungefiir
tvd liter, som kom fram. Det gill-
de emellertid att forstd sig pa att
dricka ur en sddan dir stével. Om
man viinde taspetsen uppat fick
man en extra skviitt i ansiktet, niir
man skulle stilla ifran sig stéveln,
och som straff fér detta fick man
betala en ny omging. Paragraf
clva: »Immer weiter saufen» giill-
de da.

En »Bursch» i arbete hade riitt
att fi sex liter 61 om dagen. Pa cn
del stillen var olet fritt, d. v. s.
kunde fortiras i obegransad
mingd. Nar man var »Fremd»,
gick man och hilsade pa efter ar-
betstidens slut i néagot bryggeri,
vilket som helst. S6kte man arbete,
brukade man kalla det fér »Zu-
sprechen», eljest for »Zapfenfech-
ten». Man blev alltid undfignad
med 61, men det gilllde att iakttaga
hivdvunna former inom skraet.
Mat- och samlingsrummet pa ett
bryggeri kallades for »Schalan-
der». Nir man kom innanfér dor-
ren, tog man av sig huvudbonaden
och stod i giv akt, under det man
sade foljande: »Gott geb’ Gliick und
Segen herein, den besten Gruss
von letzten Meistern und Gesellen».
Man stod sedan tyst, tills ildste
gesilllen sade: »Setzt dich, Kolle-
ge». Man satt da fortfarande tyst,
tills man fatt en sejdel 61, men da
reste man sig i giv akt igen och
sade: »Helf Gott, Kollege» och den-
ne, dvs. den ildste gesiillen, sade
dad »Griiss Gott, Kollege». Ordet
var sedan fritt, men innan man se-
dan gick, sd reste man sig pa nytt
med sejdeln i hand och sade: »Mit
Gunst und Erlaubnis meinen bes-
ten Dank fiir freundliche Aufnah-
me». Som synes, si var det ord-
ning och stil pa det hela.

Andra gesiller, slaktare och ba-
gare etc. forsokte sig nog pa att
hiirma efter denna formel for att
kunna passa pa att dricka &l gra-
tis, men det slutade alltid daligt,
ty dven om de kunde hirma efter
ovanstdende »Spruch», si blottade
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de sig under samtalets ging. Jag ctt  niirgrinsande rum, dir det
kom ihdg en gang pd Schloss- fanns en annan slangledning. Kar-
brauerci Briihl bei Koéln. Det var larna trodde, att han gatt for att
sommar, och jag stod med ett par himta 6l. Nir kommandoordet
kolleger och »schwankade» trans- »aufreiben» 1jod och de fran tva
portfat i skoljhallen. D& kom det hall blevo genomdriinkta med vat-
in ett par karlar och klarade av ten, sprungo de skyndsamt sin viig.

den sedvanliga formeln. En éldre
kollega gick da fram och talade vid

dem och kom genast underfund Besok i Belgien

med att de inte voro nagra bryg- Jag ville emellertid se litet mera
garc. Han sade ingenting men gick in Tyskland och for di till Bel-
fram till oss eoch gjOl‘dC ett litet gien, dir Jag fick p'ats i bryggerie[
tecken och sade: »Nir jag sdger Brasserie Bavaro-Belge. Det var
‘aufreiben’, da vet ni besked». Ut- inget sirskilt nytt dir, om jag un-
trycket betyder pa fackspraket, att dantager att det anvindes ovan-
man skulle skruva pi en slangled- lict mycket rafrukt i brygghuset,

ning for fullt. Sjalv gick han in 1
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majs cller ris, beroende pa priset.
Det kom hem stora partier av ris-
skal, och sadant tillsattes under
miskningen, for att vorten skulle
rinna battre. I detta bryggeri gjor-
des bara vanligt lagerdl efter tre-
miskmetoden.

Bryggeriet holl kék och avléna-
de en koksa. Det var emellertid
endast middagsmalet, hon skotte.
Bryggarna hade i tur och ordning
var sin vecka att svara for midda-
gen, dvs. bestimma matsedeln, ko-
pa in maten och 6vervaka koksan.
Detta behévdes nog, ty som gam-
mal flamlindska forsokte hon flera
ganger smussla undan godbitar till
nagon av de flamlindska arbetarna.
Man tiavlade om att ha god mat till
lagsta pris, nar det giallde att tax-
era ut beloppet per man efter slu-
tad vecka. P4 sondagen fick kok-
san ledigt, och d& samlades vi
mangrant i koket for att hjalpas at
att laga till en god middag av de
saker, som pa lérdagen inképts for
indamalet. Eftersom bryggarna
voro fran skilda delar av Tysk-
land och var och en alltid visste
nagon specialriatt, blev matsedeln
mycket varierande. Det forekom
bl. a. Sauerbraten, Konigsberger
Fleck, Leberknédeln, Kartoffel-
knddeln etc. etc.

Typer och original

Under vandringsiren triffade man
ibland p& originella typer bland
bryggarna. Bland andra var det en
som gick under namnet Klamotten-
Hans. Han fanns pad bryggeriet i
Briissel, nar jag kom dit, men jag
hade tidigare triffat honom i El-
berfeld (Rhenprovinsen), dir han
for tillfallet 14g »Fremd» pa bryg-
garhidrberget i staden. Han var en
lang drasut och en riktig grobian,
men fruntimmerna voro mycket
fértjusta i honom, s han hade tyd-
ligen »det». Han var son till en
bayersk major, och efter denne
hade han d& nyss fatt ett arv, som
han gjorde sitt bista for att gora
slut pd. Han strédde pengar om-
kring sig, och diarfoér fick han sitt
namn. Klamotten betyder nimligen
pa slangsprak pengar.

Jag triffade honom pa en stor
restaurant i Elberfeld, som hette
Salamandern, och dir satt han och
pokulerade och bjod ett helt sill-
skap. D4 kom en herre in och hade
med sig en stor, vacker bernardi-
nerhund. Hans frigade:

»Vad kostar hunden?»

»Den ir inte till salu.»

Hans stack ned handen i fickan
och tog upp en hel del guldmynt
(det fanns gott om sddana pa kon-
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gjorde han sig emellertid av med
hunden.

Finurliga fransmdn fuskade med
skatten

Jag ville emellertid ocksd se nagot
annat dn Belgien, och sa bar det
ivig till Frankrike, till Lyon. I
franska bryggerier tycktes det vara
vanligt att lura staten pa skatt, och
det gick mycket mystiskt och fi-
nurligt till, sd att vi inte skulle fa
reda pa sittet, men man var ju
nyfiken och lyckades sd smaning-
om lista ut, hur det gick till. Skat-
tesystemet tycks ha varit siddant,
att beskattningen skedde efter vo-
lym och inte efter vortstyrka.

I det forsta bryggeri jag var pi,
Brasserie Rinck, gick det till pa
foljande siatt. Vortpannan, som var
en angkokningspanna, stod pa fyra
kolonner. I den ena av dessa gick
en kopparledning, som utmynnade
i en ventil i pannan. Nir stamvor-
ten var nere, kokades den med
humle, och fo6r att inte humlen
skulle sprida sig i vorten, var den
innesluten i en korg av staltrad.
Nir sedan vorten kokat lagom
linge, 6ppnades ventilen och vor-
ten rann genom den hemliga led-
ningen ned i en dold behéllare.
Bryggprocessen gick sedan vidare
och humlen slipptes ur korgen.
Under tiden skulle den hemligt
nedslidppta delen kylas, och medan
detta skedde, stod bryggmistaren
i portgdngen och passade p4, s
att inte kontrolloren skulle komma.
Ifall han sidg honom komma, vin-
de han sig inat girden och gjorde
nagot overenskommet tecken upp-
at fonstret i andra vaningen, dir
kylapparaten var beldgen, och sa
tog han hand om kontrolléren inne
pa sitt kontor och bjod honom pa

tinenten pa den tiden). Hundiga-
ren var inte sirskilt intresserad,
men nidr Hans ideligen plockade
fram mera pengar, sa blev det i alla
fall affar till slut.

Hans fortsatte emellertid pokule-
randet och hade val druckit atskil-
liga halvlitrar 6l, innan han kom
hem och skulle ligga sig. Hunden
band han i sidngstolpen. Nir han
hade sovit en liten stund, s& gjor-
de det myckna oldrickandet sin
verkan, och han behévda ga upp,

men sa& fort han fick ett av de
langa benen 6ver singkanten, hor-
des ett ilsket morrande. Hans krép
hastigt tillbaka igen, men det gick
s& smaningom upp ett ljus fér ho-
nom, att det var hunden, som han
kopt kvillen forut. Olet bérjade
emellertid verka mer och mer, och
han férsokte nu pa nytt att ytterst
forsiktigt krypa ur singen men,
mottes av samma ilskna morrande.
Hans hade d& ingen annan rid in
att krypa i singen igen och taga
konsekvenserna.  Dagen  dirpa
6l och konverserade si linge, att
saken under tiden kunde liggas
tillratta. §

Jag stannade inte linge pa detta
bryggeri, ty jag trivdes inte dir,
utan jag sokte och fick plats pa
Brasserie de la Méditerranné Vel-
ten. Det var det storsta bryggeriet
i Lyon och bjod pd mycket av in-
tresse. Framlidne direktér Velten
senior, som pa sin tid var huvud-
deligare i bryggeriet, hade i sam-
rid med vetenskapsmannen Pas-
teur foretagit en del anordningar,
som man tidigare inte sett i niagot
bryggeri. Avsikten med dessa var
att arbeta sa sterilt som mdojligt.
Diér fanns t. ex. originalet till den
s. k. Veltenapparaten, som senare
inférdes i nagra svenska brygge-
rier. Apparaten var placerad i tred-
je vaningen och bestod av ett runt
kopparkar, vars nedre hilft var
trubbigt konformad. Karet var
tickt med ett vilvt kopparlock,
som man med hjilp av balansvik-
ter kunde hdéja och sinka. P4 sjil-
va konbottnen liag silar, och runt
konens innersidor var inmonterat
ett rorsystem av koppar fér kyl-
ning. Dessutom fanns inbyggd en
s. k. Quirlapparat, ett ror, i vars
nedre inda var inmonterad en ror-
lig del av perforerad missing. Ge-
nom roret blastes steriliserad luft,
for att olet skulle tillféras syre.
Luften passerade forst ett smalt,
vidlyftigt rorsystem, som var in-
monterat i en behdllare av plat, och
dir brunno stora gasligor, som
upphettade och séledes sterilisera-
de luften.

Som jag tidigare nimnde, fuska-
des det en hel del med skatten i
Frankrike, och s& #dven hir. Det
gick till pa foljande sitt. PA ytter-
sidan av karet var inmonterat ett
vattenstandsglas, som var sd inrit-
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tat, att viitskan i glaset inte kunde
overskrida en viss hojd, ty det var
ju hir som kontrolléren skulle av-
lisa vitskemiingden i karet. I en
vinkel uppe inunder yttertaket var
monterad en behdllare. Denna fyll-
des med kokhett vatten, och fran
denna sliapptes vatten ned i karet,
medan 6let pumpades upp. For att
inte kontrolléren under tiden skul-
le komma upp och eventuellt upp-
ticka knepet, skruvades foérst en
slangledning med kallvatten pa for
fullt, och detta fick hela tiden rin-
na ned for de tre jirntrapporna.
Det var ju da inte mojligt for kon-
trolloren att komma upp, forrin
han hade ropat, att man skulle
stinga av kranarna, och man passa-
de da pa att stinga varmvattens-
kranen forst.

I detta bryggeri var det forsta
ghngen jag sag en sluten kylappa-
rat. Jiaskillaren 1ag i andra vaning-
en. Nagra jaskar av metall funnos
inte pa den tiden, utan de voro som
vanligt av trd, men i stillet for tri-
glasyr anvindes hir paraffin.

Lagerkillarna, som lago i botten-
vaningen, voro inte kylda, utan i
varje lagerfat var inmonterat ett
par stag, och i dessa hidngde en
mycket grov kylslinga, kallad »Ser-
pentin», genom vilken kylvattnet
cirkulerade. Genom en pyskran i
frambottnen togs trycket varje dag
med en manometer, pd vilken var
fiastad en slangbit. PA grund av att
killarna voro si torra, si tringde
kolsyran ibland ut genom stavar-
na, och d4 méiste man pa en saddan
liggare kasta en humlematta och
bespruta den med vatten. Filter-
massan steriliserades med klor-
kalk, och det var mycket arbete att
genom efterspolning fa bort lukten.

Den som stod och skotte filtre-
ringen, hade det litet krangligt, tv
frAn samma liggare maste han
ibland gora olika sorters ©l, si
t. ex. Victoria-6l. Detta var ctt sva-
gare lagerdl och astadkoms pa si
vis, att man satte till viss mingd
vatten i transportfatet. Detta vat-
ten var tillsatt med en svag lésning
av overmangansyrat kali for att
vara sterilt. Jag har nu glémt, vad
de satte till lagerdlet for att gora
nagon sorts pilsner, men jag horde
dem nagon ging tala om koriander.
Det hela var, vad man i Tyskland
skulle ha kallat »Bierpantscherei»,
men i Frankrike var sddant vanligt.
Till varje transportfat sattes nigra
tabletter svavelsyrlig kalk for att
gora Olet hallbart.

Bryggeriet hade egna jarnvigs-
vagnar med spar och vindskivor i
bryggeriet. I mitten pa varje vagn
var en platbehallare for is. Denna
var, i den man den rickte till, fylld
med skrotis och eljest med konstis.
Skrotisen fick man pa foljande vis.
Taket p& stora huvudbyggnaden
var till storsta delen alldeles platt
och belagt med kopparplat. I denna
voro hoga kanter uppfalsade, sa att
det bildades ett system av stora
fyrkantiga behéllare. Dessa fyll-
des vintertid med vatten, och nir
det hiindelsevis var koldgrader, bil-
dades en isskorpa, som togs ned i
en killare, vilken pa s& vis s smé-
ningom fylldes.

PiA den tiden funnos de s. k.
stadstullarna, »Octroi», kvar, och
som bryggeriet ldg utanfér den
egentliga staden, méste alla foror,
som skulle in till Lyon, tullas. Det-
ta begagnade sig tullminnen av for
att slicka sin torst. Under fore-
vindning att undersdka, om faten
inneh6llo 61, borrade de ett litet
hil och hade en trisvicka i bered-
skap. Med tillhjialp av en skopa av-
smakade de innehdllet samvets-
grant. Jag var i tillfille se detta
flera gAnger. Att det sedan blev ett
litet tomrum i fatet, sd att Olet
skvalpade omkring och miste en
del kolsyra, bekymrade dem tydli-
gen inte alls.

Alla sondagar arbetades det frn
klockan 6 till klockan 12. Innan vi
da gingo fran bryggeriet, tindes
en stor jirnbunke med svavel pi
och placerades i jaskillarens for-
killare vid en stor flikt, som drev
omkring roken overallt for att luf-
ten i lokalerna pa sa sitt skulle bli
steril.

Tyskhatet var pa den tiden myc-
ket stort till f6ljd av kriget 1870—
71. PA de flesta bryggerierna voro
forméannen tyskar, men pa Veltens
bryggeri fick inte nagon tysk kom-
ma innanfér porten. Déir voro sa-
vial bryggmistare som nagra for-
min schweizare. Tunnbindarna
voro naturaliserade fransmin, el-
sassare, som rymt fran militirtjin-
sten i Tyskland.

Den storste tyskhataren i bryg-
geriet var nog portvakten. Han
hade 1871 wvarit internerad med
general Bourbakis armé i Schweiz.
Nir jag kom dit for att soka plats,
utspann sig féljande samtal:

»Fran vilket land ar ni?» —
»Fran Sverige.» — »Ligger det i
Tyskland?» — »Nej.» — »Ja, men
det ir nog Tyskland i alla falll»
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— »Nej, det iir ett konungarike i
Skandinavien, och for att komma
dit, maste man Over havet» (Os-
tersjon kallas ju pa franska for La
mer baltique, Baltiska havet.) —
»Jasd havet, ja, dr det lingre bort
in Amerika da?» — »Ja, det skul-
le man ju kunna siga.»

Som synes var portvaktens geo-
grafiska kunskaper lika med noll.
Nu kunde han emellertid inte ling-
re neka att slippa in mig till bryg-

geriets direktor. Folkbildningen i
allminhet var mycket 1ig, och vi
hade manga arbetare i bryggeriet,
som inte kunde skriva, och ingen
visste forstds da for tiden, vad
Sverige var for ett land.

Hemma i Sverige igen

Sa smaningom blev det tid att tin-
ka pa att begiva sig hem till Sveri-
ge pa allvar. Min bryggmistareex-
amen hade jag klarat av vid Bryg-
garhogskolan i Berlin. Efter en del
sma irrfirder till Paris, Le Havre,
Bryssel och Antwerpen tillsam-
mans med min gode vdan och kam-
rat Lennart Valentin — numera
bryggeridirektor i Sundsvall —
hamnade vi s smaningom i Gote-
borg, och dirmed var den intres-
santa utbildningstiden i frimman-
de land slut.

Kort efter min hemkomst fick
jag plats som bryggmistare pa
Mjélby bryggeri. Jag blev bjuden
40 kronor i manaden samt mat och
logi, men jag tog mod till mig och
forklarade, att jag inte gick under
50 kronor i ménaden. Pa julafto-
nen efter nigra manaders tjinst-
goring fick jag som enda julklapp
en halvlada cigarrer med forkla-
ring, att jag inte varit dir s linge
men att det skulle bli bittre till
nista jul.

Den egentliga bryggeribyggna-
den i Mjoélby var jamforelsevis
modern. Det saknades emellertid
Angpanna och olfilter. Det gillde
att fa olet blankt #nda. Milteriet
var emellertid ett verkligt kurio-
sum, det mest primitiva jag né-
gonsin sett. Det var inrymt i en
stor uthusbyggnad av tria. I samma
byggnad fanns ocksa ett stort svin-
hus. Chefen fédde nimligen upp
svin till avsalu. Dessutom inrymdes
i denna byggnad bekvimlighetsin-
rittningar etc. Milteriet bestod av
ett rum och en vind. Golvet i rum-
met var belagt med stenplattor. I
ett horn stod stopkaret av tri. Sto-
pet maste skyfflas ut over kanten.
I samma rum stod #dven kolnan.

Dess nedre del, ca 1% m éver gol-
vet, var murad, och dirinne voro
fyr och eldror inmonterade. Kol-
nan eldades med ved. Det var bara
en plat bestdende av perforerade
kopparplatar. Overdelen av koélnan
frAn platen riknat var utav tri,
nagot 6ver en meter hog. Man kun-
de alltsd inte ga in pa platen, nir
det skulle vindas, men kélnan var
forsedd med tva stycken trilim-
mar med balansvikter, som man
fallde upp, och s& gick miltaren pa
en lang pall utanfér och vinde med
en ling brddspade. Nir platen var
fardigtorkad, ostes maltet i sdckar
och bars upp pa vinden for att
putsas. Putsningen gick s till, att
maltet slogs ut i ett ca 20 cm
tjockt lager pa golvet, och i detta
gick sedan miltaren omkring och
trampade, tills groddarna lossna-
de. Nir detta var gjort, blastes des-
sa bort med tillhjalp av en s. k.
harpa, som drogs fér hand av en
pojke.

Nir det skulle slas i stop, skic-
kades en karl med hist och fordon
till nagot av kvarnbolagen for att
himta ett lass Ostgotakorn. Detta
var varken ensartat eller trierat.
Forsta dagen jag bryggde, gick jag
igenom brygghuset just som stam-
vorten rann, och det var tid att
hacka upp. Jag fick d& se att pann-
knekten holl pd att skumma bort
det Oversta mjolskiktet pa draven
och skyffla det i en stor trisa. Pa
min fraga, vad han egentligen tog
sig for, svarade han, att det skulle
fabrikérn ha till sina grisar, och
sd hade man alltid gjort. Detta lyc-
kades jag emellertid avstyra. Det
fanns ju visserligen pa den tiden
ingen maltskatt, men jag tyckte i
alla fall, att det gick for langt.

En av vara storre leverantorer av
bryggeriutensilier hade just da
slippt ut ett rengoringsmedel i
marknaden, en klorhaltig vitska,
som hette Antiformin. Jag tog till-
fallet i akt och slog en stark 16s-
ning hiarav pa milterigolvet, som
behdvde en verklig storrengéring,
men om en stund kom miltaren
och sokte upp mig i bryggeriet och
sade, att det var alldeles pa tok, ty
det luktade lik, s& han ville inte
vara med om det. Det var tydligen
vanligt, att man sommartid strod-
de klorkalk i likrum for att taga
bort liklukten.

Det vore nog atskilligt mera att
beritta om mina upplevelser under
vandringsiren, men det kan ricka
med ovanstiende som skildring av,
hur det gick till i en del bryggerier
i min ungdom.

Aron F Huss
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Denna lilla ruta vill
piminna Eder om att

TRYCKSAKER

kan Ni alltid bestiilla
i Skelleftebladets

Skelleftebladet =5+

=g Sl Tidning for Visterbottens lin. = J. H. Sandbergs Konditori. Rt. 356.
Torsdagen den 20 sept. 1934
O | 1 5 i
‘Fnel. . e® - l i Pilsner. .. l
Pilsner bor ha -

annan iarg dn
svagdrlcka.

Lansstyrelsen i Umeé yttrar
sxg for maltdryckskommltten.

I

5 1934 irs maltdryckskommltté har hos
lﬁ“’lsstyrelsen begirt. uppgifter fran po-
jl.amynngheterna om.de olhgenheter ur
nykterhetssynpunkt, - som:“f. ‘n. anses
kunna tillskrivas forsal;mngen av plls-
‘herdricka och som kunna vara av. be-
Eﬁka.ffenhet att pakalla . andnngar i.den
?A de omrﬁde zgallan . lagstlftnln-

-ul

Forsaljmngeﬁ av, pxlsnerdncka inom
lamet har — siger lansstyrelsen — visat
!ig medfora vissa — i enstaka fall avse-
¥ yirda - olagenheter ‘ur "nykterhetssyn-
punkt. I synnerhet hava dessa oldgenhe-
ter framtritt vid utévning av: rattighe-
ter till forsdljning till avhamtning fran
tillverkningsstillena. Lﬁnsstyrelsen/,)h'ar
betriffande sidan forsiljning sett sig
nodsakad att foér samtliga bryggerier i
lanet nimligen Ume3, Skellefted och A-
sele, meddela vissa restriktioner. Dessa:
r‘estriktloner till trots pétalag’ olagenhe-
ter av denna fdrsaljmng Det enda ef-
fektiva medlet att undanréja dessa oli-
genheter torde vara att forbjuda sidan
forsal;nmg, vilken numera ej kan anses
iv behovet pakallad di ordentliga per-

. (Faorts. p4 rista sidan.)

(Forts. fran forsta sid.))

scner liata bryggerierna hemforsla de
partier, som inkopas, I varje ' fall Hor
fsrsidljning till avhamtning icke fa #.82
rum till andra &n personer, som i siir-
skild ordning forklarats berittigade ira-
kopa pilsnerdricka. Sistnamnda begrins -
ning ifrdga om inkdpsrétten bor stadgas
jamvil i friga om kringforing och for-
sdljning pa rekvisition da oldgenheter av
sidan rorelse patalats. Vad betraffar
den legitima utskinkningen av pilsner-
dricka kan densamma icke sigas. hava
medfort ndgra storre oldgenheter ur
nykterhetssynpunkt..Daremot har det
visat sig att olaga utskidnkning av pils-
ner forekommer i stor utstrickning vil-
ken trafik trots noggrant overvakande
icke kunnat stivjas. Att beivra sddan 6-
vertridelse har visat sig vara synnerli-
gen svart, om icke rent av omdojligt.
Drycken serveras namligen antingen|
upphilld i glas eller ocksa i uppkorkade !
buteljer, vilkas etiketter borttagits. Att
erhilla bevisning om dryckens beskaf-
fenhet enbart pA grund -av dryckens
smak har visat sig si gott som omdjligt.
Foreskrift att svagdricka och maltdric-
ka vid tillverkningen skall givas en farg
som tydligt skiljer sig fran fargen pa,
pilsner synes dirfor starkt motiverad. !

Dessa gamla tidningsklipp har tillhandahallits av Rickard Laisfeldt

EFTERLYSNING

For att vi skall kunna hélla medlemslistan aktuell vill vi
att ni meddelar adressindringar snarast till kasséren men
4dven om andra uppgifter har blivit andrade, sasom forédndrat
samlaromrade eller dylikt.

Fran nagra medlemmar har vi ocksa fatt in e-mailadresser
men dir finns det sikert manga fler som vi inte kénner till.

Kassoren
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Bade Karolina
och Hakan akte
till Amerika och
tankte gora
lyckan "over
there”. Men sa
traffade de
varann, blev
kara och
atervande till
Sverige. Och nu
har de gjort
lyckan i lilla
Odeshog - olet
de tillverkar ar
varldsberomt!

AV CHRISTINE VON HEDENBERG
FOTO: LASSE HEJDENBERG

HEEE Nir Karolina Johans-
son var riktigt ung jobbade hon
som au pair i USA. Och hon
tankte nog att hon skulle stan-
na dar. Att det var i det stora
landet i vaster som framtiden
fanns.

At hon som bohuslanning,
van vid klippor och hav. skulle
finna sin lycka pa ostgotaslatten
—ochdirtill leva pa att gora eget
ol — det hade hon nog aldng
Kunnat ana. Men odets vagar ar
som bekant oforutsdgbara.

—Jo. det var ju sa att jag trif-
fade Hakan fran Sverige pd en
bar 1 USA. Han var ocksa dar
for aut jobba ett tag. Ja. sa blev
vi kira, lagger hon till och
skrattar rart.

Och pé den vigen ar det. De
bor nu pa Hakans fidernehem
Millingstorps  gard  utanfor
Odeshog med de tvd barnen.
Sofia. tva ar, och lilla Teodor,
bara ett par manader gammal.

Karolina jobbade flera ar
som underskoterska. Men kan-
de sd smaningom att hon ville
gora nagot annat.

Jag hade nog den tanken
ganska lange. beratiar hon.
Men sa ordnades det en Kurs i

ARET RUN" AR

Odeshog. Dir fick jag tid att
agna mig at min affdrsidé. jag
fick tillgang till konsulter. lir-
de mig tite ekonomi och mark-
nadsforing. Ochidén. jadet var
att goéra mitt eget ol.

Hon vintade Sofia di. och
mycket malmedvetet gick hon
in for att ha sd mycket som moj-
ligt klart innan hon skulle foda.

— Vi odlade ju redan korn hir
pa géarden. Varfor inte anvinda
det till 61? tankte hon. Och nu
20r de det.

— Forst hade jag en tanke pa
att vi skulle ha sjdlva bryggen-
et hir pd girden ocksa. sager
hon. Mendet visade sig for dyrt.
S nu odlar vi kornet. transpor-
terar det till ett milteni pa Tarno
i Sormland. Diar behandlas det
sa att man kan gora ol av det.
Det blotlaggs. far gro. torkas
och fors vidare till et bryggeri i
Smedjebacken. Och dar gors
vart eget speciella 6l. som vi dr
stolta over i dag. Vi har till och
med fart en bronsmedalj i en
omrostning av 90X olsonter fran
hela virlden. ligger hontill och
man forstdr att det dr en mycket
fin utmirkelse.

- Sen. fortsdauer Karolina.
tappas olet pa flaskor och fors

/‘" - /? f':_h ,-

ut till olika depaer, lager. Vi har
en hdar hemma, fler finns i
Stockholm. Norrk6ping och i
Skéne. S& kommer det bestilt-
ningar fran olika krogar eller
systembolag. Och sa kor vi ut
sjalva. Det dr mest Hakan som
kort sista tiden, jag har haft
svart att bira tungt nér jag vin-
tat barn igen. Jag har mest stau
for kontorsdelen.

Olet har en speciell etike.
som Karolina tog fram med
hjalp av en marknadsforare.

- Jag ville att den skulle visa
att det verkligen ar traktens ol.
sager hon. Och eftersom vi od-
lar kornet alldeles har intill den
beromda Rokstenen. som har
virldens langsta runinskrift.
tog vi ett "P” sknvet med run-
skrift och som uttalas wynja.
Och det i1 sin tr betyder
lycka-fred—glidje.

- Vi vill gidrna gora en folk-
ol ocksa. sdger hon. Och cider
sd smaningom.

—Jag tycker om att ha manga
bollar 1 luften. fortsitter hon.
Fast ibland kan det vara lite
knepigt med tva skrikiga sma-
bam och telefonen som bara
rnnger och ninger... Men det idr

\ %z

roligt ocksa. det &r roligt nir
man ar tvd som vi 4r. som job-
bar ihop.

— Mandagama ar varst. Da
gar faxen varm. for dd kommer
alla nya bestallningamna. Sen ar
det Hakans jobb att ordna leve-
ransemna. ibland har vi fau ta ill
hjdlp av vanner och grannar. nar
det kon ihop sig for mycket.

Ja. sa dr det de tio hidstarna
och ankorna och gassen och
katten Frasse som ska ha sitt.

Histarna hade Karolina med
sig hemifran. Hon ar sjalv upp-
vuxen pi en gird dar hennes
mamma bland annat har con-
nemarahistar. en stor ponny av
irlandskt ursprung. limpliga
for hoppning och filttavlan.

— Vi har nagra avelsston siger
Karolina, och nagra histar har
Jjag hos fodervirdar. Det ar inte
for pengarma utan mer for nojet
vi har dem. ligger hon till.

Hon har alltsa riau fullt upp. Sa
mycket umginge blir det inte.

- Nej. livet dr familjen och
jobbet. Mina vinner fran Bo-
huslin fragar ibland om jag in-
te saknar havet. Da svarar jag
“vi har ju Viuern hir inull™.
Jag wrivs hir pa slauen. Jag vill
nte byta.
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60=drsjubileum hos Sofiero bryggeri.

Ett laholmsféretag, som dr kidnt och vilkint inte bara i staden
utan dven Gver hela sédra Halland, har fyllt sextio ir, nimligen
Sofiero bryggeri.

Sasom sd ménga andra foretag startade dven Sofiero bryggeri
under synnerligen blygsamma férhallanden. Grunden lades nir bryg-
gardringen vid Laholms Bayerska Bryggeri, J. P. Svensson, for-
hyrde ett gammalt brygghus uppe pid Sofiero. Det var hirda tider
dd, och minga ansig det som alldeles hopplést att brygga dricka till
forsdljning, ty sddant gjordes i vartenda hem.

Svagdricksbryggerierna vixte
ocksd som svampar ur jorden och
vid sekelskiftet fanns lika manga
bryggerier i Hoks hdrad som det
finns i hela Halland nu. Sofiero
var ett av de f4 som klarade ti-
dens stormar och dr nu ett av de
storsta i ldnet.

Hela rorelsen dr byggd pa per-
sonligt fortroende, och det dr vil
fa yrkesutévare som si genom
tiderna kommit i sddan kontakt
med sydhallinningarna som just
bryggaren. Men kan gott siga att
alla kdnner bryggaren och bryg-
garen kidnner alla.

Ar 1925 byggde nuvarande
dgaren, fabrikér John Svensson,
en helt ny bryggeribygnad. Un- Fabrikor J. Svensson.
der arens lopp har sedan en fort-

I6pande modernisering och utskning av savil lokaler samt maskinell
utrustning dgt rum.

De gamla trikaggarnas tid dr forbi och driften dr i stor ut-
strickning automatiserad. En sddan sak som skoljning var forr en
arbetsam och omsténdig procedur. Detta skioter numera en automa-
tisk skoljmaskin om med verklig bravur och spottar ut inemot 2,000
kristallklara flaskor i timmen. Produktionen har stindigt 6kat. Bara
laskdryckstillverkningen har pa det senaste decenniet tiodubblats.
Tillverkningen &r nu c:a en halv miljon liskdrycker och c:a 300,000
liter dricka per ar.

Betrdffande ravarorna forklarar herr Svensson att det dr for
bryggeriindustrin som for alla andra: det ir ont om det mesta. Just
nu ar dock bristen pa glas det virsta kruxet.

Herr Svenssons framtidsplaner mynnar ut i en 6nskan att iven
i fortsidttningen kunna tillhandahilla sydhalldinningarna det bista
mojliga i dryckesvig som tack for visat 60-arigt fortroende. I sin
stravan att gora detta har han god hjilp av sina barn som &r fédda
inom yrket, och av vilka fyra for tillfillet arbetar i firman. Tva
andra anstillda ha varit knutna till firman i resp. 25 och 10 ar.

(Ur Laholms Tidning.)
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Fabrikor John Svensson har sedan flera ar tillbaka varit med-
lem av Hallandskretsens styrelse. Sedan 1948 dr han dven styrelse-
ledamot i Skattefria Bryggeriers Riksforbund.

Kolleger landet runt gratulerar ledaren av 60-arsforetaget. Det
kan dock tyvirr inte hjdlpas att gratulationerna kommer nagot for
sent i forhallande till jubileumsdagen. Ytterst vilmenade ar de dock.

...med ansvar for

var-e e | il PALE ALE
l Xemp ar ‘ ANTIEBOLAGEY

: STDCKHOLMS
Oavsett om upplagan riknas i tusen eller mil- B\, BRYGGERIER
joner, kinner vi virt ansvar for att varje ex-

emplar levereras i forstklassige skick. J

LITHOGRAFEN @ NORRKOPING

AVDELNINGSKONTOR: STOCKHOLM — GOTEBORG — MALMO



Sa var det att leva
och arbeta i Surte forr

Glasbruksmuscet ger liv at en viktig cpok i
svenskindustrihistoria. Har kliver du raktin
Lett brukssamhalle som nu ér borta, men som
taktiskt fanns for inte sa sarskilt lange sedan.

Med kunniga och varsamma hdnder har
duktiga konstnirer och hantverkare Iyckats
dterskapa miljser bade fran bruket och fran
det samhille som var s3 intimt forknippat
med glastillverkningen.

Nir du gérin i hyttan kan du nistan kinna
varmen fran ugnarna, och i den angransande
maskinhallen tycks produktionen bara ha av-
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stannat tillfalligt. Allt ar rekonstruerat efter
bevarade ritningar och noggranna beskriv-
ningar fran folk som var med.

Unik glasutstillning

Ar du gammal nog att komma ihag nar mjslk
saldes i glasflaskor? D& kommer du nog att

hitta flera gamla bekanta i den omfattande &

glasutstdllningen. Har finns ocksd den gamla
pilsnerbuteljen, svagdricksdamejeannen i sitt
trdankare och sockerdricksflaskan med den
praktiska patentkorken samt en massa annat
intressant emballageglas.

Forr i tiden var detta bruksvaror och slit-

och slingprodukter precis som dagens for-
packningar. | dag betraktar vi dem
nastan somsma konstverk, dir var
ochenpasittsitt berédttaren historia
om hur det var en gang.

En gang storst i
Sverige

Detvar naturligtvisingen tillfallig-
het att glasbruket hamnade just i
Surte. Har fanns dlven som trans-
portvag, hdr fanns vattenkraft fran
Surtesjdarna uppe i bergen och har
fanns ocksa god tillgang till sand
pa platsen.

De forsta aren tillverkade man
fonsterglas, men ganska snart spe-
cialiserade manssig pa buteljglasav

&

Glasmaskin frin brukets senare tid

olika slag ochSurte Glasbruk var i manga ar
Sveriges storsta buteljglasbruk. I borjan ex-
porterades ocksa stora mangder glas 6ver
hela virlden, ja till och med i Kina drack
man 6l ur flaskor fran Surte.

Men fran mitten av 20-talet 5kade den
internationella konkurrensen och fram till
nedlaggningen 1978 sildes merparten av
produkterna till svenska kunder, t ex bryg-
gerier, spritfabriker och kemisk-tekniskain-
dustrier.

Trots att bruket sa sent som pa 60-talet
betraktades somettav de modernaste i virl-
den valde dgaren PLM att ligga ned till-
verkningen 1978. Men tack vare nagra entu-
siaster och forutseende kommun kanviidag
fa en god inblick i hur det var en gang.
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Bruket byggde samhaillet

Kring bruket i Surte véxte det upp ett helt
samhille och flera av bostdderna byggdes
och dgdes av bruket. En glasarbetare hade
langt in pa 1940-talet fri bostad, fri ved samt
ett potatisland som extra anstallningsfor-
maner. Bruket ldt ocksd uppfora en skol-

Glasarbetarebostadfra 1930 talet

byggnad, inr4ttaenhandelsbod, biograf, bad-
hus och bekostade till och med en idrottsan-
laggning.

[ museet far du gora ett besdk i en glas-
arbetarbostad fran 1930-talet och hir finns
ocksa en tidstypisk handelsbod.

Handelsbod

Surte ligger strax norr om
Goteborg

Glasbruksmuseet ar inrymt i den gamla kvar-
nen, alldeles intill riksvdg 45 mot Trollhattan,
bara tio minuters bilresa fran Goteborgs cen-
trum.

Harfmns bade butzk och cafe
och dven en utstillningslokal

Oppettider
Maj - augusti
Ma-fre 10-17, 16r-s6n 10-15

Ovriga aret

Tis-fre 12-16, S6n 11-15
Glasbruksmuseet
Ale Turistbyra

ALE KOMMUN .
Kvarnvigen 6, 445 55 Surte
~ Tel 0303-33 09 39, 33 01 06

Fax 0303-33 07 20

www.glasbruksmuseet.nu

Ale Kommun, Informationsenheten 1999 - Tryck: Ale Tryckteam AB, Bohus 1994



‘e vacker ALKN-kagsel

55
med en

impregnerad
WICANDER-KORK

AB WICANDERS KORKFABRIKER

Stockholm Linkdping

Géteborgs Korkfabrik, Alvdngen

Pilsner & Lagerols
- MALT

BASTA SKANEKORN
till salu

RICHTERS BRYGGERI

Malmé tel. 25110




