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REDAKTORENS SPALT

Hej!

Nir jag skriver detta ar det den 22 januari,
vilket naturligtvis ar lite vl sent. Och jag far
kritik av Soren for att bladen har kommit ut
sent. Den har gangen tycker jag dock inte att
forseningen beror pa mig. Jag fick namligen
Redaktorens spalt till och etiketterna som ska
folja med detta blad forst idag.

Medlemsblad nr 2 for 2004 blev kraftigt
forsenat. Jag forsokte forklara forseningen i
min spalt i det bladet. Att gora bladet, att
sortera alla etiketter och stoppa dem i drygt
100 sma kuvert, att kopiera upp eller lata
kopiera upp bladet i 135 exemplar, att stoppa
ca 120 av dessa tillsammans med etiketter i
storre kuvert och att frankera dessa kuvert
kriver en stor arbetsinsats. Jag har vid vissa
tillfallen matt denna tid och funnit att den i
princip motsvarar tre hela arbetsdagar pa atta
timmar. Nu ar jag sa lyckligt lottad att jag har

ett fast jobb 1 vilket jag arbetar heltid. Sa
arbetet med bladet far jag utfora pa kvillar
och helger.

Under den tid blad nr 2 skulle komma ut
hade jag stora personliga problem, vilket
gjorde att jag helt enkelt inte orkade ta itu
med bladet. Dessa problem, som inte var
familjeproblem, far jag vl dessbittre betrakta
som borta nu. Infor blad 3 fick jag uttalanden
bade fran Soren och Rickard om att jag skulle
vanta till efter arsmotet med att ge ut det.

Nog om detta nu. Om ni 4r missnojda med
mitt arbete som redaktor bor ni framfora det
pa arsmotet och da utse en ny sadan.

Jag tinker inte namna nagot om allt det
sorgliga som har hant i varlden, eftersom
Soren har gjort det.

Det kénns lite fel att vid denna tidpunkt
skriva om julolet, men jag vill dnda skriva lite
grann om det. Som vanligt fanns det manga
sorter. I Systemets ordinarie sortiment fanns
det 28 sorter (inkl. tre regionala), varav elva

forts. s. 4
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oedet !

Tungelsta i januari 2005.

Biste ldsare och samlarkollega.

Det kiéinns vemodigt att skriva dessa rader med tanke pa vad som hint den senaste tiden.

Som om det inte ricker med hemskheter i mellandster och Afrika har naturkatastrofer drabbat
linderna kring Bengaliska Viken och de sodra delarna av Sverige och dess niromraden, d.v.s.
Danmark, Norge, Finland och delar av Baltikum. Hindelser som for 1ng tid framéver kommer
att etsa sig fast i vart minne pa olika sitt. Ett vakuum har uppstatt.

Ett annat ord som kan skrivas just nu dr turbulens och det giller utgivningstakten av vart
medlemsblad. Det forra kom till medlemmarna i vecka 45/46, vilket ir ca. 6 veckor forsenat
enligt styrelsens ambitioner. Nagon vettig férklaring frin redaktdren har jag inte fatt.
Kvaliteten pA BK-bladet nr. 3-2004, var diremot av hogsta klass herr redaktér, tack for det
och vi ser fram emot en fortsittning pa denna kvalitetsnorm. Vi ser dven fram emot att vart
medlemsblad kommer medlemmarna tillhanda senast den sista veckan i varje kvartal.

Extra viktigt dr att sista bladet varje ar kommer till julen, alternativt nyér, sa vi kan avsluta
aret pd ett acceptabelt sitt. Manusstopp blir dirfor fr.o.m. 2005, den 1/3, 1/6, 1/9, och 1/12.
Efterslidpning bor ha reparerats senast till september och héstmétet 2005.

Annars var ar 2004 ett bra ir for Bryggeriklubben. Bryggerinedlidggningarna har begrinsats
till 1 st. bryggeri och detta fick vi beséka den 15 maj. Som ni vet var det f.d. Pripps-bryggeriet
1 Bromma som Carlsberg Sverige avvecklade och dirmed ™ slog sista spiken i Pripps-kistan”.
Kontrasten var Avesta bryggeri i Fors. Ett foretagsnamn som i flera ar dgdes av Stockholms
Bryggerier och kom att ingd i Pripps fram till nedlidggningen 1976. Da lag bryggeriet pa
Kungsgatan i centrala delarna av Avesta. Som tur var, hade foretagsnamnet inte
namnskyddats for all framtid och det innebar att dgarna till Fors Bryggeri kunde indra namnet
pa sitt foretag.

Vid drsmotet i Avesta framkom 6nskemél om ett varméte i ndgot av vara grannlinder. P4
forslag ar Thisted Bryghus pé norra Jylland och Aass Bryggeri i Drammen i Norge.

For att ndgot av dessa bryggerier skall komma i friga behover jag hjilp med kontakten av
nagon eller néigra av vara medlemmar som har goda kontakter med dessa bryggerier.

Dessa personer kan heta Leif Nielsen med kollegor och Jonas Ahnfeldt. De aktuella datumen
kan vara den 7 maj och den 21 maj, men fir inte krocka med Kebenhavn Beer Festival.

Nar det giller hostmotet med &rsmote, si kan det bli aktuellt med nigot bryggeri i sodra delen
av vart land. P4 forlag dr Banco-bryggeriet i Skruv och Krénleins Bryggeri i Halmstad.
Det aktuella datumet for hostmotet torde bli 16rdagen den 1 oktober.

Med forhoppningar om en riktig vinter och efterfoljande var,

onskar jag dig och dina vinner en GOD FORTSATTNING pa éret 2005.
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Redaktorens spalt.. forts. fran s. 2

sorter var ale. I bestallningssortimentet har jag
hittat fem sorters julol. Av rikstidningarna var
Aftonbladet den tidning som testat de flesta
sorterna - 31 stycken (tidningen missade bara
tva sorter - Borg Juledl och Samichlaus Bier.
Sydsvenskan (Leif Nielsen sande mig det fran
tidningen urklippta testet) var virre. Dar fanns
testresultat for 41 olika sorter med bilder pa
alla flaskor. 14 av dessa var dock danska
sorter som vi som bor ldngre norrut har svart
att fa tag pa.

Jag har last atminstone sex olika juldlstester i
tidningar och kan sdga att smaken hos testarna
ar som baken, dvs. delad. En sort som far
hogt betyg av en testare kan fa bottenbetyg av
andra.

Det fina nu med julolet ar att det kan kopas
till nedsatta priser, atminstone i “min”
Systembutik. Sa jag kan fortfarande njuta av
denna goda dryck.

Jag namnde att (atminstone) elva av juldls-
sorterna var ale. Som ni vet ar jag mycket for-
tjust 1 denna typ av 6l och det finns nu ett stort
utbud av ale i Sverige. Det enda trakiga ar att
de flesta alesorterna dr mycket dyrare dn lager.
Det enda undantaget ar val Falcon Ale. Carls-
berg ska all heder for att foretaget tillhanda-
haller en valsmakande ale till ett rimligt pris.

Dessvirre kunde jag nyligen ldsa i en tidning
att trots att importorerna pumpar in ale i
Sverige (mer én hilften av de senaste Olnyhe-
terna ar av aletyp) sa sjunker aleforsiljningen
har frén en lag niva till en dnnu lagre. Jag tror
att de hoga priserna ar en starkt bidragande
orsak till detta. Bland november manads
nyheter pa Systemet fanns Krusovice Premium
Lager for 12:50 medan Fuller’s Vintage Ale
kostade 54:90! Kan det verkligen vara
motiverat att ha ett sddant pris som t.o.m. 4r
hogre an det for Nils Oscar Julol 20047

Jag ordnade en kvill i mitten av december en
juldlspub pa mitt jobb. Jag hade 1 mitt
sortiment bl.a. Christmas Vintage Ale 2004
fran Shepherd Neame, som jag tog 28 kr for
(25:50) pa Systemet. Jag lagger pa nagra
kronor for att ticka kostnaden for
julskinkssmorgasar, salta notter och chips. Till
min forvaning fick jag av en deltagare, som
nyligen hade varit 1 London, veta att denna ale
var atminstone lika dyr i affarerna i London.
Nir jag berattade det for forestandaren i min
Systembutik rakade en annan kund hora detta.
Han pastod att sa gott som alla engelska
alesorter som fanns pa Systemet var lika dyra
eller t.o.m. dyrare i England. Det var ju ett

dystert besked, eftersom det inte talar for att
vi ska fa ldgre alepriser i Sverige.

Det har annu inte kommit nagot besked om
att alkoholskatten, eller spritskatten som
regeringens utredare valt att ta upp till
behandling, ska sinkas och i sa fall hur. De
allra flesta tycks vara overens om att
alkoholskatten maste sankas. Det ar glddjande
att se att flera remissinstanser, i likhet med
bl.a. Svenska Bryggareforeningen och mig,
tycker att Olskatten ska sinkas. Jag tror
dessvirre inte pa det. Skulle vi sénka 6lskatten
torde vi fa EU pa oss om vi inte ocksa sianker
vinskatten, och det skulle sannolikt bli for
mycket for regering och riksdag. Vi far
avvakta och hoppas pa det bsta.

Jag forstar dnda att fragan om alkohol-
skatten ar ett dilemma for beslutsfattarna.
Enligt alkoholforskarna dricker vi svenskar nu
som vi gjorde pa 1800-talet, nimligen upp-
skattningsvis motsvarande 10,5 liter ren sprit
per person &ver 15 ar per ar. Jag tror i och for
sig att en stor del av denna konsumtion forkla-
ras av att méanga dricker alkohol i sma méng-
der varje dag, t.ex. en starkol eller ett glas vin
till middagen. Jag ser inget ont i det. Det r,
som forskarna tycks vara overens om, ju
t.o.m. nyttigt. Och delar man upp 10,5 liter pa
365 dagar sa blir det ju bara ca 2,8 cl per dag,
vilket vil inte 4r sa mycket att braka om.

Jag berittade 1 min forra spalt om att jag
borjat fa regelbunden information om
bryggeri- och maltnyheter fran ndgot som
heter E-malt.com och det far jag fortfarande.
Till att borja med kunde jag dér det fanns
nagra rader om nyheter om ett bryggeri klicka
pa ...more info men nu far jag, om jag gor
det, beskedet att jag kan gora det endast om
jag betalar en abonnemangsavgift 149 euro,
vilket jag inte har lust med. I vissa fall skrivs
dock bryggerinyheterna ut utan att jag
behover klicka. Jag far se hur lange jag
kommer att fd denna information om jag inte
betalar avgiften.

Jag ska sluta min spalt med att beratta om
ett intressant ord. Frimarkssamlande heter ju
med ett finare ort filateli och en frimarks-
samlare filatelist. Enligt en artikel ur en
hundtidning som handlar om hundar pa
tindsticksetiketter som jag har fatt fran en
kollega heter etikettssamlande med ett finare
ord filumeni. En etikettsamlare skulle da heta
filumenist. Det visste ni vil inte?

Det blir allt for det har gangen. Jag onskar
alla lisare ett pa alla sitt givande 2005.

Redaktoren
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Alla lasare torde kinna till Givlebocken eller Julbocken pé Slottstorget pa Soder 1 Gavle. Den ér virldens
storsta halmbock och ir vil mest kind for att den nistan varje ar brukar brinna upp, vilket den gjorde dven
2004. Upphovsmannen till denna bock ar en infodd Gavlebo som heter Stig Gavlén, en reklamman som har
forskat och ar mycket bevandrad i Givles historia. Stig Gavlén gav 2004 ut en bok med titeln Som jag minns
lE(’il((ier, Sodra Kungsgatan, Furuvik. Dessa tva sidor har jag med forfattarens medgivande himtat fran denna

ok.

EN HELT ANNAN BOCK
Gavle Forenade Bryggerier AB koptes i slutet av 1950-talet av Bockens Bryg-
gerier AB, och jag blev erbjuden jobbet som koncernens reklamchef. Det vik-
tigaste blev, att tillsammans med férsaljningschefen, forsoka fa Gavlebrygge-
riets folk att smilta in bland bockarna och inte kdnna sig uppkopta.

Allt frin uniformer till brevpapper och etiketter skulle designas om, och
efter manga diskussioner beslutades det att det bockhuvud som jag form-
gett skulle vara det som utmarkte Bockens Bryggerier.

Jag gjorde nya etiketter, och det unika med dem var att jag gick ifran
den gingse kvadratiska formen. Bocketiketterna blev ovala.

Nar bryggarkungarna pa 1960-talet inte langre hade uppgjorda revir att salja inom gallde det att
fornya bade produkter och marknadsforing. Har ar nigra etiketter for Bockens bryggerier.
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Starkbock
Bryggeriets skickliga bryggmistare hade lyckats fa fram ett gott och mus-
tigt starkol som skulle lanseras. Bryggeridgaren Curt R. Widén ville kalla
olet for Guldbock. Och det brukade vara bist for de anstillda att tycka
som han. Men jag tyckte inte som
han. Jag ville ha namnet Starkbock.
Curt R. Widén ansag att det var for
ekivokt.

D4 tog jag fram namnen pa alla
livsmedel i Sverige med “guld” i
namnet, och det var manga. Det
hade gatt inflation i guldet. Efter
viss tvekan gav Curt R. Widén med
sig och namnet blev Starkbock Ex-
portol. Och inte bara det. Starkbock
blev en forsaljningssuccé av oanade

matt.

Ovala etiketter fanns ocksa for
Bockens Pilsnerol, Bockens Gott o
Latt, Bockens Specialdl och Bock-
ens Julél. T etikettsortimentet ingick
ocksa Bockens Vichyvatten, Bockens
Sodavatten, Bockens Sockerdricka
samt Helsans Sodavatten och
Helsans sockerdricka, som ocksa
hade bocken pa etiketten.

Annons for Bockens julél.

Bryggerinyheter

Syerige: Viking Malt, med huvudtillverkning i Lahti i Finland, tillkéinnagav i slutet av november 2004 att
foretaget officellt hade 6ppnat en ny mélterianliggning i Halmstad den 24 november. Virdet av investe-

r‘ingen uppgar till 33 miljoner euro. Den kommer att férdubbla Viking Malt Halmstads érliga kapacitet
till 170 000 ton per ar.

Canada: Molson Inc. bekriftade den 4 januari 2005 att Canadas ledande ekonomiska radgivningsforetag

har rekommenderat Molsons aktiedgare att rosta for foretagets foreslagna samgdende med Adolph
Coors Company.



Bryggeriklubbens medlemsblad nr 4 - 2004

Artikeln Nya maltdrycker som konkurrensmedel 4r himtad fran Flaskposten nr 2 1961
och har tillhandahallits av Séren Borgstréom

Nya maltdrycker som konkurrensmedel

1 tidigare nummer av Flaskposten konstaterades
att det 6kande antalet olmirken ir ett uttryck for
en hirdnande konkurrens. Belysande for mark-
nadssituationen ar att ytterligare fyra av koncer-
nens foretag under det senaste halvdret ansett det
lampligt att jaimsides med FAGOTT lansera innu

en pilsnersort.

Vidgat perspektiv

Nar vi dagligdags talar om héardnande konkur-
rens tinker vi vil i forsta hand péa andra dryckes-
fabrikanters atgarder. For att fa ett riktigt per-
spektiv pa marknadsproblemen skadar det kanske
inte att vidga synfiltet nagot. Av den totala pri-
vata konsumtionen svarar dryckerna for drygt 10
procent. En stor post i och for sig. Utover det for-
hallandet att andelen i sig rymmer alla typer av
drycker, innebar den emellertid ocksa att den tav-
lar om konsumenternas kopkraft med ca 90 pro-
cent andra varor. Vi har alltsd att ocksd forsvara
var stillning som bransch. Den konkurrens, som
rader inom var bransch sedan en del &r, dr ur
detta perspektiv att hilsa med tillfredsstillelse, i
den utstrackning den ar ett uttryck for aktiva an-
strangningar, inriktade pa att tillforsakra var sek-
tor av livsmedelsmarknaden en skilig andel av de
resurser, som anviands for konsumtion. Lanseringen
av nya produkter och varumirken har det goda
med sig att hela produktsortimentet tillférs for-
nyat intresse fran konsumenternas sida.

Konsumenten bestammer

I en marknadssituation som den skisserade ar det
latt att inse att konsumentens énskemal maste till-
mitas allra storsta betydelse. Den moderna kon-
sumenten kraver omvixling, inte minst pa dryckes-
sidan. Dartill kommer att smakuppfattningen bland
den manghévdade skara, som tillsammans bildar
vad vi brukar kalla marknaden, inte ar ensartad.

Ett av de verkningsfullaste och mest »aktiverande»
konkurrensmedlen dr darfoér att tillféra markna-
den nya produktmirken. Ur handelns synpunkt ar
det givetvis ocksa en fordel att kunna tillgodose
kundernas varierande 6nskemal utan att behéva
arbeta med en vidgad krets leverantorer.

Ett gemensamt drag for de nya pilsnermirken
som koncernféretagen fort ut pA marknaden 4r den
starka lokala anknytningen. Ett annat ir att ny-
heten forts fram jimsides med det koncerngemen-
samma mirket FAGOTT for att tillmotesga olika
smakriktningar.

Upsala Pilsner

Betecknande ir att etiketten fér Upsala Bayerska
Bryggeris nya artikel anknyter till den gamla lo-
kalpilsnern, »ett 6l med goda traditioner». Hals-
etikettens utformning ar specifik. Ur den rika flo-
ran av kinda landmirken i staden och bygden har
utvalts ett tiotal motiv, som anvinds omvixlande.
Erfarenheten har visat att man utéver en forstirk-
ning av lokalkaraktiren dven tillfért produkten ett
icke ringa intressemoment.
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Det upsaliensiska olet, som dr nigot morkare dn
FAGOTT, fordes ut pd marknaden i slutet av no-
vember 1960.

Kvalitet — tradition sedan 1854

Sedan mitten av januari har Visterasborna och
ovriga inbyggare inom f6rsiljningsomradet kun-
nat ateruppliva bekantskapen med sin gamla —
och av férsiljningssiffrorna att déma — kdra pils-
ner. Man satsade pa den goodwill som fanns fon-
derad i tidigare anvand etikett och anknét till de
lokalpatriotiska strémningarna genom halsetikettens
text »Kvalitet — tradition sedan 1854». Introduk-
tionen skedde enbart genom utkérarna, som talade
om fér kunderna att de nu kunde f& tvéd olika pils-
nertyper.

AKTIEBOLAGET VASTERAS BRYGGERIER
TELEFON 37530

Pilsner de Luxe

Norrkopings nya artikel, som bérjade mark-
nadsforas under senare delen av februari, ir ett
ljust, humlearomatiskt 61 av kontinental pilsner-
karaktir och bendmnes »Norrképings Pilsner de
Luxe». Man har dven i detta fall valt att géra ny-
heten lokalbetonad med markerad ski'lnad gent-
emot FAGOTT i frdga om smak och utstyrsel. Buk-
etiketten har getts formen av ett olglas med den
traditionsrika »Glstjarnan» — Norrkdpings gamla
oletikett — inkomponerad. Devisen lyder »Ett
gammalt gott mirke.»

Kring detta tema samt det faktum att Norrko-
pings Forenade Bryggerier nu kan erbjuda tvd
hogklassiga  pilsnersorter byggdes reklamkampan-

jen upp.

Nykopings gistabud

For det senaste tillskottet svarar Nyképing, som
hade premiir for sitt nya 61 — GASTABUDSOL
— mandagen den 24 april. Namnet anknyter till
det bekanta Nykopings Gistabud. Etikettens sym-
boler berdttar salunda: »Pa Nykdpingshus styrkte
sig tre broder med 6lkannan vid ett dripligt gista-
bud. Som folkungaittlingar bar de ett lejon i vap-
net. Aldste brodern slt samvaron genom att sitta
de bigge yngre bakom galler. Fingelsenyckeln
slingde han sedan i Nykopingsin. Detta skedde i
nadens ar 1317.»

S

5ey
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En liten historia om ett bryggeri
HAGALUNDS BRYGGERI i HEDESUNDA
av Jonas Rask

Det borjade med att jag hittade en gammal bild
pa en Juldls etikett fran ett bryggeri i Hedesunda.

Erik Higglund med sin nya bryggarbil vid
Anders-Ors i Brunn (slutet av 30-talet)

%
)

HAGALUNDS BRYGGERI,

MEDESENDA, Twl 34

Jag som ir fodd pa 70-talet kommer inte ihag
att det funnits nagot bryggeri, men nir jag
borjade fraga runt bland de dldre generationerna
sa kommer ju de flesta ihdg Hagalunds bryggeri.

Materialet nedan kommer, dels fran en intervju e R
med Elsa Hiagglund och hennes déttrar, dels fran
ett skolarbete som Inglis gjorde pa 60-talet da
Erik Hagglund berittar om bryggeriet.

Wadmansbryggeri lag i hornet Arbetshusgatan -
Sodra Slottsgatan 1 Gdvle. Denna bild togs nir
bryggarhistarna byttes mot nya automobiler pa
20-talet. Tillvanster star den sista bryggar-histen
och tittar bort frn maskinerna som tar hans jobb.

R

Einar Lind fran Olbo Utkérare pé 30-talet

Det forsta bryggeriet startades 1899 i Flosta, men
det brann ner till grunden 1903.

Bryggeriet dgdes da av Lars Erik Higglund
(f.1879-d.1922) och hans bror Reinhold.

Efter branden fick dom béda anstillning -hos
Wadmans bryggeri i Givle.

FOPERERET £
Det hér dr den samlade personalstyrkan pa
Wadmans bryggeri ar 1903.
Troligtvis 4r ndgon av de yngre i bakre raden
Lars-Erik Hagglund och hans bror Reinhold.
P4 Wadmans bryggeri arbetade oftast dalkullor
~med etikettklistring.
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Men tillbaka till bryggeriet i Hedesunda.

Efter 5 ar (1908) startade Lars Erik ett litet
Svagdricksbryggeri i Hedesunda som blev
Hagalunds bryggeri. Brodern Reinhold startade
samtidigt Oby bryggeri i Valbo. Nir sedan Lars
Erik gick bort, i tidig dlder 1922, drevs bryggeriet
av hans hustru Lydia (fédd Jansson fran Kabbmur
1 Givle).

Lars Erik och Lydias yngsta barn Erik Héigglund,
fodd 1919, tog s sméningom Gver bryggeriet.

Nu foljer Erik Hagglunds egen berittelse om
bryggeriet:

- Jag borjade kora dricka at min mor som da dgde
svagdricks bryggeriet. Till hjdlp hade jag da min
moster Lillys man, Olov Marcusson (Piax-Olle pa
Tang), som tillverkade drickat.

Erik framfor bryggeriet pa 30-talet.

Till vinster ser ni de gamla drickskaggarna.

en svager Olof Lind (Nirs Olle i Koffsta) som var
gift med min syster Ewa.

Sedan kom kriget 1/9 1939. Da fick vi ej kora
med bilarna lingre 4n till klockan 09:00 pa
formiddagen.

Med kriget kom gengasen och alla ransoneringar,
och svirt att fa tag pa dick till bilarna.

Vi blev tvungna att lana en hist for att kora ut
drickat med, till de ndrmaste byarna.

Under krigséren var det mycket striinga vintrar.
1945 tog kriget slut och da 6vertog jag bryggeriet
ensam. 1940 gifte jag mig med Elsa (fodd
Andersson i Andersors i Brunn) 1941 foddes vér
forsta dotter Marianne, gift Lindh. 1948 foddes
var andra dotter Inglis, gift Ekman.

Miénga olika personer har jobbat som kérare it
bryggeriet. En av de som korde bryggarbilen
under ldngre tid var Elsas bror Erik Andersson
frdn Andersors. Han korde bryggarbilen mellan
1947-1961. Andra som korde var Borje Hedlund
och Lasse Andersson. Pa slutet korde dven Sven
Erik Lind. P4 sommaren nér det behévdes extra
hjdlp, var det ofta yngre pojkar som hjilpte till
som springpojke pa bilarna.

En av e gamla tappkranarna hénger pa viggen hos Mariann Lindh
Mitt forsta r nir jag korde dricka fanns dom gamla
trikaggarna med tappkranar kvar.

De fanns 80 liter, 40 liter och 20 liters kaggar.
Dom gamla trikaggarna skulle hartsas en géng
varje dr, dé fick vi aka till Térnsjo6 bryggeri for de
hade en hartsmaskin.

Men nir jag senare borjade kora ut fanns endast
20 liter kaggarna kvar. Sedan kom glasflaskorna.
Dom storsta rymde 10 liter, sedan kom 5 och

2 liters flaskor.

1939 &vertog jag bryggeriet tillsammans med Under kriget, ndr vi skulle képa hem nya
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glasflaskor, da skulle det ju vara gummiringar till
korkarna, d& var vi tvungna att skaffa gamla
gummistévlar och skor och skicka in det till
glasbruket for att fi hem nagra flaskor.

Hur gick tillverkningen till?

Vid tillverkning av svagdricka anvindes malt.
Det tomdes forst i jaskar. Detta kallades
”Syftning”, da tappades det pa forst 40 grader
varmt vatten, sedan pa 60 och sist pa 80 grader.
Sedan rordes detta om med en maskin som var
forsedd med vinge. Det skulle sedan sjunka ca 1
timme. Efter den timmen kallades det "Vort”.
Det pumpades sedan upp till bryggpannan dar
det skulle kokas i ca 2 timmar da tillsattes humle
och kulér. Efter det pumpades vorten upp pa ett
s.k. “kylskepp”, ddr det skulle kylas till 6 grader.
Sedan tappades vorten ner i jéskar utav rostfritt
stal, men jag var dven med nir det var ek, som
skulle glaseras varje ar. Vorten skulle jasaca 1,5
dygn, efter det tillsattes socker och sackarin.
Sedan tappades svagdrickan pa flaskor.

Var det nagon storhets tid for bryggeriet?

Under 50 talet och under stormfdllningen gick
det mycket dricka at sa da gick det bra for
foretaget. Da hade vi tre bryggarbilar som gick.
Annars sd var det under somrarna och vid
hoskorden, da var de flesta mycket torstiga. Inglis
berdttar: - En sak som hidnde under
stormfdllningen var att nagra av skogsgubbarna
forsokte stoppa bryggarbilen for att lura till sig
kassan. De forsokte lura Andersors Erik med att
ligga ut en jacka mitt i vdgen sa att han skulle
stanna, men det gick han inte pa, utan han anade
att det var nage lurt och korde bara forbi. En

annan géng sa var det en som forsokte att hota pappa
med kniv for att komma at kassan men pappa stod
pa sig och sa: - Stoppa ner kniven gosse annars s
kor jag 6ver dig. Da stoppade han undan kniven
och han blev utan byte.

Var det manga konkurrenter under den hir
tiden?

I borjan ndr vi korde ut med hiést sa var det inte
sd manga konkurrenter. Men sedan nér vi borjade
med lastbil sa kom Pilbo bryggeri ifran Séderfors
och bryggeriet i Osterfirnebo och forsokte
konkurrera. Da gillde det att ligga om
korschemat sa vi hann fore dem.

Vad hiinde med Bryggeriet sedan?

Erik fortsdtter: 1957 sélde jag bryggeriet till
Giévle forenade bryggerier AB. Huset ingick i
forsédljningen.

Dir arbetade jag som utkorare fram till 1969.
Gévle forenade bryggeri AB hade da kopts upp
av Bockens bryggeri, men alla anstillda fick
arbeta kvar. Bryggeri lokalerna och huset, nagot
ombyggt, star idag(2004) kvar i villaomradet
Hagalund.

Efterlysning!!
Ingen jag har pratat med har vetat var namnet
HAGALUND kommer ifrdn. Om det har att gora
med HAGGLUNDs bryggeri vet vi inte, eller
mojligtvis om namnet fanns for omradet redan
tidigare. Vet nagon av Rovbladets ldsare nagot
om var namnet Hagalund kommer ifran sa ir vi

tacksamma om ni hor av er till redaktionen
tel. 0291-44224

Artikeln/uppsatsen om Hagalunds Bryggeri i Hedesunda ar hamtad fran Hedesunda
Hembygdsforenings medlemsblad Rovbladet nr 80 december 2004. Den publiceras
med foreningens medgivande. Hedesunda, som tidigare var en egen kommun men som
nu tillhér Gévle kommun, ar beldget ca 4 mil fran centrala Gavle. Trots det hade redak-
toren aldrig tidigare hort talas om Hagalunds Bryggeri.

Skulle nagon ldsare kunna besvara foreningens fraga om var namnet Hagalund kommer
ifran forvintar sig redaktoren att denne hor av sig till foreningen eller till redaktoren.
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Stora hyggeriet krin
Stora Bryggeriet

SvD 040719

Byggnaden som ursprung-
ligen inrymde Stora Bryggeri-
et pa Kungsholmen i Stock-
holm har en mycket spdnnan-
de historia. Efter bryggeri-
perioden blev det tillverkning
av mediciner.

Nu ska byggnaden pa Lind-
hagensgatan 133, uppford
1890-1892, bli en del av den
nya stadsdel som ska byggas
i Hornsberg, med savil kon-
tor som bostader.

Stora Bryggeriet grundades 1890
med Stockholms Enskilda Bank
som huvudigare. I Hornsberg vid
filtmarskalken Gustaf Horns
gamla slott pd Kungsholmen kop-

SOMMAR
SFEETER

Varje mandag:
ett nytt kapitel
svensk industri-
historia

tes en stor sjotomt pa narmare
39000 kvadratmeter. Den 1 juli
1890 sattes spadarna i jorden for
att bygga ett stort bryggeri-
komplex vid stranden av Ulv-
sundasjon. Byggnaden ritades av
Maschinenfabrik Germania i
Chemnitz men sjilva fasaden
skapades av Stockholmsarkitek-
ten Gustav Lindgren.

I juni 1892 var den forsta dlen
klar att slippas ut pA marknaden.
Bryggeriet bedrev en mycket
aktiv marknadsfoéring med vack-
ra affischer och etiketter, skapa-
de av kinda konstnirer. Men
marknadsforingen som skapade
stort sug efter 6let hade ocksa en
biverkning. Problemet lir ha

varit att produktionskapaciteten
inte var tillrdcklig for att mota
den stora efterfrigan som foljde.
Det gjorde att kvaliteten pa
drycken blev lidande och dlet
kom dirmed i vanrykte. Stora
Bryggeriet blev aldrig riktigt 16n-
samt och dessutom var konkur-
rensen fran AB Stockholms Bryg-
gerier knivskarp.

Stockholms Bryggerier diremot
hade bra flyt pa sin verksambhet i
dubbel bemirkelse och hade
finansiella muskler att ta for sig
av foretag i samma bransch. 1910
koptes bland annat Pilsnerbryg-
geriet och Miinchenbryggeriet.
Dessutom ldttade Stockholms

FOTO: SARA WINSNES
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Bryggerier pa planboken och gluf-
sade i sig HE Carlstens porter-
bryggeri for att fa konkurrenten
nedlagd och bort fran banan.

Slutligen, i juli 1910, tog man dven
over Stora Bryggeriets lokaler och
Ovriga tillhérigheter sedan detta
bryggeri lagts ned. Dessa affirer
sammantaget gjorde att Stock-
holmsbryggerier tillskansade sig
fullstindigt monopol pa Oltill-

verkning i huvudstaden. Fastig-

heten vid Lindhagensgatan blev

platsen fo6r maltframstillning for

alla dessa bryggerier, nu under
Stockholms Bryggeriers paraply.

KLAS ANDERSSON

08-135270, klas.anderssen@svd.se

Las tidigare
artiklar i serien
pa e svd.se/
naringsliv

Kallor: S Nils-
son: "Bryggeri-
byggnader”,
S Bring: "Bidrag
_ till Stockholms
bryggeriers
historia”,
information
fran foreningen
Stockholms
Foretags-
minnen.

Bryggeribygg-
naden pa Lind-
hagensgatan
133 kan fort-
farande skonjas.
Den &r inbakad
i en modern
tegelkoloss,
och den gamla
byggnaden kan
ses om man tar
sig runt huset.

L] Malttiliverkningen p3gick till 1980

Det stort anlagda
bryggeriet med
bland annat tvd
brygghus stod klart
vid arsskiftet
1891-92. Byggna-
den var av tegel
med invandig kon-

.+ struktion av tegel-

valv pa stdlbalkar
och gjutjarnspelare
och trabjalklag med
trapelare.
Stockholms Bryg-
gerier och Pripp &
Lyckholm gick sam-

man 1964 och blev
da Pripps. Pripps
som foretag upp-
horde for tre ar

- sedan nar danska

Carlsberg, som képt
Pripps, slog ihop sitt
dotterbolag Pripps

och dess svenska
delar med sitt dot-
terbolag Falcon.
Skapelsen fick nam-
net Carlsberg Sveri-
ge. Varumarket
Pripps finns dock
kvar som bekant.

Malttillverkningen
pa just Lindhagens-
gatan pagick till
1980. Sedan anvan-
des fastigheten av
Kabivitrum, som
hade startat som ett
dotterbolag till

Stockholms Brygge-
rierredan 1946.
Kabivitrum blev
efter en del inveck-
lade foretagsaffarer
sa smaningom Phar-
macia. Sommaren
2001 knoppade

Pharmacia av sitt
dotterbolag Biovit-
rum. | samband med
denna affar 6ver-
gick fastigheten pa
Lindhagensgatan till
Biovitrum, ett bio-
teknikbolag inriktat

pa forskning inom
metabola sjuk-
domar (till exempel
fetma och diabetes)
och med siktet
installt pa Stock-
holmsborsen.
NARINGSLIV

Bryggerinyheter

Isrz.nel:. Deq hollandska bryggerijitten Heineken N.V. och Israels storsta bryggeri, Tempo Beer
Indistries, tillkannagav den 31 december 2004 att de skulle bilda ett nytt foretag i Israel som skulle
komma att kontrollera halften av 6lmarknaden i Israel.

London: Bryggerijatten SABMiller PLC uppgav péd onsdagen den 12 januari 2005 att foretaget ar

berett att limna ett bud pa Molson Inc. om det canadensiska foretagets planer pa ett samgdende
med Adolph Coor inte skulle bli av.
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Norr/eb’pingsb’let under 400 dar — dramatisk bistoria

Med anledning av sitt nyligen firade hundradrsjubileum har AB Norrké-
pings Forenade Bryggerier litit utge en jubileumsbok, redigerad av arkivarien
vid Holmens Bruk, fil. mag. Bjorn Helmfrid. Den bir den ganska originella
titeln . . . iblandh Handtwercken dbet Fornambste . . ., himtad ur ingressen till
Goteborgs Bryggareimbetes Gillesartiklar 1661. Underrubriken ir Studier i
norcopensisk bryggeribistoria.

Den rikt illustrerade boken, som omfattar 160 sidor, avser att belysa ej blott
bolagets utan dven Glets och bryggeridriftens tidigare historia sedd ur norr-
kopingsk synvinkel. De ildre tidsavsnitten har behandlats av Bjorn Helmfrid,
medan den stora bryggeriexpansionen under de senaste decennierna visentli-
gen bir disponent Inge Sjvalls signatur och ett avsnitt om dotterforetagen
kamrer Artur Petersons, varjimte virdefulla sakuppgifter frin tiden 1912—14
limnats av direktor Gustaf Ericsson. Hirnedan har gjorts ndgra axplock ur

Uppsatsen om
Norrkopingsolet

under 400 ar -

dramatisk historia
ar hamtad fran

Flaskposten nr

4 1959 och har -

tillhandahallits

av Soren Borgstrom

den intressanta och vilskrivna boken.

Olet hade oerhort stor betydelse i dldre tider. I for-
rddshushdllningens dagar behévde man ofantliga
mingder 6l for att skélja ned de torkade eller etter-
salta livsmedlen. Utspisningsstaterna t. ex. frin Norr-
kopings kungsgidrd visar ocksd att dagsransonen av
ol i slutet av 1500-talet uppgick till 2 & 21/ liter per
vuxen person. Men 6let var ocksd den givna sillskaps-
drycken innan brinnvinet slog igenom, och det kom
bl. a. att spela en mycket viktig roll i hantverksskrinas
invecklade ceremoniel.

Trots den stora 6lkonsumtionen fanns det knappast
nidgot yrkesmissigt bryggeri i virt land fore 1600-
talet. Detta berodde pd att icke blott landsortsbefolk-
ningen utan dven stidernas borgare i stor utstrick-
ning bryggde 6l f6r eget behov, och att det stod dem
helt fritt att silja vad de ej forbrukade sjilva. Brygg-
ningen gav silunda en biinkomst men var dnnu pd
1500-talet aldrig ndgon huvudhantering.

Men det fanns i alla fall folk som hade till yrke
att brygga. Vi vet t. ex. att Norrkdpings gird redan
1581 i sin tjdnst hade en bryggerska vid namn Karin,
som pdfoljande dr, d& girden hade omkring 40 an-
stillda, bryggde i det ndrmaste 350 tunnor &l och
35 kannor ittika.

Regeringsinitiativ for salubryggerier

Sveriges aktiva utrikespolitik under 1620-talet var
vil den yttersta orsaken till uppkomsten av en bryg-
gerihantering i Norrkoping. Trupptransporter och
skeppning av fornddenheter till andra sidan Oster-
sj6n krivde en betydande flotta, och sj6folket var inte
funktionsdugligt utan 6. Regeringen arbetade dirfor
pd att fd till stdind ndgra leveranskraftiga bryggerier i
de storre hamnstiderna, frimst Stockholm och Norr-
koping.

Det var i detta sammanhang som den tyske kdp-
mannen Anders Pommerening 1621 grundade det tro-
ligen forsta bryggeriet i Norrkdping, dir betingel-
serna for en bryggerirdrelse var de allra bista. Han
var tillforsikrad god avsittning for olet, hade Ost-
gotaslittens kornbod inom rickhdll och dessutom
outtémlig tillgdng pd gott bryggvatten i Motala strom.

Anders Pommerenings namnteckning.

Pommerening lit uppféra ett milt- och brygghus
efter utlindska férebilder. Bryggeriet Gvertogs 1627
av Evert Sessman, som fortsatte Pommerenings krono-
leveranser och 1630 forsérjde flottan med hela dess
behov av 6l. Tiderna blev emellertid simre nir krigs-
skddeplatsen drog sig soderut och armén tog vad den
behévde frin den tyska bsfolkningen. Sessman gick
over styr och miste silja bryggeriet till Holmens bruk,
som redan tidigare inrittat ett bryggeri pd Kvarn-
holmen, vilket emellertid frimst var inriktat pa att
forsdrja De Geers mdnga bruk i Ostergdtland med 61.

Upplopp i Norrképing for Slets skull

Ar 1622 hade regeringen utfirdat en bryggareord-
ning som féreskrev inrittandet av sirskilda brygghus
i varje stad i samband med att 6laccis inférdes. Hem-
bryggningen hade hirmed i princip férbjudits, efter-
som det var ogorligt for stidernas accisbetjining att
effektivt Gvervaka och accisbeligga den — men den
fortsatte likvil. Omkring 1640 borjade myndigheter-
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na gd hdrdare fram for att avskaffa den utskdnkning
av 6l och brinnvin, som utgjort ett biniringsfing for
folk av alla yrken, men som enligt en specicll férord-
ning var forbehdllen krogarna, vilka i sin tur méste
inkopa sitt behov av drycker hos de offentliga bryg-
garna.

Striden om hembryggningens vara eller icke vara
blev sirskilt hdrd i Norrk6ping, och folket dir lycka-
des inda till viren 1642 sabotera alla forsck att ge-
nomfora reformen. Nir ingenting annat hjilpte 6ver-
gick menigheten till demonstrationer och o6verfall
pd bryggare och magistratspersoner, vilket emellertid
ledde till rafst och rdttarting med flera dédsdomar,
varav dock blott en gick i verkstillelse. Under hirt
tryck fick myndigheterna den nya ordningen att fun-
gera ndgot dr. Sedan landshovdingen forflyttats och
rikskanslern Axel Oxenstierna, som stitt bakom refor-
men, fallit i ondd, dtergick emellertid allt till det
gamla. Var och en bryggde som han ville, med den
lilla inskrinkningen att han icke lingre utan botes-
risk sdlde av hembrygden.

Norrkoping far ett bryggarskra

Dirfor drojde det linge innan Norrk6ping fick en
sjilvstindig, ekonomiskt
Forst pd 1660-talet bildades ett bryggareimbete i
Norrkdping. Bryggarnas stillning forbittrades genom

solid  bryggerihantering.

1698 drs forordning som gav dem monopol pi brinn-
vinstillverkning. Skrabryggeriet stabiliserade sig under
1700-talet trots ett utbrett bonhaseri. Under denna tid
borjade man ocksd inrdtta utvirdshus, sisom Vistra
Lund och Sandbyhov. Dit drogs en bred publik for
att sommartid spela kiglor och vintertid kort eller
bride. Aven stadskrogarna forsdgs med olika attrak-

tioner, vilket i storre utstrickning dn forr lockade
folk till 6lkonsumtion utom hemmet.

En av de mest framstiende Norrkopingsbryggarna
pd 1700-talet var Georg Langhammar, en skeppare
som genom giftermdl med en bryggarinka kom in pi
sin nya levnadsbana och redan efter nigra ir igde
fem utskdnkningslokaler och hade den storsta brinn-
vinsutskinkningen i staden. Han gjorde ocksd snabb
karridr inom skriet, dir han var &lderman 1782—S88.

Under Langhammars tid bestod mistarprovet i
miltning av 4 tunnor korn, varav skulle bryggas tvd
tunnor dubbelt 61, tvd tunnor enkelt och tre fat mal-
tidsdricka. Allt detta skulle avklaras pd sex veckor. Se-
dan dryckerna tillverkats och provats avgjorde dmbetet
pd forslag av kontrollanterna, om vederborande skulle
godkinnas som mistare. Vid sammantridet medfor-
des ocksd smakprov i forseglade buteljer. Den ny-
blivne mistaren hade att erligga s. k. mistarpengar
till dmbetets ldda. Efter Langhammars d6d Gvergick
hans bryggeri till sliktingar men kom si smidningom
i C. V. Bergmans dgo.

Vid 6vergingen till 1800-talet skakades Norrkd-
ping dter av svira oroligheter, denna ging i brinn-
vinets tecken. Missvixt drev spannmdlspriserna i
hojden, varfor bryggarna ej forméddde tillimpa magi-
stratens vilket bl.a. fororsakade
upplopp varvid flera bryggerier plundrades av for-
bittrade folkhopar.

brinnvinstaxor,

Underjista olet en revolution

Forindringen i bryggerihanteringens struktur i
mitten av 1800-talet genom skrdvisendets upphdéran-

de, maskindlderns intride och underjisningens info-

Norrképings bryggareambetes lida, forvarad i
Nordiska museet.
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rande i virt land innebar givetvis en revolution dven
for bryggerierna i Norrképing och lade grunden till
deras stora expansion vid denna tid. Pionjiren for
det bayerska Glet var John Erik Blomberg, som icke
fostrats inom NorrkGpings bryggarimbete. Han hade
redan 1851 startat ett svagdricksbryggeri i staden. Ur

Jobn Blomberg, Bryggeribolagets grundare.

detta framgick senare Anderssons Bryggeri AB. Sam-
tidigt forvirvade han fastigheten i kvarteret Busken
nr 2 och gick samman med Anton Saif och Carl Erik
Pettersson for att anligga ett stort bayerskt bryggeri.
Han utfirdade 1855 en inbjudan till aktieteckning i
[oretaget, men denna gick trogt, och bryggeribygget
som redan igdngsatts blev dyrare dn beriknat. P4 ny-
dret 1857 bildade konsortiet ddrfér ett enkelt bolag,
samtidigt som bryggeriet tycks ha kommit igdng, och
under loppet av dret borjade man kunna leverera

Litografi fran 1871 som wvisar bryggeribolagets
anlaggningar. 1 forgrunden bryggeriet, | envd-
ningshuset tappning och lagerkillare, samt i
Gversta byggnaden disponentbostad.

bayerskt 6l, som dock limnade &tskilligt Gvrigt att
onska i friga om kvaliteten. Vid bryggeriet fanns d&
en bryggmistare och 10 »dringar». Samma &r an-
stilldes den tyske bryggmistaren Herman Reismiiller,
vilken var verksam dir till sin dod 1885.

Blomberg Gvertalade Pettersson att dtaga sig dis-
ponentsysslan. Emellertid uppstod det snart ganska
skarpa meningsmotsittningar mellan dem, som sd sma-
ningom Overgick till 6ppen schism.

Forst 1859 kunde bildningen av Norrkpings Bryg-
geri Aktiebolag kungdras. Bolaget hade ett aktieka-
pital om 160 000 riksdaler, vilket helt tecknades av
konsortiet.

Stigande omsittning trots stridigheter

Aret dirpd blev stridigheterna mellan de tre
aktiedgarna sd stora att en skiljenimnd mdste tillsittas
for att reda ut de ekonomiska mellanhavandena. Till
bolagsstimman 1861 hade emellertid Pettersson lyc-
kats forvirva 41 av de 80 aktierna, och di styrelse-
ledaméternas antal sattes till en, valdes sjilvfallet
Pettersson till styrelse, vilket denne utnyttjade till att
mer dn férdubbla sin 16n. Han avled emellertid redan
1864, sedan han forordnat vice konsuln S. E. Hoff-
stedt till sin eftertridare, vilket gav anledning till
nya stridigheter pi bolagsstimmorna. Reismiiller var
emellertid en duktig bryggmistare, och det var vil
till stor del hans fortjinst att omsittningen fordubb-
lades pd sju ér.

Oredan inom f6rvaltningen fortsatte efter Hoff-
stedts dod 1872, och disponenter kom och gick. Trots
detta vixte bolagets omsittning och kunde viktiga
forbittringar i bryggeriets tekniska utrustning géras.
Expansionen fordrade givetvis storre kapital, vilket
emellertid kunde tas av fonderade medel, och pi s&
sitt okades aktiekapitalet 1902 till 320 000 och 1909
till 480 000 kronor. Denna storslagna utveckling kan
framférallt tillskrivas Jobn Aulin, som var bolagets
disponent 1898—1912. Omsittningen som 1876 be-
I6pte sig till 200 000 kr, nddde 1903 300 000 kr och
var vid bolagets avveckling i slutet av 1911 ca
411 000 kr.

Konkurrens tvang till ssmmanslagning

Vid sidan av Bryggeribolaget vixte fyra andra
storre bryggerier upp i Norrkoping under 1800-talet,
nimligen Nystroms Bryggeri, Anderssons Bryggeri
AB, C. V. Bergmans Bryggeri AB och yngst i raden
Carl Fredriks Bryggeri AB.

Konkurrensen mellan bryggerierna blev mycket
hird, men ledde 1897 till ett avtal, varigenom en
lingt gdende samordning med bl. a. faststillda priser
sikerstilldes. Ar 1912 togs steget helt ut genom sam-
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manslagning av de fem bryggerierna till ett bolag,
som fick namnet AB Norrkopings Forenade Brygge-
rier (Nfb) och startade med ett aktiekapital av 1,39
milj. kr. Verkstillande direktor blev bankdirektor
Adolf Lind. 1 samband med fusionen tridde Anders-
sons Bryggeri AB i likvidation, och Carl Fredriks r6-
relse flyttades till dess lokaler. Samtidigt lades ocksd
Nystroms bryggeri ned, och 1914 upphérde dven
C. V. Bergmans bryggeri.

Bankdirektér Adolf Lind.

Att tvd bryggerier bibehélls berodde pd personliga
forhdllanden. Driftsledare vid Bryggeribolaget var
Aulin och vid Carl Fredriks bryggeri bréderna An-
dersson, Gunnar pi den tekniska och Ivar pd den mer-
kantila sidan. En sviger till de senare, bankiren Joh
Fristedt, knGts till bolagets styrelse 1919, vars ord-
forande han var 1930—56. Han eftertridde Lind,
som avgdtt som verkstillande direktér 1923 och fun-
gerat som ordforande i sju &r.

For att bevaka sin marknad séderut arrenderade Nfb
det lilla Bryggeri AB Géta i Soderkdping tillika med
dess bryggeri i Valdemarsvik.

Férsiljningsarbetet bedrevs hogst personligt av
Aulin och Ivar Andersson, vilket gick si lingt att
det ledde till inbdrdes konkurrens mellan de bida
bryggerierna. Anda fram till andra virldskriget fort-
satte man att modernisera och rationalisera bigge f6-
retagen. Redan 1932 borjade man emellertid tinka
pd att ligga ned Carl Fredriks bryggeri, men det var
forst under kriget som detta skedde. Ivar Andersson
hade blivit verkstillande direktor 1938, di Aulin gick
i pension, och dirmed var ju prestigefrigan 18st.

StB koper foretaget
I bérjan av 1940-talet inledde John Fristedt for-
handlingar med AB Stockholms Bryggerier om Gver-

litelse av aktiemajoriteten i Nfb, och denna trans-
aktion var genomférd 1944. Agareskiftet medforde
givetvis en del forindringar i bolagets ledning. Fri-
stedt stod visserligen kvar som ordférande, men pd
ovriga poster i styrelsen placerade moderbolaget direk-
térerna Sven Schwartz, Harald Engstrém och C. G.
Piebl. Ivar Andersson pensionerades 1945 och efter-
triddes som verkstillande direkt6r av bryggmistaren,
fil. kand. Bertil Elmfeldt. Vice verkstillande direktor
blev Gustaf Ericsson, som sedan 1930 varit knuten
till Norrkopings Apotekares Mineralvatten AB. 1
detta foretag hade bolaget haft aktiemajoriteten sedan
1919, ehuru det dréjde dnda till borjan av 1940-talet
innan en samdistribution av malt- och laskedrycker
infordes.

P4 hosten 1949 intridde stora forindringar inom
ledningarna for sivil moder- som dotterféretag. 1
Norrkdping eftertridde disp. Inge Sjovall direktor
Elmfeldt, som blivit koncernchef efter dir. Sven
Schwartz. Den sistnimnde ersattes i styrelsen for
Nfb av fil. dr Tvar Anderson, och ndgot &r senare ut-
tridde dven C. G. Piehl och ersattes av dir. Bengs
W olffram. Direktor Sjovall hade senast varit chef for
Kalmar Bryggeri AB.

Bryggeriet omdanat under 1950-talet

Redan 1946 hade dir. Elmfeldt framlagt en gene-
ralplan for utbyggnad och modernisering av fore-
taget. Till f6ljd av den stringa byggnadsregleringen
skulle det emellertid droja linge innan denna kunde
forverkligas. Forst omkring 1950 bérjade myndig-
heternas motstind mot nyinvesteringar att litta, och
i slutet av 1951 kunde man igdngsitta det s. k. Sand-
gatsprojektet, bestdende av en byggnad med dng-, el-
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och kylcentraler, maltsilor, verkstider, personalrum
och fritidslokaler, och denna stod firdig 1953. Me-
dan detta bygge pigick erholls tillstind att i kv. Kru-
kan mitt emot bryggeriet anligga ett garage for nio
lastbilar.

Det viktigaste steget i nydaningsarbetet togs 1954
med uppférandet av en ny tappningsbyggnad utmed
Motala strém. Denna, som kunde tas i bruk 1956,
ir forsedd med in- och utlastningskajer dt gdrden och
upptas till storre delen av tappningshallen och ut-
rymmen f6r tomglas och firdiga drycker. Dirjimte
inrymmer komplexet lokaler for vattenrening, kolsyre-
central, liskedrycksberedning, separatorer och tryck-
tankar samt humlelager och slutligen kontor for lager
och distribution, omklddningsrum f6r kvinnlig per-
sonal samt skyddsrum. Den gamla tappningslokalen
har tagits i ansprik for bl. a. firsksvagdrickat.

I slutet av 1957 igdngsattes den sista etappen i ut-

byggnadsprogrammet — uppférandet av ett kombine-
rat garage- och kontorshus vid sidan av det 1930 upp-
forda brygghuset. Detta togs i bruk i september 1958
och hade bl. a. till féljd att Carl Fredriks bryggeri-
fastighet kunde helt utrymmas och avyttras.

Allt under ett tak

Genom de omfattande nybyggena blev det mojligt
for Nfb att 6verta den rorelse som bedrivits av Norr-
kopings Mineralvatten AB och De Férenade Mineral-
vatten AB, och en uppgérelse kom ocksd till stind,
varigenom alla aktier i dessa foretag overgick i bo-
lagets dgo. Dessutom har under 1950-talet dven ndgra
andra mindre foretag inom branschen infdrlivats
med Nfb.

Den nu avslutade uppbyggnaden av féretaget miste
betecknas som mycket betydelsefull och torde vara
fullt tillracklig for 6verskddlig framtid.

Harald Thuneus

Krog med olmuseum

[ den hollindska staden Maastricht har nyligen
Oppnats ett litet privat bryggerimuseum. Det ir in-
rymt i Olstugan In't Knijpke (lilla krogen), vars
igare, Pol van Aubel, ir en intresserad samlare av
allt som har med 6l att gora.

I sjilva utskinkningslokalen finner man bryggar-
emblemet skuret i tri och en rad olika dryckeskirl,
bl. a. stovlar av glas som anvints vid akademiska
dryckeslag. I festlokalen en trappa upp stir flera
montrar med &ver fyrahundra olika olglas frin ett
tjugutal linder. Viggarna pryds av milningar och
grafik med 6lmotiv.

Fran bryggerimuseet i Maastricht.

Storsta overraskningen moter emellertid i killaren,
dir dgaren ldtit inreda ett helt hembryggeri med in-
murad bryggpanna, kylskepp av trid, jiskar och 6lfat
samt miskroder och andra bryggeriredskap. Ett
brunnskar med uppfordringsanordning i jirnsmide
kompletterar samlingen.

Till upplysning for eventuella besékare kan nim-
nas att krogen med museet ligger vid den smala S:t
Bernardusstraat ‘i stadens &lderdomliga centrum.

Maastricht ir sedan gammalt kint for sitt utmirkta
ol och lir under Napoleontiden ha igt 32 bryggerier.
Vid en rundvandring i staden mirker man ocksi att
den haft en mingd utskinkningslokaler pd de virds-
husskyltar som dnnu pryder dtskilliga av de minga
vil bevarade 1700-talshusen. De ir utférda i relief,
inmurade i husviggen och milade i olika firger.
Vanligen férestiller de djur, trid etc., som 4skidlig-
gor krogens namn, vilket finns angivet inunder, si-
som In den Vogel Struys (strutsen), In den grooten
Bock (stora bocken), Au mouton blanc (vita firet)
eller In de Eyck (eken).

Ths
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Arbetarbladet 041114

Bryggarna:
Sankt spritskatt racker inte

MALMO. Alkholturismen bromsas inte av sankt skatt pa
sprit, nar det framst dr 61 som svenskarna handlar utom-
lands. Det siger Svenska Bryggareforeningen i sitt svar
pa forslaget om en sénkning av spritskatten pé 40 pro-

cent.

- Jag har inte svart att forsta hur de resonerar, men
fragan ar komplicerad, sdger regeringens alkoholut-
redare, riksdagsman Kent Harstedt (s), till TT.

I sitt remissvar pa Harstedts forslag havdar Bryg-
gareforeningen att 6l 4r den viktigaste varan ft'?r
granshandeln. Av de 533 miljoner liter 61 och sprit
som passerat svenska gransen via privatpersoner
och smugglare perioden juni 2000-juni 2004 var 85
procent 6. Baraiar berdknas den privata 6linforseln
bli170 miljoner liter. I ett annat rikneexempel tidi-
gare i veckan konstaterar bryggarna att Systembo-

lagets olforsiljning minskat med néstan &g s
sex miljoner liter i ar, medan spritférsiljningen “bara” minskat

med 1,1 miljoner liter.

"En skattesdnkning maste omfatta samtliga alkoholskatter for att
fa effekt pa granshandel och smuggling av alkohol”, skriver fore-
ningeniremissvaret. Bryggareforeningens vd, Peter MaFtsson, har
tidigare uttalat sig for en skattesankning p& 61 med omkring 60 pro-

cent.

(M)

"Okat drickande kan vara bra”

Det dr inte sjilvkiart att en
okad alkoholkonsumtion
leder till fler alkoholskador
eller ens en simre folkhilsa.
Snarare kan ett 6kat drickan-
de sdrskilt bland de ildre
vara bra for hjirtat och
forlanga livet.

Det séiger Bengt Fagrell, profes-
sor emeritus i medicin vid Karo-
linska institutetet. Han beskyller
inte minst Folkhilsoinstitutet for
att komma med manipulerade
larmrapporter fér att styra opini-
onen i Sverige. Men Gunnar
Agren, chef fér Folkhilsoinstitu-
tet slar tillbaka:

-For befolkningen i stort ir det
livsfarligt med sidana rekom-

mendationer. Alkohol #r ingen
hilsobringande hjirtmedicin, det
dr att gravt underskatta farorna
ndr10-20 procent av minnen och
fem procent av kvinnorna inte
klarar ett kontrollerat drickande,
papekar Gunnar Agren.

Men Bengt Fagrell menar att ris-
kerna verdrivs, att flera studier
visar att risken for att fastna i ett
skadligt  alkoholberoende  ir
mycket liten hos ildre manniskor.

-Vi ska ju inte gldmma bort att
storkonsumenterna ir tio pro-
cent av dem som dricker. De stir
for hilften av konsumtionen
medan de andra 9o procenten
dricker den andra hilften av det
som totalt konsumeras. Vi har un-

gefdr 250 dodsfall av skrumplever
om dret i Sverige medan 45000
dor varje ar i hjirt- och kirlsjuk-
domar. D6m sjilv vilken grupp
man ska fokusera pa, siger Bengt
Fagrell.

Att peka pa alkoholens positiva
sidor dr inget som Gunnar Agren
tinker gora.

-Den enda rimliga prognosen
med att konsumtionen stiger ir
att de dodliga alkholskadorna
Okar. Att det skulle vara bra for
hjértat skriver jag inte under pa.
Att d6 i hjdrt- och kirlsjukdomar
kommer vi alla att gra om vi far
forménen att leva tillrickligt
linge och inte do for tidigt i na-
gon annan sjukdom.

FREDRIK MELLGREN

SvD 051112

Bryggerinyheter

Storbritannien: Ushers Founders English Ale, en nyhet p4 Systemet 1 december 2004, bryggs
numera av Wychwood Brewery sedan Ushers bryggeri i Trowbridge har stéingts.

Storbritannien: Den populiraste alkoholdrycken i Storbritannien r 61, som svarar for 48 % av
britternas sammanlagda utgifter for alkoholdrycker. Den brittiska 6lmarknaden var 2003 vird 18,85
biljoner pund.
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Uppsatsen om

S:t Eriks bryggeri
pa Kungsholmen
ar hamtad fran
Flaskposten nr 2/3

SO SUORIPT L R T 19600ch har till-

ki - handahallits av
Soren Borgstrom

S:t Eriks bryggeri pd 1860-talet. Litografi av J. F. Meyer.

Ett hundraarsminne :

S:t Eriks bryggeri pd Kungsholmen

Nir den bayerska bryggmetoden och under-
jasningsforfarandet inférdes i vart land i mit-
ten av forra arhundradet grundades atskilliga
nya bryggerier, inte minst i Stockholm, och dess-
utom Overgick manga @ldre foretag till de nya
metoderna. De flesta av dem har dock ater for-
svunnit i den strukturationaliseringsprocess som
redan tog sin borjan med den skarpa konkur-
rensen under 1870- och 1880-talen och i dkad
takt fortsatte sedan AB Stockholms bryggerier
kommit till 1889.

Tappning for hand vid sekelskiftet, innan den har skild-
rade mekaniserade tappningen installerats. Oljemadlning
av John Nehrman 1901.

I Stockholm finns nu endast tva av dessa bryggerier
kvar, namligen Hamburgerbryggeriet, som har sitt ur-
sprung i ett litet hantverksbryggeri grundat redan ar
1699, och Miinchens bryggeri, vars tillkomst just sam-
manhénger med det bayerska &lets genombrott i vart land.

Det konsortium som 1885 grundade Miinchens bryggeri
bestod av tvd firmor av vilka den ena var handelsbolaget
C C Brusell & Co., som tillhérde tvillingbréderna Carl
Christoffer och Johan Gottlob Brusell, i umgingeskretsen
vanligen benimnda »halvbuteljernay. Det var dessa som
uppforde bryggeriet och bedrev rérelsen, och i april 1857
erhdll Johan Gottlob det burskap som bryggare som
erfordrades harfor.

Broderna Bursell blev emellertid inte gamla i foretaget,
och redan den 3 december samma ér silde de sin hilft
av egendomen och rorelsen till meddeligaren. Vad or-
saken hirtill var, dr inte kdnt. Men redan tvd ar senare
var de i fird med att starta ett nytt bryggeriféretag,
och detta, som lidnge var ett av de ledande i Stockholm,
skulle, om det fatt fortsitta sin verksamhet, i &r ha kun-
nat fira sitt hudradrsjubileum. I mars 1859 stadfistes
bolagsordningen f6r Stockholms Bryggeriaktiebolag med
ett aktiekapital pa 400 000 riksdaler riksmynt, varefter
detta inkopte egendomen nr 1 i kvarteret Asplunden vid
Kungsholmstorg. Diar lit broderna Brusell uppfora ett
bryggeri fér en arstillverkning av en miljon kannor, dvs.
ca 25000 hl. Detta stod firdigt redan aret dirpa, och
6lforsdljningen kunde igangsittas i november 1860.

Nu upprepades emellertid samma mystiska sak som
vid Miinchens. Fore arets utging skildes namligen bro-
derna Brusell frin si& gott som all befattning med bo-
laget, och ledningen overgick till sedermera generalkon-
suln ] W Smitt, som redan frin borjan torde ha varit
den storsta aktiedgaren.
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Eldsvdda tog brygghuset

1 bérjan av 1840 hemsoktes bryggeriet av en eldsvada
som bl. a. férstérde brygghuset, men tillverkningen kunde
redan vid arets slut aterupptas sedan nya och tidsen-
liga maskiner installerats. Ar 1877 dndrades namnet till
S:t Eriks Bryggeriaktiebolag, varvid &lkorkarna forsags
med en stimpel som visade S:t Eriks bild, vilken nir
etiketter infordes dven prydde dessa och gav bryggeriets
populira produkter namnet »gubbdly. Ar 1889 forvir-
vades toretaget av de da nybildade AB Stockholms Bryg-
gerier, dir generalkonsul Smitt fungerade som styrelse-
ordférande fran 1890 till sin dod 1904.

Det kunde vara mycket att siga om bryggeriets vidare
6den, men tyvirr tilliter inte utrymmet detta. Inféran-
det av 8-timmarsdagen, de stigande lénerna och den
snabba tekniska utvecklingen under 1920-talet samver-
kade emellertid till AB Stockholms Bryggeriers beslut att
ligga ned ett av de fyra bryggerier bolaget dé agde 1
huvudstaden, och av olika skil foll valet dd pa S:t Eriks
bryggeri. Detta upphérde med sin oltillverkning 1929,
medan milteridriften fortsatte dnnu nagra ar.

Lagom till 100-arsminnet av bryggeriets igingsittning
ir vi tack vare herr Sten Castelius i tillfille att aterge
en skildring av bryggeriet frin dess forsta tid, som han
patriffat under forskningsarbete pid Kungl. Biblioteket.
Den forekommer i nr 47, argang 1861, av Illustrerad
Tidning och har skrivits av ingen mindre dn August
Blanche, som di var redaktor fér denna tidning. Vi
laiter honom beritta:

3

Det hir brevet som kom till StB i slutet pa som-
maren ir si trevligt skrivet att vi tycker inte det
vore rittvist att undanhilla det fér Flaskpostens
lisare och ldsarinnor. Vi aterger det in extenso:

Kdra Stockbolms Bryggerier
Vi ir tre malmletare som arbetar i Lapplands-
fjillen. Med svett och mdda bar vi en lada var
av Edert fortriffliga burkdl klass III, en stricka
av 3% mil, med den tanken att den matte for-
gylla var tillvaro bland myggen.

Burkarna var bra, olet var fértriffligt och vil
tempererat ( + 10 grader, normal utetemperatur!)
men dém om var sorg di den forsta Gloppnaren
sprang sonder med en metallisk klang. Vi oppnade
andra lidan, tog fram den nya &ppnaren men den
savil som den tredje lidans var av fér klent gods
och sprack just vid spetsen. Dir stod vi med 2}2
lada 6! och ingen oppnare. Har Ni, Kira Stock-
holms Bryggerier huggit upp &lburkar med yxa och
mattat med munnen foér att finga den fontin som
blir resultatet av ett yxslag. Vi har! Darfor ber vi
vordsamt: Gér starkare 6loppnare!

I hopp om snabb forbittring sinder vi, Stock-
holms Bryggeriers trogna beundrare Eder en varm
hilsning.

N, "

Frisco nasta . ..

o I P A PR s s

e boppas Ama skall bli parollen for alla som
sdg den rullande Frisco-reklamen vid Barnens Dags
festligheterna i Stockholm med omnejd. Skyltarna
var uppsatta pa de populdra Tuff-Tufftagen, som
rullade omkring med fortjusta passagerare 1 varie-
rande aldrar.

Ago

sMan kan verkligen och utan fara att beskyllas for over-
drift pastd, att bland de fa industrierna, varuti vart land
kan halla jimna steg med utlandet, dr 6lbryggeriet en
av de férnimsta. De forsta bajerska bryggeriet i Norden
anlades i Stockholm fér nigra och tjugo ar sedan av
16jtnant Rosenquist af Akershult, vilken har hedern av
inforandet av en dryck, vida kraftigare in vara nykter-
hetspredikanter bekdmpar brinnvinet och dess forddrv-
liga inflytande pd hilsan, sederna och moralen.

svenskt ol = gott ol

Sedan den tiden har en mingd bryggerier for bajerskt
6] blivit anlagda bide i Stockholm och i landsorterna,
och det ir verkligen svirt att siga, vilketdera av dem
som limnar den bista varan. Ena gingen tycktes det
bryggeriet ha foretride, andra gingen ett annat 0.s.v.
Men sikert ir — och utlinningarna skall ej jiva det
pastiendet — att man kan fi genomresa ritt manga
linder i Europa, Tyskland icke undantaget, utan att
i allminhet fi s gott 6l som man fir det i Sverige
och Norge, och konsumtionen tycks dagligen stiga med
produktionen, vilket vil matte fa anses for det lyck-
ligaste forhallande négon industri kan onska sig.

Det nya olbryggeriet pid Kungsholmen grundlades i
maj 1859, har kostat betydliga summor och ar siker-
ligen det storsta i landet. Det lirer endast under vin-
termanaderna kunna leverera dnda till tvd och halv
million kannor.

Det aktiebolag, som anlagt detta bryggeri, har varken
sparat penningar eller méda. Bryggeriet ar till foljd déarav
forsett med de utmirktaste och indamalsenligaste ma-
skiner. Det till olet erforderliga vattnet pumpas frin
Milaren genom en av Herrarna Bolinder konstruerad
400 alnar lang rorledning in i en reservoar, dir det fil-
treras innan det till bryggning anvindes. Likaledes ren-
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sas kornet, vilket huvudsakligast tages frain Gotland och
Skane, i en sirdeles enkel och praktisk maskin av Prick
i Wien. Humlet ikdpes frin Spalt och Kinding, dir de
fornamsta humleplantagerna finnas.

Det fér sommaren bryggda olet forvaras i en kolossal
iskillare, som rymmer en million kannor och dir &let
standigt halles friskt.

Bryggeriet ar &ppet till beseende alla onsdagar och
lordagar fran klockan 11, di respektive besckande forst
bér anmila sig pa kontoret.»

S:t Erik med sin tid

Att S:t Eriks bryggeri stindigt varit med sin tid och
i borjan av 1900-talet stod pa toppen av teknisk ut-
veckling framgir av en rolig artikel i Svenska Dagbladet
fran 1904, som ocksd dr vdrd att aterges i denna min-
nesruna: 2

»Drottning Kristina var, som bekant, ett fruntimmer,
som forstod sig pa konsten att gora tillvaron ldtt och
behaglig. Kronikorna ha till en undrande eftervirld bragt
berittelserna om de agrémenter hennes alltid livliga, upp-
finningsrika hjidrna uppfann for att roa hennes majestit
sjalv och hennes ndjeslystna hov. Skaplatsen for dessa
néjen och glada upptag var oftast forlagd till den tal-
rika mingd jaktslott, som pa hennes befallning uppstod
i Stockholms omedelbara nirhet, och av vilka atminstone
ett par statt kvar in i vara dagar.

Et av dessa jaktslott var beliget pd Kungsholmen in-
till Kungsholmstorg. Det stod dir annu for ett par ar
sedan som ett minne fran Kristinas glada dagar. Men nu
ar det forsvunnet. Det har, som s manga andra minnes-
rika byggnader i Stockholm, rivits for att limna plats
for industriella anliggningar. Till granne hade det nim-
ligen erhallit Sankt Eriks Bryggeri, vars disponent dir
inrymde sina husgudar. Men bryggeriet vixte alltmera,
och fér tvd ir sedan behdvdes foér dess rikning det lilla
jakthuset. Ett intressant, med reliefbilder rikt smyckat
innertak 4r nu allt, som Aaterstir av den gamla bygg-
naden, och man maste styra sin fird till Nordiska museet,
om man numera vill taga taket i skidrskddande.

Pid den mark, dir jaktslottet stod, har bryggeriet latit
uppféra en byggnad for skoljning och tappning av bu-
teljer enligt bryggeriteknikens senaste uppfinningar.

Det dr stora, priktiga lokaler med cementgolv och
rikligt takljus. Det nya, systemet dr av Pindsdorffs pa-
tent och utgbres av sex stycken »ykolonner», av vilka
en del utféra skéljningen, de andra tappningen.

Vi intrdda forst i det rum, dir buteljerna skdljas och
dir en hel liten armé av kullor syssla vid apparaterna.
Buteljerna liggas dir upp i méangdubbla rader i en

cistern, i vilken de féras omkring av ett sort hjul, det .

s. k. blothjulet. Sedan de dir erhéllit den forsta tvag-
ningen, tryckes de in mellan en snabbt roterande borstr,
som grundligt tvittar deras yttersida. Dirifran Sverflyttas
de till en nidrbeligen apparat, dir en annan, smalare
borste utfor den inre skoljningen. Efter att sedermera
ha utsatts for en kraftig stril, placeras de med butelj-
halsen nedat i halen pd en rullbana och féras ut till
tappningsrummet. De ha di, som man ser, undergatt
en rengdringsprocess, som bor uppfylla dven de lingst
gaende fordringarna.

3.000 buteljer i timmen

I tappningsrummet tages butelj efter butelj fran rull-

banan och sittes under en tappningsapparat, som sam-
tidigt fyller 6let pa sju flaskor. Sedan de pétappats, sit-
tes de under en sjdlvarbetande korkningsapparat, som med
osviklig precision nedprissar den frin en huv nedfallande
korken i buteljhalsen. Allt gar med stor skyndsambhet,
sa att varje maskin, vilken arbetar pa dubbla hall, tap-
par och korkar 3 000 buteljer i timmen.

De &lbuteljer, vilkas innehall dr avsett att konsumeras
inom den ndrmaste veckan, vandra ut till lagerrummet.
Men de, vilka dro avsedda for landsorten, fir undergd
en ytterligare procedur, som avser att gora innehillet ,
mera motstindligt for jastberedande bakterier. De foras
in i en pasteuriseringsapparat, dir de forst placeras i en
s. k. forvirmare, en rad cisterner, dir de erhilla en svag
uppvarmning. Sedan de legat dir den ndédvindiga ti-
den, 6ppnas en sluss, genom vilken de passera in i den
egentliga pateuriseringsapparaten for att erhalla en vir-
megrad mellan 55 och 60 grader. Fran denna gér firden
ut i en avkylningscistern och dirifrin ut till lagerrum-
met. De dro nu hirdade mot en ling tids sommarvirme.

Sedan vi limnat denna del av bryggeriets anliggning-
ar, dir nyuppsatta och moderna maskiner arbeta, gora
vi en fransysk visit i de &dldre delarna av etablissemen-
tet. Vi beséka de vildiga brygglokalerna, bese uppford-
ringsbanan, pa vilken korn och majs, som anlint till
kajen, skovlas upp och pa glidande matta féres upp i
byggnaden. Vi bese kylrymmen, dir ammoniak och salt-
vatten producera den kalla luft, som behovs fér bryg-
geriet. Maskindelarna #ro dirinne betickta med rim-
frost och luften har en flakt av vinterkdld over sig.
Uppe vid taket snor sig ett virrvarr av stérre och mindre
ror, genom vilka saltvattnet maste passera. Skulle man
rdata ut alla dessa krokar och vinklar, skulle man erhilla
en rorlangd av ej mindre an en och en halv svensk
mil. Tva maskiner, vardera pa 150 histkrafter, driva ma-
skineriet hdrinne. Av dessa gir emellertid endast en &t
gangen. Tillsammans ha deras uppsittning kostat en sum-
ma av 450 000 kr.

Virt besok har varit kort och flyktigt. Avsikten med
detsamma har ej varit att limna nagon skildring 6ver
ett modernt bryggeri, utan endast cn antydan om den
storartade utveckling, till vilken bryggeritekniken i vira
dagar hunnit.»

i

Ths

Oletikett fran S:t Eriks bryggeri.

ERYGGERIETS EGEN TAPPNING
5 i Y
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Arbetarbladet 041114

RADDAD DRICKA. Massiva protester mot Carlsbergs beslut att sluta tillverka Pommac har haftframgang.”Nu

har ju den hér proteststormen mest handlat om Pommac, men vi beslét att behalla bade Grappo och Trocadero.
ocksd’sdger Bo Soderstrom, mformatlonschef pa Carlsberg i Sverige.

Proteststormen mot Pommac
raddar fler hotade laskedrycker

BORAS
Proteststormen mot danska
bryggerijatten Carisbergs be-
slut att sluta tillverka Pommac
gavresultat.

Men protesterna raddar
inte bara denna svenska lask-
klassiker, utan ytterligare tva.

Savil Pommac som Trocade-
ro och Grappo skulle ldggas
ner, men nu har Carlsberg be-

slutat att fortsidtta med till-
verkningen av alla tre.

— Nu har ju den hér protest-
stormen mest handlat om Pom-
mac, men vi beslot att behéalla
bade Grappo och Trocadero
ocksa, siger Bo Soderstrom, in-
formationschef pa Carlsberg i
Sverige, till Radio Sjuhérad.

Protesterna mot nedlagg-
ningsplanerna har varit massi-
va dnda sedan de blev kénda.

Foto:PRESSENS BILD

Exempelvis skapades en
"RiaddaPommac”’-sidapainter-
net isondags.

Over 50 000 har Skl‘lVlt pa se-
dan dess.

- Det hade vi inte i var vil-
daste fantasi kunnat tédnka oss
att det skulle bli en sddan upp-
slutning kring Pommac, sager
Bo Soderstrom.

(TT)

Bhehirre vl

Andringar i medlemsregistret

1. Swen Stockhaus, Lindgatan 8 2 tr, 214 48 Malmo, tfn 040-89 114, 0709-16 68 83
(ny adress och nya telefonnummer)

121. Timo Halmetoja, Ekonpolku 17, FIN-908 20 Kello, Finland (ny adress)
165. Ingvar Sundgren (medlemsskapet upphor fr.o.m. 2005 p.g.a.aldersskal)
168. Lennart Gustafsson, Strandgatan 12, 872 35 Kramfors, tfn 0612-71 95 08 (ny adress)

191. Rolf Lindel6f, Briannkyrkagatan 95, 119 26 Stockholm (ny samlande medlem)
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Hdkan Lundgren, svensk mdstare i hembryggning 1991, ’
med en flaska av sitt Nycopiadl (humlen hittade han utanfor
Nykdping) som dr av typ gammalt svenskél. Olet gar ut-
mdrkt tillsammans med nagot helstekt.

gor
Du gammalt
svenskol

Sa har

Brygg sjilv en sats prima gam-
malt svenskol — det 61 som alla
svenskar drack fram till mitten
av 1800-talet. Satsen ar berik-
nad att ge cirka fem liter fir-
digt 61. Folj beskrivningen no-
ga. Lycka till!

Foljande redskap behiover
Du:

En mortel eller annan anord-
ning att krossa malten med. En
brodkavel gar ocksa bra.
Nagra rejéla hinkar. Tva bru-
kar ricka men gardera med en
extra.

En av hinkarna maste ga att
ticka effektivt.

Ett kokkarl som rymmer minst
fem liter.

En termometer som Du kan
mita 75 grader med.

En silduk med stéllning.

En skumslev och nagot att rora
med. En stekspade duger bra.
En damejeanne som rymmer
minst fem liter med vattenlas.
Ett antal lagom stora tomflas-
kor med skruvkork att tappa
upp olet i.

Lite malarsoda att rengora red-
skapen med innan Du borjar.
Vatten och strosocker.

Det hir koper Du i
essensaffiren:

Ett kilo ljus malt.

50 gram svart malt.

En liten pase Overjist. Du
kommer att behova 3,5 gram.
10—15 gram humle, cirka 100
kottar, Goldings, Hallertau el-
ler Fuggles.

Gor sa hir:
Borja med att krossa malten,
men inte for mycket. Det ska

mer likna fin sand dn damm.
Légg den krossade malten i en
hink och hetta upp fem liter
vatten (mjukt) till 70 grader.

Nu ska Du med dessa fem
liter varmt vatten laka ur malt-
sockret ur malten. Temperatu-
ren 1 den grét som bildas far
inte ga under 65 grader och
inte 6ver 70 grader. Processen
ska paga i en och en halv tim-
me. Borja med att hilla pa 3/4
av det varma vattnet, spd sedan
med resten efter hand som
temperaturen sjunker.

Var beredd pa att sila av vit-
ska fran maltgroten, som
viarms och hills tillbaka. Vana
bryggare foredrar att isolera
hinken med handdukar som
hélls fast med tejp under detta
moment. Att halla temperatu-
ren och tiden dr mycket vik-
tigt!

Sila det hela genom sildu-
ken flera ganger sa att all sot-
vort frigors fran malten. Tviitta
ur maltresterna med nytt 70
gradigt vatten sa att den totala
vitskemdngden ater blir fem
liter. Nu har Du en ljusgul viit-
ska som kallas sotvort.

Hill soétvorten i kokkirlet
och koka upp den ordentligt si
att skum och partiklar samlas
pa ytan. Skumma med skum-
sleven.

Ligg i humlen och koka allt-
sammans en timme. Sla sedan
av plattan och lit det svalna
sakta sa att humleresterna
sjunker till botten. Sila bort
humleresterna medan vitskan
fortfarande dr ordentligt varm.
Nu bér Du ha en cirka 40—50
grader varm vitska som heter
stamvort.

Nu ska stamvorten sta i en
tackt hink och svalna till under
30 grader. Nu dr det viktigt att

redskapen ar rena och att hin-

ken med stamvéorten halls
tickt. Alla osynliga bakterier
ar fran och med nu Ditt 6ls
virsta fiender.

Nir stamvorten ar cirka 25
grader varm ér det dags att rora
ned ca 3,5 gram Gverjist i hin-
ken. Ror om ordentligt med
stekspaden. Still hinken under
lock i rumstemperatur. Efter
ett dygn kan Du kontrollera att
det har borjat skumma pa ytan.
Det betyder att jasten har bor-
jat arbeta for Dig. Det ir nu
alkoholen tillverkas. Lat det
hela sta under lock en vecka.

Dekantera sedan forsiktigt
Over Olet i en damejeanne med
vattenlds. Lat jasningen paga
en vecka i damejeannen.

Tappa upp olet pa flaskor
med skruvkork, hill samtidigt
en struken tesked strosocker i
varje flaska. Det ér bra for kol-
syrebildningen. Forslut flas-
korna och lat dem sta en vecka.
Sedan kan Du béra ner flaskor-
na i killaren. Om Du har gjort
ritt och haft 6lguden Gambri-
nius pa Din sida kan Du redan
dagen dérpa njuta av en flaska
killarsvalt svenskol av gam-
mal god kvalitet.

Svenske mistaren i hem-
bryggning 1991, Hakan Lund-
gren, har hjilpt oss gora
ovanstdende beskrivning. Han
ansvarar dock inte for textens
utformning. Skulle Du lyckas
med Din brygd — skicka ett
kort till redaktionen och berit-
ta. Skulle Du misslyckas —
skicka ett kort till Svenska
Hembryggningsforeningen, c/o
Svenska Olfrimjandet, Box
16244, 103 25 Stockholm. Dir
kan Du fa hjilp att lyckas med
nésta brygd. i<
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Artikeln Det #r skillnad pa pilsner och pilsner... 4r himtad frén Flaskposten nr 11959

och har tillhandahallits av Séren Borgstrom

Det ir skillnad pd pilsner och pilsner . ..

Nyt varumarke ger kuvalitets garanti

Den utan jimforelse vanligaste oltypen i dagens
Sverige ir pilsnern. Pilsnern har i svenskt sprékbruk
blivit typbeteckningen fér ett 61 i klass II. Typen
har himtat sin forebild frin den berémda staden
Pilsen i Bohmen. Den ir ett ganska ljust, friskt 6l
med en pifallande humlearom. Men detta ir en
otillricklig beskrivning av dryckens egenskaper.

Egenskaperna hos olika bryggeriers pilsner skiftar
mer dn man tror. En verklig Glkdnnare mirker litt
skillnaden pi olika fabrikat, och det finns i vért land
sikert ett 70-tal. Troligen har ingen gjort sig modan
att rikna det exakta antalet. Om man bortser frin
specialkvaliteter — sidana som S:t Eriks Extra —
heter dessa fabrikat pd nigot undantag nir ritt och
slitt pilsner. De olika fabrikaten representerar en vid
skala av anstringningar frdn tillverkarnas sida att
dstadkomma en bra produkt.

Inget foretag inom svensk bryggeriindustri har lagt
ned tillnirmelsevis si mycket pengar och arbete pd
forskning och kvalitetsutveckling som vir koncern.
Virt foretag dr ocksd i fackkretsar kint for sina spe-
ciella metoder, bland annat ett forfaringssitt att till-
verka 0l, varigenom man effektivare utnyttjar de vir-
defulla bestindsdelarna i humlen.

Frin och med mitten av april kommer vér pilsner
att heta FAGOTT.

Musikvinnerna vet att fagotten ir det birande bas-
instrumentet bland tribldsarna. Det 4r den vinliga
tonens instrument, och den ligger den minskliga
stimman nira.

Di vir koncern gir ifrin den varuslagsbetonade
beteckningen pilsner, gér den detta fér att markera
den kvalitetsgaranti som vért varumirke innebir.

Nir man talar om ‘ett kvalitativt forstklassigt 6l,
g6r man en virdering bide av dryckens smak, utse-
ende, hallbarhet och forpackning. En sidan dryck har
inte bara en hog utan ocksd en jimn kvalitet. Konsu-
menten kan lita pd att hon eller han alltid fir en
vara med samma egenskaper. Bakom virt 6l av
pilsnertyp, som nu dépts till FAGOTT, ligger en
méngdrig strivan att dstadkomma en harmonisk smak,
en aptitlig kombination av maltets och humlens arom-
imnen med de smakimnen som bildas under jdsning-
en, en komposition, 1 vilken ingen smaksensation far
dominera 6ver nigon annan. Innan de nu utvecklade
metoderna kommit till anvindning, har deras resultat
prévats genom omfattande testningar.

Ett gott 6l dr forst och frimst beroende av rdvaror-
na. Révarorna fér vdra produkter underkastas en
mycket noggrann kontroll och godkinnes forst om
de fyller mycket hoga ansprik. Urvalet forberedes
genom ingdende analys.

Olet dr en levande dryck — men inget levande
har evigt liv. Om 0l lagras for linge blir det grum-
ligt av dggvita frin kornet. Lt vara att sddana grum-

[
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Sa har ser etiketten till FAGOTT ut. Den har komponerats
av  reklamchefen vid StB {forsiljningsavdelning, Lennart
Reutergardh, och har vid upprepade testningar med bred
marginal besegrat ett 40-tal {orslag av olika konstnirer. Tex-
ten nedtill kommer ast variera med det bryggeri som till-
verkar FAGOTT.

lingar inte nimnvirt péverkar dlets smak och ir helt
oskadliga, men de férsimrar dess utseende. Genom
ytterst omsorgsfull behandling under lagringen och
klarningen skapas trygghet fér att FAGOTT i detta
hinseende dr si forstklassig som nutida teknik &ver
huvud taget tilliter. Man dricker ett gott 6l ocksd
med Ggat. Minga finsmakare vill att olet skall ha
ett frischt och vackert skum. FAGOTT har ett bra
skum. Den som inte vill att dlet skall skumma kan
luta glaset och hilla férsiktigt mot glasets insida. Kol-
syran dr dd s& vil bunden, att 6let fir en nistan klar
yta.

Det ir skillnad pd pilsner och pilsner! Dirfoér
FAGOTT, varumirket som garanterar ett hogklas-
sigt ol!
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Med ol i maten.

Recepten dr komponerade av Per EKIGf.

Bryggerimastarsill.

8 st. urvattnade sillfiléer. ( Vattna ej ur for mycket, lite salt &r bra).
Forsok att fa tag i hog kvalité pa sill den ska vara fast, vit och lite
tjockare och storre. De bittre fiskhandlarna har i regel fardigfiléad i
16s vikt. Lag: 1 dl dttika (24%) anvénd ej 12% éttikssprit. 5 dl mustigt
6l t. Ex. Jamtlands Heaven (mork och humlerik), 3 dl socker, 5-6
dillkvistar eller lite dillfrd, 4-5 kryddnejlikor, 3 msk grovkrossad
kryddpeppar, 6 smulade lagerblad, 10-15 krossade enbir, 1 grov-
skivad rodlok, 1 tunt skivad morot och lite torkad timjan.

Blanda samman ingredienserna till lagen och gor ett uppkok. Lat
svalna ordentligt i vattenbad. Om du har dillkvistar ta upp dom ur
lagen. Ligg i sillfiléerna hela. Om det ér en fast sill 14t ligga i lag med
kryddor i 2-3 dygn l6sare sill 1 dygn. Ta upp sillen sila bort kryddorna
men spara morotspengarna. Lagg ner filéerna hela i en burk eller
kittel, sl& 6ver den silade lagen och moroten och 1 stor grovskivad
rodlok. Lat sta ytterligare i 2 dygn innan Ni serverar den. Skir sillen i
sneda bitar s mycket som Ni behover och resten ligga kvar i lagen.
Om det 4r hog kvalitet pa sillen kan den ligga kvar i lag 2 veckor i
kylskép. Anvind gaffel eller tdng nér Ni tar upp sillen s det inte
kommer bakterier 1 lagen!

Den hir sillinldggningen ir lite annorlunda och mycket god. Servera
en kall lagerdl eller pilz till och gérna en liten snaps. Jag rekommend-
Erar Slottskillans Roslager som 61 och Norsk Linjeakvavit som snaps.
Ta forsiktigt med snapsar sa kan Ni smaka fler goda 61!

Skall!!

Recept nr. 2



