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REDAKTORENS SPALT

He;j!

Den hir gangen blir det inte manga rader fran
redaktoren. Nar jag skriver detta har jag nyss
gjort bladet fardigt for kopiering - trodde jag.
Jag hade namligen glomt att redaktérens spalt
och denna sida ocksa skulle vara med. Sa nu
maste jag hitta pa nigot att skriva om.

Jag borjar med det for manga 6veraskande
beskedet fran EU, ett besked som i och for sig
dnnu inte ar nagon dom, som innebir fortsatt
forbud mot privatimport av alkoholdrycker via
nétet. Jag har sjalv aldrig provat pa det men
som jag forstdr det 4r det mycket populirt att
bestilla 61 m.m. via nitet och fa det hemkort
utan svenska alkoholskatter och utan svensk
moms. Jag har last om generaladvokatens
forslag i tva tidningar idag (den 31 mars).
Svenska Dagbladet tolkar forslaget sa att det

ar klart att forslaget kommer att bli EU:s
domstols beslut. Aftonbladet 4r diremot inte
lika saker pa utgdngen. Jag tors inte ha nigon
asikt och i princip spelar det mig ingen roll om
det blir tillatet att privatimportera eller inte.
Jag tycker att det verkar besirligt och att
fortjansten inte ar alltfor stor.

Jag har tidigare efterlyst bidrag till bladet
fran medlemmarna och till detta blad har det,
forutom fran ordféranden och kassoren,
kommit in tva bidrag. Jag tackar for dessa.
Det roliga med bidragen ir att de handlar om
medlemmar i Bryggeriklubben.

En annan artikel i bladet, som har
tillhandahallits av en arbetskamrat till mig och
som handlar om Stig Pudas, ir rena “hemma
hos-reportaget”.

Det far bli allt for denna gdng. Glom inte att
rosta pa Arets etikett och sa ses vi pi Abro.

Redaktoren
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Tungelsta i mars 2006.

Biste samlarkollega / lisare.

Nir jag tittar ut genom fonstret sa har vi fortfarande 20-30 cm sné pa marken och datumet
dr den 19 mars, vilket ir i senaste laget for att skriva denna ledarspalt. Orsaken #r ndrmast
att det har drdjt med att fa besked om nir vi kan ha varmétet och om var det blir.

Banco-bryggeriet i Skruv var aktuellt f5r varmétet, men deras fardigstillande av den nya
besoksavdelningen blir firdig forst i juni. Besoket i Skruv blir flyttat till den 23 september.
Men vadda ténker viin av ordning. D4 var det Ju planerat att besoka Falkenberg eller hur 2?

Ibland blir det sa att man maste planera om. Vi har funnit att Falkenberg blir en idealisk plats
att fira vart 25-arsjubileum pa hosten 2007. Dessutom inleds aret med 2 intressanta bryggeri-
besdk i Nyndshamn och Visby ( for den som vill ).

Den som f6ljer med i bryggerihistorien har kanske uppmirksammat att ABRO i Vimmerby
fyller 150 ar under 2006. Bryggeriverksamhet har bedrivits pa samma plats sedan 1856, men
da som ” Luthanders Bayerska Bryggeri ”. Sedermera fick verksamheten nya dgare och nytt
namn, da det ligger vid den gamla Abron vid Vimmerbys gamla utfart mot Jénkoping.

Jag kan inte garantera att vi far komma till Abro i maj, ty de har normalt inte visningar pa
Iordagar, men jag tror det skall ordna sig da jag har flera bra kontakter pa bryggeriet. Blir det
klartecken, sa dr det aktuella datumet den 27 maj, da Abro har sin ombyggda besoksavdelning
klar att ta emot intresserade besékare. Hur det blir kan du lisa ldngre ner pa denna sida.

Pa de senaste arsmotena har vi diskuterat att besdka nagot bryggeri i Danmark eller Norge.
Till Thisted kan man inte komma, da det inte finns mdjlighet att hirbargera och ha bytesméte
for en stérre grupp av deltagare. Detta enligt var medlem Leif Nielsen, men Leif och Ole O
undersoker méjligheterna att kunna besoka nagot annat mindre danskt bryggeri.

Att fa komma till Aass bryggeri i Drammen pé en Iordag, verkar inte helt oméjligt enligt en
kontakt som Jonas Ahnfelt har formedlat. I nuldget &r ingenting bestimt, men niir det blir av,
sa blir det ett virméte och da tidigast varen 2008.

For min personliga del har det hént att jag har fyllt 65 ar och blivit pensiondr. Det bista med
detta &r att man inte blir tidsbunden p& samma sitt som vid en anstéllning. De érliga resorna
kan fa ta ldngre tid i ansprak och méjligheterna till att besska de olika kontakterna okar.
Nérmast véntar en resa till Helsinki Beer Festival tillsammans med Veikko Roos.

Sa till varmétet, det blir den 27 maj i Vimmerby, 2 dagar efter Kristi Himmelfiirds Dag.

Inbjudan kommer som vanligt till de samlande medlemmarna. /)

Med basta vérhalsningar......................ccccooeeee , VoL
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BRYGGERIFORETAG

Féljande sidor om bryggeriféretag i Uppsala ir hiimtade fri
. m bry ar hiamt: an boken [ ISte :
Etiketterna har tillhandahallits av medlemmen Séren Clavebring e g

Yrkesmassig bryggeriverksamhet har gamla anor. Sirskilda brygghus fanns
forr allmant pd landsbygden men éaven i staderna. Hembryggningen avtog
successivt under 1800-talet och ersattes med sarskilda bryggeriforetag. Och i
Uppsala har det funnits gott om bryggeriforetag. Den absoluta merparten har
dock bestatt av smd hantverksforetag, som tillverkat 61, pilsner, svagdricka och
varianter av laskedrycker som de kunnat sélja till den narmaste omgivningen.
Det forna brygghuset beholl visserligen sitt namn men kom i allt stérre omfatt-
ning att anvandas som tvattstuga.

Industriell tillverkning av 61 och laskedrycker forekom knappast i Uppsala
forran Henrik Wilhelm Séderman och Frans Otto Térnlund tillsammans med
ytterligare 37 aktiedgare dr 1865 startade Upsala Bayerska Bryggeri AB och mera
patagligtintroducerade de bayerska metoderna® for tillverkning av 61. Fram till
dess betraktades bryggerierna som renodlade hantverksféretag. Men med det
har foretaget andrade bryggerinaringen i Uppsala karaktir och det som tidigare
varit hantverk blev industri. I staden fanns redan tva bayerska bryggerier, von
Diibens Bayerska Bryggeri fran 1856/57 och Erlangers Bayerska Bryggeri fran
1864, men dessa bryggerier var ett mellanting mellan hantverk och industri.

Svarigheten att bestimma vad som var hantverk och vad som var industri
illustreras ocksd av att bryggerinaringen hade uppenbara svérigheter att komma
med i industristatistiken. Bryggerierna redovisades linge som hantverk dven
efter det att produktionen definitivt hade industrialiserats.

Med tanke pd antalet sysselsatta var bryggerinaringen i Uppsala inte ndgon
stor industri. Antalet anstallda arbetare inom denna bransch var under de forsta
femtio dren pa 1900-talet omkring 70. I borjan av seklet fanns ett flertal foretag
men naringen kom successivt att alltmer domineras av Upsala Bayerska Brygg-
erl, som i borjan av 1960-talet svarade for nastan all tillverkning i Uppsala av
malt- ochlaskedrycker. Bayerska Bryggeriet var ett foretag som ekonomiskt gick
mycket bra och dd sérskilt under 1950-talet. Det gamla ménstret gick d4 igen.
Pripps Bryggerierblev dgare och gjorde sig av med enbesvirlig konkurrent. Fast
det var naturligtvis inte den officiella forklaringen. Officiellt hette det att det inte
langre var mojligt att bedriva bryggeriproduktion s centralt i Uppsala. Det
intraffade 1966 da Bayerska Bryggeriet med 174 anstillda avvecklades.

NAGRA AV DE STORRE BRYGGERIFORETAGEN

Upsala Bayerska Bryggeri AB

Vintern 1856/57 anlade den vetenskapligt utbildade friherren Henrik von
Diiben (1817-1889) frdn Rasbo ett bayerskt 6lbryggeri i kv. Sandbacken pa
Svartbacksgatan 13. For andamadlet hade han kopt tomten nr 2 i kvarteret av
kladeshandlaren Henrik Soderberg, en gammal botgargérd fran slutet av 1700-
talet. Det var en plats som enligt von Diiben var mycket lamplig att bedriva
bryggeriverksamhet pd. Omedelbart efter forvarvet lit han riva stall- och
fahuslangorna vid Klostergatan for att bygga nya lokaler for bryggeriets behov.
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Bryggerihuset lat han bygga i tre vaningar med kallare lings Klostergatan.
Har rymdes de lokaler som erfordrades for att bryggas.k.bayerskt 6l. I kvarteret
fanns ocksi byggnader for spannmalsmagasin, malteri, torkplat (aven kallat
“kolning”, dvs. ett arrangemang som genom torkning stoppade groningen av
spannmal), maltmagasin m.m. Fér den slutliga jasningen anvindes en ildre
iskallare inne pa garden.

1860 bildade von Diiben tillsammans med bryggmastaren Erik Abraham
Didriksson det nya Bryggeribolaget von Diiben & Co. Efter bara ett par ar
lamnade von Diiben rorelsen och hans hilfti bolaget 6vertogs dd av handlanden
Erik Magnus Kellgren.

Ar 1865 salde de bryggerifastigheten med inventarier till det samtidigt
nybildade Upsala Bayerska Bryggeri AB och det foretaget beholl savil namnet
som platsen och verksamheten sa linge féretaget existerade, dvs. anda fram till
nedlaggningsaret 1967.

Vid bildandet av bolaget fanns 39 aktieigare, diribland Henrik Wilhelm
Soderman (1829-1901) och Frans Otto Térnlund (1829-1898), tva borgare i
staden som i storre utstrackning an flertalet andra paverkade Uppsalas utveck-
ling under detbegynnande industrialiseringsskedet. H. W. Soderman utsdgs till
bolagets verkstallande direktor. Andra stora aktiedgare fran starten var forre
agaren till Svartbackens Brannvinsbranneri, Carl-Eric Grénbeck och Gustay
Algot Sandstrom.

Den fGrste bryggmastaren i det nybildade bolaget hette Pehr Sjégren. Han
hade vissa svérigheter att 16sa de bryggeritekniska problemen fullt ut varfor

T R ST AR

styrelsen da och d4 nodgades konstatera att clet var déligt och ojamnt. Men
tGretaget gick trots dettabra ekonomiskt och i produktionen koncentrerade man
sig pd maltdryckerna. Produktionen vid bryggeriet utgjordes till en bérjan av
bayerskt 6l, svagdricka och sodavatten men kom senare att tillféras dven andra
drycker som t.ex. lagersl, pilsnerdl, iskallarpilsnerdricka, gambrinus (svag-
dricka enligt pilsnermetoden), och porter.
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Under perioden fran 1870-talet och framét byggdes ett flertal nya for pro-
duktionen viktiga byggnader, bl.a. ett stort stenhus till spannmals- och malt-
upplag (1876/77). Ritningarna till denna anlaggning bestallde bolaget fran
Chemnitzi Tyskland medan byggmastare AsbergiUppsalasvarade for byggan-
det. 1881 uppfordes den stora magasins- och kallarbyggnaden med gavel mot
S:t Olofsgatan och 1908 byggdes fabriks- och kontorslokaler fér Apotekarnas
férenade vattenfabriker, som Upsala Bayerska Bryggeri var en av initiativta-
garna till. Samtidigt forbattrades hela tiden bryggeriinredningen.

1966 lades bryggerirérelsen ned. Och Uppsala blev dnnu en industri fattig-
are. I dag rymmer kvarteret bla. Uppsalas stadsbibliotek, stadsarkiv och
folkrorelsearkiv.

Bryggeriet Holmen

Bryggeriet Holmen hade sitt ursprung i ett bryggeri grundat vid Fyristorg
ndgon gang imitten av 1700-talet. Foretaget var lokaliserat till kv. Holmen efter
vilket foretaget ocksa fick sitt namn. Det pastas® att Carl Mikael Bellman skulle
ha besokt bryggeriet och lovordat dess 61. Huruvida det ligger ndgon sanning
i detta far vara osagt meni visan “Mowitz skall bli student” sjunger Bellman om
“Kyronii 61”, som anses vara en hyllning till varldshusvarden Nils Kyronius,
med anknytning till bryggeriet pd Holmeni FyrisaniUppsala. Denne Kyronius
var aven radman (1736-1748) i Uppsala. S kanske var Bellman danda dar.

Kryddkramhandlanden Gabriel Wilhelm Gillberg® (1801-1890) var under
en period efter 1850 dgare till Bryggeriet Holmen. Gillberg, som var en skicklig
affirsman med madnga strangar pa sin lyra, drev samtidigt en omfattande
spannmadlshandel, kryddkramhandel, badhus, penningutlining m.m. i egen
fastighet (Gillbergska garden i kv. Holmen) vid nuvarande Fyristorg.

Mycket talar for att Gillberg eftertraddes som dgare av Bryggeriet Holmen av
bryggarna Ohlsson och Lindqvist som i sin tur 1904 eftertraddes av Gustav
Pettersson. 1911 6vertogs bryggeriet av en fanjunkare Karl Lindahl, som 1925
overlatrorelsen tillbryggarna Emil Ferdinand Gustafsson och Victorinus Eucarius

Nystrom.
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Men det var bryggaren Gustav Pettersson som flyttade foretaget fran kv.
Holmen till kv. Njord vid Vaksalatorg. Dar pa Vaksalagatan 30, (nuvarande
Affiarshuset Kvarnen) fanns sedan slutet av 1890-talet Bryggerifirman Arnberg
& Sterner (f.d. Nya bryggeriet). 1907 6vertogs foretaget av Gustav Pettersson
och Arnberg & Sterner inforlivades med Bryggeriet Holmen och dess produkt-
program.

1935 flyttades foretaget av Emil Gustafsson och V. E. Nystrom till ett da
nybyggt fabrikskomplex vid Sabygatan 3. Har tog mani ansprédk lokaler, somda
var hojden av modernitet. Har fanns forutom bryggerilokalen tva tapprum,
skoljrum, lagerlokaler, laboratorium, isrum, kylrum, kontorslokaler, maltrum,
garage med plats for tolv “bryggarbilar” och maskinrum.

Efter andra varldskrigets slut hardnade konkurrensen i takt med den snabba
tekniska utvecklingen inom bryggeribranschen och féretaget fick uppenbara
svarigheter atthavdasigidenkonkurrensen. Bryggerirorelsen ladesned 1958/59.

DET FANNS FLER BRYGGERIFORETAG I UPPSALA

Apotekarnes Forenade Vattenfabriker

Nir studenter och punschskalar 1877 avlagsnats frin Gamla Observatoriet”
fann en Uppsalaapotekare vid namn Westerdahl tiden mogen for att vika
lokalernai observatoriehusets bottenvaning &t framstéllning av “farmaceutiskt
forsvarbara drycker” — ett mineralvatten. Han startade 1877 en mineralvatten-
fabrik i “Gamla Obs” (nuvarande Celsiushuset), som huset kallades. Den har
vattenindustrin fanns kvar i observatoriehuset till 1930.

Apotekaren Westerdahl var chef for mineralvattenfabriken fram till 1907 da
han eftertriddes av apotekaren Antimus Lindstrom. Med Antimus Lindstrom
i ledningen for foretaget borjade affirerna sa sméaningom att bli déliga och
Apotekarnes Forenade Vattenfabriker blev successivt ett intresse enbart for
Upsala Bayerska Bryggeri.

Delagare i mineralvattenfabriken var frdn borjan apoteken Kronan och
Lejonetsamt Upsala Bayerska Bryggeri. Har finner viursprunget till Apotekarnes
Forenade Vattenfabriker, som s& smaningom helt gick upp i Upsala Bayerska
Bryggeri och 1930 flyttades till kv. Sandbacken.

Bryggerifirman Arnberg & Sterner

Bryggerifirman Arnberg & Sterner startade sin verksamhet i slutet pd 1890-talet
i kv. Njord pa Vaksalagatan 30 vid Vaksalatorg (nuvarande affarshuset Kvarn-
en). Bryggeriverksamhet hade funnits dar tidigare om dn i mera blygsam
omfattning och d4 med firmanamnet Nya Bryggeriet. Namnet “Nya Brygger-
iet” tyder p4 att dar tidigare kan ha funnits ett &nnu ndgot aldre bryggeri pa
platsen.

Bryggeriforetaget Arnberg & Sterner, som snabbt blev ett framgangsrikt
foretag i Uppsala, tillverkade lagerol, svenskol, pilsnerdricka, isdricka, lager-
dricka och svagdricka.

Ar 1906 hamnade foretaget i ekonomiska svarigheter; sa svéra att det inte
langre gick att driva foretaget vidare och 1907 6vertogs foretaget av Bryggeriet
Holmen vid Fyristorg. Bryggerifirman Arnberg & Sterner upphorde da som
foretag och kom i fortsittningen att ingd i Bryggeriet Holmen.
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Beijnoffs Bryggeri

P& tomten nr 3 i kv. Tradgéarden 3 bedrev bryggaren Mauritz Viktor Beijnoff en
bryggerirorelse. Det var inte ndgon sarskilt omfattande bryggerirorelse han
hade. Storheten i foretaget lag snarare i bryggare Beijnoff som person. Han
tillhérde pé sin tid (1860- och 1870-talen) definitivt borgerskapets absolut
ledande skikt i Uppsala och pa den tiden var den positionen oftast forknippad
med innehav av formogenhet. Bryggare Beijnoff var ocksd mycket riktigt en
formogen man, vilket foljaktligen ocksa gav honom inflytande i staden.

Han var en inflytelserik ledamot av sdval Uppsalas forsta stadsfullmaktige-
forsamling som dess forsta dratselkammare. Han ingick tillsammans med
kryddkramhandlarna Johan Mattias Schram® och Carl Wilhelm Ulander i
stadens tremannadirektion vars uppgift var att fordela rattigheter att saval
brinna brannvin som att utskinka och forsilja denna dryck. Pa 1800-talet var
detta ett utomordentligt viktigt uppdrag. Enligt Herbert Lundh® var det dess-
utom en trio “som i sammanhanget sakerligen forstod att tillvarata sina egna
intressen gentemot staden”.
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Bjorklunds Bryggeri

Bjorklunds Bryggeri fanns pa sin tid (runt sekelskiftet 1900) pa Nedre Slotts-
gatan 12. Har tillverkade foretaget svenskt o], svagdricka och sockerdricka.
Dessutom saluférde man lagerél och pilsnerdricka.

Det intressanta med detta tamligen lilla bryggeri var att dgaren i en mindre
lokal alldeles intill drev en serveringsrorelse dir besokaren kunde serveras
“svenskt 6l och korv”.

~ < k.'
'ﬂfjp. ~
S
“'

Erlangers Bayerska Bryggeri

Upsala Bayerska Bryggeri AB fick i Erlangers Bayerska Bryggeri AB en stark
konkurrent. Bryggeriet grundades 1864 av W. Henschen och C. J. Widman och
verksamheten hade de férlagt till kv. Hornet i korsningen Kyrkogérdsgatan/
Skolgatan.

1867 tog foretaget upp tillverkning av bayerskt 61 vid bryggeriet och det gick
sd bra att man ndgra &r senare - 1882 - utvidgade bryggeriet genom att en ny
malteribyggnad uppférdes. Samma ar ombildades foretaget till aktiebolag.

Forutombryggeri- ochmalteriverksamhet drev Erlangers BayerskaBryggeri
aven jordbruk strax utanfér Uppsala.

Erlangers Bayerska Bryggeri AB upplostes ar 1900 och tillverkningen upp-
horde. Driften av malteriet fortsatte dock genom att denna del av bryggeri-
anlaggningen sd smaningom oOvertogs av det da nybildade foretaget Upsala
Malt- & Utsades AB.

Gustav Waldemar Eriksson var pa 1930-talet disponent och chef fér Upsala
Malt- & Utsades AB. Maltbolagetslokaler var dd hart nedslitna och f. landshovd-
ingen Hans Alsén, som bodde granne med maltbolaget dd han var en liten
parvel, har berattat om de enormt stora rattor som dar fick sin naring.

Bryggeribyggnadernainne pa garden revsibérjan av 1980-talet och lamnade
da plats for ny radhusbebyggelse, som uppférdes av Byggnadsfirman Anders
Dios AB.
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Eric Lindroths bryggeri/P. E. Erikssons Bryggeri

P4 Svartbacksgatan 17 startade ar 1860 (nagra ar efter von Diiben) bryggaren
Eric Lindroth ett litet bryggeri, som drevs helt hantverksmassigt och som han
kallade Eric Lindroths Bryggeri. Har tillverkades foretradesvis pilsnerdricka,
svagdricka och laskedrycker av skilda slag.

Bryggeriet levde kvar annu nagra ar in pa 1900-talet men d& under namnet
P. E. Erikssons Bryggeri. Produktsortimentet var dven efter dgarbytet i allt

vasentligt detsamma.

Waléns Bryggeri

Waléns Bryggeri fanns p& Biverns grand 12 dér dven foretagets “Oltapp-
ningsbutik” 1ag. Foretaget, som fanns aren kring sekelskiftet 1900, tillverkade
svenskél och svagdricka. Dessutom saluférde man pilsner, bayerskt ol och flera

sorter av farsk jast dagligen.

% Det bayerska olet var ett ol som kunde lagras utan att forstoras. Det var ett bryggen i Munchen som
genom att overga fran 6verjasning till underjasming forst lyckades tillverka ett sadant lagringsdugligt
ol. Med den metoden blev det majligt att garantera ett ol av jamn kvalitet Metoden ledde ocksd till

stordnft och bryggerinaringens industrialisering

% Wendel, 1936, sid. 79

% G. W. Gillberg (1801-1890), kryddkramhandlare 1 eget )
fastighet), kand for sin langtgdende sparsamhet, var enav den langa raden av formogna kopman som
invaldesiUppsalas forsta stadsfullmaktigeforsamling. Han gjorde sig ocksd kand som en stor donator

(Uppsala stads barnhusfond och Gillbergska barnhemmet, Akademuska sjukhuset m m )

hus vid Stora torget (nuvarande Nordeas

% Gamla Observatoriet, eller Gamla Obs som det ocksa kallades, kallas 1 dag for Celsiushuset och finns
annu idag bevarat p4 Uppsalas gigata. Har bodde p4 sin tid - mitten av 1700-talet - Anders Celsius,
kand for sin gradering av termometern. Huset var senare - 1800-talets senare halva - hemwst for forst
Sodermanland-Nerike studentnation och senare Gastrike-Halsinge nation

% Johan Mattias Schram (1813-1875), var aven vice ordférande 1 stadsfullmaktige och blev senare aven
direktor for Upsala sparbank.
* Herbert Lundh, Det glomda Uppsala, Uppsala 1963
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Nu kommer bag-in-box for ol Artikeln dr hamtad fran Aftonbladets nitupplaga
2006-03-11 | Publicerad kl. 08:51

P& onsdag lanserar Carlsberg nagot som bolaget sjalvt
ser som en varldsnyhet pa éimarknaden. Néringsliv24
kan redan nu avsloja att det rér sig om en élkran for
hemmabruk som bryggerijatten hoppas ska fa samma
genomslag som bag-in-box fatt pa vinmarknaden.

Pa onsdag lanseras den apparat och tillhérande
3lbehallare som Carlsberg hoppas ska radda
bryggerinaringen fran att dé sotdéden under press fran
lagprisélet. D& presenterar den danska bryggerijatten
en ny sorts tappkran, som riktar sig till bade barer och
krogar samt hemmamarknaden. Lanseringen gors pa
11 marknader samtidigt.

Apparaten ska enligt uppgifter vara formgiven med
inspiration av moderna espressobryggare for att locka
anvandarna till att‘ha den staende framme pa ’

kéksbanken eller bardisken. Priset hamnar pa cirka PfObOb')’ 'h e
1600 kronor.

OBS MONTAGE!
Till apparaten lanserar Carlsberg nya typer av
élbehallare i pet-flaskematerial. Olbehallarna blir 5 och 20 liter féor hemma- respektive krogbruk.
Priset fér en 5-litersbehallare hamnar kring 140 kronor.

Inledningsvis ska Carlsberg salja sitt 6l Export i de nya behallarna. Planer finns ocksa pa att
buteljera Pripps samt &ven |attol. Starkolsvarianterna ska saljas hos Systembolaget och lattdlet
hos dagligvaruhandeln.

Carlsberg utlovar att behallarna ska hélla 6lets smak och kolsyreniva i tre veckor. Behallarna
ar hermetiskt tillslutna och skruvas in i tappapparaten. Vartefter behallarna téms dras de ihop
for att till slut halla storleken av en tennisboll.

| samband med nasta veckas presentation lanserar Carlsberg ocksa fyra nya dlsorter.

Carlsbergs svenska bolag rapporterade i slutet av februari att bolaget vant en forlust till en vinst
pa 126 miljoner kronor helaret 2005, jamfért med aret innan. Omséttningen for Carlsberg
Sverige sjonk nagot, till 2490 miljoner kronor.

Carlsbergkoncernen omsatte 38 miljarder danska kronor och presterade en vinst pa 3,5
miljarder kronor under 2005. Trots vinsten har bryggerijatten aviserat nedskarningar, som féljer
pa tidigare effektiviseringar i bland annat Sverige. Nu planerar Carlsberg att lagga ner
produktionen i det historiska bryggeriet i Képenhamn.

Av: Klas Granstrom

Ftikettens makt

Oskarshamns 100-arsiubileum firas i sommar med en jubi-
leumsutstillning. For att hjilpa staden att géra reklam for
Jenna har Oskarshamns bryggeri tillfilligt dopt om sin
.anlica pilsner till CB:s Jubileumsdl och forsett den med
on etikett som ir en direkt kopia av utstdllningsaffischen.

Jubileumsilets har mottagits pd mycket olika sitt av
kunderna. De flesta har trott sig kidnna att Olet var starkare
ler fylligare, och man har hort antydningar om att ybryg-
carna kan om dom bara vill». Diremot har sirskilt byggnads-
arbetarna trott att Oh Overgdatt till en enligt deras dsikt
mindre lvckad spedaltyp och begirt att fa tillbaka »den Det gick sa lingt att bryggeriet blev nodsakat att siinda
riktiga oskarshamnspilsnern». Dar kan man se vad etiket- ut ctt meddelande om att jubileumsdlet var det vanliga CB-
ton Bétyder. Olet som under jubileumsiret givits speciell utstyrsel.

Bryggeeriet har dven lanserat CB:s Jubileumsdryck. en citrus-
Iryck som dock 1 motsats till jubtleumsolet ir en speciell
komposition.
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Artikeln om korn ar héamtad fran F laskposten 1956 nr 2

Vdara ravaror

KORN

Olbrygdens speciella sidesslag

Vad vi i dagligt tal benimner jisning ir en om-
vandling av socker till alkohol och kolsyra under
inverkan av jiistens livsprocesser. Vid beredning av
vin och mjéd finns det for jasningen erforderliga
sockret redan firdigbildat i rdvaran; vid 6ltillverk-
ningen diremot miste det férst framstillas ur stir-
kelsehaltigt material. Som révara for let har sedan
urminnes tider anviints sid och framférallt korn,
vilket kommit att bli 5lbrygdens speciella sides-
slag. Detta iir €j blott historiskt betingat — kornet
anses ha varit Indoeuropas ildsta sidesslag — utan
beror ocksi pi att kornet ir en sirskilt limplig
rivara for framstillning av 6. Nir kornet gror
utvecklar det nimligen rikligt av de imnen som
har f6rmégan att under bryggningen omvandla dess
stirkelse till socker. Dessutom skyddar skalet kor-
net under maltningen och bildar ett gott filter-
skikt vid avsilningen av vorten, den vid brygg-
ningen uppkommande sockerlsningen.

Kornets former och utbredning

Pi grund av den linga tid kornet varit i odling och
den vidstrickta spridning det fitt, visar det en oer-
hérd formrikedom. Den ryske forskaren Orlov
kunde silunda 1939 rikna till €j mindre in 129 vil-
definierade varieteter, i sin tur uppdelade pd tiotu-
sentals former eller sorter, och antalet av dessa varie-
teter har sedan dess avsevirt stigit genom nya upp-
tickter.

Huvudarterna iir sexradigt korn (Hordeum vulgare),
dir axet bestdr av sex rader kirnor, och tviradigt korn
(H. distichum), dir fyra av raderna degenererat, si
att de inte utvecklar nigra kirnor. I gengild blir kir-
norna 1 de tvd dterstiende storre och fylligare. Inom
bigge huvudarterna forekommer varieteter med nak-
na eller skalbirande kirnor och tita eller glesa ax,
for att bara nimna ett par underindelningsgrunder.

I de centrala och 8stra delarna av Asien har det in-
da fram till vir tid uteslutande odlats sexradigt korn,
och dnnu ir det tviradiga helt okint i Tibet. I vistra
Asien liksom i Afrika och Europa forekommer sivil
sexradigt som tviradigt korn, men det sistnimnda har
aldrig tringt lingre Gsterut in till Afghanistan,

Kornets ursprung
Mot bakgrunden av den oerhérda betydelse for
minskligheten — ¢j blott i materiellt utan ‘iven i so-

cialt och kulturellt avseende — som uppkomsten av
vixtodling och jordbruk haft, ir det en fascinerande
forskningsuppgift for botanister och kulturhistoriker
att soka faststilla var och nir denna genomgripande
omgestaltning av vira forfiders liv borjade, och soka
lyfta pd den slja som vilar 6ver kulturvixternas ur-
sprung. Detta giller ej minst kornet som si tidigt kom
1 miinniskans tjinst.

Redan f6r 6ver hundra ir sedan pitriffades i Kau-
kasus och senare dven pd andra hill i sydvistra Asien
ett vilt, tviradigt korn som fick namnet Hordeum
spontaneum. Det skiljer sig frimst frin odlade korn-
sorter ddruti, att axspindeln vid mognaden blir s skor
att den vid minsta beréring faller sonder. Det lig
nira till hands att anse detta korn som urformen till
det odlade tviradskornet, och di inga fynd gjordes
av motsvarande sexradskorn antog man att iven det
odlade sexradskornet hirstammade frin Hordeum
shontancum. Kornodlingens vagga skulle enligt denna
teori ha stitt i sydvistra Asien, och man tinkte di

Ax arv trdradskornet Kenia (1. v.) och sexradskornet Stella.

|
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nirmast pd Mesopotamien dir man visste att dkerbru-
ket hade mycket gamla anor.

Med utvecklingen av botaniken och irftlighets-
forskningen stod det emellertid si sminingom allt
klarare atc kornets urform mdste ha varit ett sex-
radskorn. Problemet var dock dnnu olést nir docent
Harry Smith 1935 dtervinde till Uppsala frin
en forskningsresa i Gstra Tibet medférande prover av
dir odlad spannmil. Bearbetningen av detta material
anfortroddes dt den unge botanisten Ewert Aberg
som dir pdtriffade ett par obetydliga kirnor, vilka
gav upphov till ett sexradigt korn med samma skéra
ax som utmirkte det vilda tvdradskornet. Med upp-
tickten av detta korn, som fick namnet Hordeum
rarioerithon, hade en 90-drig diskussion i stort sett
fitt sin avslutning. I varje fall torde detta vilda sex-
radskorn, som forekom som ogris i vete, med siker-
het tillhora de primitiva former, ur vilka det odlade
kornet framgitt. Med stor sannolikhet uppkom korn-
odlingen alltsd inte pd Mesopotamiens fruktbara slitter
utan i Centralasiens karga fjilldalar.

Kornodlingen spred sig emellertid vister ut, och
redan i mitten av fjirde drtusendet f. Kr. forekom det
sivil nakna som skalbirande former av bide sexra-
digt och tviradigt korn i Mesopotamien och Egypten,
och omkring dr 3000 hade kornodlingen nitt Mellan-
europa. De ildsta spiren av kornodling i Norden gir
tillbaka till yngre stendldern, dvs. mer in 1000 ir
f. Kr. Sdlunda har man pitriffat kornkirnor av sex-
radstyp frin denna tid i pilbyggnaderna vid Alvastra.

I detta sammanhang kan nimnas att vi numera,
tack vare ett verkligt detektivarbete av den danske
arkeologen Sarauw, fitt en ganska god uppfattning
om vilka sidesslag som odlades i Skandinavien i de
forhistoriska skedena, och hur dessa varierat i forhil-
lande till varandra under tidernas lopp. Sarauw stu-
derade nimligen avtryck av sideskorn i tusentals kruk-
skirvor som pdtriffats i Danmark, och genom statistisk
behandling av resultaten kunde han faststilla att den
odlade siden under yngre stenildern med dess milda
klimat till 25 bestod av olika vetearter och till 15 av
korn, varav det mesta var naket. Med klimatets for-
simring under bronsildern 6kade utbredningen av
kornet, och sirskilt av det skaliga, pd vetets bekost-
nad. Under yngre jirnildern (200—500 e. Kr.) do-
minerade det skalbirande kornet och utgjorde unge-
fir hilften av hela sidesodlingen, medan det nakna
gatt ned till 20 ¢¢ och vetet till endast 5 %. Vid den-
na tid hade man ocksi bérjat odla havre och rig i
storre omfattning (15 resp. 10 G¢).

Annu under medeltiden var kornet det viktigaste
sidesslaget i virt land. Sedan har emellertid kornod-

Kornet odlas pi smi dkerlappar si hoge uppe i alperna att
skGrden ofta miste biras ned till girdarna. Bilden Gr frin

kantonen Wallis i Schweiz.

lingen gitt tillbaka i samma min som rigen och se-
nare dven vetet vunnit storre insteg som brédsid och
havren som fodersid. Kornet har dock fortfarande
stor betydelse som fodersid, som brédsid (i Nort-
land) och som rdvara for bryggeriindustrin.

Kornets odling och egenskaper

Av alla sidesslag ir kornet det som kan odlas under
de mest skiftande klimatférhdllandena. Dess odlings-
omrdde stricker sig inda frin Altafjorden i Norge
pd 707 n.br., dir jordens nordligaste ikerbruk existe-
rar, ned till Etiopien, och i bergstrakter gir det hogre
dn andra sidesslag (i Tibet till 6ver 4500 m, i Al-
perna till 1900 m). Detta beror pd dess stora anpass-
ningsfrmdga gentemot temperatur- och nederbérds-
vixlingar och pd dess korta vegetationstid som for en
del sorter ligger under 100 dagar. Det sexradiga
kornet dr det mest forndjsamma och dirfér framfor-
alle de kalla klimatens korn, ehuru dess tidiga mog-
nad dven kommer vil till pass i medelhavsomridets
sommartorra linder. I Mellaneuropa odlas mest det
pd klimat och jord betydligt mera fordrande tviradiga
kornet. I Sverige ir det tviradiga kornet forhirskande
1 Gota- och Svealand, medan sexradskornet ir Norr-
lands viktigaste strdsid. I virt land sis kornet pd vi-
ren. P1 kontinenten odlas iven hostkorn, men detta ir
knappast si vinterhirdigt att det kan odlas hos oss.
I Europa anvinder bryggeriindustrin si gott som ute-
slutande tvdradigt korn. Diremot dominerar sexrads-
kornet som maltkorn i Amerika.

Kornet ger hdgsta skord och bista kvalitet pa kalk-
haltig, ej for styv lera. P4 mossjordar fir det hog
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Kornskérd pa Ssigétaslitten. Skérdetréskan har nu pa ménga

bill slagit ut den hastanspanda sjalvbindaren.

dggvitehalt som gor det mindre anvindbart som malt-
korn. Limpligt sortval, allsidig g6dning, tidig sidd
och tillricklig nederbérd under vir och forsommar
ir viktiga forutsittningar for en god bryggerikvalitet.
Under mognad och skord fordras sol och virme.
Skordetroskning kriver sakkunnigt utford konstgjord
torkning, sd att kornet inte férlorar sin grobarhet.

Viirldsskorden av korn utgor omkring 60 milj.
ton. De stérsta producenterna ir Ryssland, USA, Ki-
na, Canada och England. I virt land var kornskorden
i genomsnitt for femdrsperioden 1949—53 ca 288 000
ton. Stdrsta delen av kornet forbrukas som foder samt
till gryn och bréd. Endast en ittondel av den svenska
kornskdrden gir till bryggeriindustrin, som huvudsak-
ligen ticker sitt behov frin Malmohus och Gotlands
lin dir kornet blir av forstklassig kvalitet.

For oltillverkningen fordras ett moget, vil inbirgat
och férsiktigt triskat korn med god grobarhet. Malt-
kornet bér dessutom vara aggvitefattigt (ej over
11 %) och storkirnigt. I annat fall blir férlusterna
vid miltningen stora och utbytet av socker vid brygg-
ningen ligt. Dessutom kan en hog dggvitehalt resul-
tera i ett mindre hllbart 6l. Hur ett korn upptor sig
under miltning, bryggning och jisning ir f. 6. bero-
ende pi en samverkan mellan odlingsbetingelserna
och kornets inneboende irftliga egenskaper.

Sexradskornet ir sirskilt rikt pd amylaser, de im-
nen som har f6rmiga att forsockra stirkelse. Det iir
dirfér limpligt som rivara for tillverkning av ett
maltextrakt som anvindes av textilfabrikerna fér att
vid vissa fabrikationsprocesser 16sa upp den stirkelse-
haltiga appreturen i vivnaderna. Ett dylikt extrakt
tillverkas bl. a. av AB Kabi som f6r detta indamal ir-
ligen férbrukar flera hundra ton av en speciellt amy-
lasrik sexradssort.

Kornets foridling

Under de irtusenden kornet varit i odling har en
mingd varieteter och sorter appstitt och blandats

med varandra. En dylik blandning, det s. k. lantkornet.
ir inte idealisk frin odlingssynpunkt di den innehil-
ler plantor som ir mycket olika varandra i strdstyrka,
mognadstid, avkastningsformiga och motstindskraft
mot sjukdomar, och ett dylikt blandkorn férorsakar
iven bryggaren svirigheter, di det gror och loser sig
ojimnt,

Emellertid har minniskan alltsedan urminnes tider
mer eller mindre omedvetet istadkommit ett urval vid
kornodlingen. Sjilva 6vergingen frin vildkorn till od-
lat korn har vil besttt i att odlaren littast kunnat
skdrda kornet frin de plantor som visat den minsta
axskdrheten, och dirigenom har ett urval mot korn
med segare ax och minskad tendens till spillsad gjorts.

Forst i slutet av 1800-talet kom man pd tanken att
systematiskt fOrbittra kornet genom att vilja ut en
cnstaka planta, som forefoll sirskilt framstiende i
nigon viktig egenskap, och féroka upp dess avkom-
ma for sig for att pd si sitt fi fram enhetliga sorter
cller, som de pd facksprik kallas, rena linjer, som
irvde denna goda egenskap hos moderplantan. Forut-
sittningen hirfér ir emellertid att vixten ifriga ir
sjalvbefruktande, vilket kornet ju lyckligtvis ir. Pi
detta sitt erholl t. ex. Sveriges Utsiidesforening i Sva-
16f sitt Gullkorn ur gotlindskt lantkorn, vilket bl. a.
innebar ett framsteg i stristyrka och skérdeavkast-
ning, och pi samma sitt framstillde den danske vixt-
foridlaren  Vestergaard Binderkornet med
dess fornimliga bryggeriegenskaper ur ett lantkorn
frin Mihren.

Kornfirsiken vid Svalsf inspekteras. Fr. v, prof. Ake Gus-
tafsson, kind Grftlighetsforshare och radiotalare. prof. Erik
Akerberg, Svaléfsinstitntionens chef, samt prof. Hugo Os-
vald och assistent Karl Gustaf

von Sydow.
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Di emellertid urvalsmetodens mojligheter ir be-
grinsade, har man numera vergitt till att korsa en
kornsort med en annan for att séka kombinera tvi
cller flera virdefulla egenskaper hos dem. Dirvid
kan f. 6. det mirkliga intriffa att avkomman &vertrif-
far bigge forildrasorterna i nigon egenskap. Detta
ir t. ex. fallet med den danska sorten Kenia som man
erhdllit genom att korsa Gull med Binder. Det &ver-
triffar sina fordldrar sdvil i stristyrka som avkastning.
Kenia som ocksd dr ett gott maltkorn slog hastigt
igenom och var under 1930- och 1940-talen den do-
minerande kornsorten i virt land. Nu har det slagits
ut av Weibullssorterna Herta och Rika som erhallits
ur en korsning mellan Kenia och det tyska Isariakor-
nct. De utmirks av en obvertriffad stristyrka och av-
kastning pd goda jordar men ir tyvirr ¢j idealiska
bryggerikorn.

Pi de senaste dren har vixtforidlingen tagit helt
nya, revolutionerande metoder i sin tjinst. Dessa gir
ut pd att soka piverka och férindra arvsanlagen hos
en vixt genom att utsitta dess konsceller for virme-
chocker, gifter eller strilar av olika slag. Annu har
férsoken med korn inte givit ndgra praktiska eller
ckonomiska resultat, men hittills gjorda rén tyder
pd att sddana ligger inom rickhill.

Bryggeritekniska kornforsok

I virt land har bryggeriindustrin linge arbetat pd
att fi fram ett korn som ej blott tillfredsstiller lant-
brukarna utan ocksd ger ett gott 6l och ir ekonomiskt
for bryggarna. For detta indamil inleddes redan for

Medelst rvéntgenstralar har prof. Ake Gustafison framstills
ny. sorler, 5.k, mutanter, rvilka bl a. till wiscender skiljer
sig frin dew ursprungliga. Hirnedan Maijaborn flingst t.1.)

och fyra véntgenmutanter uy detta.

Overst Gullkorn med sin spensliga vixt och sina glesa, hang-
ande ax.

styvare stré, bredare blad och tita, uppritta ax.

Diirunder er rintgenmutant ur detta korn med
S

350 dr sedan ett samarbete mellan Svenska Bryggare-
foreningen och vixtforidlingen. Man borjade med att
under en foljd av 4r odla marknadsférda sorter sida
vid sida pd samma jord och forarbetade det skordade
kornet till malt och &l i industriell skala for att ut-
rona deras bryggeritekniska virde. Senare har man
ocksd borjat provmilta nya lovande kornstammar i li-
ten skala pd sd tidigt stadium, att vixtféridlarna kan
ta hinsyn till bryggeriindustrins onskemdl vid det
fortsatta urvalet. For detta indamil finns en mo-
cern forsoksanliggning pa S:t Eriks bryggeri, dir
kornet kun forarbetas fram till firdigt 1.

De svenska maltkornsforsoken har vickt stort in-
tresse utomlands och sikerligen bidragit till upp-
komsten av de internationella kornférssk som Euro-
peiska Bryggerikonventionen (EBC) bedriver genom
cn speciell kommitté, dir 14 linder och diribland
Sverige ir representerade. Dessa forsok mojliggor
jimforande prévning av olika kornsorter frin sdvil
odlings- som bryggerisynpunkt, och genom forsokens
spridning pd si minga linder samlas pd ndgra fi ir en
crfarenhet om sorterna som vid férsok i ett enstaka
land skulle fordra drtionden.

Hardld Thunzen,
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' Sedan David Jones tog 6ver som bryggmastare for tio ar
] sedan har Jamtlands Bryggeri sexdubblat sin produktion
och vunnit femtiofem quld pa Stockholm Beer Festival.

En liten stark,

tack!

6l och skurmedel. Den sétbeska

doften ger lokalen en intim hem-
kiinsla som for tankarna till en brittisk pub.
I ena hornet star bryggarna och provar den
senaste brygden. De ser ndjda ut.

Sné tidcker marken i Pilgrimstad, tre mil
utanfér Ostersund. Det hjilper till, det lyser
upp denna moérka fredagseftermiddag. Mitt
isambhiillet finns en stor skylt som pekar mot
Jamtlands Bryggeri. Det iir bra, for det 4r Litt
att missa det lilla bryggeriet, inspriingt pa
baksidan av ett industriomrade.

Ovriga foretag verkar vara stingda for
veckan, men inne i bryggeriet ir helgen lingt
borta. An finns nagra timmar kvar pa arbets-
dagen. De sex personer som brygger och
buteljerar 6l ligger konstant efter, eftersom
olet dr oerhért populirt. Under de senaste
sju dren har bryggeriet vunnit hela femtio-
fem guld, tjugosex silver och tretton brons
pé Stockholm Beer Festival.

Normalt ér arsproduktionen beriknad till
350000 liter. Under forra aret var volymen
nist intill den dubbla. Med skift, kviills- och
helgarbete har det oméiliga inda gitt att
genomféra.

DET AR BRYGGMASTAREN David Jones som
skapat de mytomspunna recepten p4 bryg-
geriets tio Olsorter, men den verkliga pre-
stationen #r att hélla smaken jimn vid si
hir sma volymer.

Bryggningsprocessen skéts av de tva
bryggarna, Thomas Bringebo och Hakan
Axelsson. Thomas #r temporiirt pa plats
da ordinarie bryggare Marit L66f 4r barn-
ledig.

- Vi brygger lika, vi arbetar pA samma
sitt. Det dr bra da allt gors fér hand.

Tidningsurklippet ar hamtat fran DN Sondag den 19 februari 2006
Det har tillhandahallits av medlemmen Krister Granberg

Den morka -manen chocolate” kommer frén
ett markesmdilteri i Yorkshire.

Vid buteljeringsmaskinen ligger en hel hog
kapsyler och véntar pa sin tur.

Bryggeriets tio dlsorter har under de senaste
sju dren vunnit atskilliga priser for basta ol.

Mitt i den hundra kvadratmeter stora lo-
kalen star vortkokaren, en trumma dér vérten
kokas innan den blandas med resten av ingre-
dienserna. Till vinster reser sig miskkaret,
den tva meter héga cylindern som rymmer
1 500 liter. Det @r i denna som sjéilva brygden
gors. Den ser miktig ut, men jimf6rt med
destora bryggerierna éir den minimal. Misk-
karen som Carlsberg i Stockholm anvinder

rymmer mer in tre ganger s manga liter.

DAVID JONES GAR FORBI med stora steg. P2 fot-
terna har han ett par gréna arbetsstévlar med
lustiga vingar av sladdrigt gummi, kasserade
fran en tillverkning i en angrinsande indu-
strilokal. Stévlarna dr typiska fr atmosfiiren
iJamtlands Bryggeri - 6lets smak och brygg-
ning stér i centrum. Resten #r sekundirt.

Till hoger i lokalen finns ett tjugotal pal-
lar med humle, malt och jist. Bortsett frin
den vanliga jisten iir ingredienserna som &let
bryggs pé viil utvalda. Malten kommer frin ett
mirkesmailteri i Yorkshire. Men det ir inda
humlen som hiimtas frén Tjeckien, USA eller
Tyskland som ir viktigast. Det éir den som ger
Jamtlandsélet sin berémda beska.

Den fjirde ingrediensen ir lite enklare att
fa tag pA. Méanga av viirldens storsta brygge-
rier har en gdng startats vid rena och allmént
sett goda vattendrag. S4 har det varit i bit-
terns centrum, Burton on Trent, i Pilsener
i Tjeckoslovakien och fér Guinness i Du-
blin. Och sa har det éven varit for Jimtlands
Bryggeri.

David Jones kommer ut frin lagrings-
rummet och har nu siktet pa buteljeringen
som ligger i andra hérnet av bryggeriet. Han
stannar till en stund f6r att ta en stdende rast
och berittar om vattnet.

-Bryggeriet hamnade hir av en slump
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eftersom lokalerna var billiga. Vattnet blev
en bonus.

Turligt nog, det kommunala vattnet
kommer ursprungligen frin en gammal
hilsokilla i byn, Pilgrimskillan. Det var hir
som de gamla pilgrimerna stannade till pa
sin viig mot Trondheim. Och kanske anled-
ningen till bryggeriets val av 6lnamn som
Hell, Heaven och Fallen Angel.

"Niér man skall géra en
ny dlsort maste man
forsta sambandet
mellan humle, malt
och vatten.”

Om de gamla pilgrimerna vandrade mot
Norge sa har den brittiske bryggchefen Da-
vid Jones kommit fran motsatt hall. Det var
i vart grannland som igaren Carl Lindgren
hittade honom.

CARL LINDGREN sTarTADE det lilla brygge-
riet 1992 tillsammans med en krégare fran
Ostersund som ville silja ett eget &L Till en
bérjan tog de hjilp av amatérbryggare och
produktionstakten var férhallandevis lag.
Efter tre ars forluster brost sig krogaren ur
samarbetet.

Kvar stod affirsmannen Carl Lindgren.
Han ville satsa vidare, men hade ingen er-
farenhet av &lproduktion. P4 omvigar fick
han hora talas om engelsmannen och bryg-
garen David Jones som sedan fem ar tillbaka
arbetade pa ett mikrobryggeri i Norge och
lockade honom &éver grinsen.

~Nackdelen var att Pilgrimstad lag i
mitten av ingenstans, berittar David. Jag

dr en stadskille, jag gillar egentligen inte
att bo langt ut pa landet. Men bryggningen
dr viktigare for mig. Hir har jag fatt ut-
veckla min egen kiinsla for 6 och de olika
sorterna.

DEN SKANDINAVISKA bryggningstekniken
dr ovanlig jamfSrt med de brittiska mikro-
bryggeriernas. Dir brygger de storre voly-
mer, men 4r 4 andra sidan oftast speciali-
serade bara pa en sort. Hir konkurrerar de
sma bryggerierna med fler sorter som till
exempel ale, stout, jul- respektive paskol
och lager av olika typer.

~Nir man skall gora en ny 8lsort méste
man forsta sambandet mellan humle, malt
och vatten. Och det kan man bara gora ge-
nom erfarenhet och genom att dricka manga
olika slags &l. Jag hade arbetat linge i Stor-
britannien, men det var forst da jag kom till
Skandinavien som min kiinsla fér smak fll
pé plats, siger David Jones.

1996 startade han sitt arbete i Pilgrim-
stad. Vid den hiir tidpunkten producerade
bryggeriet cirka 100000 liter 6| per ar. Fyra
ar senare var Jimtlands Bryggeri det enda
mikrobryggeriet i Sverige som drevs utan
forlust. N, tio 4r senare, har produktionen
sexdubblats och i dagarna har ett nytt miisk-
kar och en ny vérttrumma installerats. Malet
dratt 5ka produktionen till 850 ooo liter och
att stanna pa den nivén.

David Jones stannar nog ocks4 ett tag till.
Hemma finns hans dotter Alice, fyra ma-
nader, och kvinnan i hans liv, bryggeriets
barnlediga bryggare.

ULRIEA NYSTROM & frilansjournalist och
skriver om dryck och drinkar i Sondag.
MARIE BIRKL &r frilansfotograf.
sondag@dn.se

SvD 060319

Olsugna slacker
torsten i skolmiljo

ABO Nytadnkande och kreativitet
karakteriserar Abo. Alldeles vid
Salutorget, dit bénderna kér in pa
morgonen och séljer allt fran rot-
frukter till Iaderbaiten, kan du
upptacka Finlands stérsta
bryggerikrog. Den ligger i det
gamla flicklycéet, Koulu (Eriks-
gatan 18). Den anrika finlands-
svenska skolmiljén lockar numer
Gltoérstiga att sitta ned i skolbin-
karna.

Nasta tips &r Anglarestauran
(Képmansgatan 16) med anglann.
inredning och smétt gudomlig
mat. Sedan kanske det r dags att
ga till banken, inte for pengar utan
fér kaffe med avec. Old Bank vid
Auradn (Auragatan 3) serverar
aven 150 sorters 61. Den logiska
avslutningen far bli den numer
klassiska krogen Puutorin vessa pa
Tratorget, en k-markt pub i funkis-
stili en fore detta offentlig toalett.

recenserat

Stor stark bok

En roande, bildande, extremt
Idsvérd faktabok &r En Glbok av
Hakan Enstrém, Grenadin Bokftr-
lag (cirkapris 200 kronor). Med ett
klipskt modernt sprak utreds
forutséttningarna for 61 bade ge-
nerellt och i alla tdnkbara speci- !
ficerade sammanhang, komplett *
med sd-har-gdr-man- sidor
om bland annat goda glas och
iskdnkningsteknik. Under fyndiga rubriker pre-

e o
Ol bryggs pa
®oe ° ®
mjolk i Kina
® Ett stort kinesiskt bryggeri har
kommit fram med en udda nyhet i 6l-

vérlden. Det handlar om ett 61 som
bryggs pa mjolk, och rapporteras ha

senteras upplysningar och kuriosa om varenda oltyp pa jord-
klotet, fran tyskt vetedl till engelsk porter, frén indisk pale ale
till belgiskt kérsbérssl. Hur kul Idsning som helst, och sedan
kommer det alla basta, man kinner att man vill prova nytt
med sa mycket vetskap i ryggen. En bok att dnska sig, eller
ge bort till sina mest vérderade vinner.

en riklig skumkrona, lag alkoholhalt
och myllra av vitaminer.

Processen ér utvecklad av ett of-
fentligt institut i Tianjin som Zgnar
sig at Iivsmedelsforskning.

(TT SPEKTRA)
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Med ol i maten.

Receptet dr komponerat av Per EkI&f.

Pepparrotsgravad stromming

a Sas: 1 dlrapsolja, % dl rédvinsvinéger, 1 dl chilisas, 2 pressade
vitloksklyftor, 2 msk dijonsenap, 1 finhackad r6dlok, 1 knippa hackad
dill, 1 % msk farinsocker, och nymald vitpeppar. Vispa samman
ingredienserna till sdsen och vénd ner filéerna. Forvaras i glasburk.
Den hir inldggningen har en lang héllbarhet, cirka 1 manad.

b Sas: 1 % dl majonnas, 1 ¥ dl creme fraiche, 1 msk ljus dijonsenap,
hackad persilja, 4 msk férskriven pepparrot, nagra droppar
worchestershiresas, torkad korvel och nymald vitpeppar.Blanda
samman ingredienserna till ssen och vénd ner de vil avtorkade
filéerna. LAt sta minst 1 dygn och dra innan servering. Den har
inliggningen &r héllbar cirka 1 vecka.

Det finns manga fler varianter pa saser. Anvénd tycke och smak. Titta
girna i en kokbok for att fa inspiration. Lagg till och ifrén och anvénd
fantasin till att skapa de saser Ni foredrar.

Recept nr 4a och 4b.

Vilket 61 passar till vilken mat?

Sammanstillningen 4r hiamtad fran Aftonbladets niitupplaga vecka 13

R&tt till kott och vitt vin till fisk dr vil kanske en forlegad forenkling. Men finns det nagra
grundregler om vilka 61 som passar till vilka rétter?
Tycker man om ett 6l s passar det oftast till den mat som finns pa bordet. Men om man

vill leta sig fram till nya spannande dlsorter sa kan det hir vara en liten handledning:
Rott kott: Tjeckisk pilsner eller engelsk ale utan for hog styrka.

Vilt: Ale av engelsk eller belgisk typ, gdrna besk och alkoholstark.

Mild fisk: Tysk vetedl eller ljus lager med aterhallsam beska.
Kryddstark fisk: Pils av tysk torr typ med tydlig beska.

Fagel: Maltig ljus lager med karaktir, gdrna fran svenska smabryggerier.
Kryddad mex och asiatisk: Ljus lager med liten beska.

Lammritter: Mork lager eller engelsk ale av lite ljusare typ.
Viirmande grytor: Kraftigt humlad lagerdl eller ale.

Skaldjur: Torr och besk pils eller kolsvart stout.

Ost och sota desserter: Kraftig belgisk ale eller porter.



