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REDAKTORENS SPALT

Hej!

Det édr hog tid for redaktoren att ge ut ett
nytt medlemsblad. Tyvirr ar bladet lite
forsenat. Men det far ni sta ut med.

Det har hént en hel del sedan det forra
medlemsbladet. Bl.a. har bryggeriklubben
gjort ett lyckat besok pa Banco Bryggeri. Men
om detta far ni, enligt Sorens beslut, ldsa forst
1 nasta blad.

En annan hindelse denna sommar r att jag, i
juli, har fyllt 65 &r. Men i motsats till Séren
fortsatter jag att arbeta i dtminstone ett &r till
En forutsittning for detta ar naturligtvis att
min hélsa tillater det.

Jag och min fru firade min fodelsedag med en
kryssning till Helsingfors. Ett bevis pé att
varlden ér liten var att jag triffade en medlem i
Bryggeriklubben pa firjan. Nar jag och min fru

skulle forsoka fa ett ett bord i en mycket
populdr restaurang hejade en bekant person,
som redan fétt ett bord, pd mig. Desvirre
kunde jag inte placera det bekanta ansiktet
utan Per méste presentera sig forst. Forkla-
ingen maste vara att jag inte hade traffat Per
sarkilt manga génger, kanske bara en gang.

Jag och min fru stannade ett dygn i
Helsingfors. Vi gjorde en utflykt till Sveaborg
och upptickte att det fanns ett bryggeri pa 6n.
Vi besokte naturligtvis detta och det visade sig
vara ett restaurangbryggeri. Av sjilva
bryggeriet sag vi inte mycket men vi provade
tva mycket vilsmakande sorter - en pils och en
porter.

Ett besok pa Stockmans varuhus ir ett
mdste nar man ar i Helsingfors. P4
livsmedelsav-delningen pa varuhuset finns det
lika manga engelska alesorter som det finns i

mindre systembutiker i Sverige. Det finns dven
Forts. sid. 4
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Tungelsta i september 2006.

Biste ldsare !

S& var det ater dags att kommentera den period som varit och det innebér for mig personligen
bla. att jag gldmde i min senaste spalt att beritta om det som kallades fSr ” vérldens stSrsta
Slglasmuse 'um ” i Norrhult i Smaland. Efter grundaren Calle Gyllenfjells bortgang, har det
flyttats till en byggnad vid f.d. Rosdala glasbruk i Norrhult. Det var d4r som man blaste glaset
som betraktas som vérldens stSrsta, 90 cm h8gt. Bes6k rekommenderas.

En stor kontrast till f.d. Rosdala glasbruk #r det i Anneberg beléigna Heines Bryggeri. Véra
deltagare vid virm&tet var varmt viilkomna till Heines och minga utnyttjade ocksa detta.
Familjen Heine med pappa UIf i spetsen &r alltid lika glada och trevliga nir man kommer pa
besdk, si dven denna ging. Bryggeriet kan betraktas som ett levande muse 'um, dér det bryggs
svagdricka till julen och tillverkas liskedrycker dret runt. Ett stort tack till familjen Heine.

Sommaren har varit ovanligt torr och virmen har fSrmodligen varit till stor f5rdel f5r vara
stddjande medlemmars fSretag. Bryggeriklubben #r mycket intresserade av att det gar bra for
de svenska bryggerierna och vattenfabrikerna, s att deras historia inte tar ett abrupt shut.

Det &r darfSr med viss oro jag hort att Avesta Bryggeri i Fors ater har begérts i konkurs.
Med Munkbo Angbryggeris konkurs i firskt minne, s4 vet jag att det skulle innebra stora
problem fSr en del fretag som inte sjélva kan tillverka sina produkter, utan &r beroende av
Avesta Bryggeri och dess produktionsapparat. Skall bli intressant att f5lja fortséttningen.

Flera av de bryggerier som startades i medio av 1990-talet 4r fortfarande i drift. Under detta
ar firas det 10-arsjubileum bade i Grebbestad och Pilgrimstad och Nils Oscar utkar sin
produktion genom att flytta till Nykoping. Jag har tidigare berittat att bAde Nyn4shamns Ang-
bryggeri och Jimtlands Bryggeri har skaffat nya st8rre bryggverk och tankar (! ).

I Uppsala, pa Slottskallan dr det full fart och i Ystad och Tomelilla * rullar ” det p4 bra.

Vir senaste stddjare, som &r Bj6rn FalkestrSm pA Oppigérds Bryggeri ser ljust pa framtiden.
Jag vill hiir, passa pd att 5nska Bjorn viilkommen till klubben och lycka till med bryggeriet.
Viéra blivande stédjare p4 Helsinge Angbryggeri och Mora Bryggeri, planerar utdkning.

I bjért kontrast till de senaste 4rens nya bryggerier stir det gamla i smalindska SKRUV.
Bryggeriet som bl.a. har hetat Bylunds Bryggeri, Forbundsbryggeriet S6dra Sverige och
Banco-bryggerier i Skruv, grundades 1876 och #gs idag av Kopparbergs Bryggeri AB.

Dar tréffas en stor del av de samlande medlemmarna den 23 september. Vilkomna.

\ / { 4
\ / (,‘ (. r‘.\

P4 aterhdrande och med baista hilsningar.....................ccoeeveeevevinini,



Bryggeriklubbens medlemsblad nr 3 - 2006

4

Redaktorens spalt...forts. fran sid.2
ett stort antal andra sorters 0l av det slag som
vi 1 Sverige kallar starkol. Jag valde ut ett
antal sorter som jag inte hade ettiketterna pa,
och det blev vil atta nya etiketter. Dértill kom
de etiketter jag blotte av fran olflaskor som
fanns pa farjan.

Den 5 oktober besokte jag i tjansten Stock-
holm. Det moéte jag var med pa slutade strax
fore kl. 16.00 men 1 stallet for att ta taget
omkring kl. 17.00 till Gdvle som mina
arbetskamrater gjorde letade jag pa en buss
som tog mig till Nacka Strand och Ol- och
Whiskymassan.

Vem tror ni var det forsta bekanta ansikte jag
sdg inne pa massan? Jo, det var Séren, som
stod vid Nyndshamns Angbryggeris stand. Jag
gick naturligtvis fram till detta stand och
provade en ny sort - Alo Ale - som visade sig
hélla det som utlovades pa etiketten, nimligen
en humlearomatisk ljus ale med stor
efterbeska. Av en representant fran bryggeriet
fick jag veta att bryggeriet lyckats med konst-
stycket att fa in Mysingen Midvinterbrygd i
det ordinarie julolssortimentet pa Systemet.

Jag hade inte sa mycket tid pa mig, eftersom
jag hade ett tag som gick kl. 20.30 att passa,
sd jag lamnade Soren for att prova fler
bryggeriers sorter. Hos Dugges Ale- &
Porterbryggeri provade jag en vilsmakande
porter och hos Sigtuna Brygghus nagon
intressant sort som jag inte minns vad den
hette. Jag hade varken papper eller penna till
hands.

[ Jamtlands Bryggeris stand stod Bjorn
Sorgaard bakom disken. Bryggeriet firar i ar
sitt tioarsjubileum och Bjorn rekommenderade
mig att prova jubileumsalen Jimtlands
Tiotaggare. Den visade sig vara en mork och
stark (7 %) ale med mycket och god smak.

Vid Slottskallans stand provade jag dels
Nisse men ocksa en ny julél med hogre
alkoholhalt som ocksa, som jag forstod det,
skulle finnas i det ordinarie juldlssortimentet.

Jag har glomt namnet pa julélet.

Vid Abros stind provade jag ingen 61, men
jag bytte nagra ord med representanterna for
bryggeriet. Abro har enligt Varunytt for
oktober 2006 fatt med tre nya sorter i det
ordinarie sortimentet. Det 4r Vimmerby
Pilsner, Abro Sigill och Arton56 Amber. Jag
undrade hur detta kunde komma sig och fick
svaret att Systemet hade begirt in prover fran
bryggerier och att Abros tre sorter hade valts
ut efter blindtester. Det ar bara att gratulera
Abro for den bravaden.

For ca 15 cl ol fick jag betala mellan 15 och
30 kr. Det innebdr att utstallarna fran kunder
som jag far in drygt 30 kr per flaska pa 33 cl.
Jag ifrdgasatter om det ar riktigt att brygge-
rierna ska tjdna pengar pa att marknasfora sitt
ol. Nar jag tidigare har diskuterat detta med
Soren har han dock tyckt att det ér helt OK.
Heder till Nynashamns Angbryggeri som
“bara” tog 15 kr for sina smakprov.

Vid Arvid Nordqvists stand skoljde jag ned
en pizza med en Fuller’s Discovery, varfter jag
avslutade mitt relativt korta massbesok med
en amerikansk ale vid ett stind med massor av
amerikansk ale. Dar tiggde jag ihop sju
tomflaskor med etiketter jag inte hade och
ilade ivag till bussen som skulle ta mig till
Slussen och till centralen med t-banan.

Aterstr bara att beritta att jag den 11
oktober ordnade en mycket uppskattad
Oktoberfestpub pa jobbet. Nista pub blir en
julolspub. Genom dessa pubar forsoker jag
astadkomma lite bittre 6lkultur hos mina
kolleger, genom att severa 6l som dessa
sannolikt inte annars skulle képa, i vart fall
inte i ndgon storre omfattning.

Det historiska materialet i bladet har som
vanligt tillhandahallits av Séren. De gamla
annonserna har tillhandahallits av Arne
Persson.

Jag aterkommer med julnumret.

Redaktoren

Braderna Hanssons Bryggeri

rekommenderar sina tillvérkningar.

Order & Wadmans Bryggeri A.-B:s maltdrycker emottages.
Rikstelefon 33,
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Tidningsurklippet har tillhandahallits

av Soren Borgstrom
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FRAN SAND
TILL FLASKA

Svensk Bryggeritidskrift har i dr pd em av sina annons-
sidor haft en informationsserie frin Buteljglasbrukens Fir-
saljnings AB, som representerar de fyra glasbruken Surte,
Hammar, Arnis och Kongelf. Serien som omfattar dtta
kapitel beskriver pa ett populirt och littfartligt sitt bur
den moderna tillverkningen av glasflaskor gar till vid dessa
bruk. Da skildringen dr mycket instruktiv, och di ett av
de nimnda glasbruken tillbér StB, fortjanar den atr dterges
i Flaskposten, och detta sker ocksd hirnedan efter ndgra sma
justeringar i samband med dess Sverforing till en samman-
hingande artikel.

Konsten att gora 6l dr som bekant mycket gammal, men
konsten att gora glas ir dnnu ildre. Den kunde nimligen
Moder natur redan di vart lilla klot bérjade ta fast form
for si dir 2 miljarder 4r sedan. .. Vi kallar produkten lava-
glas, men den har bryggaren ingen glidje av — vissa indian-
stammar gjorde emellertid pd sin tid pilspetsar och skir-
verktyg dirav.

Diremot har ju modern bryggeriindustri mycket stor
glddje av lavaglasets slikting forpackningsglaset, och vi
har tinkt att beritta litet om vad glaset dr och hur bryg-
geriets flaskor kommer till.

For att avsluta det ofrinkomliga histo-

riska kapitlet skall vi bara konstatera att

é egypterna kunde smilta glas redan for

14 000 ir sedan. Men det blev bara glase-

rade stenar. Det tog ytterligare 10 000 ir

innan de ambitidsa egypterna hade &stad-

é kommit sin forsta »flaska» eller &tminstone
N ett kirl av glas.

Hur fiffiga egypterna in var, si bar
de sig ganska avigt 4t i sina glasbruk — de gjorde nim-
ligen en kirna av tri och sand, och si spann de tridar av
glas runt denna tills trddarna smilte ihop till en enhet, ett
glaskirl.

Glasblasningen epokgorande uppfinning

Nigon riktig fart pd glastillverkningen blev det alltsd
inte forrin glasbldsarpipan uppfanns (omkring ir 300 f. Kr.)
och man lirde sig bldsa flaskor av
glas. Och nigon riktig fart pi glas-
blésningen (ur bryggerisynpunkt) blev
det inte forrdn en tekniskt sinnad glas-
blisare for drygt 50 ir sedan (1903)
lyckades konstruera en maskin som er-
satte honom sjilv.

Det dr den maskinen — i ofantligt
forbittrad form naturligtvis — som nu
férser de svenska bryggerierna med pre-
cisionstillverkat kvalitetsglas, och foljaktligen #r det ocksd
om den som mycket av fortsittningen kommer att handla.

»I princip», skrev en amerikansk ekonom nyligen, »be-
stir glastillverkningen i att man képer sand for 4 dollar
per ton, upphettar den, tillsitter lite soda och kalk och
sdljer slutprodukten fér 120 dollar per ton.» Vi vill girna
understryka att detta dr mycket »principiellts uttryckt!

Flaskposten 1958 nr 2

Men vi vill girna ge den amerikanske ekonomen ritt i
att vi anvinder sand, kalk och soda som grundmaterial for
glas — fin, dyr sand som oftast kommer lingviga ifrin,
utsokt kalk, foretridesvis dansk, samt den fornimsta soda
som Europa kan prestera.

Den tiden dr tyvirr forbi di man kunde etablera ett
glasbruk vid vilket sandtag som helst, di man bara fillde
skog eller grivde upp torv i backarna kring grustikten for
smiltningen och sedan skyfflade pi vilken svensk kalk som
helst. Det blev ju glas di ocksi, men ett modernt bryg-
geri skulle inte f4 minga flaskor tappade med de halvorna.

Utsékta ravaror ger kvalitet

Det moderna glasbruket ror sig alltid med rdvaror av
yppersta kvalitet. Detta dr helt enkelt en forutsittning for
den snabba glastillverkningen i de precisionsmaskiner som
utkristalliserats ur glasblisare Owens forsta »mekaniska glas-
bldsarmistarey.

Vid sidan av sanden, kalken och so-
dan tillsittes en rad andra ingredien-
ser i mindre proportioner, t. ex. sulfat,
salpeter, flusspat, selen, koboltoxid, ja
till och med arsenik ingir i vissa sor-
ters glas.

Det dr betecknande for precisionen
att somliga dmnen férekommer i full-
stindigt »homeopatisk» koncentration
— det ricker med nigra matskedar i
en sats pi 1600 kilogram!

Om vi nu ocksd nimner att krossglas (av eget fabrikat,
som man kinner den kemiska sammansittningen pi) sittes
till rdvarorna innan dessa ytterligt noggrant blandas i vil-
diga roterande trummor, har vi kommit si langt pd riva-
rornas vig genom glasbruket som fram till »mingen». Det
ir ndmligen vad den firdigblandade rivaran kallas for pé
glasbrukssprik.

Mingen skall nu smiltas, vilket sker i »vannan» eller
smiltugnen, ett litet hus (ett rum och kok ungefir) av
eldfast material, som dr byggt inne i hyttan. Dit férs ming-
en med ett transportband eller en linbana och matas in kon-
tinuerligt samt automatiskt p vannans s. k. inliggssida.

Glaset bildas vid 1500 grader

Vil inne i vannan fir mingen det timligen varmt, ty
de dinande oljeligor som dag och natt slickar glasytan i
denna pressar upp temperaturen till 1 500 grader.

Omkring en meter djupt, vitglddande glas flyter omkring
hirinne i detta vrilande inferno av hetta. Mingen har blivit
glasmassa. Vid 1500 graders temperatur flyter glaset unge-
fir som tunn sirap.

Glasmassan homogeniseras och luttras genom virmestrém-
ningarna i denna vildiga yteldade glasgryta samt genom
den omroring som glasteknikerna arrangerar genom  att
tillsitta starkt gasbildande #mnen i mingen. Det puttrar
och bubblar i jittegrytan, och under tiden flyter den smilta
mingen sakta fram genom smiltvannan, passerar genom en
liten kanal in i det frimre av de tvd rummen, arbetsvan-
nan, dir temperaturen pid den nu firdiga glasmassan fir
sjunka till ca 1200 grader.

Arbetsvannan har fitt sitt namn dirav att det var i den
som glasbldsarna tidigare himtade eller, som termen lyder,
»fingade an», glasmassan pi sina pipor. De Oppningarna
ir sedan linge igenmurade vid vira tre svenska buteljglas-
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bruk — Surte exempelvis bldste sin sista handgjorda flaska
midsommarafton 1926 — och i stillet tas glasmassan om
hand av fingerlika utvixter pd arbetsvannan, vilka kallas
»feedrar».

Feedern ir uppkallad efter engelskans »feed», foda, upp-
féda. Och feedern foder glasbldsningsmaskinen med glas,
glas i vildiga varma droppar.

Feedern ir den mest raffinerade de-
len av vannan. Egentligen dr den en
grund, &verbyggd kanal, genom vilken
glasmassan flyter fram medan den slut-
tempereras, for att sedan pressas ut ien
exakt uppvigd och dirtill noga formgi-
ven droppe av ca 1 120-gradigt glas.

Automationen genomford i buteljglasbruken

Den droppen ramlar rakt ned i glasblasningsmaskinen och
vi ska ramla samma vig. Dessforinnan miste vi skryta
lite:

Det ir ju si modernt med automation numera, ett ndgot
svardefinierat uttryck som dr pd snart sagt var mans lapp.
Men pi glasbruken har vi haft automation i flera dr, lingt
innan ett amerikanskt ljushuvud lanserade uttrycket. Van-
nan ir nimligen — vad det nu kan heta? — pautomatio-
nerad». Den ir med andra ord en sluten enhet som dr
till 100 procent sjilvreglerande.

Vi ir ganska stolta Sver den forfinade mitutrustning
(f. 6. placerad just i feedern) som reglerar glasnivin pa
== 0,1 millimeter och temperaturen pa = 1 grad nir (vid
1200°) och som omedelbart ger impulser till minginmat-
ningsanordning, till oljebrinnare och till dragregulatorer om
virdena indras.

Det kostar drygt en miljon att bygga upp en komplett
vanna. Den hiller ungefir tre ir — glaset ir nimligen
mycker aggressivt vid de hoga temperaturerna. Detta ir en
av de stora utgiftsposterna vid glastillverkningen.

Flaskblisningen sker parvis och i tvd steg. Forst far man
ett par smala ofullgingna flaskor (synliga i bakgrunden),
vilka sedan blases firdiga.

e

Nir gamle Mr Owens konstruera-
de sin forsta mekaniska glasblisnings-
maskin, si lit han den nistan i varje
detalj imitera de handgrepp som glas-
blasaren utférde. Den »fingade an»
glasmassan pd en pipa, och den
svingde pipan precis som glasbldsa-
ren gjorde. ..

Det ir slut med det nu. 50 dr har
indrat mycket. N# kommer den vil
formgivna och exakt uppmitta glas-
droppen direkt frin »feedern» ned i
maskinen till en tvidelad form, dim-
nesformen.

I #mnesformen hinder fdljande:
medan glasdroppen kyles ned formas
dess nedre del, som ir smalare, till en
mynningsring. Nir det dr gjort bla-
ser man in en aning komprimerad
luft genom det hdl i mynningsringen
som pressats upp av en mekanisk
ppuns», och som resultat fir man

en mager och ynklig »flaska», vilken
nir imnesformen Oppnar sig vindes
over till »firdigformen» pd sd sitt
att mynningen nu kommer att sitta
upptill. (Se principskissen!)

Firdigformens tvd halvor sluter sig
kring det dnnu rodglédande dmnet.
Dirpd sinker sig ett munstycke Gver
mynningsringen och pustar luft 1
glaset si att detta pressas ut och fyller hela formen. Och
nir firdigformen Gppnar sig, avslojar den en firdigtill-
verkad, fortfarande svagt rodvarm flaska. Maskinen lyfter
sjilv ut flaskan ur sitt eget heta inre och placerar den
varm pi det transportbord som for flaskan vidare till
kylroret. Det hela har tagit nigra fa sekunder.

Inom parentes kanske bor tilliggas att det inte dr riktigt
si enkelt i verkligheten att gora flaskor! En komplett glas-
blisningsmaskin (typ IS=Individual Section) bestdr t. ex.
av inte mindre in 9000 delar, varav ca 5600 dr rorliga
och minga dessutom har arbetstemperaturer pad Aatskilliga

hundra grader. Det blir material- och smorjproblem av
SR .

Den firdigblasta flaskan, som glasblisningsmaskinen med
en 6m gest skjuter ifrdn sig ut pd transportbandet till kyl-
roret, har i det dgonblicket en temperatur av 600 grader.
Den hiller formen men &dr si pass varm att man kan
trycka ihop den.

Langsam kylning tar bort spanningar

Under de sekunder den tillbringar pd viigen till kylrdret
stelnar den ytterligare och ser ut som en vanlig, kall flaska
nir den ndr kylroret. Men den ir dnnu ndgra hundra gra-
der varm, och bl. a. dirfér liter man mekaniska i stillet
tor minskliga fingrar skota dverflyttningen frdn transport-
bandet till den indldsa stilmatta som nistan omirkligt sakta
forsvinner med flaskorna in i kylroret.

Tink er kylrdret som ett 20—25 meter lingt och halvan-
nan meter brett elektriskt virmeskdp! I botten pd detta
skontinuerliga» virmeskip gir en transportmatta pd vilken
flaskorna stilla fors fram mot andra dndan. Forst hettas
flaskorna upp igen (till ca 600 grader) varefter man enligt
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De svagt glodande, fardigformade flaskorna gar till ny upp-
bettning i ugnen 1ill héger, dir Spanningen i glaset elimineras,
varefter en mycket lingsam avkylning sker.

ctt noggrant virmeschema liter temperaturen gi ned, si att
flaskan dr rumstempererad nir den passerat skdpet. Den
firden tar ca 2 timmar.

Och varfér? Jo, for att avligsna kylspinningar. Det for-
hiller sig ndmligen si, att en flaska som fir sjdlvsvalna,
det vill siga kylas for snabbt, blir vildigt stark, pi tok
for stark. Man kan dinga den i ett betonggolv utan att
den spricker, och man kan dunka in tretumsspik i ekplankor
med den. Vi brukar géra det vid visningarna pd bruken,
och folk blir vidldsamt imponerade.

Men om man tar en liten, liten glas-
bit och slipper ned inuti en sidan flas-
ka, si springer denna sénder i tusen
bitar. Den kan sti och sjilvexplodera
ocksd eller spricka om man talar hogt
eller slir i en dérr. Trots att den ir si
stark! Den ir ndmligen »hirdad» av de
spinningar som finns i det snabbkylda
glaset och dirigenom utomordentligt
opilitlig. En enda liten osynlig rits i
insidan utléser dessa forborgade krafter, och si springer
flaskan sig sjilv.

Det finns alltsd anledning att vara tacksam for att glas-
bruken inte levererar dessa »starka» flaskor till bryggerierna
utan tvdrtom har en mycket noggrann kontroll &ver att
det inte finns kylspinningar i glaset.

Kontroll pa kontroll

»Synaren», som han kallas, ir den forste som berdr pro-
dukten. Han inspekterar den, granskar och démer. Det
minsta fel pd flaskan, och den hamnar obarmhirtigt i kross-
glasbingen. Han har genomgitt en speciell skola vid bruket
och ldrt sig att uppticka svagheter som en icke yrkesman
oftast ej kan se.

Vid synarens sida finns eftersyningen, kontrollsyningen,
som dr en kontroll av kontrollanten. Den behover sillan
ingripa — men ocksd en synare kan ha sina morka da-
AT, .o
Ett modernt maskinglasbruk kan uppvisa alla former av

automatisk drift. Lossning av rivarorna och transporten till
lagerhusen ir automatisk, uppvigningen och blandningen i
minghuset grinsar till automation, vid vannan méter man
100-procentig automation, sjilva tillverkningsfasen r auto-
matisk liksom kylrérsbehandlingen. Men i slutet av kyl-
roret, dir stir bantverkaren och vintar, nimligen avsynaren.

Och vid sidan om hela syningen stdr kvalitetskontrol-
len, en speciell detektivbyrdi som jagar kylspinningar och
andra defekter av mera osynlig natur — dilig glasférdel-
ning, blisbildning m. m. — med teknikens modernaste
hjélpmedel.

Kronan pd verket ir den relativt nyligen inférda s. k.
statistiska kvalitetskontrollen, dir hela den stora kontroll-
apparaten samverkar i en matematiskt lagbunden kors-test-
ning av varje tillverkat parti glas.

Slutligen kontrollerar driftslaboratoriet kontinuerligt alla
rivarorna, innan dessa gir in i produktionen, och gor
kemiska analyser av glaset i de firdiga produkterna.

Det ir kanske inte att undra pi att av personalen vid
ett modernt maskinglasbruk nira hilften av alla anstillda
gir at till kontroll av produkterna.

Och indd hinder det tyvirr att
nigon enstaka flaska kommer ut till
kunderna som inte borde vara med.
Vi ber om ursikt for det pi kon-
trollanternas vignar! Men si linge
man fir lita till minsklig arbetskraft
méste man tyvirr ocksd rikna med
den minskliga faktorns svaghet. Elek-
troniken dr pd frammarsch dven hir,
och si sminingom har kanske maskinglasbrukens ende
hantverkare blivit automatiserad han ocksi . ..

Nu har det intligen blivit en flaska av sanden, kalken
och sodan. Den ir synad, testad och klar for leverans, och
den ligger férpackad i sick, i back eller Pd annat sitt i de
vildiga lagerutrymmen som ett emballagebruk miste for-
foga over.

Det dr framforallt tvi foreteelser som ddrpd griper in
i hindelsekedjan, nimligen a) gaffeltrucken, b) forsiljnings-
organisationen. Den forsta lyfter ut de partier till leverans
som den andra har silt.

Buteljglasbrukens Forsiljnings AB i Stockholm ir de sins-
emellan sjilvstindiga brukens gemensamma forsalinings-
central. Att detta forsiljningssamarbete skapar ett visst sam-
arbete dven tekniskt ir till stor fordel fér bide bryggerierna
och bruken och inte minst for de forstnimnda, ty detta
samarbete ir bl. a. en garanti emot leveransstérningar. Sam-
arbetet mellan bruken ger nimligen en samlad tillverknings-
kapacitet av mycket stora mitt och en lagerhéllning som
t. 0. m. kan klara de vildiga toppar i leveranserna vilka
regelmissigt intriffar vir- och jultid.

I det féregiende har ofta berdrts en mycket viktig for-
utsittning, nimligen kravet pi hogsta kvalitet. Frin bru-
kens sida kinner man synnerligen starkt det ansvar for en
hog och jimn kvalitet som bryggerier och vattenfabriker
har ratt att stilla pi de svenska automatglasbruken. Ett
motsvarande ansvar méste emellertid ocksd varje enskild
foretagare kinna nir han képer in glas. Ty det ir ju inte
bara for sin egen férbrukning han koper — flaskorna vand-
rar snart vidare till nista bryggeri, nista vattenfabrik.

o s | 2R - ) n "
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Bryggarstaden Gavle

Nir Gévle flodade av 61, vin och punsch

Hur mycket 6l du &@n dricker tror jag inte du kommer i nirheten av de méngder som den
svenska historiens mest kiinde nykterist bélgade i sig.

Nér Karl XII lag i filt i borjan av 1700-talet drack han 4tta liter 61 varje dag. Plus massor av
ungerskt vin blandat med dggula - och dirtill rejila kvantiteter konjak och briinnvin.

Aven krigarkungens undersatar hemma i Sverige tippade i sig en hel del. Vattnet i
brunnarna var ofta fororenat av smuts fran gator och gardsplaner och fodan bestod Jju mest av
torkade, rokta eller saltade matvaror som dessutom ofta var hirskna eller mogliga. Sa fem
liter 61 om dagen riknar man med att en vanlig svensk konsumerade for nagra hundra ar
sedan.

Men det var skillnad pa 6l och 6l. Redan pa Gustav Vasas tid borjade svenskarna tycka att
den mustiga drickan de kopte fran Tyskland var godare én den de bryggde sjilva.

Och det finns listor bevarade fran Gévle hamn som visar att man dér importerade 123 700
liter tyskt 61 ar 1613, tillsammans med 10 000 liter mj6éd och mumma.

Pa en karta frén 1831 finns ett litet bryggeri inritat ungefir dér Stadstrddgarden ligger i dag.
Och tio-femton ar senare vet man att styrmansinkan Rautalin i Givle bryggde ett sa kallat
svenskdl som var vida beromt. Men det var inte forréin Gefle Bryggeri AB borjade tillverka
bayerskt 6l och svagdricka i stor skala som produktionen av maltdrycker kom igang i
industriell skala i vara trakter.

Det nya bryggeribolaget startades 1856 av brukspatronen August Lundeberg pa Forsbacka
och atta andra rika och forndma herrar. Man kopte en tomt vid Gustavsbro dir man snabbt
uppforde de byggnader som behovdes for att kunna starta driften och aret dérpa var man i full
gang.

Visst var man lite fundersam 6ver att platsen lag sa ocentralt - det var ju hela tva kilometer
till Radhuset. Men fordelarna 6vervigde. Linets mest trafikerade vég strok i tomtgrinsen och
1 Gavlean hade man obegrinsat med vatten.

Nirheten till 4n gjorde ocksé att bryggeriet fick ritt att bedriva laxfiske. Pengarna fran den
verksamheten ingick i disponentens 16neformaner i néstan trettio r men till slut blev
vattendraget sé fororenat av industriutslapp och annat att fisken inte ldngre sokte sig upp dir.
En silvergldnsande lax fortsatte dock i manga ar att pryda bryggeriets knallrdda pilsneretikett.

Redan fran bérjan hade Gustafsbro Bryggeri, som bolaget kallades i dagligt tal, arton
anstillda - femton mén och tre kvinnor. Och foretagets histdragna ekipage blev vilkiinda
inslag i stadsbilden.

1881 utdkade man sortimentet med pilsner och sa kallad iskillardricka men inte forriin ar
1900 var man beredd att tappa upp sina forsta liskedrycker.

Gefle Bryggeri fick inte vara ensam om de torstiga kunderna sirskilt ldnge. 1863 startade
Jeppa Nilsson ett angbryggeri vid Sédra Slottsgatan och "arbetskarlen” Isak Wadman ett vid
Brunnsgatan.

Nilssons bryggeri forsvann 1913 medan Wadmans viixte sig allt starkare. 1899 tog sonen
Karl Robert Wadman 6ver och efter dennes déd 1910 ombildades foretaget till aktiebolag.

1871 dok ytterligare en konkurrent upp pa arenan. Det var Gefle Angbryggeri AB som lag i
korsningen Nygatan-Vistra Vigen. Bolaget hade sina rétter i mineralvattenfabriken Gevalia
och férutom 61, pilsner och svagdricka producerade man med tiden ocksa laskedrycker.
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I'va ar senare startade Porterbryggeriet AB som namnet till trots dven tillverkade lagerél,
pilsner, svagdricka och mot slutet dven liskedrycker.

Porterbryggeriet lag mellan Kyrkogatan och Norra Strandgatan, dér landstingshuset - som
nu anvinds till ndgot annat - sa smaningom byggdes.

Storst av alla bryggerier i Givle var Gefle Bryggeri AB som hade tio filialer i Dalarna och
efter hela Norrlandskusten. Stora kvantiteter fraktades regelbundet norrut med bat och det
beriittas att under vissa perioder pa 1890-talet var 6let fran Gévle det enda som fanns att fa i
Haparanda.

Men konkurrensen var mordande pa hemmaplan - med f6ljd att priserna dumpades och
nykterhetsvéinnerna rasade. Sa 1910 foreslog dgarna till anldggningen i Gustavsbro att
bryggerierna i Gévle skulle slés ihop.

Fragan utreddes i tre r men resultatet blev att stadens fem privata Slproducenter fortsatte pa
egen hand. Gefle Bryggeri AB fick ndja sig med att kopa upp ldskedryckstillverkaren AB
Cidril pa Norra Centralgatan.

Trettio ar senare var tiden Z4ntligen mogen for den stora fusionen. Sammanslagningen
inleddes 1941 med att Gefle Bryggeri AB och Angbryggeriet tillsammans kdpte
Porterbryggeriet och lade ner det. Aret dérpa slog man sig ihop med Wadmans och bildade
Gefle Forenade Bryggerier AB.

All tillverkning flyttades nu till Gustavsbro samtidigt som man begrénsade
forsiljningsomradet till Géstrikland och Dalarna.

1944 koptes Sandvikens Bryggeri och i samma veva dvertogs den gamla
mineralvattenfabriken Helsan som inte bara kolsyrade kéllvatten utan dven i manga ar éven
forsag Gavleborna med sota laskedrycker, alkoholfria viner, glogg och "sockrade safter af alla
de slag".

De enda lokala konkurrenten var nu Konsum Alfas bryggeri vid Sodra Centralgatan som
hingde kvar i ytterligare nagot decennium. Och kanske i viss mén svagdrickstillverkaren A
Lindbergs Milteri & Bryggeri AB

Den nya bryggerikoncernen marknadsforde sig under namnet Gévlebryggerier och nu var det
full fart pa verksamheten under ménga ér. 1957 producerade man 16 miljoner flaskor dl, sju
miljoner flaskor ldsk och ett par hundra tusen liter svagdricka.

Tva ar senare koptes bolaget av Curt Widén som slog ihop anliggningen i Gévle med sina
tre bryggerier i Hilsingland och bildade Bockens Bryggerier AB.

1964 var Bockens det storsta foretaget i sin bransch i hela Norrland. Sex &r senare hade man
140 anstillda och var ett av Sveriges tre storsta bryggerier - bara Pripps och Warby
producerade mer.

Men sedan gick det snabbt utfor. 1976 koptes foretaget av Person Invest och Till-
bryggerierna i Ostersund. Aret ddrpa flyttades all 6ltillverkning frin Gévle till Umed och
Ostersund och 1978 lades dven ldskedryckstillverkningen ner.

Dirmed forsvann en gammal industrigren fran Gavle. Om man inte ridknar Gefle Borg
Bryggeri AB som med pengar fran Stenbeck forgéves forsokte ta sig in pi marknaden for
nagra ar sedan.

Killa: Ulf Ivar Nilsson Arbetarbladet

Anlita alltid vid behov av Svagdricka, WADMANS BRYGGER'
Lemonad, Vichyvatten A K’“ E B 0 L AGS
Forshacka TILLVERKNINGAR

S— " ) REKOMMENDERAS
Rekommenderas b r }’ H Q eTl ‘ Tel. GAVLE 46




11

Bryggeriklubbens medlemsblad nr 3 - 2006

Avesta Tidning den 8 september 2006

as'ssaJBui@uossiapueuel||
80¥98-9220

NOSSY3ANY NVITIN
‘aqur uey 108 joq

"3IRUIS IRJUIW
-WOY*US 10§ UIBUIUPI) BINBIUOY BYS I0JOJAl [WYS] U Je
udul Jeqgenue Jg Ul JOJOJA UBWIDT W:PA JJe IBp Ud[RU
-os1ad Ae uo 103es eXOERN I 128€)010) IRIYRIUOY IV B(
1ay13ddn syaxzaas3ejoq 181ua 9a8e[oq 1
JOWEPI] WOS Ig)s J0JOJA UewWa] Uy J9L83A1q JIALp 1oy
wos gy esdeN I ouonnpoid-uaddhrg ja8ejoq ig 10
‘81aqpun Jn 128es ‘ddojaquoljiur wo rejpuey
19p ‘sed36q usluesseqsSuLrougIp 2)seW ISI0] UIA -
'sye[d ed 1a3341q 119 eALIp ey Wos 1guaidon
-Ud UBUUR U BYIY BYS ‘UOSSYLIF 1], 1988)210] J9ALIP 10
-Iaas3ejog 131ud WIOS UOSSYLIY LIF-UIAS UD ‘BUIILIRJUIA
-U1 Yoo eutareyo] 1a8e wos uap ne ed seddoy usjeuosiog

“19pUNQIQJS]OPIWISAI]
ed pnquo jenuad 119 ey ereq 1A Iey SSIP UBPIG-
‘P11 10y J9x0Aw ud
Iay9 Jap 9)ddeys 193eipddn 1op 3is vd 801 wos uosiad usp
1e 31s Jop JesiA NN "qqnOR] U eIe)S 13E 19881010] 19[S
-2q 191238A1q wo AanYs uaSurupy e paw puequies |
‘uasiejdsjoqie gd uepes uoSeu suuy 2)ur Jop Je ‘pnquio
181ppoey wo edey s: 1y edoade Ja8es Sraqpunt Jin UAN
‘wo aperaprodder Bsyo0 Ly 1a3[IA Joul
-233f1q gd a1mBq USUONEMIS A3]q £OOT UAISOQY Iapun
124108 ed e1hyo pos
ey Sis poysed wos [euosiad pawr PfeIUOY apey [y ‘sep
-1e3)1® 2)SPUI WOS UQ([TW [ J9JSLIQ BID[J SUUEJ JOP WOSIAYD
31s ed uaSuruyreargoliiu ja8eja1g) apey ep ‘uepas Ie an
105 191193341q vd usuoneN)Is WO AdMYS Suruply, v)saAy

Yasuueng rewduy usunua[pour Av sareyepuRym ey pddipymsgurupr |

“JU3S JOJ JoWIWIOY J9[[2 Ieysewr uadur ‘usajeuos
-12d pueiq 30y Ie usreIoWIs)aqIe e gpue Jexyaded ueyy
"BIOWIIPIH YOO BISIAY ‘[BPUIOH UBI)
Teuosiad ‘yaqqol saystur wos ey 1ouosiad ene I8 191 PM
Ig UapeuUNIBWS)OQIR WOSIANS PPAN I uaduruwe)g -
Judqeuosiad rewr angy
‘uonynpoad
30y uadur 1ey Yoo euresue) e3uyaq op IOWWIQ) IA —
OBA BIBA UIJOYWIEBSYIIA BYS UBPIS ‘UISINY
-uoy| paur j1939qe eionn(s e 3is ed peuew ud )30y ey

NOSSYIANY NYITIT :0L04AINYY

"12qqof eion|s e 8is ed peugw us Jey wos
UDIBYBAIQISINYUOY ||I} 19P8YSOQ SapeullR| UBPas B)0aA
U 104 "SINYUOY | 1NesS Je S104 | La83Aig e1SoAY "sinquoy |

UDIBI[BAIQJSINNUOY] ‘IONOA 3I) Ie} Udssadoid uap wos
-1a12 peddoys 1e [0 Ae uaBuru83A1q pe reperaq uey

‘a1)eq AUl BRY 19p 108 Iey 1A uaAsenjoffiu eSoy oy 'sso

vd ey tes uaprodwy Sepropunpuny| opuBRINIAS 112 pau
‘uey 1a3es 9a1g 9)sRULS 19p J01IN JS1puRIs Ned Iey Jo(] -

"BUUIASIOY NU J3e 10] uad 39)1] 1[q uepas Yoo

BXBA JIB [[1} 39)] JLIBA By 1B uRy) ‘SuIppaAin sjouadsiiq
1as 1ey ueH "¢86T uepas 1ua334A1q vd jeqqol 1ey uey

1807en 131p[eA I8 Japays

-9q ye 1ades ‘S1aqpunr Jin ‘1o1128841q vd usjeyodsierd Yoo

UD3EpSI) J9PUN UISINUOY WO PIYsaq OU UI[RUOSIdJ

‘uaduruneswo paw

Mojywel 900z I9pun IsnfIoy apuepAlaq ua 10(3 Iey 108k
-0q uswr ‘urwouoy? gd [0y areunreu uddur ey Se(-
:Iey es uey 1a3es Jey ja8e[oq Isn[I0y 1038 any uedely g

‘uauopmpotd 1

Teuue)sae j1o3ul 17e 131{1A I8 19 [N peuRw ud Bd Ie)aq

-Ie Ud[eUOSIad "Bl[eS 13 1g3 WOS J9p In Bl[eS BYS [[eMpur]

‘Ja8emu 1 [[anpye 18 uomnpoidAu uaduy “woypPoIg 1 a1
o0 s104 1 19uosiad ele ‘Bp[[RISUR BAJ]Q SIQIdq J[RIO]

‘NS [[1} Buis Jexdeq e3uew a1jq 12 jerofuny
dul Iey usp ‘WA[qoids3urups] 1o BSYO0 suuy 1P( -

“wmyyej 112 Ie nu

USSINUOY 1k J03 IS BIUI IPESUIW PAW UOKBUIqUIOY

I jeupiegy Iey wWONSSIp USABDQI[IW 1B ‘UBY I9)BSLIO]
‘UaIg 9)SEUDS P puSI) SPUENIA UD ey Jey Jouadsiig

“MNS J0J II[q STeUUR WOS JopIigA-Hd

eIdsueeq eYs wos }a1ad3A1q 1ojuein Suesseqsduriourip
u?d ©334Aq Ne 1k ‘uey 1a8es ‘sespf 19AQUAqQ wWoOS 12(] -

"B)JBSIIYJO JURLI[R JB JOLIBJUSAUL SSIP pau

BUIS[EYO] B BIdJERISUOY BIRq URY Udo0 uadepsn Jopun

19193841 91QSaq [[empur] UBYO[ UAIR}BAIQJSINNUOY]

15885214y Au us BRIy eYs rUId[EYO] J198E wos usp ye ed seddoy uspeuosiag “Jeuwresy
peugw ud 1530y Jeded usuonsnpoid 1981910 1 qqol uein Ijq 1ou0sIad BAD 1B TRqAUUI JA(] "UB3J9A BIIQJ I
sImyuoy| I sanes 11a33A1g eysaAy “ddn usSurupars3eiaio) nu 108 1g vIeas nfs 10A9 1 jeduey ey 1€ 1YY "SI0]

}oqqof 19)siw 12uosiad eAjo -
SIN)uo)] | Hag3A1g e)soAy



Bryggeriklubbens medlemsblad nr 3 - 2006

12

NOSSY3IANY z<_4_m
‘1321 sarejeAIO]SINY

-u0y uofeu I AIEPIA SBALIP 1) ISWWOY
1211988A1q WO 3s e 1] JBIYBAAR IA —
‘pjundsuon
-PULIOJUT U2 }SBPUd AJ[q Jopued3e[a1g)
wo uap[ung ‘smuoy 1 nesd apey 191123
-3A1q Pe 210] Xens WONWeIJ 12p U\
'sepsn) 1 2)0W dpeY WOS pUWRUSpRU
-384q yoo -ol[IA euIR[R(J-pUBIURWIISBA
I sensaq 1e 13IpIe] 9)A pawr apues
e[o10) N2 appaIaqIQ) UNPYUQ(IA
‘Tauof[rur ueao s)3es wos Ie)soy Sues
-seqsSurrouerp Au ua e334q ne 9a8e1a1

-0J apjoRUY WIOS 19p 1P IeA SIAIBTION
's33e[o10] wos 1opredie op vIQJWIOUAT
1e 108e1210] BISOY NS 1P PeA paw
1ojured 1 BIBA BYS YOI0)S SIANA YA [}
yejddoy ued euuap ‘opuedde[a1gy a1edy
-1onA pawt arepia e ne 3esae uajoyuagl

-[1ur 1€ wWo j23e)210] SpeNBLIAPUN IA -
's|joj apey ajur jopuesde[a1] Ne
uew IpeIdjeisuoy ep ‘nsndne 1z uap 133
~B1210J 21)[0$3q UARYUIQ(I nsndne /]
uap [n 1opueddea10y eljoy pe 3is ed 1o
-)29A ®eIAJ 19p opey uepag JoRIANsTuIL
-AI3[op operdwmial wos 13812105 [N

sapeyons apuedse[a1o] wo 312IN[sag

1Pu1884A1q [0 sepajrey apuny wos
‘0T 12A0 ‘aprea-Hd 180y paw uaneaqqds
Ae puni3 ed 1e3uruiQ)syLIp Ae PIRW 0q
A 1 19319As3UIUal apeY PN UL JIpun
uawr ‘uaduruyearojolfrua ed wroypury
ud[ay 198es ‘nigy je1aduny rey 19 -
"}9)BUUD)JBA
-[iids 1 uapeasddojae e3npeying nis ed
-de[s e Jounni s)ade)a10) paw enel[mn
rwwioy e ed jep|Lul JSWely JeA 19
"Iopaed)e [BIUE 119 BIPIA )R AP
-ue83e[a10] 199 1IN JOp dprUUAW SBIWOS
1 21e31pn 1o1123341q soy 30saq 132 apiof3
uadurmeAlQjoffu Ne  I9YH “BISOAY

1911988A1q Ae 9}IA 9pPPI9(I0) USUNWLIOY

 D0'89E :uasijodelsany epfejuoy
uey Jogeu 1es Jey wos uaQ ¢dep
-uBW J0W UaneU S104 eressed Ja|1e
12ua83Aq Uel) IN BYR 1QISE]| YA US
~18s uoBegu JeH "usiayuew|ie ugl
sdn ut ey euses (i uasiodesany

S 1 oMo UoSod /e

NOSSY3IANV NVII
21Ul J9[2 [9oAu paur

Ul WOY BUIBAQIOJ WO ‘Yays Iey 12)10Iq
-Ul INY jeUUR puB[q I2X0SIdpUn URH
*I0UOIY S[BJUISNIRIPUNY BID[J IOJ USP

-IBA 13p S[BIS J[RIOL [IQISE[ A Ud jures
$19As U9 ‘NeAIsIANSoy us ‘TapId Yoo [0
paw rejpedise] vId[y jowdIep ‘uey I193es
“9op01qur pIa 2jur s[els JepdAu eideN
‘uey
128es ‘10yi0) [op ud o3 rey Sef-
‘perajuronid Je uadurupann usaj
"2)ul uey Jey ))0IqIapIsul
J[[2NIUIA2 139 WO Jauone[nyads eideN
'SQ[SUIUNESINIQY UAP J2pann
uey e 1a8es uaw uaurupann wo usday
-107 1934w Ig Uy apuaie 1233e[puey
uastjode)saAy pIA UOSSHUY Ny -SIe
19}
-joxqur pof8 rey wos pyeisue aredipn

uoSeu 192 eurede jop Je uadunuy -
“IOPOMNLIOP 20 IepjoAu
1n Suedjn apey apeq jopoiqui apiof3
WIos Uap ))e Uawl eId[nyads [[1A 9jul uey
e 1a8es Sroqpun Jin udjRYOSIRld
“191301quI woxeq J2331] wos pea
as 420 qqof nis e1o3 Jsew uasiod ne
1238e[[N uRH "WINE] 112 JBA UISIMUOY
1e 19p J19y2 Isnl wna apde poiqur NP
11®e 12YSI[BI{[I US BIBA UAER UBY 19
"Jp WO JSSIA Wos eurede Yoo
Sel ue Jouwr uaBur jop IeA ep uadepai el
-10] (0G'QT UISINUOY WO }2IN[saq YOI
Se[ ‘[rempur ueyo[ USIR)[BAIQJSINNUOY
198es ‘qqoliapisut 130 ey 32Y I8 190 -

uagdjay 1 poiqiapisul pjue)ssii

NOSSM3ANV NV

"e3eS 1JB TRy UDIR)[RAIQJSINYUOY
peA 10y 18107 9)1sew 3ef jodeu jeioued
I3[ ug In[saq joeu jdey Aui ey Jef -
"9qul 19A ‘uey 193es s104 1 Ise3saIAy
Au ud eNIY ©YOSIO} IUB) ‘UIYISURI] AR
JoU2UIBLID UIS powl ‘Uey wo uederj e
‘uey Ja3es ‘uap woyeq 123
-811 wos ynrodjoyosre sudjels rIOIS IL 12p
‘IosINduOY paw J3jel) pue 1. 19 -
‘sImjuoy| suaddfag eysaay 1ed
-Bp[eq YO0 uaydsuelq SIpI[es uey uey
‘uey Jages oywesyIaALIa3
-3K1q paw je[ssAs Tey wos 98LI2AG 1 19110
e1a]} vd 1939ySnse; vy1j0 Yey tey Jef -
‘Bureur1ad34iq je 81s jeude ey yoo
1,61 uepas 3e)a10] VIS NALIP JeY UOSSYLIY
NUHF-UIAS "2IB)
-[BAIQJSINUOY
us AB 00T I®
uap 21doy ueH
“JOYUIBSIIIA
urs ey Jey u
-28341g e1saay
Iep uajaysn
-sej 1a8e ‘wjoy
-)00)S I0JueIN
WI[OYXBA I UOS
-sy1y 21], 108wy
-210J J2ALIp WIOS
‘uossyuy Uy
-U2AS "wijoy
-}00)S /8104

JJogenu | joueyd
egu|, :ueseFesjoydnsey




Bryggeriklubbens medlemsblad nr 3 - 2006

13

Flaskposten 1958 nr 2

MUNCHENS TAPPNING KLAR

Intressant teknisk utformnin g

Efter tre och ett halvt ars byggnads- och installa-
tionsarbete stir nu den nya tappningsanliggningen
vid Miinchens bryggeri praktiskt taget firdig och
har redan i flera mdnader varit i full drift. Annu
dterstdr blott nigra mindre kompletteringsarbeten
pd tomglasbottnen, men i host beriknas allt vara
klart.

Dirmed har Miinchens intligen fitt en modern
och indamilsenlig tappning med en kapacitet som
ej blott ir tillricklig for den nuvarande produk-
tionen utan dven gor det mojligt for detta verk
att tillsammans med Hamburgerbryggeriet Gverta
oltillverkningen frin S:t Eriks bryggeri, ndr detta
nu kommer att liggas ned.

Moderniseringen av Miinchens tappninganliggning
borjade planeras redan pd 1940-talet, och projektet
hade nog for linge sedan varit forverkligat, om det
inte dréjt sd linge med byggnadstillstindet. Detta be-
viljades forst efter flera drs kamp mellan bolaget och
myndigheterna, vilken béljade fram och 3ter efter de
senares vixlande uppfattning om bryggeribyggnaders
nytta. Och allteftersom liget vixlade maste bygg-
nadsplanerna arbetas om. Men i november 1954 kun-
de man intligen sitta i gdng, och sedan har sdvil
byggnadsarbetena som installationen fortskridit pro-
gramenligt, ehuru givetvis under de svirigheter for
tappningsarbetet som mdste bli féljden av nédvindig-
heten att uppfora en helt ny byggnad pi den plats
dir tappningen alltjimt pagick. Dessa svirigheter kla-
rades emellertid av bittre in man vdgat hoppas, och
nu dr den gamla morka och tringa tappningen frin

1920-talet och dess nira 40-driga trotjinare, de ame-
rikanska flaskrengGringsmaskinerna, ett minne blott.

De delar av byggnaden som inrittats for persona-
len — omklidningsrum, matsal och samlingslokal —
har redan tidigare fardigstillts och dven varit foremal
for redogorelser i denna tidning, och detsamma gil-
ler 8lseparatorrummet. Nu har Flaskpostens utsinde
dven haft tillfille att med tappningschefen, ingenjor
Hans Westerberg, som sakkunnig ciceron gi igenom
den nya tappningshallen med tillhorande lagerrum
for tomglas och fyllda flaskor samt Gvriga lokaler
som krivs for tappningsarbetets bedrivande.

Minga olika lokaler kring Linggatan

Av den nya byggnadens sju viningsplan utnyttjas
praktiskt taget fyra for tappningsarbetet. De tvd ne-
dersta upptages av lagerkillare, medan plan 3 (girds-
planet) blivit lagerlokal for tappat &1, plan 4 utgdr
tomglasbotten och planen 5 och 6 i sin ostra del in-
rymmer den stora tappningshallen som gir genom tvi
vdningar. I den vistra delen av plan 5 ir diverse kon-
tor, forrddsrum och verkstider beligna, och i motsva-
rande del av plan 6 ligger utom lokalerna for tryck-
tankar och Glseparatorer dven omklidningsrummen
f6r tappningspersonalen. Plan 7 slutligen upptages av
personalmatsalen med dess ekonomilokaler samt den
s. k. Milarsalen.

Vi bérjar vir vandring i vistra indan av plan 5.
Hir l6per i byggnadens lingdaxel en ling och bred
korridor, som fitt namnet Linggatan, och som korsas
av en tvirgata. Lingst visterut finns ett rum avsett for
uppsamling och tillvaratagande av tergingssl, vilket

Den nya tappningsbyggnaden pd Minchens bryggeri stir nu helt firdig.
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Ljus, luft och gott utrymme utmirker Minchens nya tappningshall.

hirifrin gir till jiskillaren for att blandas med det
ol som slangas. Sedan foljer 4t sjésidan till en lagerlo-
kal for kork, aluminiumband och etiketter samt ett
lutforrdd med tre emaljerade lagertankar som tillsam-
mans rymmer dver 600 hl. Dirintill ligger ett rum
med en automatiskt verkande anliggning for klore-
ring av det friskvatten varmed de lutbehandlade flas-
korna slutligen spolas, vilket garanterar att de ej blir
infekterade pi nytt.

Nista lokal i raden ir ett maskinforrid dir reserv-
delar till maskinerna ligger snyggt uppradade pi sina
hyllor och dir dven erforderliga smérjoljor forvaras.
Mellan detta f6rrdd och sjilva tappningshallen ligger
tappningens egen verkstad, dir mindre fel snabbt kan
rittas till.

Solig kaffevrd

Pi andra sidan L&nggatan, dvs. &t girdssidan till,
pitriffar man ett trevligt matrum med tillhérande
pentry f6r den kvinnliga tappningspersonalen, som
hir kan f6rtira sin medhavda mat och koka sig kaffe.
Pentryt ir utrustat med sivil gaskok som kyl- och
virmeskap.

Nista lokal ir avsedd som mottagningsrum och 6l-
stuga for besokande. F. n. dr den emellertid ockupe-
rad av herrar Rogert och Lundberg frin Forsiljnings-
avdelningen, vilka ej kunnat beredas plats pi Hk. I
detta rum kommer enligt planerna att inrittas en bar-
disk.

S& foljer telefonhytter och toaletter och slutligen
nirmast tappningen kontor fér tappningschefen och
tappningsférminnen.

Iliggning och tappning i olika plan

Tappningshallen ir en ljus och luftig lokal, som
gir genom tvi viningar och runt om ir férsedd med
en liktare, vilken gor det méjligt for besokare att vl
folja tappningsarbetet utan att stora detta. Hallen
rymmer fyra tappningskolonner, vilka ir uppstillda
vinkelritt mot byggnadens lingdaxel. Detta mojlig-
gor en framtida utvidgning men har framtvingat ett
speciellt arrangemang for tomglasets iliggning i ren-
goringsmaskinerna, di byggnaden ir for smal for att
rymma iliggningsborden i samma plan som de Gvriga
maskinerna. Iliggningen sker dirfér pi tomglasbott-
nen i viningen under tappningshallen. Men dirmed
kommer man ocksi ifrin 1idbanor i sjilva tappnings-
lokalen. Lidorna kommer upp strax intill 14dfyllarna
och férsvinner sedan 4ter ned genom golvet. I den
nya tappningen slipper man allts} ifrin att kliva gver
rullbanor.

Flaskrengoringsmaskinerna och de helautomatiska
lidfyllarna ir nya. De forra har levererats av Mekano
och de senare av Christian Berner. Tappnings- och
alkaférslutningsmaskinerna har diremot flyttats sver
frin den gamla tappningen.

Varje kolonn har en maximal kapacitet av 14 400
flaskor i timmen. Annu dterstdr givetvis mycket, in-
nan maskinerna ir inkdrda och barnsjukdomarna ir
over, men ingenjor Westerberg hoppas att man snart
skall vara uppe i 80—90 % verkningsgrad, vilket fir
betraktas som tillfredsstillande.

Man ligger mirke till en del praktiska dctaljer vid
tappningsanliggningens utformning. Silunda ir samt-
liga maskiner upphéjda 6ver golvet, si att man litt
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kan komma &t att gora rent under dem. Vidare ir
transportbanden placerade si hogt att man kan gd un-
der dem utan att behova boja sig for mycket.

Automatisk lddtravning en fulltraff

Frin tappningshallen beger vi oss ned till plan 3,
som ligger i jamnh&jd med Gvre girden. Denna vi-
ning upptages av flasklagret, dvs. lagerlokalen for det
o6l som dr fardigt att limna bryggeriet. Frin 13dfyllar-
na i tappningen tas 25-lddorna ned till detta plan
med hiss och sitts av pd rullbanor dir de dtminstone
tills vidare fir en sista granskning avseende etikett-
skador och for nitt tappade flaskor. Direfter staplas
de i travar om 5 resp. 4 lddor (lokalen tilldter endast
uppstillning av 9 lddor i h6jd) och lastas pd pallar.
Dessa procedurer sker attomatiskt medelst Christian
Berners maskin, som fungerat perfekt alltsedan den
togs i bruk. Med truckar av Miags fabrikat transpor-
teras travarna till sina platser i lagerlokalen, vilken
rymmer ca 1145 miljon flaskor, och dirifrdn till ut-
lastningen.

Annu har man inte bundit sig f6r ndgot visst sys-
tem vid utlastningen och provar jimsides utlastning
med banor, med lastkaj och med pall direkt pd bil-
flaket.

Utlastnings- och glasrikningskontoret ir beliget in-
till byggnadens trapphus, dir det skjuter fram pd gir-
den och ger de dir tjinstgorande en god o&verblick
6ver vad som hinder utanfor.

Lidtommare av ny konstruktion

Tomglaslagret, beliget i plan 4, dr dnnu ej helt fir-
digt, dd en del automatiseringsanordningar &terstir,
men dr indock i full drift.

P4 denna botten dr som férut nimnts de fyra iligg-
ningsborden f6r skéljmaskinerna uppstillda. Varje
bord betjinas av en arbeterska som till sin hjilp har
en lidtémmare av en mycket fornimlig konstruktion,
som har Centralverkstadens chef, ing Bertil Bjork,

Llaggningsbord med den nya lddtommaren.

till upphovsman. Dessa redskap, som arbetar med
tryckluft, dr tudelade och lyfter samtidigt upp tom-
glaset ur tvd 25-lidor.

Personalen om den nya anliggningen

Med detta har vi givit en kort beskrivning av den
nya tappningsanliggningen pid Mii och dess maski-
nella utrustning. Men inte ens en modern tappning
bestir enbart av maskiner. Det behévs fortfarande
minsklig arbetskraft i automationens tidevarv, och det
kan dirfor vara intressant att hora vad personalen
anser om flyttningen till den nya tappningshallen och
arbetet dir. Vi liter frigan gi till »talesminneny» for
den kvinnliga personalen, fruarna Hilma Karlsson,
Anna Landebo och Karin Hedlund.

Alla tre hiller med om att det var skont att kom-
ma ifrin den idldre mérka och tringa tappningen och
f8 arbeta i en ljus och luftig lokal. Men man ir inte
hundraprocentigt ndjd och glad. Man anser nimligen
att arbetet i den nya tappningen ir betydligt mera
komplicerat. Man siger sig ha svdrare Gverblick och
miste stindigt ha sdvil 6gon som oron pd spina, vil-

Olseparatorrummet i firdigt skick med separatorerna pd plats. Bakom higra viggen ligger trycktankarna.
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ket gor arbetet nervost. Dessutom anser man att en
hel del detaljer dr av den art att de kan fGrorsaka
olycksfall. Bl a. dr plattformarna vid maskinerna for
snévt tilltagna.

De fyllda lidorna staplas pd varandra och placeras pa pal-
lar, vilket sker belt automatiskt.

Det var alltsd den kvinnliga tappningspersonalens
uppfattning, och den férvinar ju knappast. Den som
kanske i tjugo 4r arbetat i en anliggning och si for-
flyttas till en ny kan inte pi en ging finna sig till
ritta. Minniskan ir ju en ging for alla ett vanedjur.
Det idr nya handgrepp och nya kroppsstillningar, och
det dr mycket annat som ir ovant. Dirtill kommer ju
att anliggningen dnnu ir under inkdrning och alltsi
inte kan fungera klanderfritt pd alla punkter. Siker-
ligen ir uppfattningen en annan om ett 4r. Vad slut-

Travarna transporteras till lagret och darifran till utlast-
ningen medelst gaffeltruckar.

ligen olycksfallsriskerna betriffar kommer dessa gi-
vetvis att elimineras efter hand som de blir upptickta.

Helhetsintrycket av den nya tappningen ir i alla
fall att den ir en tekniskt vil planerad anliggning
som linder dem som stitt for dess tillkomst och ut-
formning, Tekniska byrén, Fastighetsavdelningen,
Centralverkstaden och Miinchens egen ledning och
personal, till stor heder.

Harald Thuneus

jiStBom och VM-olet

God idé, senare utnyttjad iven av Kar de Mumma i Sv. D.

— JAG TAR EN VM-OL TILL

VARJIE MAL!

NYTT OL LANSERAT

For att celebrera drets stora sportevenemang i vért land,
tivlingarna om virldsmisterskapet i fotboll i juni minad,
vars viktigaste matcher forlagts till Stockholm, har StB
slippt ut ett nytt, speciellt komponerat 61 av klass II, som
fatt namnet S:t Eriks VM-6l.

Detta 6l paminner ndgot om S:t Eriks Jubileumsol och ir
liksom detta ljust och starkt inbryggt (ca 12 % stamvort
styrka) men innehdller inte si mycket ofdrjist extrakt som
detta och dr starkare humlat, varfor det torde sli mera
an pi dem som tycker att jubileumsélet dr for sott och mik-
tigt. I motsats till detta kan VM-6let betecknas som halv-
torrt. Det utmirkes f. 5. av ett fint, titt skum och har
genom pastorisering fatt en god hallbarhet.

”

TSTYRKA o %

STOCK
BRYGGERIER
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Med Ol i maten.

Musslor kokta i ol.

2 Natpasar musslor, 1 fankal, 1-2 morétter, 300 gr potatis, 2 stjilkar
blekselleri, 6-8 charlottenlokar. 1 pressad vitloksklyfta, 2 msk olivolja,
1msk smor, salt, nymald peppar, 2 dl creme fraiche, och 1 dl
matlagningsgrddde samt 1 citron (saften).

Skolj och borsta musslorna i kallt vatten. Kasta de musslor som &r
skadade elle%ﬁngcr sig. Térna gronsaker och potatisen i halv-
Centimeterstora bitar. Fréas gronsaker, potatis, timjan och kryddor i
olivolja och smor. Ligg i musslorna och hill pé 6let. Lat det koka
under lock 1 cirka 4 minuter tills musslorna 6ppnar sig, de som inte
Oppnar sig kastar man. Tillsétt creme fraiche, griadde och citronsatft,
ror om och gor ett uppkok.

Varmt vitloksbrod ar gott till

Det 4r vanligt pa Belgiska krogar att koka musslor p4 detta vis, med
lite olika varianter.

Jag tycker Lambicol eller Geuzeol &r gott till eller Jamtlands ”Fallen
angel.”

Smaklig maltid!

Recept nr 6.

i Medlemmen Hans Billqvist, Paarp,
har avlidit den 19 september 2006.
Hans blev 82 ar.

o e s v s i ST S S N——






