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REDAKTORENS SPALT

Hej!

Sé var det ater dags att skriva Redaktorens
spalt. Den hér gédngen har jag dock dvervigt
att lamna utrymmet for spalten tomt. Varfor
det? Jo, det tycks ju inte vara manga
medlemmar eller andra som far medlemsbladet
som laser min spalt. Jag har manga génger
stallt fragor av olika slag i spalten, men jag har
aldrig fatt nagot svar. I min forra spalt
onskade jag mig ett besked fran nagon
medlem som hade sttt pa det ovanliga (?)
svagdrickskrus pa 50 cl som jag hade hittat i
en antikaffdr. Men jag har inte fatt nagon
reaktion fran ndgon. Antingen har ingen lést
vad jag skrev eller sd ar det ingen annan som
har triffat pa en sddan férpackning. Jag haller
det senare for mycket osannolikt. Béttra er,
lasare.

Jag besoker regelbundet loppis- och
antikbutiker. Nar jag for ett tag sedan besokte
den butik dér jag tidigare gjort ett riktig fynd -
en cigarrask fylld med gamla lasketiketter fran
Givle med omnejd - fragade jag som vanligt
innehavaren om han hade nagra etiketter. Han
svarade att han kanske hade sddana. Han
visade mig en hemgjord bricka som under ett
glas var tackt med éldre oletiketter. “De
kanske gar att blota av”, sa han och erbjod
mig brickan for 5O kr. Nar jag kom hem tog
jag bort glaset fran brickan och sinkte ned den
i ljummet vatten. Och efter en liten stund
borjade etiketterna lossna. Det blev 19 nya
etiketter for mig fran, tror jag, 40- och 50-
talet. De kanske inte ar i allra bésta skick men
jag tycker att brickan var val vard 50 kr.

Trots att jag har ganska manga etiketter i
min samling sd upplever jag det sa att jag pa
ett eller annat sitt maste komma ihag vilka

forts. sidan 4
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Tungelsta i mars 2007.

Baste samlarkollega och/eller lasare.

Jag vill borja denna spalt med att paminna om att det ar Bryggeriklubbens
25-arsjubileumsar vi har framfor oss, ett nytt ar med stor tillférsikt.

Vi har fatt "kvitto” pa att nastan samtliga av klubbens stédjare har fornyat
sitt medlemskap och det ar oerhort skont for styrelsen att ”ha i ryggen” infoér
det nya arets aktiviteter. I nuldget pagar omrostningen av arets etikett 2006,
och jag hoppas att sa manga som mgjligt skickar in sina roster. Det galler
speciellt de av samlarna som inte brukar vara sa aktiva med att rosta.

Vi forbereder just nu for varmotet som kommer att ske i Nynashamn och for
dem som sa onskar, aven i Visby. Fér undertecknad, som har min harkomst
i Nynas och en mor som ar fédd i Visby, kdnns detta som ett ’dromscenario”.
Inbjudan till varmoétet har du som ar samlare redan fatt och jag hoppas pa
en stor uppslutning till bade Nyndshamn och Visby. Att boka en resa tur och
retur for ett eller nagra dygn till Gotland, innerbér ju vissa "uppoffringar” i
bade tid och kostnader, men det ar nagot jag reckommenderar er att gora.

Vi som sitter i styrelsen, har sedan ca. ett ar tillbaka aven férberett for vart
25-arsjubileum, som blir forlagt till Carlsbergs bryggeri i Falkenberg den 22
september, ett jubileumsmaéte som lar bli minst lika bra som de tva tidigare.

Nar man som jag, har till uppgift att planera och leda Bryggeriklubbens
verksamhet, kan det ibland kdnnas avlagset till vara olika aktiviteter. Sa det
giller att fylla tiden med annat som ligger mig nara. Mina aktiviteter ar till
stor del relaterade till min egen hobby och Bryggeriklubben och det innebar
en hel del resande, bade privat och fér klubben. Sedan jag hosten 1979 ater
tog upp min gamla etikettsamlarhobby, har det blivit atskilligt manga mil
kors och tvars och pa langden i vart vackra Sverige, men aven i Danmark,
Finland och Norge. Hur manga mil det har blivit vagar jag inte tédnka pa,
men det har varit mycket stimulerande och givande ( och kostsamt ) och lar
fortga annu flera ar framover. Sedan jag blev pensionar har jag fatt mer tid
over, bade for hem och familj och fér hobby.

P4 agendan star nu narmast Svenska Olfrédmjandets paskoélsprovning, besok
P4 Sigtuna Brygghus, Hantverksbryggeriet i Vasteras, Narke Kulturbryggeri

I Orebro och en rundresa séderut till samlarkollegor och bryggerier.

Jag onskar dig en fin var och att vi traffas nagonstans............ ﬂ Ve
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etiketter jag har. Ett bevis pa det fick jag nar
jag besokte antik- och samlarméssan nér den
var i Gavle. I ett av standen fanns en parm
med svenska etiketter. De kostade visserligen
10 kr styck, men jag valde ut sex som jag
trodde att jag inte hade. Det var bl.a. St. Eriks
VM-6l och en pilsneretikett fran Zenks
Bryggeri. Den senare var jag siker pa att jag
inte hade, for jag hade aldrig hort talas om det
bryggeriet. Nar jag kom hem och kollade
visade det sig att alla sex etiketterna var nya
for mig. Jag ar sédker pa att alla ni andra
samlare delar min uppfattning att vi ganska vil
vet vilka etiketter vi har eller inte har vid
besok pa loppmarknader och vid bytesméten.

Jag besoker i mitt jobb med jamna
mellanrum Skatteverkets Stockhomskontor i
den s k. Fatburen ca ett kvarter fran
Medborgarplatsen. Vid ett tillfélle nar jag var
ute i god tid och det var fint viader tog jag en
omvig. Jag gick pa Gotgatan och nér jag kom
till en tvargata som heter Kocksgatan sa sag
jag en mycket imponerande éldre
fabriksbyggnad som var ett kvarter lang. Jag
svingde in pa gatan, sviangde runt hornet vid
Ostgotagatan och sen igen in pd Asogatan.
Och dirifrdn saga jag byggnadens framsida

med en stor gard framfor. P4 gérden fanns en
enorm skorsten. Jag gick in pa garden och
frigade en man som arbetade i nagot foretag
om han visste vad som tidigare funnits i
byggnaden. Och mycket riktig, det var som jag
trodde, ett bryggeri, namligen S:t Eriks
Bryggeri. Jag rekommenderar ldsarna, som
inte redan har gjort det, att besoka
anldggningen vid tillfélle och bli lika
imponerade som jag blev av den stora och
vackra anlaggningen.

Ni har vil smakat pa alla atta paskol som nu
finns att kopa. Det har jag gjort. Jag vill inte
rangordna dem, for de ar alla goda. Jag tycker
att det ar mycket roligt att fem av véra
mikrobryggerier finns representerade i det
ordinarie paskolssortimentet.

Det mesta av materialet i detta blad har
tillhandahéllits av Soren. Jag ar radd for att
vissa tidningsurklipp har blivit lite for ljusa och
svaga i konturerna. Men det ar ofrankomligt
att om inte urklippets baksida ska framtridda.
All text ar 1 alla fall lasbar.

Ja, det var allt for den har gangen. Jag
hoppas att vi ses i Visby och i Nynashamn. Jag
onskar alla ldsare en fortsatt skon var.

Redaktdren

ANDRINGAR MEDLEMSLISTAN:

05. Soéren Borgstrém, ny e-mail: bryggerisoren@hotmail.com

100. Zeunerts Bryggeri, Sollefted (ny stddjande medlem)
103. Torbjrén Séderberg, ny e-mail: tottosg@hotmail.com

142. Goran Jalstrand, ny e-mail: g.jalstrand@comhem.se

150. Urban Haglund (utgar som medlem)

163. Sigvid Andersson, ny e-mail: sigvid.andersson@westnordic.se, mobil: 0730 — 76 54 00

168. Lennart Gustafson, ny e-mail: lennart.gustafson@bredband.net

169. Martin Andersen, ny e-mail: martian5@online.no

200. Mora Bryggeri AB. Mora (ny stddjande medlem)

Sockerfri sockerdricka forbryllar

"Nu mindre socker!” Van vid att  socker i Sockerdrickan numera,
sdger Camilla Widéen, varu-
mirkeschef pa Abro.

- Sockerdebatten, och sarskilt
diskussionen om barnfetma, pa-
vi konfronterades med "Nu min-  verkade oss eftersom vi har en
produkt riktad till barn. Vi har
Sockerdricka fran Vimmerbyba-  sinkt sockerhalten i hela vart
lasksortiment.

SvD 070105

hora det? Vi ocksa. Det hindrar
inte att SvD Krog, vid ett jul-
helgsbesék i Smaland, holl pa att
sdtta kaffet i vrangstrupen nar

dre socker”-etiketten pa en

serade bryggeriet Abro.
- Det dr 15 procent mindre

Drabbad av

JENNY DAMBERG identitetskris?
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Fréan tva dagar, odaterat - Séren

Historien om Sveriges godaste julol overtraffar den
vildaste av reklamfilmsidéer. En gubbe brygger 6l pa
en liten bondgard i Dalarnas skogar. Hans aldrade
foraldrar och svarforaldrar packar ol sa svetten lackar
for att Systembolaget skriker efter mer.

Oppigards bryggeri — probably sa langt fran Carls-

berg man kan komma.

BARA ATT HITTA DIT utan vigbeskrivning ir nirapd
oméjligt. Ingen skylt berittar var Oppigirds ligger
— inte ens byn dir bryggeriet ir beliget ir utmirkt,
vare sig pa kartan eller vid vigen.

Ingvallsbenning heter den.

En ging till: I-n-g-va-l-I-s-b-e-n-n-i-n-g... nigon?

N3, kunde tro det. Frin Hedemora hade vi korten
knapp mil visterut mot Vikmanshyttan, passeraten
korsning med en skylt som det stod TURBO 6 pd

(dir vi mirkligt nog skulle bérja ta det lugnt), tagit -

héger efter fotbollsplanen som ligger strax efter och
fortsatt ett par hundra meter upp mot skogen. Dir
skulle bryggeriet ligga.

I en hage vid en girdsplan med tvi réda sma hus
stod ett par islandshistar och betade. Bryggeri? Vi
klev ur bilen och di hérdes detatt vi var framme; det
vassa klirrandet av glas som 1jod inifrin detenaav de
r6da sma husen gick inte att ta miste pd.

Viklev frin myllan raktin i tappningsanliggningen
pa Oppigards Bryggeri och fick omedelbart en string

tillsigelse av en man i hirnit, glaségon och bla rock
att vinda om, ta andra dorren samt sitta bla plast-
tossor utanpé skorna.

Inget tjafs, Bjorn Falkestrém har inte rid att riskera
ovilkomna gister i bryggeriet.

Alltsi bakterier som kan sabba hela brygden - Tvi

INGA HEMLIGHETER. P4 bryggeriets hemsida kan vem som helst
att gora ett fylligt 61 i stéllet for blask”, sager Bjorn Falkestrom.

Dagar med tossor tog han gladeligen emot, éven om
bryggare Falkestrom girna ville ha en forklaring pa
hur vi kunde vara s intresserade av hans verksam-
het att vi gatt upp klockan fem och kért 46 mil frin
Géteborg for att se honom buteljera 6l.

TVA DAGARS INTRESSE for Oppigérds bryggeri vick-
tes egentligen redan vid forra irets provningav julél.
En ny och obekant brygd med det lustiga namnet
Oppigirds Winter Ale dok upp pa Systembolagets
irliga juldlsprovning. Det var mycket gott, men
héll inte samma klass som de allra bista (Jimtlands,
norska Julenatt, engelska S:t Peter’s, amerikanska
Anchor och nigra till).

Vid provningen av 2006 érs paskol noterade viatt
nummer 19 var alldeles fantastiskt, dverligset bast i
hela testet. Niir vi kollade anteckningarna fran blind -
provningen mot listan liste vi "19. Oppigdrds Easter
Ale”. En si kallad A fan-upplevelse.

Och detta upprepade sig vid drets stora julélstest.
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m ingar i 6len. "Jag fattar inte att storbryggerierna inte anstranger sig mer. Inget uppméarksammas ju sa mycket som julélen. Och det handlar om sa fa 6ren pa malten for

Dirfér stir vi nu i bld plasttossor pa en liten gard i
sodra Dalarna efter en femtimmarsresa genom Ska-
raborg, Nirke och lite av sédra Dalarna, férklarar vi
for Bjorn Falkestrém som ler belitet.

- Det var inte bara Géteborgs-Posten som gillade
mitt paskél, siger han. Flera andra stora tidningar
gav mig ocksd hogsta betyg. Si i stillet for att kéra
fjolarets julél i repris, brygger jag irets juldl efter
piskolsreceptet.

40-ARIGE FALKESTROM bérjade sin bryggarbana i
hobbyskala, om inte i toniren si precis efterit. Mam-
mas stora konservkokargryta utgjorde utrustningen
och det skedde pd samma hemmagird som nu.

Si sminingom kopte han in riktiga grejer och

"Det var inte bara Goteborgs-Posten som gillade mitt paskol.
Flera andra stora tidningar gav mig ocksa hogsta betyg.”

uppgraderade girdens gamla smedja till brygghus.

1997 fick han fér sig att satsa i stérre skala och
bérjde bygga en tappningsanliggning bredvid brygg-
huset. Av detta blev till en bérjan inget annat in ett
stort hil i marken och ett lika stort i plinboken.

—Detblev skyfall, gropen fylldes med vatten, pengar-
na tog slut och snickaren fick gi hem, berittar Bjérn.

Men med envetenhet som hos en Jernberg, en Svan
eller en Rickardsson vigrade dalkarlen Falkestrém
ligga ned. Han byggde vidare pi egen hand och efter
sju svara ar stod kiken klar. Utrustning skaffade han
frin gamla nedlagda bryggerier och uppfédd pi en
bondgird som han var hade han mekanikerkinsla
och skruvade ihop allting sjilv.

— Erfarenhet frin 15-20 bilar och epatraktorer var
inte dumt att ha med sig, siger Bjérn och drar iten
skruv pé etiketteringsmaskinen ett snipp med poly-
gripting och hylsnyckel.

Kapsylmaskinen frin 1971 fir sig ocksi en omging
med verktygen emellanat.
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LONLOST ARBETE. Pappa Per-Olof Falkestrém, svirmor Inga-Lisa Olsson och hustrun Sylvia sliter i Bjérns
bryggeri, dar ersittningen denna fredag utgick i form av en tallrik av mamma Sigrids értsoppa.

—Men det funkar férvinanasvirtbra, siger Bjorn
som uppskattar att han pl6jt ner ungefir tvi ochen
halvmiljon avsparade pengarisitt dromprojekt (“att
tjina pengar pi en produkt och inte en tjinst”).

| NOVEMBER 2003 var alla tillstind klara (vilket i
Sverige kan vara en Kafkaliknande process langt
virre in sjilva byggandet) och pd nyiret 2004 bér-
jade enmansbryggeriet s sakta att tuffa iging.

Forsta dret gav knappast nigon fortjanst. Det var
bara de lokala systembolagen i Dalarna som var
intresserade. Leveranserna fick Bjérn skéta sjilv.

— Att kéra tio mil till Falun for att leverera tre
kartonger 61 blev man ju inte rik pa.

Han fick kimpa. Ta ut 16n var det knappast tal
om, inkomsten kom frin jobbet som ekonom pa
en jirnhandel inne i Hedemora.

Efter det tuffa forsta dret upptickte medier 6ver
helalandet Oppigirds Golden Ale och det bérjade
snurra fort pd den lilla bryggargirden.

Och det gir bra nu. Pengar rullar in som de ska.
Frin jirnhandeln i Hedemora ringer man numera
férgives efter sin ekonom. Han har inte tid lingre.
14rska Oppigérds bryggeri leverera 30 ooo flaskor
Winter Ale till jul och Bjérn Falkestrém riknar
med att produktionen egentligen borde ricka till
tvd och en halv tjinst i bryggeriet.

Men in si linge ir han ensam bryggare, fast hust-
run Sylvia, som egentligen ir speciallirare, blir mer
och mer kompanjon i firman. Och si har han gratis

i

arbetskraft i sina forildrar och svirforildrar.

Nir vi beséker Oppigirds ir det tappningsdag.
Nio pallar 6] ska buteljeras och packas for leve-
rans. Bjérn Falkestrom stir som en filtherre mitt
ianliggningen, medan mamma Sigrid, pappa Per-
Olof, Sylvia, hennes forildrar Lars-Erik och Inga-
Lisa, samt svigern Ben Benson (“man maste ju ha
engelsman i laget om man bryggerale”) sliter med
packningen.

Per-Olof och Inga-Lisa synar av och plockar
flaskor frin bandet, tvi och tvi, och stiller i vita
pappkartonger. Lars-Erik bir de fyllda kartongerna
till en pall pd en pallyftare.

MAMMA SIGRID, 75, avléser med lite av varje,
férutom att hon lagar drtsoppan till lunchen. En
timmes paus har man rid att unna sig, sen ir det
pa’tigen.

—Man firju lite diligt samvete nir man ser dem
jobba si hirt. De kom och erbjéd sig att hjilpa dll
nir de sigatt jag hade problem. Sen slutade deald-
rig. Men jag kan ju inte rikna med dem i evighet,
sager Bjorn.

—Jo du, det kinns i ryggen efter en dag, siger
pappa Per-Olof, 72. Det ir vil nigra ton man lyfter.
Men ligga av? Aldrig! Den dan vislutar... ja,ddar

det slut med oss ocksa.
Text THOMAZ GREHN
031-62 47 23 thomaz.grehn@gp.se
Bilder JONNY MATTSSON
031-62 40 00 tva.dagar@gp.se
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Fran Magazin, odaterat - Soren

- Magazin har besékt Mora bryggeri och fatt reda pa hemligheten bakom mustreceptet och den egentliga

skillnaden mellan jul- och paskmust

Eva och Jérgen Andersson pa ett backberg av den egna julmusten.

Eva Andersson blev trott pa
maken Jorgens hembryggeri

i koket. Han blev hanvisad till
uthuset med sina grytor och
brygder. Idag, tio ar senare,

ar uthuset Mora bryggeri. Sa
hér i juletider ar det full rulle i
bryggeriet. Magazin besdkte
familjeforetaget for att ta
bland annat ta reda pa skillna-

den mellan jul- och paskmust.
Jorgen Andersson har alltid haft ett
intresse for att brygga drycker. Intres-
set startade i liten skala i hans och
hustrun Evas kok i Vattnis.

— Jag borjade med att géra vin av
bar. Senare gick jag en kurs for att lira
mig hur man brygger 6l. Darefter har
intresset eskalerat, siager Jorgen An-

dersson.

Efter ett tag ledsnade Eva p4 att ha
Jorgen och hans grytor drillandes i
koket.

- Han blev utslingd ur kéket. Jag
var trott pa hans grytor och brygder
sd han blev hanvisad till uthuset, siger
Eva.

Aret var 1996 och Jérgen och hans
brygder flyttade till uthuset. Idag, tio
ar senare, har Jorgens intresse resul-
terat i familjeforetaget Mora Bryggeri,
didr bade J6rgen, Eva, sonen Markus
och ytterligare tva anstillda arbetar.
Bryggeriet har under etapper tagit mer
och mer plats i familjens uthus.

Lagom till jul 1999 var forsta ging-
en som Mora bryggeri skulle leverera
laskedrycker pa bestillning. Drycken
var sjalvklart julmust.

- Vi hade tankt leverera 50 back-

ar julmust. Det blev sju. Maskinerna
ville inte riktigt som vi. De lickte och
slangarna slappte. Det sprutade jul-
must i taket, pd golvet och &ver oss.
Julmusten var precis 6verallt. Det var
inte sd roligt dd dven om vi kan skratta
at det idag, berittar Eva.

Efter julmustkaoset lirde sig Eva
och Jorgen mer om maskinerna och
renoverade lokalerna fram till mid-
sommar ar 2000.

— D4 bérjade vi med liskedryck-
erna. Sen har vi vuxit mer och mer
under &ren, sager Eva.

I sortimentet finns 13 laskedrycker
och fyra sorters 6l. Mdnga av liske-
drycksrecepten dr originalrecept frin
“gamla” Mora bryggeri som lades ner
1979. Fran foregdngaren har Jérgen
och Eva fitt 6verta ett triaskrin med
recept. Traskrinet gar i bryggeriet un-
der namnet "lilla datan”.

—Den ar frin 1940-talet och det
var vil deras motsvarighet till vira
datorer, dirav "lilla datan”, siger Jor-
gen.

Olsortimentet bestir av julélen Mora
Midvinterbrygd, som finns i svagare
variant i matvaruaffirerna och i star-
kare variant pd Systembolaget. Mora
Amber och Mora Blond ir de andra
sorterna som bada ar overjista aledl.
Samtliga 6lrecept har Jorgen sjilv ta-
git fram. '

Totalt sett si ar bryggeriets bastsil-
jare enbarsdrickan, som gir 4t must-
héllet. Sa hir i juletider finns det dock
en dryck som siljer mer in de andra,
julmusten! Mora bryggeri har tva jul-
mustsorter i sitt sortiment. Den ena dr
ett originalrecept frin “gamla” Mora
bryggeri och den andra ir ett original-
recept som galler f6r hela Sverige.

- Vi anvinder bara strésocker som
sotning i musten. Ménga andra blan-
dar i aspartam och andra s6tningsme-
del. Det blir godast om man enbart
anvinder sig av vanligt socker, siger
Eva.

Nir musten tillverkas gors forst en
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Nagra av bryggeriets bastsaljare.

sockerlag pa socker och vatten. Dir-
efter tillsatts det hemliga extraktet pa
must som kommer till Mora Bryggeri
fran ett bryggeri i Orebro. Receptet pa
extraktet dr ett original och det som
anvants i Sverige sedan musten kom
till, i borjan av forra seklet. Det dr
sekretessbelagt och forvaras i ett kas-
safack. Endast en person kinner till
receptet.

— Nir de ska gora extraktet sa ar
de tio man som var och en vet en del
av receptet. Var och en har i sin del
och sen mixas allt ihop. Det ar under
sekretess de gor det har sd att recep-
tet inte ska komma ut. Allt 4r valdigt
hemligt, sager Jorgen.

Sockerlag och extrakt blandats till
en saft. Darefter kolsyras saften i en
karboneringsmaskin och tappas efter
det i flaskor. Sist satts korkar och eti-
ketter pd flaskorna.

Mainga har sakert fragat sig om
det egentligen ir ndgon skillnad pa
jul- och padskmust. Magazin har tagit
reda pd svaret.

- Det dar samma recept men skillna-
den ligger i lagringen. Julmusten ska
lagras ndgot sd den gor vi redan tidigt
pa hosten. Julmusten vinner pa att
lagras, den blir mycket mustigare och

'dare. Den bista julmusten fir man
om man lagrar den i ett och ett halvt
ir. Paskmusten didremot kan man
dricka direkt nir den tappats. Det ar
skillnaden, sager Jorgen.

S3 hir precis innan jul dr det som
mest att gora i Mora bryggeri. De nir-
maste planera for Eva och Jorgen ar
att flytta till storre lokaler, men da far
de lamna gdrden i Vattnis.

- Vi vill flytta till stérre och mer ra-
tionella lokaler. Vi har mark i Noret
sa malet ir att bygga ett nytt bryggeri
dar, siger Eva.

Mora Bryggeri tipsar om drinkar
som passar utmarkt i juletider

A Estskalla
(Engelska drinken Horse neck, fast pd Moramadl)

4 cl blended whiskey
20 cl dppelguld frin Mora bryggeri

pressad lime
krossad is

Hill krossad is i ett hogt glas. Blanda i whis-
key och dppelguld. Pressa i lime. Garnera med
limeklyfta.

<4 Enbéarsgrogg

4 clgin

20 cl enbirsdricka frin Mora bryggeri
is

citronskiva

Ligg isbitar i ett hogt glas. Blanda i ingredien-

serna. Toppa med citronskiva.
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MANDAGEN DEN 24 APRIL 2006

Fran okénd killa - S6ren

Permanent losning for

Carl Gyllenfjells samling

P4 16rdag invigs 6lglasmuseet pd Rosdala

NORRHULT

Idag ar det exakt 13 ar
sedan Carl Gyllenfjell
invigde sitt unika o6l-
glasmuseum i anslut-
ning till, familjens hem
vid Norrsjon. Carl finns
tyvarr inte lingre i li-
vet men hans museum
bevaras pa ny plats. Pa
lordag invigs det pa
Rosdala Glasbruk.

Det ar vél svart att hitta en
bittre plats for ett glasmu-
seum dn pa ett glasbruk med
en mer &n hundradrig historia.
Denna placering 4r nu ett fak-
tum och det glider forstis
Carls maka Ydohn, som sjilv
arbetade pa just Rosdala un-
der 50 och 60-talet.

_ Ja, det kinns verkligen
bra. Nu har vi hittat en 16sning
didr samlingen blir mer till-
gianglig for allminheten. Vi ar
glada &ver samarbetet med
Rosdala, sidger Ydohn och so-
nen Dennis haller med:

- Det hér ar vad pappa ville.
Det stora olglaset, som &r kro-
nan pd verket i samlingen,
blastes ju ocksa hir i hyttan.

Det har varit ett hart arbete
att plocka ned, transportera
och fa alla de 5000 glasen pa
plats igen. En uppgift som
Ydohn Kklarat med hjilp av
barnen och inte minst Ragnar
Karlsson.

— Ragnar var en nira vin till
Calle bade pa jobbet pa Volvo
och pa fritiden. Han har lagt
ned mycket tid for att hjilpa
oss att bevara samlingen for
eftervérlden, papekar Ydohn.

Samlade under resor

‘De drygt 5000 olglasen
samlade Carl Gyllenfjell ihop
under manga ars arbetsresor
véirlden o6ver under sin tid
som anstilld pa Volvo. Men
det var sjidlva glasen mer &n
innehallet som lockade. N&-

got som ocksa giller Ydohn.

— Det &r ju lite festligt egent-
ligen. Jag tycker inte alls om
6l men star hir nu, tillsam-
mans med barnen, som 4gare
till mer &n 5000 6lglas, konsta-
terar Ydohn med ett leende.

Museet, som inrymts i Ros-
dalas fore detta kontorshus,
har en omfattande skriftlig do-
kumentation om glasen i mon-
trarna, men dir finns ocksé en
fin presentation av mannen
bakom verket, den mangsidi-
ge Carl "Calle Kniven” Gyllen-
fjell.

Udda véarldsrekord

I tidningsklipp, bilder och
texter, speglas hans liv som
innehavare av en rad udda
véirldsrekord, som Nordens
mest munvige marknadsknal-
le, hdangiven PR-man f6ér hem-
bygden och mycket annat.
Hans meritlista 4r 1ang. A

— Calle holl ett hogt tempo.
Det var som om han visste att
han inte hade sd manga &r pa
sig, sdger Ydohn och studerar
med ett varmt leende helsidan
i V-P, dér han portritteras som
"Profilen”.

En profil var han onekligen
och han ar sékert n6jd nir han
nu kan blicka ned och se hur
hans efterlevande bevarar
minnet av honom.

Glad over att f medverka i
detta bevarande &r ocksa glas-
brukschefen Thomas Kroon.

- Olglasmuseet blir en bra
komplettering till det &vriga
utbudet hér. Det glidder oss att
vi nu kan 6ppna museet och
ha det permanent hir pi Ros-
dala.

Verksamheten p& bruket
tenderar att vixa igen, d4ven
i ovrigt. Bestéllningar
strommar in, inte minst pa
dldre lampglas, dar man
fortfarande kan plocka ur
lagerhyllorna, eller i andra
fall nyproducera, dock of-
tast med utlindska bruks
hjélp innan malning och de-

Oppet dagligen

Rosdala - Norrhul t~

seum

Bild: EIGERT PETERSSON

Bakom knoppande trddgrenar har nu dlglasmuseet slagit ut i full blom
pd Rosdala. Ndgot som forstds gldder Carls maka Ydohn Gyllenfjell.

kor slutférs i Norrhult.
Pa l6rdag skots dock dven
%lasblésningen i egen regi.
yvind Olsson laddar upp i
hyttan for att bade blasa
sjélv och lata besokarna pro-

va pé, ndr hyttan lever upp
under den sérskilda bruksda-
gen.

Eigert Petersson
asedared@smt.se 0474-71268

| rad efter rad, plan efter plan, stdr élglas, hémtade frdn hela véirlden och
nu samlade pd Rosdala glasbruk, Sammanlagt 5000 glas och fakta om
dessa finns pd Gyllenfjells museem.
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Vérldens storsta olglas bldstes pd Rosdala och givetvis har detta fatt en
central plats, da Carl Gyllenfjells 6lglasmuseum iordningstdllts pd just Ros-
dala. Infér invigningen pd lérdag harYdohn Gyllenfjell haft god hjdlp av de
nya generationerna. Till vdnster Gunnar Isaksson och Dennis Gyllenfjell
med dottern Clara samt till hoger Carola Gyllenfiell-lsaksson. .

I text, bild och glas belyser museet inte bara 6Igldsen utan ocksd man-
nen bakom samlingen, Carl Gyllenfjell, och hans aktiva och engagerande
livsgdrning.

Syltburken och 6len

Nir livet ibland ger mer dn du kan klara, nér 24
timmar inte rdcker till, minns da syltburken och oélet.

En professor i filosofi star framfor sin klass med
nagra saker framfor sig pa katedern. Nér lektionen
borjar lyfter han fram en stor och tom syltburk och
fyller den med golfbollar. Han fragar sedan
studenterna om burken ar full. De nickar jakande.

Sa plockar professorn upp en ldda med sma fargade
kulor och haller dem i burken. Han skakar burken litt
och kulorna finner vigen till halrummen mellan
golfbollarna. Igen fragar han studenterna om burken
ar full. De nickar jakande igen.

Professorn tar da upp en pase med sand och hiller den
i burken. Sjalvklart fyller sanden halrummen mellan
golfbollar och kulor. Aterigen fragar han studenterna
om burken ar full och studenterna svarar med ett
rungande JA! Professorn plockar da fram en stor burk
6l och hiller hela innehallet 1 burken, vilket effektivt
fyller upp hdlrummen mellan sandkornen. Studenterna
borjar nu skratta.

Nu, sager professorn nar skrattet har lagt sig, ponera
att denna burk representerar ditt liv. Golfbollarna ar
de viktiga sakerna i livet, din familj, dina barn, din
hilsa, dina vanner, dina favoritsysselsattningar.

De sma kulorna representerar de andra sakerna som
betyder néagot, ditt jobb, din bil, ditt hus.

Sanden ir allt annat, de sma sakerna.

Om du forst héller sanden i syltburken, fortsatte
professorn, blir det ingen plats till golfbollarna och
smakulorna. Detsamma galler i livet. Om du
spenderar fér mycket tid och energi pa de smé sakerna
far du aldrig plats till de sakerna som ar viktigast 1 ditt
liv. Lek med barnen, tid till motion, bjuda ut din kira
pa middag, spela 18 hél till. Det blir alltid tid kvar till
att stada huset och kasta soporna. Ta hand om
golfbollarna forst, det som verkligen betyder nagot.
Prioritera. Resten ar bara sand.

En av studenterna strickte upp handen och undrade
vad 6let representerade. Professorn log. Jag ar glad att
du stalld den fragan. Det visar bara att hur fullandat
ditt liv &n kan verka, finns det alltid plats {6r en stor
ol!
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Fran Flaskposten 1957 nr 2 - Séren

Hantverksbrygden konserverad

Trosa bryggeri kompletterar Bryggerimuseet

Bryggerimuseet pid S:t Eriks bryggeri i Stock-
holm, som forut dger mycket rikhaltiga samlingar
belysande den moderna bryggeriindustrins upp-
komst och utveckling fram till vira dagar, har pd
senaste tiden fitt ett viardefullt komplement med
tillkomsten av en ny avdelning, som inrymmer
bryggeriinventarier frin hantverksbrygdens tid.

Dessa inventarier stammar frin Trosa bryggeri,
ett tidstypiskt svenskolsbryggeri frin senare hilf-
ten av 1800-talet. De tillvaratogs innan bryggeri-
byggnaden pa 1930-talet revs och stilldes dd upp
i ett litet museum vid Sodertalje bryggeri, varifrin
de nu i samband med nedliggandet av detta verk
flyttats till Stockholm for att fi en fristad i det
unika bryggerimuseet pd S:t Erik.

Bland Stockholms till ett tjugutal uppgiende mu-
seer intar Bryggerimuseet en sirstillning. Det dr det
enda museet i ett industrifretags regi och tillika den
enda speciella industrihistoriska samling som regel-
bundet visas for allminheten. Och det dr dessutom
ett populirt museum trots sitt speciella och begrin-
sade omrdde. Under disponent Sten Simonssons led-
ning har det nimligen blivit ett levande museum.
De besokande tas om hand av kunniga ciceroner som
demonstrerar samlingarna och férklarar de utstillda
foremilens funktion, och genom filmen »En dryck
med anor», som visas varje ging museet ir Oppet,
fir de ocksd en inblick i det kulturhistoriska skeen-
det i den urdldriga verksamhet som Glbrygden utgdr.
En utforlig illustrerad katalog stir ocksd till tjdnst
med upplysningar om féremdlen och deras anvind-
ning.

Bryggerimuseet virldens mest fullstindiga

Aven om det finns 4atskilliga bryggerihistoriska
samlingar utomlands, sisom bryggerimuseet i Bryg-
garnas hus i Bryssel, bryggeriavdelningen i Deutsches
Museum i Miinchen, samlingarna i Carlsbergs Mu-
seum i Képenhamn, och ett fullstindigt dverjdsnings-
bryggeri i Den gamle By i Arhus, for att bara nim-
na ndgra exempel, torde det knappast existera ett
bryggerimuseum med si rikhaltiga industri- och kul-
turhistoriskt virdefulla samlingar som det pd S:t
Eriks bryggeri.

Detta bryggerimuseum dr pd det hela taget frukten
av den samlarverksamhet som bryggmistaren, seder-
mera disponenten vid gamla S:t Eriks bryggeri pd
Kungsholmen, Erik Kruse, piborjade 1905. Forema-

len kom till storsta delen frin bryggerierna i Stock-
holm, och de belyser den stockholmska bryggeriindu-
strins utveckling under den tidrymd AB Stockholms
Bryggerier existerat — alltsd i stort sett tiden efter
hantverksbrygdens upphérande.

Den nu tillkomna delen av museet ir dirfor syn-
nerligen virdefull di den ger en god bild av bryg-
geritekniken fére det industriella genombrottet. Forst
med denna avdelning kan alltsd museet sigas vara
timligen komplett.

Disponent Simonsson riddade Trosa bryggeri

Fortjinsten av att dessa bryggredskap frin Trosa
bryggeri blivit tillvaratagna tillkommer den nuva-
rande museichefen, som varit disponent vid Soder-
tilje bryggeri vilket redan &r 1900 blev dgare av
Trosa bryggeri. Den gamla bryggeribyggnaden i Tro-
sa revs 1935. Men innan dess hade disp. Simonsson
13tit Tekriska Museet mita upp bryggeriet och flyttat
det viktigaste av inredningen till Sédertilje bryggeri,
dir han av ett gammalt trihus — det s. k. Hvita
Bjorn, vilket en ging tjinat som kvarter for de ryska
krigsfingar som byggde Sodertilje kanal — skapade
ett litet intimt och trevligt museum i vilket dven en
del foremdl frin det Simonssonska familjeforetaget,
Wienerbryggeriet i Stockholm, ingick. Nir Soder-
tilje bryggeri 1955 lades ned mdste samlingarna flyt-

Trosa bryggeri var lika oansenligt som primitivt. Bild fran
slutet av 1920-talet.
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tas, och det ldg d& nira till hands att verféra dem
till Bryggerimuseet pd S:t Eriks bryggeri, vilket som
bekant #r forlagt till bryggeriets gamla kylskepps-
vind och angrinsande lokaler. Det lyckades ocksd att
fi in dem i en mycket limplig lokal innanfér det
lilla lustiga olkaféet frin sekelskiftet. Lokalen var
forsedd med en mellanbotten och gav dirigenom
tvi lagom stora rum, som stod i forbindelse med
varandra genom en invindig trappa.

Bayerskt 6l ingenting for Trosa

Forst ndgra ord om Trosa bryggeri som limnat
de flesta bidragen till den nya avdelningen. Brygge-
riet anlades i mitten av 1800-talet vid Ostra gatan
intill 4n och fick di en mycket primitiv utrustning.
Det var ett rent hantverksbryggeri och tillverkade
endast overjist 6l, som vid den tiden fick benim-
ningen svenskdl till skillnad frin det underjista
bayerska olet, vilket just vid denna tid borjade vin-
na insteg i virt land men aldrig kom att tillverkas
i Trosa. Efter att ha gitt genom flera hinder in-
koptes bryggeriet 1880 av den tyskfédde bryggaren

Moser, vilken moderniserade det bl. a. genom att in-

fora ingdrift. Ar 1897 silde hans dnka foretaget till
en frin Amerika hemkommen bryggmistare vid namn
Gunnar Jakobsson, som emellertid huvudsakligen
bedrev nederlagsrorelse for Hamburger och Niirn-
bergs bryggerier i Stockholm. Nir féretaget 1900 over-
togs av Sodertilje bryggeri fortsattes tillverkningen
av svagdricka och sockerdricka fram ftill 1915. Efter
denna tid har Trosa bryggeri uteslutande tjinat som
nederlag.

80-arig dngmaskin kan koras in i dag

I museet ir de dldriga bryggeriinventarierna myc-
ket trevligt arrangerade. Frin kaféet kommer man in

Angmaskinen driver maltkrossen och ett par pumpar.

i det nedre rummet som gor ett bryggerimassigt, rent
och prydligt intryck med sitt morka tritak och sina
vitkalkade viggar mot vilka féremilen stir mycket
vackert.

Vid ingingen befinner sig den lilla stiende dng-
pannan med vidsittande ingmaskin som Moser an-
skaffade till bryggeriet. Den ir av engelskt fabrikat
och lir ha utvecklat hela 11/ histkrafter. Maskinen
driver genom en transmission en tvdvalsig maltkross
och ett par vattenpumpar. Till besdkarnas ndje kan
maskinen sittas i ging med tryckluft.

Angpannans fundament bestdr av en matarvatten-
behéllare som omsluter askrummet, varigenom brins-

Axel Stolpe demonsirerar bur man anvinde dngpannans ask-
rum for ast tillverka fargmals.

let utnyttjades bittre. I askrummet kunde man f. 6.
ocksd rosta firgmalt, vilket skedde i en dnnu beva-
rad lingskaftad panna med lock, vilken stacks in dir.

Som kontrast till maltkrossen stir en primitiv
handkvarn av sten, vilken i forna tider anvints for
malning av spannmil.

I nedre rummet har man ocksid markerat fyrarna
till de i den &vre lokalens golv infillda vért- och
varmvattenpannorna. Mitt pd golvet i det &vre rum-
met befinner sig miskkaret av trd, i vilket sdvil
miskning som avsilning dgde rum.

Bryggningen gick s till att pannknekten stack fyr
under pannorna, varefter han i en sick pd ryggen
bar upp det krossade maltet till miskkaret (fér en
svagdricksbrygd p& 15 hl omkring 150 kg) och
tomde det dir. Med en schaff, en skopa pi lingt
skaft, oste han pd varmt vatten, en procedur som
kallades syftning, varefter han bearbetade den s
erhillna misken med ett miskroder av tri. Pd vig-
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gen intill kan man se exempel pi miskroder av
olika modeller frin skilda delar av vért land.

Kylskeppet en mardrom for en bryggeribiolog

Nir misken blivit férsockrad vidtog avsilningen
genom karets silbotten, och den blanka vdrten fick
rinna ned i den i golvet nedsinkta vOrtpannan, dir
den kokades med 15 kg humle. Sedan den urkokta
humlen silats ifrdn, pumpades vorten fér hand upp
till kylskeppet dir den fick sti och svalna, tills den
fatt lagom temperatur for jisttillsittningen (15—
20°). Kylskeppet frin Trosa dr byggt av grova
plankor, sammanhillna av reglar och drivna med ki-
lar for att hilla titt — en mardrém f6r en modern
bryggeribiolog.

Innan man innu hade bryggkittlar av metall skedde
kokningen med tillhjilp av upphettade stenar, vilka
med en ling ting slipptes ned i misken eller virten
och rullades fram och tillbaka for att inte brinna

kirlet. Dylika stenar frin gamla boplatser frin

Maskkaret och bakom detta kylskeppet, bigge av trd. Pa
viggen en samling maskroder frin olika delar av vért land.

vikingatiden finns hir utstillda. Emellertid torde

denna uppvirmningsmetod ha kommit ur bruk i virt
land lingt fore hantverksbrygdens tid.

Frin kylskeppet slipptes vorten ned i jéskaret i
det undre rummet. Dir forsattes den med Overjist
och fick jisa ndgot dygn, varefter den togs &ver pd
smifat for efterjisning. Faten lig, sisom hir visas,
p en bink med en rinna inunder. Under efterjis-
ningen stottes stérre delen av jasten ut genom sprund-
hilen och rann via rinnan ned i en balja dir med-
foljande dricka tillvaratogs och dterfordes till faten.
Nir jisningen fortskridit lagom ldngt sprundades
faten, lagrades ndgra veckor i killaren och var si
firdiga for forsiljning direkt eller for tappning pd
buteljer, vilken skedde fér hand liksom den efter-
fsljande korkningen. Dessa arbeten skedde vid ske-

L

Jiskaret och intill detta siitbinken med kaggar, dir efter-
jdsningen dgde rum och jasten sidttes ut. Langst t. b. tapp-
nings- och korkningsredskapen.

net frin en talgdank vars hillare slogs in i fatbott-
nen eller vid den flimtande ligan frin en liten rov-
oljelampa, sisom framgir av den utstillda tappnings-
detaljen.

Skratidens bryggare dven brinnare

I det nedre rummet kan man dven beskdda en stit-
lig uppsittning av apparater som anvints vid brinn-
vinsbrinning. Det ir en samling vackert modellerade
kirl i skinande koppar. Att dessa apparater har sin
givna plats pd ett bryggerimuseum har sin grund i
att skritidens bryggare i stor utstrickning dven idka-
de yrkesmissig brinnvinsbrinning. Ritten hirtill upp-
horde emellertid 1855 varfér nigon brinnvinsbrin-
ning aldrig gt rum vid Trosa bryggeri.

Det var en ganska invecklad procedur att brin-

Brannvinspannor med hattar samt kylfat och forlag. Pa
viggen en tratt och brannvinsmdst av olika storlekar.
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na brinnvin om man skulle f3 fram en produkt utan
finkelsmak, men den ir ganska utforligt beskriven i
den av Sten Simonsson forfattade museikatalogen.

Obetydlig utveckling pi 300 ar

Det som kanske mest slir besokaren i den nya av-
delningen ir, hur primitiva redskap bryggarna innu
i slutet av 1800-talet. kunde anvinda, och de repro-
duktioner av bryggeribilderna i Olaus Magnus’ &r
1555 utgivna verk som visas i Gvre rummet under-
stryker ytterligare, hur litet bryggeritekniken utveck-
lade sig under de féljande tre hundra 4ren. En bryg-
gare frin 1500-talet skulle ha kint sig ganska hem-
ma i Trosa bryggeri av &r 1900, dir den lilla dng-
maskinen samt de enkla tappnings- och korknings-
redskapen var det enda nya. Ths

Bryggerimuscet i Arboga.

Tillverkning av "svenskol”

s i

"‘zf 4

*

FRARA

1 Varmvattenpanna 6 Vértpanna 1 Fat for firdigt 81
2 Angmaskin 7 Vértpump 12 Oltappringsmash
©3 Maltkross 8 Kylskepp " 13 Fat for leverans

4 Maltvagn 9 I;lur | Olsoffa’

P -

Misk- och silkar " 10 Fat med stétbink

£ d

Detta bryggeri, som en gdng fanns i Trosa, saknade‘
eget milteri. Malten koptes frdn en kvarn i nirheten.

Hiir kan du se hur man i det ca. 200 ar gamla "TRA-
BRYGGERIET” - med enkla redskap - utan tekniska
hjilpmedel - kunde tillverka gott ol.

Vi visar ocksa en film ”OL PA KORNET” diir du kan
se och hora hur man framstiiller 61 pa 1900-talet med
tekniska hjilpmedel.

BRYGGERIMUSEET ir oppet under tiden 15/6 - 15/8
varje dag kl. 13.00 - 16.00.

a%m/ynf//l ! Hembygdsforeningen
Al W == * ARBOGA MINNE

/
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Urklippet kommer fran tidningen TTELA och har tillhandahallits av Hans-Lennart Ullstrom

TisDAG 18 JuLi 2006

gamlia bilder

Bryggerier i Vanersborg

Bryggerindringen i Véners-
borg har gamla anor och
hade sina rotter i staden
Britte.

Redan vid flyttningen
fran Britte forlades brann-
eri- och bryggerirorelserna
till kvarteren Sidlgen och
Syrenen.

1648 fanns det i Vaners-
borg elva bryggare, som
salde 61 "tunntals”, och fjor-
ton personer som salde 6l
“kannetals”. Ol var vid
denna tid en sa gott som
oumbdrlig vara for ménga.
Bryggerindringen var en
arbetskraftskravande men
16nsam verksambhet.

Okad tillviixt
Alltefter stadens tillvixt
okades aven bryggerirorel-
sen. Fran ar 1702 uppdela-
des bryggarna i tva grupper,
dels storbryggare, dels
bibryggare. For att rdknas
till den forra kategorien
skulle man enligt magistra-
tens beslut kunna produ-
cera 6 - 12 tunnor 6l arligen
och halla 15 - 30 tunnor
malt i upplag. Mot slutet av
1700-talet fanns atskilliga
sa kallade storbryggerier.

Under 1860-talet rivali-
serade tva framstidende
bryggare i staden, namligen
Carl Johan Schram och A.
Bliicher.

I bérjan av 1870-talet
omorganiserades den forst-

namndes rorelse
till Vianersborgs
bryggeri AB.
1880 avflyttades
detta till den fran
Halmstad inflytta-
de direktoren P.
O. Sjostrand som
sedan eftertraddes
av sonen Abra-
ham Per Nyman
Sjostrand. Brygge-
riet var i deras
hander till &r 1911
da det Gvertogs av |
Frithiof Hammar | -
som dven dgde
Bliicherska brygg-
eriet.
Under denna tid
‘skedde en sam-
manslagning med
det tidigare ndmnda bryg-
geriet varefter Vianersborgs
Forenade Bryggerier an-
togs. Ar 1918 dvertogs den-
na rorelse av AB J. A. Pripp
& Son - fran 1927 AB Pripp
& Lyckholm och drevs till
den 1 februari 1960 da till-
verkningen lades ner i V-
nersborg och flyttades till
Goteborg, dar det ej langre
finns kvar.
Bryggeribyggnaderna i
Vinersborg revs pa 1960-
talet.

Europas modernaste

Mitt i kvarteret Syrenen lag
det Bliicherska malteriet
som da det byggdes ansag:

Bliicherska mailteriet |
kvarteret Syrenen.

| |

GAMMALT BRYGGERI sjostrandska bryggeri
fiet ar taget nagon gang mellan 1903 - 1914 av Bror Emil Hil-
debrand.

vara Europas modernaste
malteri. Har bereddes sid
till malt. Byggnaden revs ar
1953.

Angransande delar
Bryggeriernas avsatt-
ningsomrade i Vanersborg
hade dels varit sjilva
staden, dels angrdnsande
delar av Dalsland och Vis-
tergotland.
- I en artikel benamnd
“Smaféaglarnas Vinner i
Vinersborg”, skriven av A.
Nordfeldt och - infoérd i
Vianersborgs Soners Gilles
arsskrift ar 1935 berittas
bland annat om ett av skol-
elever utfort planterings-
irbete 1 Dalbobergen:
“edan planteringsarbe-
{ var utfort, vidtog forstas
matsickséatandet, som till-
horde barnadrens natur-
ligaste och ljuvligaste for-
rdttningar. Men dérefter
foljde nagot, som vél knap-
past skulle g& an i var tid:
ungdomsskaran samlades
kring ett par trdbockar, pa
vilka vilade en helankare
"béjersk o', som sillskapet
| biod pa och varav skolans
. vaktmaéstare med frikostig
hand Overrdackte ett stort

i T

et. Fotogra-

glas at varje pojke.”

Har ar ytterligare en
historia fran skolans virld:

I borjan av 1900-talet
tyckte ldrarinnan i sma-
skolan att barnen var s ble-
ka, pirriga och trétta sd hon
forsokte fa reda pa orsaken.

”Vad far du egentligen till
frukost?”, frdgade hon var
och en, och fick olika svar:
"Chockla’ & vetebro” sade
en, ”Grot a mjolk”, “en halv
grapefrukt”, osv.

Alla svaren forklarade ju
deras trotthet - ingen
nidring, inga = vitaminer,
farligt for tdnderna och sé
vidare. Till slut frdgade hon
Verner lingst bak, tjock
och réodblommig: ”Vad far
duda?”,”En 6l!”, ”Usch da,
det kan ju inte vara bra”.
”Jo, det ska jag sdga ldrarin-
nan - de har bleve mocke
béttre sen Preppens tog
over bryggeriet!”

Béngt Lindstrém
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Bryggeri med egna pubar

For tvé &r sedan kopte Abro puben Bull & Bear i centrala Stockholm. Férra aret dppnade man ocksa pub

Brygghuset pa hemmaplan, i Vimmerby.

— Huvudsyftet &r att vi vill ara oss mer om branschens problem och mdjligheter, sager Abros vd Henrik

Dunge.

& Bear och Brygghuset enbart handlar om att

lansera Abros egna 6, har helt fel. Bada pubar-
na har ett fullsortiment av bade fat- och flaskol fran
ett stort antal tillverkare. Varfér Abro marknadsfor
och siljer konkurrenternas 6l, ser inte Abros vd
Henrik Dunge som ndgot konstigt.

- Nej, i forsta hand driver vi dessa tvd pubar for
att lira oss mer om pubkulturen, om vilka problem
och mojligheter som finns och hur vi ska kunna
paverka och driva férsiljningen pa en pub. I Vim-
merby har vi dessutom ett annat syfte och det ar att
se hur man kan f3 fat6lsforsiljningen att fungera
optimalt. De pubar som jobbar mycket med fatols-
forsaljning tjinar pengar, mer 4n man kan tjidna pa
flaskolen, men det krivs en bra teknik. Genom att
sjalva dga pubarna, har vi ocksa full koll pa vilka
forandringar som behéver goras for att fa extra
snurr pa forsiljningen. Det ar latt att folja forsalj-
ningen i vira egna bolag och kunna jaimf6ra med de
tekniska férindringar som vi gor.

F 6r den som tror att Abros pubsatsning pa Bull

MERFORSALINING

Henrik Dunge talar girna om begreppet merférsilj-
ning. Abro ser girna att deras kunder tjdnar pengar
och en viktig detalj ar att lara personalen att sélja
en Ol till”. :

— Genom att driva egna pubar, kan vi testa olika
siljtekniker och vi har ocksd mycket pé fotterna
nr vi talar med vara kunder om 6lforséaljningen. Vi
jobbar praktiskt med férsiljningen bade pa lands-
bygden och i storstaden.

Henrik Dunge pendlar varje vecka mellan Vim-
merby och Stockholm och tillbringar ett par dagar
pé hotell. Han har valt hotell utifrdn att man kan
kinna sig bekvim som ensam gist i baren.

— 53 vill jag att puben ska fungera med tanke pa
hur manga ensamhushall det finns. Man ska kunna
ga ut pd puben, sitta sig med en 6l, ldsa en tidning,
kanske ta en bit mat utan att bli uttittad.

Henrik Dunge har vision om att hitta ett sam-
arbete med en etablerad krégare och skapa ett
krogkoncept dir det finns en stark koppling mellan
dryckerna och maten. Och dir alla kidnner sig vil-
komna.

— Allt handlar om att f4 méinniskor att ga mer pa
krogen.

VANLIGT INTERNATIONELLT

Att bryggerier driver egna pubar ar ovanligt i
Sverige. Hittills 4r det bara Abro som gor det. Men
utomlands, till exempel i England ar det valdigt
vanligt. P4 1990-talet vixte ocksa antalet krogar i
Sverige med egna mikrobryggerier men av olika skal

2 ﬂiP‘l!Zﬂ‘ .

T T
kg gyl g f }

Abro dger tva pubar, The Bull & Bear Inn i centrala
Stockholm, bild verst, och Brygghuset i Vimmerby, bild
nederst. Abros vd Henrik Dunge tycker att egna pubar
ger merkunskap om forsdljning.

avstannade den utvecklingen.

— Mest tror jag det beror pa att 6let man bryggde
var for daligt, siger Henrik Dunge. Efterfragan
fanns helt enkelt inte. Danmark gir samma vig idag
sa vi far se om de danska mikrobryggerierna dr mer
lyckosamma.

Privatiagda Abro ir landets tredje bryggeri efter
Carlsberg och Spendrups. Man omsitter cirka en
halv miljard kronor och producerar drygt 60 miljo-
ner liter 6l, cider, lask och vatten per ar. ®

apéritif nr 1 /2007
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Sma gyllene

SvD Naéringsliv fredag 22 december 2006

affarer

KOPENHAMN Bryggerichef Anders
Kissmeyer fyller sitt rundade 6lglas
till hilften med ett rodbrunt skum-
mande 6l. Sedan snurrar han glaset
sa vildsamt att 6let nistan virvlar ut
over kanten, blundar, sticker ner hela
nisan i glaset och drar ett djupt ande-
tag. Det dr en miljoskada, sa dricker
han alltid 6l

-Det ir inte bara 6l lingre. Nu
dricker man historia, siger den admi-
nistrative chefen Hans Henrik Gram
filosofiskt och tittar pa sin kollega.

Norrebro Bryghus dr ett av de
manga smabryggerier, eller mikro-
bryggerier som de kallas i Danmark,
som de senaste aren har dykt upp
i Danmark. De senaste tre aren har
antalet danska bryggerier tredubblats
och nu finns 6ver 85 stycken.

-Det ar mer 4n en trend, snarare
en explosion, siger Anders Kissmey-
er om mikrobryggerifenomenet.

Den senaste tiodrsperioden har 6l-
drickandet i Danmark gatt ner, men
samtidigt har just det dyrare special-
olet okat kraftigt. Hela den danska
bryggeribranschen har nu pa allvar
tagit upp konkurrensen om den bis-
ta middagsdrycken - med vinet. Pre-
cis som restauranger ofta erbjuder
anpassade vinpaket, har ocksa manga
av bryggerierna egna restauranger
dir utvalda Glsorter erbjuds till ma-
ten.

INerrebro bryghus bryggeridel gar
en grupp anstillda runt med var sitt

glas i handen. Det @r restaurangens |

serveringspersonal som utbildas for
att bli 6lexperter.

Lakrits, kaffe, svarta vinbar och kakao
ir nagra av de smakdmnen som an-
vinds i experimenterandet med nya
sorter. Ett av 6len som Anders Kiss-
mevyer hiller upp dr mérkt och fruk-
tigt, och drickes girna till en tung
chokladkaka, meddelar han.

For tre utvalda flaskor Nerrebro-6l
tar bryggeriet 145 danska kronor. Aven
om priset ir betydligt hogre dn for en
pilsner, ir det ritt nivd, menar Anders
Kissmeyer.

- Priset 4r hogt pa specialdl, och det
vill vi inte gi ner pa. Den hir olen ar
en smakupplevelse, inte nagot man
dricker till fotbollsmatchen. Ol ska
drickas med god mat och girna istal-
let for vin, siger Hans Henrik Gram.

| andra dnden av Kdpenhamn, pa

grinsen mellan Visterbro och Valby,
ligger den borsnoterade bryggerijit-
ten Carlsbergs huvudkontor. Trots att
Carlsberg dger bryggerier over hela
virlden, bland annat svenska Pripps,
norska Ringnes och danska Tuborg,
sdg man med vixande intresse hur
trenden for specialdl spreds. For ett
och ett halvt &r sedan startades hus-
bryggeriet Jacobsen i de kulturmarkta
gamla bryggarlokalerna fran 1847.

-Specialdlet hade en starkt uppat-
glende trend, da ville vi ocksa vara
dir, men det var ocksa for att visa att
dven vi kunde experimentera med
olet. Och si ville vi vara med och
stodja olkulturen.

Jens Eiken, bryggerichef pa Jacob-
sen, forsoker forklara hur det danska
olintresset har vaknat till liv igen.

Med samarbetet Nordisk mat vill Jens
Eiken, bryggmistare pa Carlsbergs
husbryggeri Jacobsen, marknadsfora
den nordiska dlen.

NORDENS AFFARER
DEL 7 '

Enresa i vara grannlander.

 Dels var det sammanslutningen
Danska Olentusiaster som gick sam-
man for sju ir sedan och kravde batt-
re 0l. Dels biddade hogkonjunkturen
och ett storre fokus pa det individu-
ella, dir minniskan genom konsum-
tionen vill visa sin tillhorighet, for en
ny inriktning for dlet.

-Vi borde alla stodja att lkulturen
ska hojas, och det har den gjort dven
om 9o procent av det som siljs fort-
farande ir pilsnertyper. Men det dr
nu nir segmentet for specialol stiger,
som det 4r mojligt att verkligen prata
om sitt 61 och vilka matritter det pas-
sar till. Det kunde man inte tidigare. -

Trots néra 85 olika bryggerier i lan-
det rader det dnnu ingen utslagning
pa marknaden. Den hardaste konkur-
rensen ir den om platsen i butikshyl-
lorna. P4 Nerrebro Bryghus ser man
snarare positivt pa att Carlsberg gett
sig in i segmentet. Med sina finan-
siella muskler har Carlsberg mojlig-
heten att ytterligare 6ka intresset for
Oltypen, menar man.

Ocksé Jens Eiken havdar att det dr
viktigt med manga bryggerier for att
fi upp intresset. Och Jacobsens mal dr
snarare att stirka hela branschen dn
att sl ut konkurrenterna. Det dr ocksa
dirfor specialdlen gors under namnet
Jacobsen, och med Carlsberg tryckt
i minimalt typsnitt pa etiketten.
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DYRBARA DROPPAR Intresset for specialdl har 6kat lavinartat i Dan-
mark och nya smabryggerier har vuxit fram i rask takt. Féresprakar-
na vill lyfta fram 6let som det godaste till en fin middag och menar
att bara fantasin kan sétta stopn f6r nya dlsmaker. Huvudkonkurren-
tenar inte langre pilsnern, utan vinet.

-Jag tror inte att det hade blivit
samma effekt om det hade hetat Carls-
‘berg. Carlsberg ir en stor spelare som
man kanske inte tror kan géra fint 6l,
medan Jacobsen ir ett brygghus som
vill stodja 6lkulturen.

I sitt engagemang for att lyfta fram
olet som den bista drycken till god
mat, fick Jens Eiken i september till
stand det forsta nordiska 6lsympo-
siet med mikrobryggerier frin alla
de nordiska linderna. Syftet var, att
starka samspelet mellan det nordiska
koket och 6len. Samtidigt satsar Nord-
iska ministerradet drygt 22 miljoner
danska kronor pi att lyfta fram nord-
isk mat och dryck i ett program som
skalopa frin 2007 till2009. Dir t:‘igfer
Jens Eiken vara med och soka bidrag
till fler nordiska samarbeten.

-Vi ska placera Olet centralt
nir det giller nordisk mat. Nir vi
brygger dlet anvinder vi smakdmnen
och ingredienser som &r kopplade till
norden, det hoppas jag att alla ska gora
sd smaningom om.

Men trots att forsidljningen av
specialdl 6kade med 50 procent det
senaste aret, och nirmare 200 aret
innan, dr bryggarna pa Jacobsen och
Norrebro Bryghus 6verens: 85 bryg-
gerier i Danmark kan inte Gverleva
pa sikt. Nagra kommer att forsvinna.
Men det lar knappast bli Jacobsen.

MARIA SUNDEN
Reporter

maria.sunden@svd.se

YVONNE ASELL
Fotograf

yvonne.asell@svd.se

[O] Latts] minskar
Tillverkning av 6l i Sverigé

Miljoner liter

150 Klass Il

Klass Il

1

1998 2000

2002 2004

Kélla: SCB

[C] 50 bryggerier i Sverige

Fakta

| Sverige har antalet
bryggerier férandrats
under det senaste
arhundradet. Den
senare delen av 1800-

| dag finns ett 50-tal
féretag som tillverkar
drycker i Sverige. Men
pa Systembolaget

stod de svenska mikro-

talet fanns mer &n 500 bryggerna enbart for
bryggerier, manga sma 0,6 procent av forsalj-
och lokala. | bérjan av ningen 2005.

1990-talet hade antalet
minskat till drygt
20 bryggerier.

Kaélla: Svenska Bryggare-
foreningen och System-
bolaget

«Ol har ett hdgre Gl an lask
men &r dnda ett béttre val |
som maltidsdricka da den
innehaller betydligt farre kol-
hydrater vilket ger ett lagre

GL (glycemic load).

Vi dricker
alltmer

Total konsumtion

av 6l klass IlI
i Sverige. Siffror
i miljoner liter.

Ar

1994
2003
2004 o
2005

Mer an bara 6l
Carlsberg, med bland
annat varu-
market Pripps,
har valts som
strategisk
partner till den ==
nordvietnamesiska
oltillverkaren Habeco.
Nar det statliga bola-
get delprivatiseras ska
Carlsberg ocks3 kopa
endel av Hatgeco.
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En forsta 6lprovning

En dlprovning kan ldggas upp pa manga olika sdtt - oftast blir det mest intres-
sant om man provar 6l som dr ganska lika varandra. Men som en forsta provning

Fran kupé nr 2 februari 2007

kan det istdllet vara roligt att testa 6l som dr ganska olika varandra.

Klassisk pilsner
Nistan allt 6] som dricks i virlden dr ljus lager.
En del tjeckiska 61 har bevarat den ursprung-
iga pilsnerns smakrika karaktir.

» Pilsner Urquell, ett bra exempel pi
arsprungspilsnern med  malt och mycket
humle i god balans.

» Nigra svenska bryg-
zerier tillverkar nytolk-
ningar av klassisk pils-
ner, ofta med en tydlig
karaktir av yvigt fruktig
och blommig ameri-
kansk humle. Hell och
Lundgrens Lager ar tva
ora exempel.

Mork lager

[nnan pilsnern kom var all lager mer eller
mindre mork. I sidana 61 dominerar ofta en
sotaktig eller rostad maltsmak.

* Tjeckiska Primitor Premium Dark har
mycket morkolskaraktir — inte si olikt vért
svenska julol. Ett svenskt exempel med mil-
dare karaktir dr Arton56 Amber. Svenska
mikrobryggerier gillar som bekant amerikansk
humle, och 6l som Nils Oscar Kalasél och
Heaven illustrerar hur den kan funka tillsam-
mans med mork malt.

Vetedl

[ Tyskland och Belgien finns olsorter dir
kornmalten blandas ut med vetemalt. Veteol
ir ofta milda i smaken eftersom bryggarna ar
iterhallsamma med humlen. Men eftersom de
ir overjasta sa framtrider ofta vildigt mycket

Svenska mikrobryggerier

Fler och fler 6l fran svenska mikrobryggerier
hittar in i Systembolagets sortiment. En del

sadljs bara i en viss region. Ett flertal finns med i
bestallningssortimentet och kan bestéllas ladvis.
Nagra bryggs i sa liten skala att enda séttet att
fa smaka ar att bege sig till utvalda pubar. Se
systembolaget.se och bryggeriernas hemsidor.

D Ahlafors Bryggerier AB, Alafors, www.ahlafors.se
D Bredaryds Wardshus och Bryggeri, Bredaryd,
www.bredarydswardshus.se

D Dugges Ale och Porterbryggeri, M6Indal, www.
dugges.se

D Gamla Slottskéllans Bryggeri, Uppsala, www.
slottskallans-bryggeri.se

fruktighet och kryddighet i doften.

* Weihenstephaner Hefe-Weissbier ir ett bra
exempel pa de kraftigare vetedl som bryggs i
sodra Tyskland. Belgiskt veteol ar mycket litt-
tare, mildare och syrligare, vilket Hoegaarden
Witbier ar ett bra exempel pa.

Engelsk ale

Ale dr ett samlingsnamn for de flesta 6verjista
oltyper. Mest kind ir den ljusbruna engelska
alen. I doft och smak kan man hitta knickig
karamellmalt parad med fruktighet och en
ofta ganska markerad beska.

* Adnams The Bitter, Bombardier Premium
Bitter, Ruddles County Ale, Abbot Ale, Bis-
hops Finger och Fuller’s London Pride ir alla
bra representanter for vilhumlad engelsk ale.
Vill man prova svenskbryggt istillet kan ett 61
som Fallen Angel Bitter fungera lika bra.

Amerikansk ale
I USA har den engelska alen vidareutveck-
lats. Den citrusfriska och aromatiska amerikan-
ska humlen dominerar ofta. I botten finns ofta
knickig karamellmalt medan 6verjasningskarak-
taren dr mer aterhallen.
* Red Seal Ale ir
ett bra exempel frin
Kalifornien. ~ Minga
svenska mikrobrygge-
rier dr inspirerade av
den hir stilen, Jimt-
lands Pilgrim Ale, Nils
Oscar India Ale och
Oppigirds Golden Ale

ir bra exempel.

D Grebbestad Bryggeri, Grebbestad, www.greb-
bestad-bryggeri.se

D Hantverksbryggeriet, Vasteras, www.hant-
verksbryggeriet.se

» Helsinge Angbryggeri, Séderhamn, www.
bryggverket.com

D Irish Pub, Sundsvall, www.irishpub.se

b Jamtlands Bryggeri, Pilgrimstad, www.jamt-
landsbryggeri.se

D Kinnekulle Bryggeri, Forshems Géstgivaregard,
www.forshemsgastgivaregard.nu

D Millingstorps Gardsbryggeri, Odeshbg, www.
runol.com

» Mora Bryggeri, Mora, www.angelfire.com/
pez2/pehrsgarden/

D Nils Oscar Bryggeri och Branneri, Nykoping,

Belgisk ale

Belgiens overjasta 61 har utvecklats mot andra
smakideal dn den anglosaxiska virldens ale.
Minga exempel fir jisa vid en mycket hog
temperatur, vilket ger mycket fruktighet och
kryddighet i doften. En belgisk ale ir sillan
sirskilt besk, snarare alkoholstark och sot.

* Chimay bla 4r en smeksam, brun nioprocen-
tare med typisk belgisk karaktir. Den bryggs
av trappistmunkar. -

* Rochefort 10 dr helt 6vervildigande i sin
massiva, virmande fruktighet.

Porter och stout

Den forsta masstillverkade 6ltypen var ett nis-
tan svart, 6verjist 6l som fick namnet porter i
London pa 1700-talet.

* Carnegie Stark-Porter, ett av Sveriges ildsta
varumirken och ett lysande exempel med sin
hirdrostade malt och underliggande kara-
mellton.

* Guinness Extra Stout. Alkoholstarka vari-
anter kallas ofta "imperial” eftersom det kej-
serliga hovet i S:t Petersburg ville ha kraftiga
doningar som héll under den linga resan.

* Slottskillans Imperial Stout kan tyckas bru-
talt med sin héirdrostade inramning, men det
ar ett virmande 61 med stor, generds kropp.

Testet ar sammanstallt av nestorn bland svenska
olexperter — Jan-Erik Svensson. Kupé lottar ut
hans senaste faktaspickade "En handbok 61" pi
sidan 45. .

www.nilsoscar.se

D Nérke Kulturbryggeri, Orebro, www.kultur-
bryggeri.se

» Nynashamns Angbryggeri, Nyndshamn, www.
nyab.se

» Oppigards Bryggeri, Hedemora, www.oppi-
gards.com

D Pannrummet Kok & Bar, Goteborg, www.pann-
rummet.com

D Qvanum Mat och Malt AB, Kvanum, www.qmm.se
D Sigtuna Brygghus, Marsta, www.sigtuna-
brygghus.se

D Tvd Bryggare/OsterlenBryggarna, Tomelilla,
www.tvabryggare.se

» Olkliniken, Linképing, www.roel.se

kupé 35
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Jamtlands tiotaggade alggryta.

800-1000 gr dlgkott skuret i 3-4 cm kuber
4 st mordtter skurna i 3-4 cm bitar

4-5 charlottenlokar skivade

1 dl torkade tranbér

Valfri médngd trattkantareller

1 fl JAMTLANDS TIOTAGGARE

3 dl vatten

Salt, 15-20 kryddpepparkorn, 5-7 lagerblad, 1 kottbuljongtdrn.
1 burk vil avrunnen syltlok

Eventuellt 2 msk messmor

Rikligt med hackad persilja

Till redning 2 msk Maizena

Bryn kétt och morotsbitar i lite smor pa varje sida.

Ligg i en gryta kott, mordtter, 16k, tranbir, 6l, vatten och
kryddor. Lat puttra i cirka 40 minuter. Tillsitt svampen och
redning gjord pa Maizenan och lite vatten. Eventuell tillsitt
ocksa messmor. Lat puttra ytterligare i cirka 10 minuter. Innan
servering tillsitt syltlsken och persiljan och 1at det bli varmt.

Servera med mandelpotatis och saltgurka till, dryck foreslar
jag att fortsdtta med JAMTLANDS TIOTAGGARE.

Receptet dr komponerat av Per Ek16f, Svenska Olfrdmjandet.

Jint anis! Bry i







