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REDAKTORENS SPALT

Hej!

I skrivande stund ar pasken strax till anda
och det finns inte manga paskol kvar i min
kallare. Jag tycker faktiskt att paskolen har
smakat ganska bra i ar. Pa de elva flaskorna
med paskol finns det dock totalt bara fyra nya
etiketter. Ldt inte lura er av att Systembolaget
1 Varunytt for mars 2008 felaktigt kallar
Wisby Paskol for Wisby Paskbrygd. Och inte
heller av att man avbildat forra arets etikett pa
God Paske fran Norge. Den ritta etiketten ar
en ny etikett. De tre andra nya etiketterna ar
Blakulla, Eriksbergs Paskol och Stallhagen
Péskol (inte Stallhagen Péaskebrygd som det
star i Varunytt).

Jag tanker till att borja med dgna mig at en
liten tidnings/tidskriftskronika, eftersom jag
har funnit flera intressanta och, ibland,

tankevackande inlagg.

Det forsta hamtar jag fran Gavletidningen
Arbetarbladet dar dryckesskribenten den 26
januari i &r under rubriken “Annu lever
maltosaurien” dessvarre konstaterar att hans
uppfattning att vi svenskar slutligt har lamnat
stor stark-trasket visat sig vara felaktig. Han
har vid besok i en pub med ett 20-tal olika
fatol och 100-tals spannande flaskol hort
kunder som bara 6nskat sig en stor stark,
enligt skribenten lika dumt och enfaldigt som
att ga in pa en restaurang och siga: “Mat,
tack!” Han avslutar dock sin spalt med
forhoppningen att vi dnda ar pa vag att ge dlen
den status den fortjanar som manghundraérig
kulturdryck.

I apéritif nr 3 2007 &r dessbittre den tillfor-
ordnade chefredaktoren optimistisk. Han
inleder med konstaterandet att En stor stark

lange varit den vanligaste bestallningen i en
forts. s. 4
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Tungelsta 1 mars 2008.

Biste ldsare av min spalt.

Sedan hostmétet 1 Falkenberg, har det varit ett stort antal dlrelaterade sammankomster f6r min del.
Jag har naturligtvis besokt den drliga Stockholm Beer & Whisky Festival, men dven 8lsillskapet
Maltes fantastiskt trevliga 6lfestival i Sdderbérke, som gar av stapeln varje ar i oktober. Dirtill ett
antal triffar som organiseras av Svenska Olfrimjandet och Svenska Hembryggareforeningen, dir
Jag dr medlem. For Bryggeriklubbens rdkning, har det varit besdk hos Nils Oskar, Nynishamns
Angbryggeri, Oppigards Bryggeri och Gamla Slottskillans Bryggeri. Jag har dven besokt nagra sma
Micro-bryggerier som klubben gédrna vill ha bra kontakter med framéver, bl.a. Hantverksbryggeriet
i Visteras och Eskilstuna Olkultur.

Under det nya aret har det redan varit besok 1 Uppsala och pa Sigtuna Brygghus. Nir detta lises har
jag dven besokt Olands Gardsbryggeri, Dugges Ale & Porterbryggeri, Ocean Brewery (i Goteborg),
Hjo Bryggeri, Hammars Bryggeri och Nirke Kulturbryggeri i Orebro. Naturligtvis har jag dven
besdkt samtliga vara stddjare 1 sddra delen av vart vackra land. En del av dessa besok ir ett led i for-
beredelserna infér kommande bryggeribesdk.

Ni kanske tycker det dr tjatigt att ldsa om mina olika resor kors och tvérs i Sverige, men de dr en del
av mitt liv och kontakterna jag far dr oftast mycket berikande och till stor nytta for var forening.

Nu niirmast, har vi att se fram emot varmétet den 17 maj, da vi besdker Tiarné Siter: diir Nils Oscar
har sitt Brianneri och dven Milteri. For att komma till Tarmé Siten dr det ett maste att aka bil,
liksom att sedan dka vidare till Nykdping och den intressanta fortséttningen pa dagen.

I Nykoping bor vi pa vandrarhemmet som dr nidrmaste granne till NYKOPINGSHUS dir de flesta
av aktiviteterna sker. Programmet i Nykoping borjar pa Nils Oscars bryggeri och avstindet till mat
olprovning, auktion och bytesméte ir ca. 400 meter.

Vandrarhemmet sdgs vara relativt gammalt och trevligt, men det har inga enkel- eller dubbelrum, si
de som inte vill bo tillsammans med kollegor i 4-biddsrum eller 6-bidddsrum, ldr fa boka in sig pa
nagot av hotellen 1 ndrheten.

Inbjudan till besdket hos Nils Oscar kommer med detta blad eller per e-mail.

Jag Onskar er alla en god fortsittning pa det nya dret 2008.



Bryggeriklubbens medlemsblad nr 1 - 2008

Redaktorens spalt...forts. fran s. 2
svensk bar och att gasten inte brytt sig sa
mycket om det varit en produkt fran
Carlsberg, Spendrups eller Abro. Det har varit
orden “stor” och “stark” som har varit viktiga.
Enligt hans uppfattning “verkar det nu som en
annan olkultur breder ut sig. Gésterna ar
medvetna och bestéller tjeckisk, tysk, engelsk
eller belgisk 61, de kan skilja mellan ale och
weissbier, har bestdmda asikter om man ska
vélja Guinness eller Kilkenny och de bryr sig
inte sa mycket om ifall favoritolet ar en tia
dyrare an ‘manadens erbjudande’”.

Det ér bara att hoppas att den tillforordnade
chefredaktoren har ratt. Men en artikel i
Systembolagets tidning Bolaget nr 1 2008
kullkastar dessvarre den forhoppningen. I
artikeln far man veta att om man bestallde de
24 mest salda artiklarna pa Systembolaget
skulle man komma hem med 23 6lburkar och
en trelitersbox rott vin, som kilat sig in pa 19:e
plats i 100-i-topp-listan. De 23 burkarna
innehaller, med undantag av tva 33-centiliters,
alla 50 cl och varierar i alkoholhalt mellan 4,2
och 7,5 procent. Nitton av dem kommer fran
Sverige och fyra fran Danmark. Men ett har de
gemensamt - de klassas alla som lager.

Och enligt Systembolaget sa balgar vi
svenskar 1 oss ungefdr 196 miljoner liter 6l per
ar, varav 187 miljoner liter ljus torstslickande
(men enligt min uppfattning ganska trakig) ljus
lager och 4 miljoner liter mork lager (ale,
porter, stout, vetedl, spontanjdst 61, weissbier
och special6l tycks inte na upp ens till 1 miljon
liter). Lagerolen upptar fem sidor i
Systembolagets katalog mot drygt tva for ale.
Ovriga sorter far samsas om en sida.

Statistiken talar inte for att vi svenskar har
lamnat stor stark-trasket.

Vi far stélla vart hopp till vara sma-
bryggerier, som tillverkar sa manga spannande
och valsmakande sorter. I detta nummer kan
ni lasa om flera av dem.

Véra vaxande pubkedjor borde ta och tar i
vissa fall ett ansvar for att smabryggeriernas
produkter blir tillgangliga for gésterna. I
apéritif nr 1 2008 har den ovan nimnde

tillférordnade chefredaktoren som nu blivit
chefredakor en spalt om dessa pubkedjor,
namligen OLearys, Harrys och Bishop Arms
som idag har sammanlagt 106 restauranger
och i fjol salde (inte bara 6l) for en miljard
kronor. Enligt spalten ar alla O‘Learys och
Harrys ganska likartade och erbjuder de
ungefdr samma matsedel och dryckesmeny.
Jag delar chefredaktorend uppfattning att man
véljer O’Learys om man gillar sport, Harrys
om man &r intresserad av musik men Bishops
Arms om man verkligen vill testa ol eller
whisky. Jag har pa senare tid av olika
anledningar besokt Bishops Arms 1 Gavle,
Stockholm, Orebro och Karlstad. P4 alla
stéllen finns bland méangder av olika sorters 6l
ol fran smabryggerier i t.ex. Soderhamn,
Visterds och Orebro. Jag har nagra enstaka
ganger besokt O’Learys och Harrys men sd
gott som alltid vant och gatt ut igen nir jag
sett det torftiga olsortimentet.

Jag vet inte hur vi ska fa en god olkultur i
Sverige. Jag forsoker pa mina pubaftnar och i
alla sasmmanhang bidra till detta, t.ex. genom
att visa mina arbetskamrater vilka intressanta
sorter jag har kopt pd premiardagen. Men det
tycks inte vara till ndgon storre nytta. Och i
sommar gar jag i pension.

I detta nummer finns bidrag fran flera
medlemmar, varav jag framst vill nimna
Henrik Unnebrants tva bidrag - Meddelanden
fran Allers samlarklubb formodligen fran
1930- eller 1940-talet och en nyskriven
uppsats av en bryggardotter fran Blekinge
(Hoby Bryggeri) med etiketter fran samma
bryggeri ur Henriks samling.

Till sist: vi ses val i Nykoping? och glom inte
att Rosta pa arets etikett! Soren har
forlangt rostningstiden.

Redaktoren

PRESSTOPP: Carlsberg och Heineken har
tillsammans kopt det brittiska bryggeriet
Scottish & Newcastle for 7,8 miljarder
brittiska pund. Carlsbergs andel ir 54,4
procent.

Medlemmen Alf Johnsson har avlidit den 2 februari 2008. Alf blev medlem vid Bryggeri-
klubbens traff i Grebbestad 1998. Han har dérefter inte deltagit i nagra moten. Alf blev 74 ar
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BRYGGERIKLUBBEN ARSBOKSLUT 2007-08-31

Resultatrikning 060901-070831 050901-060831
INTAKTER
Medlemsavgifter 33 050:- 36 190:-
Rintor 879:90 705:-
Auktioner/lotteri 1205:- 1071:-
S:a 33134:70 37 066:-
KOSTNADER
Lokalkostnader medlemsmaoten 0:- 1 000:-
Medlemsbladet 1 803:- 564:-
Resekostnader 14 705:- 16 035:-
Logikostnader 12 085:- 1 83S:-
Telefon 2 300:- 2 600:-
Arvoden 1000:- 1 000:-
Blommor/Uppvaktning 766:- 608:-
Kuvert/Kopiering 1275:- 3092:90
Avgifter bank/postgiro/websida 1200:- 1270:-
Frakt/Porto 3031:- 3 842:-
S:a 38 165:- 31 846:90
ARETS RESULTAT -3030:30 6119:10
Balansrikning 2007-08-31 2006-08-31
TILLGANGAR
Kassa 86:50 34:-
Postgiro 368:85 280:85
Bank 31 635:02 36 834:32
Glas 940:- 940:-
Pins/Nalar 6 644:- 4 000:-
Frimirken 112:50 728:-
S:a 39 786:87 42 817:17
SKULDER OCH EGET KAPITAL
Eget Kapital 42 817:17 36 698:07
Arets Resultat - 3030:30 6199:10
S:a 39 786:87 42 817:17

Stockholm 2007-09-13

Rickard Laisfeldt
kassor
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Bilaga till § 6 vid arsmétet i Falkenberg 2007-09-22.
Verksamhetsberittelse for tiden 2006-09-01 till 2007-08-31.

e Klubben har under aret hallit 3 méten. Vid hostmétet i Skruv deltog 38 samlande medlemmar
och 4 inbjudna. Vid vdrmétena i Visby och Nyndshamn deltog totalt 34 samlare och 4 inbjudna.

e Styrelsen har under aret héllit 2 méten. Den har bestétt av Séren Borgstrom (ordférande),Ingmar
Strannevik (vice ordforande), Bjorn Sorgaard (sekreterare), Rickard Laisfeldt (kassor) och Ove
Grip (6vrig ledamot och redaktor).

e Medlemmar. Klubben har under éret fatt 1 ny samlande medlem och 4 stédjande, samtidigt som
3 samlande och 2 stédjande har limnat klubben.
Medlemsbladet har under aret utkommit med 4 nummer.
Arets Etikett har utsett fr 18.e aret i foljd. 2006 ars vinnare blev Ysta Paskbrygd fran Tva
Bryggare/Osterlenbryggarna AB.

e Ett stort tack riktar vi till vara stédjande medlemmar, for ekonomiska bidrag och etiketter, samt
for drycker i samband med arsmétet.

ANDRINGAR MEDLEMSLISTAN:

09. Klas-Henrik Bergstrom, utgér som medlem(avliden).

64. Mikko Hovi, ny email: mvhovi@gmail.com
77. Ove Grip, telefonnumret 026-12 82 85 har upphort
112. Hans-Lennart Ullstrom, ny adress: Hjortmossegatan 123, 461 51 Trollhéttan.

135. Bengt Borg, bortfaller samlande familjemedlem, Samlaromraden: allt som rér svenska
bryggerier

139. Alf Johnson, utgir som medlem(avliden)
176. Lars Forsberg, ny email: foppa41@telia.com
181. Erik Opaker, ny adress: Maelan 66, N-7374 Roros, Norge

203. Krister Martis, Limbiacksvégen 7, 792 96 Vamhus, tel: 070 — 213 18 64. Ny samlande
medlem, omraden: svenska 6l- och lisketiketter

204. Ronny Ohlsson, Albinsrogatan 27, 214 67 Malmé, tel: 040 - 92 11 66,
070 - 88 84 622, e-mail: ronny.ohlsson@netatonce.net. Ny samlande medlem
Samlaromraden: Olunderlégg, speciellt fran Sverige, Ungern, Kuba

Kassoren
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Barndomsminnen fran Hoby Bryggeri.

””DICKER NI INTE DICKA ? Vad dicker ni dd? Undrade jag forvanad nir jag som 3-aring
traffade mina kusiner pa Oland.

Ja, pa 40-talet var det mycket populdrt att njuta av min pappas goda, barnstensfirgade
svagdricka som maltidsdryck till kott och potatis t.ex. eller for att slacka torsten en varm
sommardag ute pa akrarna, nar skorden pagick. Det var inte ovanligt att det stod, en eller
kanske tvd, 10-litare med dricka vid dikeskanten i skuggan under ett trad. Dér kunde man ta
sig en mugg och liska sin torra strupe och kanske f& en stunds vederkvickelse.

I sekretaren dirhemma hittade jag ett brunt kuvert med ett urklipp fran Blekinge Léns
Tidning. En sommargist hade, efter semestern, skrivit lyriskt om sommaren i trakten av
Brakne-Hoby. Bl.a. beromde han Hoby Bryggeris mustiga, vilsmakande svagdricka. Ja, han
tyckte att det padminde i firgen om Bréakneans bruna, skummande, friska vatten, som forsade
ut pd viag mot havet. Givetvis blev vi dé stolta over liknelsen, vilket man vil knappast blivit
idag.

I Svenstorp ligger det gamla bryggeriet kvar. Pa den tiden var det en rédmalad
tvavaningsbyggnad med grona dorrar. Overst stod det med vita bokstiver HOBY
BRYGGERI. Numera anvinds byggnaden som virkesupplag och fasaden har vints it andra
héllet. Dar vaxte jag upp med mina foraldrar Nils och Karin Danielsson. Min far var
bryggarson fran Ahus utanfor Kristianstad. Hans far startade en vattenfabrik och ett bryggeri
dar. Fadern dog tidigt och efterlamnade hustru med fem barn att driva rérelsen vidare. Det var
karvt. Tillsammans med mor Karna fick de tva aldsta sonerna Karl och Nils ta ett stort ansvar
att fortsatta sin fars arbete.

Karl, som var aldst, fick s sméningom 6verta Ahus bryggeri och min far reste till Sala i
Vastmanland, dar det fanns en bryggarskola, for att lara sig yrket. e -

Efter avslutad bryggarexamen bar det ivag séderut, och han kopte ett bryggeri i Fagjestaden
pé Oland. Under sina turer med drickabilen, triffade han sin blivande fru Karin i Sérgarden,
Hogsrum. De gifte sig och bosatte sig i Brakne-Hoby 1932. De drev bryggeriet tillsammans
fram till hosten 1971, da Pripps bryggerier kopte upp Hoby Bryggeri. Min far var dd 71 &r och
hade haft bryggeriet i 39 ar.

Viinner i Hoby

I Briakne —Hoby fick det nygifta paret manga goda vénner, inte minst genom
Hantverksforeningen. Det var t.ex, tradgdrds-méstaren Georg Rume med fru Inga, Henning
och Svea Andersson, Hjalmar Hultman med fru Gunni, friséren och konstniren Edvin
Johansson, jaktkamraterna Nils Karlsson och Uno Appelqvist med fruarna Edit och Gunhild .
Alla minns jag med gladje som snélla tanter och farbroder.

Hantverksforeningen hade varje Kristi Himmelsfardsdag gokotta i "Torns Backe”. Ett av
mina finaste minnen! Vi satt pa filtar och at plattar och kéttbullar. Alla fordldrarna var med
och lekte och Uno Appelqvist spelade dragspel. Det var ju inte sa vanligt att fordldrarna lekte
med sina barn pé den tiden. Ja, det var underbart!

Krigsaren

Under kriget blev min far inkallad gdng pa gang. Formodligen beroende pa att han var
utbildad vid luftvarnet i Helsingborg. Luftvarnet var ett nytt vapen och det fanns for fa
utbildade. Det var inte ovanligt att det l4g en ny inkallelseorder och véantade till hans stora
besvikelse, da han kom hem efter en tjanstgorings-period.

Nir jag var sju ar fick jag med hjélp av handlare Bessings fru, som var barnmorska, en
efterlidngtad lillebror. Hanna-Lisa frdn Gundlatorp blev var duktiga barnflicka och min mors
goda véninnor Edit Karlsson och Inga Rume kom och hjalpte till nir mamma Karin maste
rycka in och brygga dricka och ta hand om forséljningen darhemma. Tillsammans med var
trotjanare Elof Svensson ,som var vér utkoérare, maste rorelsen hallas flytande.
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Till Kronan, som vi sa, fick vi lamna vér splitternya Volvolastbil mot en symbolisk summa
pengar. Det var bittert. Ja, det var svéra tider for ménga under krigséren.

Elof Svensson bodde i Hakarp med sin fru Helga och fyra barn. Han kom cyklande varje
morgon i ur och skur, sommar som vinter, med sin unikabox med matséick, pa pakethallaren.
Han, var solidarisk med sin arbetsgivare och jaktade inte utan tog god tid pé sig och blev vél
mottagen ute i bygderna, da han kanske hade nyheter att beratta. Ofta var det alldeles morkt
p4 vintern, da han atervéande och cyklade hem till den lilla r6da stugan i Hakarp.

P34 vintrarna var det ibland bekymmer med kylan, Glasflaskorna med svagdrickat kunde latt
frysa sonder. Tacken och pressen-ningar fick laggas éver som skydd mot kylan.

Vi hade ocksa nederlag for laskedrycker eller lemonader, som de hette pa den tiden. De
levererades med lastbil fran Vattenfabriken i Ronneby. Det var Pommac, Citron-lemonad,
Sockerdricka och Valencia ,vilken jag tyckte bast om. Lemonaderna kostade 25 6re styck och
jag fick hjélpa till att sdlja. Jag fick trana pa huvudrékning och kidnde mig ganska duktig.
Klockan 12 och 13 tutade sirenerna i Henning Anderssons fabrik. D4 var det middagsrast, och
varma dagar kom det manga torstiga kunder darifran.

Bryggerier och tillverkning

Till en borjan tillverkade man sjalv sitt dricka i hemmen. Senare vixte det ena bryggeriet efter
det andra upp. I Blekinge fanns forutom i Briakne-Hoby bryggerier i t.ex Kalleberga,
Fridlevstad och Killans bryggerii Trensum.

Man hade en livaktig bryggarforening, dar ravaror, gemen-samma transporter och priser
diskuterades. En géng om éret kom 6verkontrolloren pa besok. Han kom forstas med tdg och
atminstone jag kande stor respekt for den maktige mannen, som rest anda fran Stockholm.
Han tog vattenprover och kontrollerade alkoholstyrkan pa svagdrickat. Var den for hog kunde
man fa bota. :

Ingredienserna var: Gott vatten frin var egen brunn, malt (korn som blétts upp och sedan fatt
torka),humle (frin Bohmen som skickades med tag i jutesickar), sackarin och flytande
bryggarjast.

Vattnet upphettades till kokning i en jattestor behallare pa nedre botten i bryggeriet. Dérifréan
pumpades det over till ett trékar déir malt, humle och sackarin tillsattes. Min far rérde om for
hand med en stor “4ra” av trid. Misken silades bort och dterstoden pumpades upp pd
vervaningen till kylskeppet, som var klatt med koppar, senare i rostffitt, och hade en stor yta
Nar “drickat” fatt lagom temperatur tillsattes jasten, som var i flytande form. I jaskaret pd
nedre botten, dit det nu nastan fardiga svagdrickat runnit genom en vattenkylare, fick det
sedan std och jasa i ett till tvd dygn,

Svagdrickat var nu klart att tappas pa de rena flaskorna. Varje flaska diskades for hand av
min far Det vore katastrof om nigot orent pétraffats. Senare skaffade han en skoljmaskin, som
kunde skolja 5 flaskor at gangen. Det sparade mycket tid och arbete for honom. Jag fick
hjalpa till att tappa dricka och satta pé etiketter pé flaskorna, nar jag blev lite aldre. Det var
roligt, tyckte jag. Sen var det Elofs tur att starta den fullastade bilen i tva véningar och ge sig
ut pa de olika turerna i bygden.

Leveranser

Alla bestallningar fanns i svarta bocker med vaxduksparmar. De var viktiga. P4 médndagarna
gick turen till Backaryd med omnejd och pé tisdagarna till Konga, onsdagarna till Belganet,
torsdagarna till Ronneby och Saxemara och fredag och lordagarna korde de 1 Hoby.

En drickapojk” foljde alltid med som hjalp i bilen. Det var Elofs bada soner Ake och Bertil,
liksom senare Ingvar Andersson, Klas Wigerup och min bror Nils-Goran, da han hade
sommarlov.

Daliga somrar var det forstds samre med forsiljningen. Mager inkomst! Det kunde jag se pa
min pappas ansiktsuttryck, nar han som vanligt p kvillen satt vid skrivbordet och rdknade
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dagskassan. Nar jag blev éldre kunde jag fa hjalpa till att stapla enkronor i 10-staplar och
femtiooringar i 20-staplar, medan min pappa satt bredvid och sog pé sin pipa.

Juldricka

Vid julen var det mycket att gora dirhemma. Att kopa juldricka horde traditionen till i de allra
flesta hem. Pappa fick brygga dag och natt, och i juldrickat var det tillatet att hoja
alkoholhalten nagot.

Elof skulle énska God Jul i alla stugorna och kom sent hem om julaftonskvéllen med
drickabilen. D4 hade vi oftast klatt granen. Elof satt pa soffan och fick sin avl6ning, och om
jag inte minns fel “en liten konjak” infor cykelturen hem till Helga och de fyra barnen.

I julas drack vi svagdricka fran Tallasens bryggeri till lutfisken. Det var en smak av min
barndom.

Barbro (Danielsson)Nystrom

V. Zz

(&t ot protcta
[t ot bl
(@t at g

och det gir in tva burkar pa
nastan samma utrymme som
en flaska trots att burken
innehaller 7 % mer 6l

Skandinaviens
|.| N\ enda tillverkare
B av olburkar

AB PLATMANUFAKTUR

Huvudkontor i Stockholm
Fabriker i Malmd - Lysekil - M&Intorp




Paskdricka

INNEHALLER SACKARIN

Hoby Bryggeri

Brdkne - Hoby tel. 87

HOBY BRYGGERI
BRAKNE-HOBY

SAC

Hoby Bryggeri

Brikne-Hoby
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MED

DUGGES

Sveriges basta fatol. Sveriges basta ale ver 6 procent alkohol. Sveriges bésta
mikrobryggda ol. Utmarkelserna inte bara duggade, de regnade dver Dugges
ale- och porterbryggeri i MéIndal vid Stockholm Beer & Whisky Festival i hostas.
Och nu har Mikael Dugge Engstrém som startade bryggeriet, ocksa ftt en dist-
ributdr. S& under 2008 kan han helt koncentrera sig pa att brygga ol.

TEXT & FOTO: Christer Wallinder

— Det var en helt osannolik framgang, sager Mikael.
Jag dkte frdn missan i Nacka med tre guldmedaljer
och en bronsmedalj. Och intresset for vara olika 6l
har okat enormt. Vi har fatt fler krogkunder i Sverige,
det gar nu att bestilla vira 6l via Systembolaget (som
privatimport) och vi har fétt forfragningar fran en
dansk distributér och fran Alko i Finland.

— Jag fick idén om att starta ett mikrobryggeri
redan 2002 men sedan tog det tre ar att ldsa in allt
om oltillverkning, svensk alkohollagstiftning, hitta
finansidrer, bygga upp bryggeriet och en massa annat.
Dessutom hade jag ju ett ordinarie jobb att skota for
att klara forsorjningen.

I juni 2005 bryggde Mikael for forsta gangen i full
skala, en ”batch” om 25 liter. Och det visade sig att
hans kunskaper holl méttet.

— Den forsta satsen var lite for alkoholstark och lite
for besk men den var dnda fullt drickbar. Efter juste-
ringar i receptet blev resultatet battre och snart kunde
jag silja det forsta fatet 6l till krogen Beefeater’s i
Goteborg. Bishops Arms, som idag 4r en av mina
storsta kunder, hiktade ocksa p tidigt.

GILLAR ATT EXPERIMENTERA
Mikael betecknar sig sjdlv som ”6lnord” och gillar
att experimentera i bryggeriet. Hittills har han gjort
31 sorters 6l och sedan nydret 2007 har han ocksa
kunnat leva pa bryggeriet. Han dr den ende anstillde
i firman men har haft hjilp med bryggning och distri-
bution av brandmaistare Bjérn Andrén och praktikan-
ten Mattias Hammenlind.

- Tidigare korde jag ocksé runt och levererade
fat till enskilda krogar, vilket tog en massa tid och
dessutom kostade det ju en hel del. Strax fore jul teck-

SNl N
»J_T K] .

 J
e 9

nade jag avtal med distributionsforetaget Brill&Co
som numera képer min produktion och distribuerar
den. Det kommer att innebira en otrolig lattnad i min
egen arbetsborda. Tidigare har vi bara kunnat leve-
rera 6l pa fat men nyligen kopte jag en tappningsma-
skin och kan nu ocksa erbjuda 6l pa flaska. Darmed
kan olentusiaster bestilla Dugges 6l via Systembola-
get, formellt som privatimport fran Brill.

OANSENLIG LOKAL

Det ir inte ldtt att hitta bryggeriet pé ett industriom-
ride i MéIndal men tack vare en bra vigbeskrivning
av Mikael lyckas jag hitta den lilla lokalen, som
sannolikt varit bilverkstad en gang i tiden och som
ligger granne med Hyrtoaletten AB pd Mobelvigen.
I ett rum star karen fo6r maskning och vortkokning
samt jaskaret. I rummet intill finns sex lagertankar

I en obetydlig lokal pa ett industriomrdde i Mélndal, soder
om Goteborg, finns ett av Sveriges basta mikrobryggerier.

apéritif nr 1 / 2008



Mikael jobbar i liten skala och lagringstankarna ar
sma. Bryggeriet har en kapacitet pa 130 000 liter per dr,
ungefir vad Carlsberg tillverkar pd nagra timmar i sitt
jattebryggeri i Falkenberg!

och granne med detta star tappningsmaskinen med en
teoretisk kapacitet pa 2 600 flaskor i timmen. Men i
praktiken ar hilften mer rimligt eftersom flaskorna
maste matas upp manuellt pd bandet.

- Jag anvinder vanligt vattenledningsvatten i allt
6l, koper svensk och engelsk malt samt engelsk eller
amerikansk humle. Jasten koper jag fran olika hall
beroende pa vilken karaktir olet ska ha.

GOTEBORGSSVIT MED SEX OL

Mikael berittar giarna om sin Goteborgssvit, sex

61 med namn efter en gata eller statyer i Géteborg.
Serien borjar med Aveny Ale, en pale ale. Sedan kom-
mer Johannas Bista, en best bitter, Gustafs Finger,

en strong bitter, Poseidon Porter, som 4r en brown
porter och Biltesspannaren som ar en robust porter.
P4 toppen finns Kals Stout, en oatmeal stout med
havremalt. Men forsiljningen gér egentligen bittre av
High five!, Bollox!, Holy cow! och tre olika India Pale
Ale. Udda namn och annorlunda etiketter ir en del av
Dugges profil. Dessutom har den idoge experimente-
rande bryggaren borjat pa en landsvit dér han hittills
producerat Britannia, Wallonia (Belgien) och Califor-
nia. Genomgaende ir 6len ganska alkolholstarka, 7-8
procent.

"DRAR PA MED

MALT OCH HUMLE"

- Hog alkoholstyrka kraver
att man “drar pd” med mera
malt och humle och resulta-
tet blir ett fylligare 61 med
stor smakbredd. Jag vill
gora 6l som skiljer sig fran
andra sorter. Varfor ska
jag gora ett 6l som sma-
kar som Pripps nir de produ-
cerar det avsevirt billigare i sitt bryggeri i
Falkenberg? De gor en miljon liter 6l per dag, jag har
en kapacitet pa 130 000 liter per &r! Dérfér blir mina
ol givetvis dyrare.

Krogarnas inkopsspris gar fran 37 till 100 kr per
liter 61 ndr det levereras i fat. Mikael raknar med att
den som koper en halvliter Dugges 6l via System-
bolaget, far betala omkring 33 kr per flaska for den
billigaste sorten.

— Det finns mikrobryggerier som saljer halvli-
tersflaskor via Systemet for en tjuga och jag forstar
faktiskt inte hur de raknar d4, siger han. Ravarukost-
naderna har ju stigit kraftigt under 2007 och enbart

utrustningen i bryggeriet har kostat ver en miljon
kronor.

For att fa kapital till att starta Dugges ale- och
porterbryggeri, kontaktade Mikael ett antal andra
»3lnordar” och kompisar. 20 personer satsade pengar
och dger B-aktier i foretaget medan Mikael sjilv har
alla A-aktier. Ett upplidgg som fungerat bra hittills dven
om bokslutet visade roda siffror under 2005 och 2006.
For 2007 riknar Mikael med att ”precis fd nasan 6ver
vattenytan” medan utsikterna for 2008 ser battre ut.
Mainga vill kopa 6l frén ett mikrobryggeri med tre
guldmedaljer frén Sveriges storsta 6lméssa.

BRA PRAKTIKPLATS

Som égare och bryggare, jobbar alltsi Mikael ensam till
stor del. Men periodvis har han haft praktikanter fran
Bryggeriteknisk utbildning i Ludvika.

— Det ar fantastiskt kul att ha en ung, intresserad
minniska hir som man kan snacka 6] med hela dagar-
na, siager han. Och pé ett mikrobryggeri far ju eleverna
verkligen folja processen i detalj. Pa ett stort bryggeri
handlar det mest om rostfria tankar, miangder av ror
och data6vervakning. Sjilva processen i brygghuset ser
man egentligen ingenting av. Min praktikant Mattias
Hammenlind ska fa ta fram recepten till kommande
Paskol. Liksom till en Celebration Ale till trearsjubiléet
ijuni.

Dugges har kommit upp ur startblocken. Nu giller det
att fa upp farten och hélla den over hela distansen. @

Carlshergs bryggeriaffar kiar

Danska bryggerijitten Carls-
berg koper tillsammans med
hollindska Heineken det brit-
tiska bryggeriet Scottish &
Newcastle. Kopet fick gront
ljus av Scottish & Newcastles
aktiedgare efter en extra
bolagsstdmma i gér.
Carlsberg och Heineken :
betalar tillsammans 7,8 miljar- Carlsberg &l
der brittiska pund for S&N ERTRAGARLSBERG
(motsvarande nira 93 miljar-
der svenska kronor). Carlsbergs andel &r
54,4 procent, vilket betyder att det danska bryg-
geriet ska punga ut med 43 miljarder danska
kronor. TT-RITZAV

SvD ovoYy
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' \"'“ \‘, \ En utskrift frn Expressens ndtupplaga, Expressen.se

Foto: Pierre Bokvist

De brygger varldens
basta Ol - i Orebro

OREBRO. Budweiser siljer mest i 6l i variden och kallar sig
"King of Beer".

Men viridens bista &l - det bryggs i Orebro.

- Det dr inte svarare &n att baka brod, hdvdar bryggaren HG
Wiktorsson.

Narke Kulturbryggeri startade SR
sin verksamhet p3 allvar fér A WEBB-TV WEBBTV: Hir &r virldens
tre &r sedan och har blivit en  basta 6l
stor succe.

Bryggeriet, med bara en heltidsanstélid, némns med respekt bland 6l-
experter over hela vérlden.

Och faktum &r att véarldens just nu basta 61 kommer frén det lilla
bryggeriet i Orebro.

I alla fall om man ska tro en Internationell rankinglista pd natet.

"Helt otroligt kul”

I ett 8rs tid har Kaggen Stormaktsporter parkerat som stolt etta pd
prestigefyllda sajten ratebeer.com.

- Helt otroligt kul, och lite ofattbart. Det har varit ett vansinnigt
genomslag och vi f8r férfrégningar frén hela variden, sdger Berith Karisson
som &r en av sex deldgare.

- Listan har blivit betydelsefull. Det &r formodligen den storsta
dldatabasen i vérlden och innehdller information om 6l fran hela vérlden.

Kaggen Stormaktsporter &r en av ett drygt 10-tal sorter fran Narke
Kulturbryggeri och mycket exklusivt.

Pa utvalda barer
I &r har man bara bryggt 300 liter, totalt 1200 flaskor, som séljs pd
speciellt utvalda barer i de nordiska storstdderna.

Och s& p& Bishop Arms i Orebro dér en 25-centilitersflaska kostar 199
kronor.

"powerful", "outstandning” och "Close to perfection" &r bara ndgra
omdémen som ol-dlskare fran bland annat Danmark, Skottland och

Belgien ldmnat om Kaggen Stormaktsporter.

var kommer namnet ifrdn?

- Det &r en direkt dversattning frin 6lsorten, Imperial Stout.

Och vad ar hemligheten bakom alla hyllningar?

- Den framsta orsaken &r att smaken hos en Imperial Stout &r den
mest komplexa av alla dlsorter. Det &r en alkoholstark &1 som lampar sig
vél for lagring i flera 8r.

http://orebro.expressen.se/xhtmlv2/frame_utskrift.html
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inslag av vanilj
Kaggen Stormaktsporter lagras pd ekfat och har inslag av vanilj.

- Att den &r s svar att fa tag pd kanske ocksd hjalper till. Det kan bli
som en religiés stund fér de som far tag i en flaska, tror Berith.

- Men det finns egentligen ingen hemlighet. Alla kan ldra sig brygga 6l
av hogsta kvalitet hemma p& spisen, bara man har de absolut bésta
rdvarorna, siger HG.

- Det &r inte svdrare &n att baka brod.

Smuttol
Enligt HG finns det tre typer av 6l.

Drickdl, smakél och smuttdl.

En Imperial Stout ar smuttél som béast avnjuts i en konjakskupa.

- Sedan Industralismen Infrde lagerdlet har utvecklingen gdtt mot att
ol inte ska smaka ndgonting. I dag finns det folk som druckit

stor stark i 40 8r och kanske alltid kommer géra det. Men rent
generellt blir allt fler nyfikna och vill prova nya saker.

Expansionsplaner
Totalt rankar ratebeer.com Nérke Kulturbryggeri som 26:a pa listan dver
varidens bédsta bryggerier.

En Relt fantastisk placering med tanke p8 konkurrensen. Men
framgdngarna &r ocksd frustrerande.

- Vi skulle kunna sélja hur mycket 6l om helst, men vi har just nu inte
kapacitet att producera mer, suckar HG.

Men det finns planer pd att expandera.

- Det méste vi gora for att f8 det att bira ekonomiskt. Men vi kommer
aldrig bli ndgot stort bryggeri. Vi &r en spott i det stora

délhavet, séger Berith.

Fotnot: Efter Orebro.expressen.se:s besok har det belgiska dlet

Westvleteren Abt 12 passerat Kaggen! Stormaktsporter som numera ligger
tvda pd ratebeer.com, slagen med 0,01 poéng.

URL till denna sida: http://orebro.expressen.se/nyheter/1.956746/de-
brygger-varidens-basta-ol-i-orebro

Av Pierre Bokvist
pierre.bokvist@expressen.se

— - - — - -

FIRAR 50 AR FOR TIDIGT e 1200

Nasta ar fyller Pripps Bla 50 ar. Men redan i februari fick 6lkén-
disen en ny kostym, sjalvklart i blatt och med namnet val synligt.
Det var 1959 som Pripps Export (klass Ill) kom ut pa den svenska
marknaden. Namnet syftade pa att starkol endast fick tillverkas
for export i Sverige under perioden 1922-1955. Den intensivt bla
burken gav snabbt 6let namnet Pripps Bla i folkmun. Kvarglémda
tomburkar i Goteborgs parker kallades darfor givetvis blasippor.

1975 blev namnet Pripps Bla officiellt, dock inte som starkdl
utan som mellanél. Da kom ocksa en ny burkdesign. Dérefter
har burken fatt nytt utseende 1989, 1992 och 2002.

Designen har skiftat under dren men den bla fargen har
alltid funnits med. Den senaste designen lyfter fram
namnet extra tydligt medan skeppet, som tidigare varit
mer framtriddande, blivit lite mindre.
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Klippet fran Falu Kuriren den 19 januari 2008 har tillhandahallits av Magnus Karlsson

Bjorn Falke-
stréms bryggeri
Oppigards §
utanfor Hede-
mora blev 2007
ars framgangs-
rikaste bryggare
i Dalarna.

FOTO: CLAES
SODERBERG/ARKIV

Rekordbryggaren

Lilla Oppigards ar ett av landets mest framgangsrika bryggerier

DALARNA
Bryggerijatten Spend-
rups okade sina volymer
0l pa Systembolaget
med 15 procent under
2007.

Men bést gar det for
lilla bryggeriet Oppi-
gards som okade med
136 procent.

Dalarna har ett par smabryg-
gerier, Mora Bryggeri som
minskat volymen med 44
procent till 2 911 liter 6l samt
ett av Sveriges mest fram-
gangsrika bryggerier Oppi-
gards utanfér Hedemora.

Plus 136 procent till 157 500
liter 6l.

Rekordbryggaren Bjorn
Falkestrom slutade for 1,5 ar
sedan pajarnhandelniHede-
mora for att digna all kraft at
sin tidigare favorithobby,
olbryggning som han borja-
de med pa allvar 2003.

- Frimsta skilet ar att vi
kunnat silja vart Golden ale
hela aret pa Systembolaget.
Var julélsforsiljning for-
dubblades ocksa i julas jam-
fort med aret dessforinnan.
Det mesta har gatt bra, be-
rittar Bjorn Falkestrom.

Ett par anstidllda har det
blivit och Bjorns fru jobbar
ett par dagar i veckan.

~ Just nu haller vi pa att ta
idriften plockrobot for att fa
tid att dgna oss at mer volym
berittar Falkestrém som nu

haller pa med tva nya sorter.

- Det ena dr vart paskol
som fatt ett delvis nytt re-
cept. Dirtill ett vardl som
slapps forsta mars, ett vil-
humlat 6] av aletyp med bade
engelskt och amerikanskt
stuk, sdger Bjorn Falkestrom.

Bryggerijatten Spendrups
simsta marknad #r System-
bolagsmarknaden men voly-
merna dr dnda imponerande,
41 miljoner liter 6l saldes dir
under 2007.

Det iir i volym ungefir 15
procent mer én rekordaret
2006 och gor att Spendrups
okar sin marknadsandel pa
Systembolaget fran 18,7 pro
centenheter till 19,8 procent-
enheter.

Danska Carlsberg som for
nagra ar sedan képte Pripps
och Falkon och hade halva

olmarknaden men koncer
trerade den svenska bryg;
ningen till Falkenberg oc
har nu natt botten och ate
tar marknadsandelar. Nu h:
man 29,3 procent jamfo
med 26,1 procent for ett ;
sedan.

Ett par mil sdder o
Gringesberg finns Sverig
tredje storsta brygghus h
Kopparbergs Bryggeri. Koj
parbergs volymer har min
kat bade i liter och procen
28 miljoner liter 6l och ¢
marknadsandel som min:
kat fran 17,3 procent till 13
procent. Oltrean i Sverige :
lagprissatsande Abro Bryy
geri som okat fran 154,8 pre
cent till 17,3 procent.
Bo Joffe
023-936 «
bo joffer@at.



Bryggeriklubbens medlemsblad nr 1

- 2008

17

Urklippen har tillhandahallits av Krister Granberg

REPORTER]OUREN

Ring, mejla eller kom in!

Staffan Westfal 090-15 11 94
09.00-15.00
reporterjouren@vk.se

Gamla varumirket Italia,
mer rorande dn skakande

M God morgon! Med forhoppning om att helgen varit
avangenam art och styrka tommer vi bottenskylan i
historiens svagdricksglas. En ldsare undrade nyligen
var det gar att fa tag pA drycken i smaflaskor. Det vet
Lars Holmlund.

- Finns pa hten butelJ pa affdren i Obbola! Jittegott,
forsékrar han.

For den som vill expenmentera pé egen hand har
Anne-Charlotte Flystam ett rad:

- Mamma blandar julmust och 61 for att fa en nAgot
liknande eﬁ'ekt Smakar inte exakt, men i brist pa an-
nat...

Alldeles riktigt. Dock kan ibland kallﬂodet nasutan
anstrangning. Som nér det giller Kéllans bryggeri.
Den jourhavande blev mycket forvanad nar Ivan.
Lindgren ringde i torsdags. Fran fagra Ojebyn:

— Mina fordldrar Algot och Alfhild startade och dgde
Killans laskedrycksfabrik pa Grisbacka, sdger han
som vore det sjdlvklaraste saki virlden: Men det idr
det juinte. Inte i dessa tider nar det bara ﬁnns Jattar i
branschen: &

- Killan 6ppnade nndsommarveckan 1935 samma
vecka som jag foddes, och fanns strax vaster om: 'I‘va- >
ran, pd nuvarande Backenvigen.

_ Firmans Chevalastbil kunde ta 42 backar plus 21pa
skaptaket. Den levererades’ samma vecka som Ivan"
fyllde 13 ar: Visst var den imponerande, men det som
riktigt imponerade p4 umeborna var Kéllans special-
designade apelsindryck, Italia. .

- Den var vildigt omtyckt. Pappa blandade lhOp ;
extrakt fran tva olika leverantdrer. Si hade han i yt-
terligare nagon ingrediens som bara han kande till.
Det gick ju inte att bara leva med vad kemisterna i g
Stockholm satte ihop, berittar Ivan i telefon, och lo-
var dérefter pa staende fot att sklcka over en bunt eti-
ketter fran fabriken.

Iférrgar kunde Kallan ha firat ett 60-arsjubileum.
Sa lange sedan var det namligen som firman képte
upp Umea vattenfabrik, belédgen i kidllaren under
Frélsningsarmén pa Kungsgatan En tusenlapp gick
affaren loss pa.

- Nagra ar senare, sensommaren 1953, sdlde pappa
Killan till Umea &ngbryggeri. Som lade ned fabriken.

Safick vida lite ny gammal historia om var vackra
stad. Skolj ned, men knappast med Italia. Den gar nog
inte att uppbringa.

09.00-15.00

REPORTER]OUREN

Rlng, me]la eller kom m!

Staffan Westfal 090 15 11 914

reporter;ouren@vk i __‘}

Darfor blev Grapé F'rﬁ‘it
Tonic blev i ingen succe

W God torsdagsmorgon' Idag kan vi snacka om smak-
start. Eller hur? Hor har! Ett brev anldnder och i det
har umebon Hakan Larsson skyfflat in tvenne eti-
ketter frdn gamla bryggarjitten Umea dngbryggeri.
Den ena ér en Baric, kolsyrad bardrink, vad en sddan

-nu kanvara.

Den andra etiketten ar till
en butelj Grape Fruit Tonic.
Den pastas innehalla kinin;
ett dmne anviandbart mot ma-
laria. Men som sjukdomen
aldrigfick riktigt fotfaste
i Vésterbotten behgvdes ing-

- etkinin. Kanske var det s att Grape Tonic med ki-

Grape Tonicen dérfor inte

nin. Bra mot malarian.

sdldes och Angbryggeriet fick Inget for lansborna?
sld igen. I stéllet blev dér bo-

stéder.

FRI KOPENSKAP - VECKA 20 - FREDAG 18 MAJ 2007

Stopp for morgonol
oroar finska butiker

Torrlagt. Det ar synd om
finlandarna. Sedan den for-
sta april maste de vinta till
klockan nio pa morgonen
innan de far handla alkohol-
haltiga drycker, exempelvis
mellanél, i matbutiken.

Innan dess var det tillitet att
starta alkoholforsal)mngen redan
klockan sju, men nu har bestim-
melserna skirpts.

— En fruktansvird omstill-
ning, sager Heikki Ropponen, vice
vd i Férbundet fér finsk handel,
enligt Hufoudstadsbladet, som cite-
rar Finska Notisbyrin.

Handelns organisationer ir
radda foratt begransningen kom-
mer att leda till forsamrad arbets-
sikerhet for butikspersonalen.
Storkonsumenterna kan bérja
upptrida storande och snatta pa
morgi.arna om de inte far sina 61.

Han tror att omliggningen till
och med kan leda till att buti-

kerna avstar fran att halla 6ppet
Pa morgnarna.

Servicefacket PAM:s vice
ordférande Anssi Vuorl siger att
omlaggningen ocksa ir en eko-
nomisk fraga for butikerna. Det
kan till exempel bli nodvindigt
att bygga om lagringsutrymmena
for mellanol sa att de kan hallas
staingda pd morgnarna.

Men Kai Pekola, kopman i
K-butiken Ruokapysikki i Sér-
nds dr, enligt vad han siger till
tidningen, inte sirskilt upprord.
Olférsiljningen pa morgontim- -
marna ar marginell.

Butiken har fatt betala for att
programmera om sikerhetsan-
ordningen som stinger in olet.
Nu &ppnas den inte lingre sam-
tidigt som butiken, utan tva tim-
mar senare.

GUNILLA FRANCK-LEPPAKOSKI
08 - 54 55 13 34
gunilla.franck@fri-kopenskap.se
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Arbetarbladet den 27 mars 2008

LOVSTABRUK
For forsta gangen halls SM
i hembrygd 6l i Lovstabruk.
En fnurra pa traden har
dock dykt upp.
Kommunen menar att
arrangemanget bryter mot
alkohollagen.

Under tillstillningen 26 april
bedéms 70-100 hembryggare
av flera hundra i publiken. Ar-
rangemanget anordnas fér 20:e
aret i foljd.

Henrik Larsson, alkoholhand-
laggare pA kommunen, menar
att tdvlingen bryter mot alkohol-
lagen. Han séger att det bara ir
tilldtet i en snév krets att bjuda

pa hembryggt 6l.
-Det hér ar en allmén tillstéll-
ning dér de ska servera alkohol-

drycker och for det krévs ndgon

form av tillstand.

Overviger polisanmilan

Han évervéger att polisan-
maéla evenemanget om det sker
utan alkoholtillstidnd.

- Déa kan de 6verklaga. Vi ser
gérna en prévning i en hogre
instans for att klarldgga vad
som giller.

Handlédggaren sidger att
Svenska hembryggareféren-
ingen bor soka tillfilligt alko-
holtillstdnd, men uppger samti-
digt att tillstdnd foérutsétter att
de tillhandahaller 61 som kopts
in frén partihandeln eller Sys-
tembolaget.

- Vikommer inte att séka ser-
veringstillstdnd. Fér tillstdnd
maste vi silja alkohol och det
‘édnker vi inte gora, séger An-
lers Holmstedt, ordférande i
:avlingsarrangoéren Lovstadlets
sdnner.

Svenska folkhélsoinstitutet

~B

TILLATET ATT BJUDA? Tierps kommun och Svenska hembryggareféreningen strider om det ar tillatet att

e —

utan alkoholtillstand bjuda pa 6l under SM i hembrygd &l i Lévstabruk.

gjorde en kritisk promemoria
infér 2006-ars SM i Kalmar. De
pekade pa att arrangemanget
aret innan stred mot alkohol-
lagen.

Kringga lagen

Hembryggareforeningen har
sedan dess forsokt kringga la-
gen genom att inte varaien ser-
veringslokal och inte ta ndgon
entréavgift.

Institutet ser flera fel enligt
alkohollagen. De menar att 6len
som bryggarna bjuder p4 inte
ar en gava da det forutsitter att
den som ger och far élen kinner
varandra.

- Det ar ingen giva utan i
alkohollagstiftningen ségs att
en hembryggare far bjuda pa
hembryggt 61, pdpekar Fredrik
Almgren, ordférande i Svenska
hembryggareforeningen.

Hobbyverksamhet

Han betonar att det ror sig om
seridsa bryggare som utévar sin
hobby.

- Ordningsvakter som vi hyr
in brukar undra vad de gor dar.
Det &r klart att ingen kor bil
efter att ha provat 100 sorters
61, men det dr definitivt inget
fylleslag.

Fragan om géllande alkohol-

Foto: Fredrik Sandberg/Scanpix

lagstiftning har ocksa hamnat
pariksdagens bord. Mats G Nils-
son, m, undrar hur folkhilsomi-
nister Maria Larsson, kd, ténker
fortydliga lagen sa att hembryg-
garna kan ha sitt evenemang i
lampliga serve-
ringslokaler.
Tillstéllning-
arna de tva se-
naste aren har
namligen héllits
i industri- och
gymnastikhal-
lar utan mat,
lattdryck och
utbildad serve-
ringspersonal.

Conny
Svensson
Tel.0293-126 67
conny.sven sson@
arbetarbladet se
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Ur Flaskposten 1959 nr 4

Nowkb’pingsélet under 400 ar — dramatisk bistoria

Med anledning av sitt nyligen firade hundrairsjubileum har AB Norrkdo-
pings Forenade Bryggerier litit utge en jubileumsbok, redigerad av arkivarien
vid Holmens Bruk, fil. mag. Bjérn Helmfrid. Den bir den ganska originella
titeln . . . iblandb Handtwercken dbet Fornambste . . ., himtad ur ingressen till
Goteborgs Bryggareambetes Gillesartiklar 1661. Underrubriken ar Studier i
norcopensisk bryggeribistoria.

Den rikt illustrerade boken, som omfattar 160 sidor, avser att belysa ej blott
bolagets utan dven olets och bryggeridriftens tidigare historia sedd ur norr-
kopingsk synvinkel. De ildre tidsavsnitten har behandlats av Bjorn Helmfrid,
medan den stora bryggeriexpansionen under de senaste decennierna visentli-
gen bir disponent Inge Sjovalls signatur och ett avsnitt om dotterforetagen
kamrer Artur Petersons, varjamte virdefulla sakuppgifter frin tiden 1912—14
limnats av direktor Gustaf Ericsson. Hirnedan har gjorts nigra axplock ur

den intressanta och valskrivna boken.

Olet hade oerhort stor betydelse i dldre tider. I for-
ridshushéllningens dagar behovde man ofantliga
mingder 6l for att skolja ned de torkade eller etter-
salta livsmedlen. Utspisningsstaterna t. ex. frin Norr-
kopings kungsgird visar ocksd att dagsransonen av
6l 1 slutet av 1500-talet uppgick till 2 a 21/ liter per
vuxen person. Men dlet var ocksd den givna sillskaps-
drycken innan brinnvinet slog igenom, och det kom
bl. a. att spela en mycket viktig roll i hantverksskrdnas
invecklade ceremoniel.

Trots den stora lkonsumtionen fanns det knappast
ndgot yrkesmissigt bryggeri i virt land fére 1600-
talet. Detta berodde pd att icke blott landsortsbefolk-
ningen utan dven stidernas borgare i stor utstrick-
ning bryggde 6l for eget behov, och att det stod dem
helt fritt att silja vad de ej férbrukade sjilva. Brygg-
ningen gav sdlunda en biinkomst men var dnnu pd
1500-talet aldrig ndgon huvudhantering.

Men det fanns i alla fall folk som hade till yrke
att brygga. Vi vet t. ex. att Norrkopings gird redan
1581 i sin tjinst hade en bryggerska vid namn Karin,
som piféljande &r, di girden hade omkring 40 an-
stillda, bryggde i det nirmaste 350 tunnor 6l och
35 kannor ittika.

Regeringsinitiativ for salubryggerier

Sveriges aktiva utrikespolitik under 1620-talet var
vil den yttersta orsaken till uppkomsten av en bryg-
gerihantering i Norrkoping. Trupptransporter och
skeppning av fornddenheter till andra sidan Oster-
sjon krivde en betydande flotta, och sj6folket var inte
funktionsdugligt utan 6l. Regeringen arbetade darfor
pd att f4 till stind nigra leveranskraftiga bryggerier i
de storre hamnstiderna, frimst Stockholm och Norr-
koping.

Det var i detta sammanhang som den tyske kop-
mannen Anders Pommerening 1621 grundade det tro-
ligen forsta bryggeriet i Norrkoping, dir betingel-
serna for en bryggerirorelse var de allra basta. Han
var tillforsikrad god avsittning for Olet, hade Ost-
gotaslittens kornbod inom rickhall och dessutom
outtdmlig tillgdng pd gott bryggvatten i Motala strom.

Anders Pommerenings namnteckning.

Pommerening lit uppféra ett milt- och brygghus
efter utlindska forebilder. Bryggeriet Gvertogs 1627
av Evert Sessman, som fortsatte Pommerenings krono-
leveranser och 1630 forsorjde flottan med hela dess
behov av 6l. Tiderna blev emellertid simre ndr krigs-
skddeplatsen drog sig s6derut och armén tog vad den
behovde frin den tyska befolkningen. Sessman gick
over styr och miste silja bryggeriet till Holmens bruk,
som redan tidigare inrittat ett bryggeri pd Kvarn-
holmen, vilket emellertid frimst var inriktat pd att
forsorja De Geers ménga bruk i Ostergdtland med 1.

Upplopp i Norrkoping for 6lets skull

Ar 1622 hade regeringen utfirdat en bryggareord-
ning som foreskrev inrittandet av sirskilda brygghus
i varje stad i samband med att 6laccis inférdes. Hem-
bryggningen hade hirmed i princip forbjudits, efter-
som det var ogorligt for stidernas accisbetjining att
effektivt Gvervaka och accisbeligga den — men den
fortsatte likvdl. Omkring 1640 bérjade myndigheter-
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na gi hirdare fram for att avskaffa den utskinkning
av 81 och brinnvin, som utgjort ett bindringsfing for
folk av alla yrken, men som enligt en specicll forord-
ning var forbehdllen krogarna, vilka i sin tur mdste
inkGpa sitt behov av drycker hos de offentliga bryg-
garna.

Striden om hembryggningens vara eller icke vara
blev sirskilt hird i Norrkoping, och folket dir lycka-
des inda till viren 1642 sabotera alla forsck att ge-
nomféra reformen. Nir ingenting annat hjilpte &ver-
gick menigheten till demonstrationer och overfall
pd bryggare och magistratspersoner, vilket emellertid
ledde till rifst och rittarting med flera dddsdomar,
varav dock blott en gick i verkstillelse. Under hirt
tryck fick myndigheterna den nya ordningen att fun-
gera nigot ir. Sedan landshévdingen forflyttats och
rikskanslern Axel Oxenstierna, som stitt bakom refor-
men, fallit i ondd, dtergick emellertid allt till det
gamla. Var och en bryggde som han ville, med den
lilla inskrinkningen att han icke lingre utan botes-
risk silde av hembrygden.

Norrkoping far ett bryggarskra

Dirfér drojde det linge innan Norrkping fick en
sjilvstindig, ekonomiskt solid bryggerihantering.
Forst pd 1660-talet bildades ett bryggareimbete i
Norrképing. Bryggarnas stillning forbittrades genom
1698 4rs forordning som gav dem monopol pd brinn-
vinstillverkning. Skribryggeriet stabiliserade sig under
1700-talet trots ett utbrett bonhaseri. Under denna tid
brjade man ocksd inritta utvirdshus, sdsom Vistra
Lund och Sandbyhov. Dit drogs en bred publik for
att sommartid spela kiglor och vintertid kort eller
bride. Aven stadskrogarna forsdgs med olika attrak-

tioner, vilket i storre utstrickning in forr lockade
folk till dlkonsumtion utom hemmet.

En av de mest framstiende Norrkopingsbryggarna
pi 1700-talet var Georg Langhammar, en skeppare
som genom giftermal med en bryggarinka kom in pd
sin nya levnadsbana och redan efter nigra ir dgde
fem utskinkningslokaler och hade den storsta brina-
vinsutskinkningen i staden. Han gjorde ocksd snabb
karriir inom skriet, dir han var lderman 1782—88.

Under Langhammars tid bestod mistarprovet i
miltning av 4 tunnor korn, varav skulle bryggas tvd
tunnor dubbelt 81, tvd tunnor enkelt och tre fat mal-
tidsdricka. Allt detta skulle avklaras pa sex veckor. Se-
dan dryckerna tillverkats och provats avgjorde dimbetet
pa forslag av kontrollanterna, om vederbdrande skulle
godkinnas som mistare. Vid sammantridet medfor-
des ocksd smakprov i forseglade buteljer. Den ny-
blivne mistaren hade att erligga s. k. mistarpengar
till imbetets 13da. Efter Langhammars dod Gvergick
hans bryggeri till sliktingar men kom s sminingom
i C. V. Bergmans 4go.

Vid évergingen till 1800-talet skakades Norrkd-
ping iter av svira oroligheter, denna ging i brinn-
vinets tecken. Missvixt drev spannmdlspriserna i
hjden, varfér bryggarna ej formddde tillimpa magi-
vilket bl.a. fororsakade
upplopp varvid flera bryggerier plundrades av for-
bittrade folkhopar.

stratens brinnvinstaxor,

Underjista dlet en revolution

Forindringen i bryggerihanteringens struktur 1
mitten av 1800-talet genom skrdvisendets upphdran-
de, maskinilderns intride och underjisningens inf6-

Forts. pa sid. 16

¥ <

Norrkopings bryggareambetes lida, forvarad i
Nordiska museet.
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Forts. fran sid. 13.

rande i virt land innebar givetvis en revolution @ven
for bryggerierna i Norrkdping och lade grunden till
deras stora expansion vid denna tid. Pionjiren for
det bayerska olet var John Erik Blomberg, som icke
fostrats inom Norrkopings bryggarimbete. Han hade
redan 1851 startat ett svagdricksbryggeri i staden. Ur

Jobn Blomberg, Bryggeribolagets grundare.

detta framgick senare Anderssons Bryggeri AB. Sam-
tidigt forvirvade han fastigheten i kvarteret Busken
nr 2 och gick samman med Anton Siif och Carl Erik
Pettersson for att anligga ett stort bayerskt bryggeri.
Han utfirdade 1855 en inbjudan till aktieteckning i
foretaget, men denna gick trogt, och bryggeribygget
som redan igdngsatts blev dyrare dn beriknat. P4 ny-
dret 1857 bildade konsortiet darfor ett enkelt bolag,
samtidigt som bryggeriet tycks ha kommit igdng, och
under loppet av &ret borjade man kunna leverera

Litografi fran 1871 som visar bryggeribolagets
anliggningar. 1 forgrunden bryggeriet, i envd-
ningshuset tappning och lagerkallare, samt i
sversta byggnaden disponentbostad.

bayerskt ol, som dock limnade dtskilligt Gvrigt att
onska i friga om kvaliteten. Vid bryggeriet fanns dd
en bryggmistare och 10 »dringar». Samma dr an-
stilldes den tyske bryggmistaren Herman Reismiiller.
vilken var verksam dir till sin dod 1885.

Blomberg overtalade Pettersson att taga sig dis-
ponentsysslan. Emellertid uppstod det snart ganska
skarpa meningsmotsittningar mellan dem, som s smd-
ningom &vergick till 6ppen schism.

Forst 1859 kunde bildningen av Norrkdpings Bryg-
geri Aktiebolag kungdras. Bolaget hade ett akticka-
pital om 160 000 riksdaler, vilket helt tecknades av
konsortiet.

Stigande omsittning trots stridigheter

Aret dirpd blev stridigheterna mellan de tre
aktieigarna si stora att en skiljenimnd mdste tillsittas
for att reda ut de ekonomiska mellanhavandena. Till
bolagsstimman 1861 hade emellertid Pettersson lyc-
kats forvirva 41 av de 80 aktierna, och di styrelse-
ledaméternas antal sattes till en, valdes sjilvfallet
Pettersson till styrelse, vilket denne utnyttjade till att
mer in férdubbla sin 16n. Han avled emellertid redan
1864, sedan han férordnat vice konsuln §. E. Hoff-
stedt till sin eftertridare, vilket gav anledning till
nya stridigheter pd bolagsstimmorna. Reismiiller var
emellertid en duktig bryggmistare, och det var vil
till stor del hans fértjinst att omsittningen fordubb-
lades pi sju ar.

Oredan inom forvaltningen fortsatte efter Hoff-
stedts dod 1872, och disponenter kom och gick. Trots
detta vixte bolagets omsittning och kunde viktiga
forbittringar i bryggeriets tekniska utrustning goras.
Expansionen fordrade givetvis storre kapital, vilket
emellertid kunde tas av fonderade medel, och pi sd
sitt okades aktiekapitalet 1902 till 320 000 och 1909
till 480 000 kronor. Denna storslagna utveckling kan
framforallt tillskrivas Jobn Aulin, som var bolagets
disponent 1898—1912. Omsittningen som 1876 be-
lopte sig till 200 000 kr, nddde 1903 300 000 kr och
var vid bolagets avveckling i slutet av 1911 ca
411 000 kr.

Konkurrens tvang till sammanslagning

Vid sidan av Bryggeribolaget vixte fyra andra
storre bryggerier upp i Norrkdping under 1800-talet,
nimligen Nystrdms Bryggeri, Anderssons Bryggeri
AB, C. V. Bergmans Bryggeri AB och yngst i raden
Carl Fredriks Bryggeri AB.

Konkurrensen mellan bryggerierna blev mycket
hird, men ledde 1897 till ett avtal, varigenom en
lingt gdende samordning med bl. a. faststillda priser
sikerstilldes. Ar 1912 togs steget helt ut genom sam-
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manslagning av de fem bryggerierna till ett bolag,
som fick namnet AB Norrkdpings Forenade Brygge-
rier (Nfb) och startade med ett aktiekapital av 1,39
milj. kr. Verkstillande direktor blev bankdirektor
Adolf Lind. 1 samband med fusionen tridde Anders-
sons Bryggeri AB i likvidation, och Carl Fredriks ro-
relse flyttades till dess lokaler. Samtidigt lades ocksd
Nystroms bryggeri ned, och 1914 upphdrde aven
C. V. Bergmans bryggeri.

Bankdirektor Adolf Lind.

Att tvi bryggerier bibehélls berodde pd personliga
forhillanden. Driftsledare vid Bryggeribolaget var
Aulin och vid Carl Fredriks bryggeri broderna An-
dersson, Gunnar pi den tekniska och Ivar pd den mer-
kantila sidan. En sviger till de senare, bankiren Job
Fristedt, knots till bolagets styrelse 1919, vars ord-
forande han var 1930—56. Han eftertridde Lind,
som avgtt som verkstillande direktor 1923 och fun-
gerat som ordférande i sju 4r.

For att bevaka sin marknad sdderut arrenderade Nfb
det lilla Bryggeri AB Gota i Soderképing tillika med
dess bryggeri i Valdemarsvik.

Forsiljningsarbetet bedrevs hégst personligt av
Aulin och Ivar Andersson, vilket gick sd lingt att
det ledde till inbordes konkurrens mellan de bida
bryggerierna. Anda fram till andra virldskriget fort-
satte man att modernisera och rationalisera bigge f6-
retagen. Redan 1932 borjade man emellertid tinka
pd att ligga ned Carl Fredriks bryggeri, men det var
forst under kriget som detta skedde. Ivar Andersson
hade blivit verkstillande direktdr 1938, dd Aulin gick
i pension, och dirmed var ju prestigefrigan 15st.

StB koper foretaget

I bérjan av 1940-talet inledde John Fristedt for-
handlingar med AB Stockholms Bryggerier om Gver-

litelse av aktiemajoriteten i Nfb, och denna trans-
aktion var genomférd 1944. Agareskiftet medforde
givetvis en del forindringar i bolagets ledning. Fri-
stedt stod visserligen kvar som ordférande, men pi
6vriga poster i styrelsen placerade moderbolaget direk-
torerna Svem Schwartz, Harald Engstrom och C. G.
Piehl. Tvar Andersson pensionerades 1945 och efter-
triddes som verkstillande direktor av bryggmistaren,
fil. kand. Bertil Elmfeldt. Vice verkstillande direktdr
blev Gustaf Ericsson, som sedan 1930 varit knuten
till Norrkopings Apotekares Mineralvatten AB. 1
detta foretag hade bolaget haft aktiemajoriteten sedan
1919, ehuru det drojde inda till borjan av 1940-talet
innan en samdistribution av malt- och liskedrycker
infordes.

P4 hosten 1949 intridde stora forindringar inom
ledningarna for sivdl moder- som dotterforetag. I
Norrkoping eftertridde disp. Inge Sjévall direktor
Elmfeldt, som blivit koncernchef efter dir. Sven
Schwartz. Den sistnimnde ersattes i styrelsen for
Nfb av fil. dr Tvar Anderson, och ndgot ir senare ut-
tridde iven C. G. Piehl och ersattes av dir. Beng!
W olffram. Direktdr Sjovall hade senast varit chef for
Kalmar Bryggeri AB.

Bryggeriet omdanat under 1950-talet

Redan 1946 hade dir. Elmfeldt framlagt en gene-
ralplan foér utbyggnad och modernisering av fore-
taget. Till féljd av den stringa byggnadsregleringen
skulle det emellertid drdja linge innan denna kunde
forverkligas. Forst omkring 1950 borjade myndig-
heternas motstdnd mot nyinvesteringar att litta, och
i slutet av 1951 kunde man igdngsitta det s. k. Sand-
gatsprojektet, bestdende av en byggnad med dng-, el-

Bryggeribolagets tappningslokal omkring 1910.
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och kylcentraler, maltsilor, verkstider, personalrum
och fritidslokaler, och denna stod firdig 1953. Me-
dan detta bygge pigick erholls tillstind att i kv. Kru-
kan mitt emot bryggeriet anligga ett garage for nio
lastbilar.

Det viktigaste steget i nydaningsarbetet togs 1954
med uppférandet av en ny tappningsbyggnad utmed
Motala strém. Denna, som kunde tas i bruk 1956,
ir forsedd med in- och utlastningskajer it girden och
upptas till stérre delen av tappningshallen och ut-
rymmen fér tomglas och firdiga drycker. Dirjimte
inrymmer komplexet lokaler for vattenrening, kolsyre-
central, liskedrycksberedning, separatorer och tryck-
tankar samt humlelager och slutligen kontor for lager
och distribution, omklidningsrum fér kvinnlig per-
sonal samt skyddsrum. Den gamla tappningslokalen
har tagits i ansprik for bl. a. firsksvagdrickat.

I slutet av 1957 igingsattes den sista etappen i ut-
byggnadsprogrammet — uppforandet av ett kombine-
rat garage- och kontorshus vid sidan av det 1930 upp-
forda brygghuset. Detta togs i bruk i september 1958
och hade bl. a. till foljd att Carl Fredriks bryggeri-
fastighet kunde helt utrymmas och avyttras.

Allt under ett tak

Genom de omfattande nybyggena blev det méjligt
for Nfb att 6verta den rorelse som bedrivits av Norr-
kopings Mineralvatten AB och De Foérenade Mineral-
vatten AB, och en uppgorelse kom ocksd till stdnd,
varigenom alla aktier i dessa foretag overgick i bo-
lagets dgo. Dessutom har under 1950-talet dven ndgra
andra mindre féretag inom branschen infdrlivats
med Nfb.

Den nu avslutade uppbyggnaden av foretaget miste
betecknas som mycket betydelsefull och torde vara
fullt tillricklig for dverskddlig framtid.

Harald Thuneus

Ur Flaskposten 1959 nr 1

A 400 ocu SETTZARR:

PA VERKEN

CB

Askersunds Bryggeri forvirvat. AB Nya Centralbrygge-
riet i Linkdping har Overtagit hela aktiestocken i Asker-
sunds Bryggeri AB.

Askersunds bryggeri grundades 1841 av Otto och Au-
gust Sundblad och ombildades till aktiebolag 1876. Det in-
koptes 1925 av dir. Fredrik Nilsson, som avled 1947 och
eftertriddes av sin son, disp. Ake Nilsson, som bryggeriets
chef. Denne har under senaste tiden ej blott ombesorjt
bryggeridriften och omhinderhaft forsiljningen med till-
horande besok hos kunderna utan iven pd egen hand skott
alla kontorsgdromil, vilket miste anses som en sillsynt
prestation i dessa dagar. Han har dven hunnit med att mo-
dernisera bryggeriet, dir storre delen av apparaturen sd nir
som p& bryggverket fornyats efter kriget.

Bryggeriets personal bestod vid Gverlitelsen av 8 inne-
arbetare och 4 utkdrare. Driften vid bryggeriet ir redan
nedlagd och kommer nirmast att Overtas av Motala bryg-
geri. Askersund (forkortat Ask) kommer emellertid tills-
vidare att behdllas som nederlag med disp. Nilsson som
forestindare.

Overst: Askersunds bryggeri fran sjosidan.
Dirunder: Interior av lagerkillaren.
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BRYGGERIHAUSSE | USA:

Fran 40 till 1 500 bryggerier

— Intresset for 6l har 6kat nagot enormt i USA. For
20 ar sedan hade vi inte mer &n 40 jattebryggerier
och de gjorde alla ungefar samma trista, blaskiga
6. Nu har vi 1 500 bryggerier, varav manga ar
mikrobryggerier, och kreativiteten flddar bokstav-
ligt talat i branschen.

TEXT: Christer Wallinder

Garrett Oliver, bryggmaistare pd Brooklyn Brewery i
New York och en av USA:s mest kinda olskribenter,
vet vad han talar om. Han 4r ndmligen en av dem
som star bakom uppgéngen for 6l i USA.

Jag triffar Garrett Oliver pd Ol-och whiskymissan
i Nacka, dit han bjudits in av Carlsberg som impor-
terar Brooklyn Lager frin Brooklyn Brewery. Jag
moter en avspind, viltalig akademiker som redovi-
sar trender och marknadsutveckling i USA med stor
entusiasm. En kille som lirde sig dricka engelskt 6l
nir han jobbade pé en rockklubb i London och som
sedan reste runt i Europa under ett helt dr for att
prova olika sorters 6l. Vil hemma i USA borjade Gar-
rett Oliver i bérjan av 1990-talet experimentera med
hembryggarutrustning. S& sméningom fick borja som
lirling pa ett mindre bryggeri pA Manhattan. 1994
blev han bryggmaistare pd Brooklyn Brewery, da ett
nedginget bryggeri med en spretig produktportfol;.
Garrett Oliver borjade med att renodla sortimentet
och indra recepten pd storsiljarna Lager och Ale.
S4 smaningom har han kunnat tillata sig att bli mer
experimentell och utveckla 6l 4t olika hill. Idag
producerar Brooklyn Brewery omkring sju miljoner
liter 6l per ar och riknas numera som ett av USA:s 30
storsta bryggerier.

VALGJORDA OL SALJER

- Det ir speciellt glidjande att det segment som vi i
USA kallar ”craft beer”, dvs vilgjorda, hantverks-
missigt producerade 6l, vixer snabbt, fortsdtter
Garrett Oliver. Ifjol 6kade férsiljningen med 11
procent inom det segmentet.

P4 Brooklyn Brewery arbetar man numera med 15
sorters malt, 10 sorters humle och 7 sorters jast. Allt
for att kunna skapa nya spannande 6lsorter.

— Varannan mdnad lanserar vi ett nytt 6l och
det tas emot av 6lilskarna ungefir som Beaujolais
Nouveau tas emot varje host av franska vinkdnnare,
sdger han. Forr var det amerikanska bryggare som
himtade inspiration och kunnande i Europa, frimst
i England, Tyskland och Belgien. Numera kom-
mer europeiska bryggmaistare over till USA for att
lira av oss! Det finns ett stort utbyte av kunnande i
branschen. Alla vet ju att vi utgdr frin vatten, malt,
humle och jist. Sedan kan proportionerna sjélvklart
variera, liksom bryggmetoderna.

I USA kan kunderna numera kdpa mork ol,

vetedl, fruktol

och en rad andra
nyheter. Men ocksa
lagrade olsorter,
blandningar och
mycket annat.

Garrett Oliver dr en av USA:s
mest kdnda olprofiler, bade
genom sitt arbete pa Brooklyn

t New York Times.

SKRIVER
AMERIKANSK
"OLBIBEL”

Garrett dgnar 80-
90 procent av sin
arbetstid 4t brygge-
riet. Resten av tiden
skriver han om 6l,
bl a i anrika New
York Times.

— Men nu blir det
nog mer skrivjobb,
siger han. Jag
har 4tagit mig att
pa tre ar gora en
genomgdng av alla
amerikanska 6, lik-
nande den bibel f6r
Europa som nyligen
avlidne Michael
Jackson har skapat.
Garrett Oliver ar en
sann New York-bo och han hyllar den amerikanska
ostkusten. Men han erkinner dnda villigt att det
var pa vistkusten som mikrobryggerierna forst dok
upp.

— Jag tror att nirheten till vinbranschen var en f6r-
del fér pionjirerna. Inom vinproduktionen har man
ju linge blandat olika druvsorter, experimenterat
med lagring och liknande. Det var litt for dem som
startade mikrobryggerier att inféra samma tinkande
inom &lproduktionen. Och resultatet blev lyckat!
Kundkretsen vixte och bollen kom i rullning.

"KREATIVITET | SKANDINAVIEN”

— Jag ser att det finns mycket kreativitet ocksd inom
den skandinaviska 6lproduktionen, sdger Garrett
Oliver som varit mycket i Danmark och dven en del
i Sverige. Ocksa hir finns en stor bredd, en lust att
skapa nyheter och ett stort hantverkskunnande.
Har du ndgon gdng fatt hilla ut en sats 6l som inte
blev bra?

-Nej faktiskt inte, siger Garrett och skrattar. Men
for nagra 4r sedan hade jag en belgisk bryggmastare
som gistade Brooklyn Brewery. Han hade med sig
egen jist och hillde bl a timjan i 6lkaret. Under
sjilva jasningen luktade det konstigt i hela brygge-
riet och jag undrade om min kollega visst vad han
gjorde. Men resultatet blev ett mycket gott 61 med
annorlunda smak! S4 det fanns inget skal att hilla
ut den satsen i avloppet! @

apéritif nr 7 / 2007

Brewery och genom sina kronikor
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Pilsner i skyn

MAN KAN ATA OL OCKSA

»Trevligt med 6l» heter en liten broschyr utgiven av
Svenska Bryggareforeningen, dir denna vill géra propaganda
for enklare umgingesformer i det svenska sillskapslivet, som
alltjimt i hog grad priglas av traditionerna frin det osca-
rianska tidevarvet med for mycket mat — och ddrmed for
mycket bestyr for husmodrarna — och fér mycken (och for
stark och fér dyr) dryckjom.

Varfor kan inte vi svenskar umgds under enklare, billi-
gare, men dirfor inte mindre trivsamma former — precis
som man gor i utlandet? Varfor inte soka dstadkomma en
sillskapslivets rendssans genom att i olika sammanhang
samlas kring ett par enkla men lickra sméritter och ett glas
gott svenskt 612 frigar broschyren, som ger en rad tips pd
dylika ritter, sammanstillda av skickliga fackmin och limp-
liga t.ex. vid bridgeaftnar, syjuntor, biosupéer, TV-kvillar,
klubbtriffar och ungdomsbjudningar. Drycken till alla dessa
ritter ir genomgiende 61, vilket ju som bekant harmonierar
med s& gott som all mat (starkt humlade olsorter dock knap-
past till mesost eller sota efterritter).

Men 8! liter sig inte bara drickas. Det kan ocksi med
fordel itas, dvs. utnyttjas som smakberikande ingrediens i
minga matritter. Att anvinda 6l i mat forefaller kanske
underligt for en generation som aldrig fatt stifta bekantskap
med den gamla hederliga &lsupan, som lir ha lagats av
mjblk, mjol, lagerdl och sirap och smaksatts med ingefira
och kardemumma. Men det finns vdl dnnu en och annan
vars barndom fordystrats av denna underliga anrittning. Men
6l kan anvindas pd ett betydligt mera tilltalande kulinariskt
sitt in i form av olsupa och dr ocksd pd méinga hill i virl-
den kint och uppskattat som en smakfdrhdjande ingrediens
i mainga ritter. Det ger nimligen en sirpriglad smak &t kott,
vilt och fisk, det 4stadkommer en férsynt avrundning i
skarpa sdser och en verklig karaktir pd sallader.

Redan i broschyren Trevligt med &l har vi hittat inte bara
6l #il] mat utan dven 6l / mat, nimligen i receptet pd hokar-
panna, som vi skall dterge hir nedan. Hogeligen inspirerade
av denna lickra anrittning har vi gitt pd uppticktsresa i
bide svenska och utlindska tidningars matspalter och darvid
patriffat en forvinansvird mingd recept i vilka &l ingir.
Vi fann t. ex. i en svensk tidning fdljande visa rdid: Om man

vill ha en fin och vilsmakande sis till oxsteken och vill ha
kottet mort och lickert, si skall man utom vatten sli en
pilsner i skyn. Ja, en dylik anrittning bér nog bli himmelsk!

Vi skall hir nedan ge ett litet urval av den rika floran
av ritter dir olet spelar en roll som smakféridlande faktor
och bérjar med den ovan nimnda broschyrens hokarpanna.

Hokarpanna: Till sex personer kan man rikna med tvd
ordindra godkalvnjurar (eller en jittestor) och sex hekto ut-
skuren fliskkotlett, sex hekto skalad och skivad rd potatis
och tvd stora vanliga gula lokar.

Njuren och flisket skires i centimetertjocka skivor, pota-
tisen och loken i ndgot tunnare. P4 njuren bér en god del
av talgen sitta kvar.

Smora en gryta i botten och pd sidorna och varva sedan
ned ingredienserna: potatis, 16k, njure och fldskkotlett. P2
detta ndgra kalla smorklickar, salt och peppar. Fortsitt i
samma ordning si linge ingredienserna ricker, men sluta
med ett varv potatis. Sl& sedan &ver en hel flaska &l, helst
en mindre humlebesk sort som lagerdl.

Lat grytan koka upp med lock pd, lit den sedan smai-
puttra pd svag eld en timme.

Tag inte av locket forrin grytan stir pd bordet — ritten
serveras namligen direkt ur grytan — si att alla fir njuta
av den ljuvliga doften vid »avtickningen».

Vi fortsitter med ndgra recept som vi hittat i svenska
och amerikanska tidskrifter:

Pilsnerkorv: Berikna tvd korvar per portion. Skolj dem
och ligg dem i en serveringsgryta. Hill pd pilsner, sd att
den ticker korven, och ligg i ett lagerbdrsblad och nigra
pepparkorn. Lit korven sjuda Gver ytterst svag virme 10 mi-
nuter och servera den direkt frin grytan.

Hons i 61: Dela en stor stekhona i 10—12 bitar. Tvitta
bitarna och salta och strd over lite mjdl. Bryn dem litt i
3 msk matolja och 5 msk smor. Hacka en stor gul Ik,
4 mordtter och en vitloksklyfta och ligg alltsammans i en
eldfast form. Placera honsbitarna ovanpd. Vispa ur stekpan-
nan med 2 dl 6l och hill alltsammans i den eldfasta for-
men. Stek honset i medelvarm ugn ungefir 2 timmar eller
tills det dr fardigt. Spad och sld 6ver mer 61 om det blir
torrt. Ta s& upp honsbitarna och avsmaka sdsen.

Kalvstek med ansjovis: Det hir receptet gor kalvkétt,
som ofta beskylls for att vara smaklést, sarskilt gott: Kép 2—
215 kg kalvbringa och be att fi benen urtagna. Bred ut
kottet och ligg pd 6 ansjovisfiléer och ndgra persiljekvistar,
rulla ihop det och bind om. Spicka kottet eller ligg &ver
skivor av ldttrimmat flisk. Salta och peppra. Stek kottet pa
galler i svag ugnsvirme. Sli lite vatten i pannan och ligg
dit 12 smd skalade lokar och 12 smi hela skrapade mordtter.
Os med 61, ungefir 4 dl. Den som inte har en kéttermo-
meter skall berikna 115 timme per kg, eftersom kalvkott
mer in annat kott behover lingsam stekning for att bli saf-
tigt och mort. G6r en sds av stekskyn genom att tillsitta
2 dl sur gridde och ndgra droppar av ansjovisspadet.

Pannbiffar i 61: Hacka en liten gul 16k och bryn den
i 2 msk smor. Blanda den med 1 kg malet kétt och smak-
sitt med 115 msk salt, 1 msk citronsaft och peppar. Forma
pannbiffar och stek dem i mera smdr. Nir de ir firdiga
flyttas de over till ett varmt serveringsfat. Vispa ned 2 msk



mjol i skyn och lit den koka nigra minuter. Hill sedan i
2 dl 6l och 2 dl skalade och hackade tomater. Avsmaka
med salt och peppar och en knivsudd mejram. Nir sdsen
tjocknat, serveras den till pannbiffarna.

Ol Réchauffé: Anvind ungefir 15 kg kall rostbiff eller
lammstek, skuren i tunna skivor. Bryn 3 msk mjdl i 3 msk
smor. Tillsatt 2 dl stark buljong, 2 dl &l, 1 msk citronsaft,
1 msk hackad pessilja och 1 msk grislok. Salta och peppra.
Ligg i kottet och virm upp det nir sdsen tjocknat. Servera
omedelbart.

Welsh rarebit ir en klassisk och vilkind smorgds av
engelskt ursprung och en av de bista ritterna vid en teater-
eller biosupé. Den forekommer i en mingd variationer av
vilka hir aterges ett par, den ena ur en svensk, den andra
ur en amerikansk tidskrift:

I. 150 g riven ost blandas i en liten kastrull med ett
glas pilsner, kryddas med vitpeppar och virms upp under
omrdrning, tills en tjock smet erhillits. Vita brédskivor utan
kanter steks i fett. P4 varje skiva breds lite smet, varefter
smorgisarna liggs pa ett eldfast fat eller pd en plit och
sitts in i en varm ugn, dir de griddas ungefir 5 minuter
med och sedan 4—5 minuter utan lock. Serveras omedelbart.

II. I en kastrull smilter man 1 msk smér och o1 i %3 kg
helfet ost skuren i smi bitar. Ror flitigt om medan den
smilter och tillsitt 2 tsk salt och 2 tsk torr senap, 1 tsk
paprika, 3 droppar Tabascosis (finns i vilsorterade livs-
medelsaffirer) och Y5 flaska 6l. Nir blandningen borjar
tjockna sitts en vispad dggula till. Serveras pa rostat brod
utan kanter.

Grytstek: En hirlig grytstek (pot roast) lagar amerika-
nerna pi foljande sitt: En oxstek pd 115—2 kg tvittas av
med en fuktig duk, fir torka och spickas med klyftor av
tryffel — en tryffel ricker, och konserverad tryffel dr ut-
mirkt och inte dyr.

Gnid in steken med mjol. Ligg skivor av timligen fet
bacon i botten av en stekgryta och dirdver ett centimeter-
tjockt lager av lika delar 18k, morbtter och selleri, skurna
till tirningar. Ligg direfter i kdttet och tick detta med mera
bacon. Tillsitt ett halvt glas morkt 61, en kvist persilja och
ett par lagerbirsblad. Ligg pi locket och lit grytan std i en
ugn vid 300° i 2—21, timmar, varvid steken Oses ofta.

Pannkakor: Parsons, den store kdksmistaren pd Heart's
Content Club i New York, anvinder ol i sina oférglomliga
pannkakor. Receptet ir foljande: 3 kkp mjol, 4 tsk bakpul-
ver, 114 tsk salt, 2 msk farinsocker, 2 kkp mjolk, 5 kkp
61, 4 msk matolja, 3 vil vispade dgg och en liten nypa
muskot.

Blanda olet, iggen, mjolken och matoljan och vispa till
skum. Blanda de dvriga bestindsdelarna vil och vispa ned
dem i vitskan. Ha pannan mycket varm och gridda varje
pannkaka, tills den fir bubblor p ytan och blir lagom brun
pd undersidan.

Rikor i ol:

1. Koka sakta i ca 15 minuter 2 kkp 6l, 1 stor scha-
lottenlok skuren i tirningar, 1 medelstor finhackad rodlok,
50 g smor, en liten kvist persilja och en liten bit selleri,
1/, lagerbirsblad och 3 pepparkorn. Tillsitt sedan 145 kg
skalade rikor, oka 13gan och lit koka ytterligare 15 minuter.
Smaksitt med salt. Sila spadet, sitt till lite vispad dggula
och sli det over de skalade rikorna.

II. Ett annat, mera exotiskt recept pd rikor, hemmahdran-
de i den kreolska matlagningen i New Orleans, ger foljande
foreskrifter for en sas till 14 kg rikor: Koka i 3 msk smor

BRYGGARHISTORIA FRAN NORRKOPING

Meddelade av en pensionir, som horde dem under sina
forsta anstillningsir vid bryggeriet i borjan av 1900-talet.

En filur

Hos Norrkopings Bryggeriaktiebolag vid Garvaregatan var
pi 1800-talet en tysk bryggmistare vid namn Reismiiller an-
stilld. Vid bryggeriet fanns samtidigt en gammal trotjinare,
allmint kallad Nisse. Om dessa handlar féljande anekdot:

Nisse hade av sina kamrater fitt fortroendeuppdraget att
di och di inkdpa en kanna »salaty-brinnvin i Lindgrens
Vin & Spirituosahandel vid Gamla Torget. For att i ndgon
min skydda sig for risken att bli ertappad med spritlang-
ning, vilken givetvis var férbjuden i bryggeriets ordnings-
foreskrifter, brukade Nisse alltid ta med sig tvd krukor pid
sina expeditioner. I den ena kdpte han brinnvinet och i den
andra tappade han vatten frin pumpen pi torget.

Nu bar det sig s, att nigon hade talat om for bryggmis-
tare Reismiiller att Nisse langade brinnvin till sina kam-
rater under arbetstid.

— Ah, Potz Donnerwetter, sade R., det skall jack nok
tage rede pa!

En dag fick si R. frin ett fonster se Nisse pd vig ut frin
bryggeriet med sina tvd krukor, och en stund senare styrde
han ocksd sina steg mot Gamla Torget for att ertappa gub-
ben, och pd Jirnbrogatan méotte han honom.

— Hbr tu Nisse, kan jack fi smake p2 det tu har i krukere
ddnne? frigade R.

— Joo, di gir an di, svarade Nisse.

Men Nisse var inte si lite psykolog och dirtill en stor
filur. Han tog dirfor chansen och rickte krukan med brinn-
vinet till bryggmastaren.

— Nej tu Nisse, den andre kruke vill jack smake pa,
genmilte R.

— Joo, dd gir ocks3 an, sa Nisse och rickte fram den andra
kannan.

R. tog sig en klunk, tittade stordgt pi Nisse och utbrast
hogst forvinad:

— D4i i ju vatten!

— Joo, vad skulle dd annars va? muttrade Nisse och sig
oskyldig ut.

— Ja, men de have sagt mej att tu koper brinnvin, fér-
klarade R.

— N4, dd va da logn, 1jog Nisse frackt.

— Ja, ja, de have ljuge pd tig, Nisse, det ferrstdr jack
nu, sade R. och klappade Nisse pd axeln, varefter de skil-
des som goda vinner.

1 dl hackad gul 16k och 1 dl gron peppar. Tillsitt sedan
14 tsk timjan, nigra droppar Tabasco, salt och peppar, 1 tsk
citronsaft och 2 msk mjol. Lit det koka 3—4 minuter, hill
sedan i 2 dl tjock tomatpuré och 2 dl 6l. Avsmaka sdsen
nir den tjocknat. Ligg i de skalade rikorna. Servera ris till.

Vi avslutar med ett recept frin Guinness’ bryggeri:

Champinjoner pa toast: Stekpannan gnids in med en
klyfta vitlok. Ligg i en klick smdr och bryn det Gver stark
liga. Ligg i den sdnderskurna svampen, och sitt till lite
salt, en nypa cayennepeppar, nigot biffstekssis och 1 dl
porter. Lit koka hiftigt, tills vitskan blivit tjockflytande och
servera svampen pa rostat brod.
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Denna historik samt annonsen fran Umea Angbryggeri har tillhandahallits a;r Krister Granberg

TILL-BRYGGERIERSIiUred historia.
Umea Bryggeri KB & AB

1388 blev ett mirkesir i Umed stads historia och faktiskt &ven i bryggeriets
histori P3 .1d sormardagen det &ret kom elden 18s pa Ga—la Brygceriet, som
agcées av Umeu Bryggeri AB, och som lag pa norra &lvstranden vid Renmarksback-
ens utfldde i dlven. Elden borjade i sjilva bryggerlbyggn:dcn och spred sig
snabbt i det torra trivirket till kontorsbyggnaden Oster dirom samt till stall-
byggnaden norr dirom. Trots att dav. orygguastaren Carl Vilhelm Holmberg omedel-
bart efter eldens utbrott slog larm, spred sig branden &ven till dav. stads-
likaren Brisrans narliggande hus samt dirifrén Osterut till alla gamla T393511
lirgs &lven och upp mot storgatan, od;laggande hela staden Oster om bryggeriect.
Elcen kastade sig &ven Over till Teg p& andra sidan &lven, som av 'en hirjaces
i stor utstréckning.

(o)

{1

nder nigot &r efter stadsbranden tog bryggm. Holmderg &1 p& stora fat frén
wadtans Bryggeri i Gefle. Man ordnade en provisorisk tapznings- och serverings-
anliggning i Umei, men de tids3dande léanga ajotran~aort"*“a frén Gefle samt den
tidens diliga biologiska fdrhallanden togo ut sin r3tt och klagom :dlen voro mansc
Sver det ofta sura Gefledlet.

Tre kumpaner, zllz intresserade av Ol, bryggm. Holmberg, =jcdapeen: Isak Petter
Grundsirdm och lantmdteriingern jéren Carl Axel Hjalmar HulzZt skrevo 21/11 12383
ert sreliminirt k3peavi2l med &garna till 1/8 mtl nr 6 wWzster Teg A.W. BOStromn
cch hans Carolinz D& ett tunnland mark p& s&dra &lvstrandsn. Hcéoet stadsiéstes
sadan d=n 15/ 18239, och »riset blev 2.033,73 kr. samt en Arlig gZld pa 20 kr.,
com betzlades indz till 1917, d& den frikdotes for 425 kr.

Initiativtagarna utdkade sig till en interimsstyrelse gencm ztt gllierz sig m=2
ovzani~~de stzdsiikare Brisman, konsul C Schildc, handlars P, Janze m.il. 23/=
1339 has2 man xonstituerande saTmantride. Hirvid antogs ==t fdrslag till bolazs-
crdning, stdétt P& ett ex. av Bollnds Nya Brygseri AB:s stzdgsr, som brygsm.
Holwber3 hzde anskaffat. Aktiekapitalet skulls vara 75.003 - 150.000 kr. Varjs
aktie o4 200 kr. 3Styrelsen 5 ledamOter + 3 sugpleanter.

13/6 1339 hade mzn aktieZgaresammantride pa Stadshuset meZ Dr Brisman som ordf.
antud pa ny brygzeribyggnad med utrustning had idigare infordrats. Som entre-
orendr utsags bycgmdstare Ljunggren med bryggerlutrustnl*g olanerzd av bryggeri-
ingenjdr Alvin Jzcobi hos Wiklunds Verkstdder i Stockholr. Bryggeriet skulle var.
firdigt till 1/6 1890. Total kostnad 75.000 kr for den &nnu idag bestédende

havuébysgnaden med maskiner.

1936 genomgick bryggeriet en omfattande modernisering med al-kar i jdskdllaren.
Ny taoonlngs-,skoljnlngs—,etlketterlngs— och korknlngcmacflncr installerades.
Direfter har under de &rtionden som varit, m&nga maskininkdp, bycgnationer och
uzgkningar av maskinoarken skett. S&lunda sattes 1942/43 nyt* bryggverk och mzlt-
kro3e in for 28.979 kr. Leverantdr Christian Berner. 1943/i4 byggdes maltsilos
dir c=*1a k&lnan varit. 1948/49 anskaffades nvy taponingsanliZcgning f6r 59.973 mr.

-

Kapacitet 7.200 fl/tim. Samma &r anskaffades Even den stora person- och varu-
hissen. Maskiner 16.525 och bycgko=tn;der 20.400 kr. 1963 ny Titus tappmaskin
f2r 155.000 kr. 1963/59 byggdss sa det stcra lanf\:ll&fE'OT”‘ med jEskéllare

och sidoliggande stora lagerrum for firdiga drycker. Bygg <~ostnader ca 3,2
milj. kr. samt inventarier ca 0,6 milj.
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Tanksleverantdr AB Br&d. Herrmann. 1973 byggdes nytt angpannehus med ny é&ng-
sanna av AB Generators fabrikat. Kostnad 259,360 kr 1974 utokades bryggverket
rin enkelt till dubbelt bryggverk. Ra&fruktkokare, whirl-pool samt ytterligare
en vortpanna jamte alla rorledningar installerades. Kostnad i brygghuset 255.00C
kr. Samma &r koptes en begagnad Alka korkmaskin fO6r 16.000 kr samt bilar for
259.000 kr. 1975 kdptes div. inventariemaskiner f£6r 52.000 och bilar for 332.30C
kr. 1976 kom s& de verkligt stora investeringarna med ny tappningsanlaggning.
Leverantdr Holstein & Kappert i Dortmund. Maskininvestering 6.348.300.
Byggnad 3.198.000. Satma &r koptes bilar for ndstan 1,5 milj. kr. Det var
glidjande, att nye &garen Persson Invest ville satsa si helhjdrtat pa Ume3d,
en satsning, som man ser, har varit fruktbirande in i véra dagar.

n
£
a

Umeds centrala lige; bryggeriets fina jds- och lagerkillarkapacitet samt
relativt moderna tappningsanldggning har medfort att en stor del av Till-
Bryggeriers investeringar under 1980-talet hamnat i Umed. Ar 1985 investerades
ca 3,5 milj. kr. i bl.a. ny flasketikettering, nya maskiner for tillverkning
av fatdl samt en ny helautomatisk rengdringsanliggning for rengdring av zlla
jis- och lagertankar. Tatdl har blivit mycket populdrt p& restauranger, mat-
cerveringar och pubar varfdr bryggeriet under 1988 kan leverera fatdl 1 savil
30 liters som 500 liters transporttankar samt oermanenta inbyggda xylda 1000
literstankar hos de stora avnimarra. De sistnimnda erh&ller sitt &l dire<t
frin bryggeriet med en tankbil rymmande 13000 liter. Ar 1987 fortsatte roder-
niseringesn med bl.a nv 8lfiltreringsutrustning, ny sockertank for att kunna
ta emot flytznde socker for liskedryckstillverkningen. Samma &r re7s Oocks3a
den gamla timmerbyggnaden vid Skeppargatan, vilken innehdll kontor jamte
disoorentbostad. Nytt kontor byggdes i anslutning till lagerbyggnaden, =&
stralande utsikt mot ilven och centrala Umea. Detta &r startades cocksa dist-
ripationen med containers & s.k. vaxelflak, i Skelleftearegionen, vilket uc-
£311it s& vil, att man planerar liknandes raticnella distributionssitt inca
andra delar zv koncernen, Investeringskostnaden 1987 blev ca o gudjs kr.

Strukturcmvandlingen inom bryggeribranschen gér att under 1988 all glas-
flasktapgning av 61 o l3sk inom Till-koncernen, koncentreras till Unmed.

Secra betyder att man £8r férsta gangen permanant borjar med tillverkning

i 2-skift, innebirande nyanstillningar samt investeringar i nya lacerbygs-
nader och transpertanliggningar f6r 5 - 7 milj. kr. Umedbryggeriet kommer dza

i ir att ha ca 100 &rsanstidllda samt en tillverkningskapacitet pa 21 milj.
flaskor &l och 44 milj. flaskor laskedrycker.

Intressant i ovanst. historiebeskrivning 3r ju prisutvecklingsn under de 100 ar
son gatt fran 1888 till 1988. Den fyrsidiga tidningen och annonsdlzdet Ure-
oladet utgavs 1888 2 3gr per vecka och kostzade for 1/2-&rsprenumeration Xr 1:38
och £&r 3 manader 1 kr. Punschen kostade 1:15 kr per liter och k&pmannen bjodo
ut brinnvin fdr 90 dre litern, om man képte minst 40 liter i taget. Vad en

ce

sejdel 61 kostade frawcdr tyvirr icke ur de historiska kanaler som statt till
buds.

Under n&gra ar var bryggeribolagast i Umed ett kommanditbolag.

1961 overtogs Umea Angbryggeri KB av ett konsortium, bestende av bryggeriernz
i Ostersund, Sundsvall, Sollefted och SjZlevad. 1963 Overtog samma konsortium
Skellefted Angbrycgeri AB. Agareférhallandena genomgick &ren kring 1970 flera
fdrindringar. Sollefte2 Bryggeri sdldes till Kooperativa Iorbundet och Sund-
svalls-3ryggerier gick tillPripps. Sjalevads Bryggeri AB oOvertogs av Norrlands
Bryggerier AB, som.just 1970 bildats som dgare av bryggerierna i Skellefced
och Umei. 1971 lades —zltdryckstillverkningen ner i Sxelleftei.

Noteras kan dven att Norrlands Bryggerier AB under n&gon kortare tid hetat



juins

dels Sailor AB och dels Vasterbottens

Bryggerier AB.

1890 Ars anliggningskostnad 75.000 kr. £3r savil stora bryggeribyggnaden
son maskininventarier gav en timkapacitet av under MO0 £l /tim., eller

~otsvarande litermingd pa fat. 1976 a

rs taponingsinvestering pa narmare

10 nilje. Kr« ger gen timkapacitet av 36.000 flaskor per timme.
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Det har var min sjl inte Ostra Bryggeriet
6// Tag bort det!! Jag dricker inte annat an
(stra Bryggeriets 0l, for det & andd bast!
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