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REDAKTORENS SPALT

Hej!

“Bjuder pé en mycket lacker, ndrmast
apelsinfruktig, vilbalanserad, ndgot brodig,
smakrikedom préglad av den aromatiska
amerikanska humlesorten amarillo. Ett av
Systemets absolut godaste ol just nu.”

Som ni ser inleder jag min spalt i detta
medlemsblad med ett citat. Jag kommer lite
senare i spalten att avsldja vad citatet avser
och var det kommer i fran.

I min forra spalt informerade jag om
intressanta uppgifter om Orebro Ol & Whisky
Festival som jag hamtat fran information via e-
post som jag regelbundet far fran Narke
Kulturbryggeri. Jag erbjod ldsarna mojligheten
att fa denna information, men konstigt nog &r
det ingen som har nappat pé detta erbjudande.

Jag ska dven i denna spalt sprida lite
information frdn samma kélla och jag borjar

med Link6pings 6lexpo den 10 april, som ni
kan ldsa mer om pa www.beerexpo.se.

Det kommer att bli tétt med svenska
smabryggerier i Linkoping, eller vad sigs om
att kunna prova 6l fran Narke, Grebbestad,
Nils Oscar, Nyndshamn, Oppigard, Skebo,
Sigtuna, Slottskéllan och Stromsholm vid ett
och samma tillfille.

Alla de némnda bryggerierna &r enligt
informationen fran Néarke medlemmar i
Foreningen Svenska Smébryggerier - en
endast 1,5 ar gammal organisation for
bryggerier som tillverkar 6l i egen regi (vilket
inte alltid &r fallet bara for att det star
“Bryggeri” pa etiketten!).

Medlemmarna i denna forening arbetar
tillsammans for att framja och utveckla svensk
Olkultur bl.a. genom att stotta och hjélpa
varandra att tillverka forstklassig 6l. men dven

genom att informera konsumenterna.
forts. s. 4
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Tuﬁgclsta i mars 2010.

Biiste ldsare!

Det gér inte att undvika att kommentera de senaste manadernas standigt terkommande snovider.
Jag kan inte paminna mig om att det har varit si stora méngder av snd sedan mitten av 1980-talet
och det har drabbat hela landet. Hir pa Sédertsrn har vi fatt Gver 80 cm. Man har inte varit sysslo-
18s precis, men nu 4r det vér pa géng och med det kommer varkénslorna.

Sedan min forra ledare, da jag skrev om etik och moral, sd har en av de "utpekade” limnat vér
gemenskap och han kommer inte att saknas. Om det blir flera som utgdr, si beror det pa andra,
mer personliga orsaker. Jag har for nirvarande inte fatt hel redovisning pd medlemssituationen.
Det &r alltid lika spannande sa hir pa varen da medlemskapen skall fornyas, rgstningen om
Arets Etikett skall ske och denna géng dven anmilan till varmétet i Hedemora skall goras,

Som ni sékert forstér, si har jag inte varit sysslolos. Har det inte varit sndskottning, sd har jag
deltagit i aktiviteter inom Svenska Hembryggareforeningen och Svenska Olfrdmjandet. Det har
dven hela tiden varit ett standigt plockande med etiketter, bl.a. till detta utskick.

Diéremot har det inte plockats med etiketter fran Olands Gardsbryggeri, da dessa uteblev av den

anledningen att &garna valde att *ligga ned verksamheten”. Trots flertalet 16ften om att vi skulle
fé ta del av deras etiketter, s blev det inte si. Déremot har vi lyckats komma &ver etiketter fran

det konkursade Malarbryggeriet i Eskilstuna — vars agare dr sparlost forsvunnen. Detta har skett
genom aktivt arbete av Kjell Nilsson som varit pahejad av undertecknad.

Det kommer att bli en mycket trevli g sammankomst i Hedemora och pa Oppigéards Bryggeri

den 8 maj. I mina kontakter med 4garen Bj6m Falkestrom har vi kommit 8verrens om att ta fram
ett unikt pins som skall komma samlarna till del. Allt kring varmétet dr forberett och de som vill
njuta av bescket pa Oppigérd till fullo”, kan aka med den abonnerade bussen.

Jag har dven bokat och gjort klart med Jimtlands Bryggeri i Pilgrimstad och Camp Viking i Gills,
dér vi skall bo och hélla véra traditionella méten. Datumet blir den 9 oktober.

Jag vill &ven paminna de samlare som &nnu inte réstat pa »Arets Etikett 2009” att gora detta.
Ni fér forlingd tid for rostningen till den 15 april.

Jag onskar er alla en skon vér och hoppas att fa triffa ménga av er i Hedemora.

Med bista halsningar

----------------
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Redaktorens spalt...forts. fran s. 2
Nagon gang 1 framtiden kan det hianda att
foreningen ocksa far tid att skapa en sarskild
hemsida for foreningen, dar konsumenterna
kan hitta nyttig information om t.ex.
olrelaterade aktiviteter.

Sa ar det slut for denna gang med informa-
tionen fran Narke. Mitt erbjudande till lisarna
att fa tillgéng till informationen stér kvar,

Sé over till vart kédra Systembolag. I januari
damp det ned ett Varunytt i min brevlada, inte
for februari 2010 utan for varen 2010. I detta
Varunytt finns information om tolv nya 6lsor-
ter, som ska finnas i sortimentet i fyra mana-
der. Néasta nummer av Varunytt skulle enligt
detta Varunytt komma forst den 3 maj och ska
Varunytt nu komma ut endast fyra ganger om
aret mot t.0.m. 2009 tio ganger per ar.

Jag fick genast intrycket av detta Varunytt
att Systemet nu gor ett forsok att inte behtéva
lansera sa méanga Olsorter. For om jag jamfor
med Varunytt for februari, mars och april
2009 sa finner jag att i dessa lanserades
(7+7+15 =) 29 nya sorter. Ny skulle det for
motsvarande tidrymd lanseras endast tolv nya
sorter?

Men det har visat sig att det inte ar fullt sa
illa som jag trodde. Naér jag tittat lite mer
noggrant i arets forsta Varunytt sa finner jag
en uppgift om att sma partier ska lanseras
varje manad utom i januari och juli i 35
butiker, varav en ar “min” butik. Vid ett besok
i butiken i borjan av mars fann jag
nyhetslappar pa tre sorter, Botet Barley Wine,
Czar Imperial Stout och Ichtegem Grand Cru
2007. Pa min fraga om hur jag skulle fa reda
pé vilka olnyheter som hade lanserats den 1
mars hade personalen dock inget svar. Men
efter telefonkontakt med Systemets kundtjanst
kan jag ge er lite véigledning.

Ni maste ga in pa Systemets hemsida och
klicka pa Sok drycker, Tillfdlligt i sortimentet
och OI langt ned till vinster. Ni fir da fram
fem sidor med 61 och dér finns de av mig
niamnda sorterna med. Om ni klickar pa Botet
Barley Wine och Ichtegem kommer det fram
en uppgift om att varan ér tillfallig och har
séljstart 2010-03-01. For Czar kommer dock
bara uppgiften om tillféllig men inte om
sdljstart. Det blir alltsa oerhort svart att
kontrollera om Systembutiken har tagit hem
alla manadens nya sorter.

Sé lite service till dem som samlar pa bl a.

oletiketter fran Holland. Jag fick for ett tag
sedan ett litet parti dldre hollandska
oletiketter. Pa flera av dem fanns ingen uppgift
om fran vilket bryggeri de kom. Fran en
holldndsk samlarkollega fick jag dock hjalp.
Jag skulle ga in pa www. bieretiketten.nl.
Overst pé sidan finns grona dlbuteljer, och jag
skulle klicka pa den med beteckningen online
catalogus och darefter merknamen. D4 jag
gjorde det kom (néstan) alla hollandska
oletiketter 1 bokstavsordning fram i den
vénstra av tvd kolumner. I den hogra fanns
bryggeriets namn. Nér jag klickade pa
etikettsnamnet kom en bild av etiketten fram.
Jag lyckades fa fram namnet pa bryggeriet for
alla utom denna etikett. Ar det ndgon lisare
som vet fran vilket bryggeri etiketten kommer
vill jag gédrna fa ett meddelande om detta.

Cebotteld tor brouwwerij + Inhoud 33 it « HRA 40125
Sontirds & }2 brasserie » Conten, 33ctl « RCAA0I2S

En del lasare kanske tycker att det ar
ganska fa sidor i detta blad. Forklaringen ar
foljande. For ett brev som vager hogst 100 g
ar porto-kostnaden ett foreningsbrevfrimarke
a 5 kr. For ett brev som viger 6ver 100 g men
hogst 250 g ar portokostnaden fyra ganger
hogre eller alltsa 20 kr. Féreningen maste
darfor av ekonomiska skal forsoka halla vikten
hogst 100 g. Etiketterna i detta utskick ér
ovanligt manga och viger ganska mycket,
varfor det inte finns utrymme for fler sidor.

Sa ska jag forklara det inledande citatet. Jag
har hamtat citatet fran en dryckesspalt som
skrivits av Arbetarbladets mycket kunnige
skribent om drycker Sune Liljewall. Citatet ar
hans omdome om “dlsensationen” Oppigérds
Amarillo Spring. Jag ser fram mot vart
kommande besok i bryggeriet. Vi ses vl dar?

Redaktoren
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ANDRINGAR MEDLEMSLISTAN:

01. Swen Stockhaus, samlaromraden: Ol- och ldsketiketter fran skanska bryggerier.
16. Christer L66v, utgar som medlem.

25. Urban Azelius, utgar som medlem.

101. Leif Bjorkman,ny adress: Bodavigen 16, 571 42 Nissjo, tel: 0380 — 730 35,
0708 — 566 777. E-mail: leif.bjorkman@viscum.se.

123. Ingmar Strannevik, utgar familjemedlem.
175. Bjorn Sernerud, utgar som medlem.

185. Morgan Rudin ny e-mail: freja_06@hotmail.com

202. Steen Andersen, ny e-mail: dsl665980@mail.telenor.dk

Kassoren

‘Tidningsurklippet har tillhandahéllits av Hans Lennart Ullstrom

Forshemsbryggeri gor jubileumsol

1 ar fyller Birger jarl 800
ar. Pa uppdrag av Véstra
Gotalands regionen har
Kinnekulle bryggeri tagit
fram ett spannande jubi-
leumsol.

Bakom tillverkning av jubi-
leumsélet stdr en av bryg-
geriets drivkrafter, Pierre
Ellgren. Nar hans kompan-
jon Géran Cornelius berat-
tade att de fatt uppdraget,
var det bara att satta sig ner
och fundera.

— Béarsen kommer ratt
fran mitt huvud, och den
smakar fortraffligt, séger
Pierre Ellgren och skrattar.

Sedan tidigare har mi-
krobryggeriet i Forshem
skapat den mycket omtyck-

ta Forshem ale. Jubileums-
6let ar en avknoppning av
det dlets grundrecept.-
—Forritiden och troligen
pa Birger jarls tid bryggde
man 6l over eld vilket till-
forde roksmak. Sedan dng-
maskinen uppfanns har
man arbetat fér att ta bort

~roksmak frdn 6l. I detta

sammanhang ville jag fa in
roksmaken i olet igen.
Dessutom anvéander vi oss
av en lite mérkare malt 4n
till den andra alen.

Forutom den historiska pra-
geln pé 6let har Pierre gjort
olet ndgot lattare for att fa
det att passa battre till mat.

— Jag ville tona ner tuff-
heten i 6let, och gora négot
som passar manga.

Birger Jarls jubileums-

ale kommer inte finnas
ndgon storre upplaga. Den
totalasatsen ar pa drygt 600
liter. Olet som tappas pd
flaskor kommer serveras
pd olika evenemang som
uppméirksammar  Birger
jarliVastra Gotalands lan.

I kvdll dr det en exklusiv
provsmakning av o6let pa
Skara stadshotell. Géran
Cornelius kommer 6&ver-
lamna den férsta av de 800
numrerade flaskorna till
Anja Praesto som éar pro-
jektledare for jubiléet.

— Det kiénns jatteroligt.
Det har varit en utmaning.
Vi har ju aldrig tappat pa
flaskor forr. Jag har prov-
smakat olet och det ar
oerhért komplext. Helt
klart det basta vi hittills

de sex sidor dr himtade fran Antik & Auktion 1/92

._,4,. L U]
I kvall & det en exklusiv
provsmakning av Birger jarl-
olet pa Skara stadshotell.

producerat, sager Goran
Cornelius.
PER JONSON
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Blott 13 cm hégt dr det hdr svagt rosafirgade, formbldsta élstopet. Det
ar tillverkat pa Strombiicks glashytta som ldg 15 kilometer séder om
Umed. Driften vid Strémbdck lades ned 1880 och det hér glaset dr
tillverkat under glasbrukets sista dr. 200 kr, Antikafféiiren i Mora.

Alskat — hatat, élet har ménga roller att spela.
Det ska svalka heta strupar och virma vemodiga
sinnen, skénka status och hava in skatt.

Allt detta har olet gjort i 7000 dr.

AV BJORN LARSSON

lets ursprungliga killa
finns ndgonstans langt
borta i en gra forntid

bland folkslag som sumererna
och babylonierna. Exakt var
och nir kan man bara gissa sig
till. Men man vet att dlet ér
omkring 7000 &r gammalt.
Olet kom alltsa tidigt till
minniskosldktet och det kom
for att stanna. Hit upp till Nor-

den kom det tillsammans med
akerbruket.

Men minniskorna fick inte
bara 6let, utan ocksa effekter-
na av att dricka fér mycket av
det. Historien dr frikostig med
rapporter om oOlets vadliga ef-
fekter.

I det gamla Egypten klagar
en far i ett brev 6ver att hans
son tillbringar alltfér mycket

En 17 cm hégt glas fran restau-
rang Kastenhof som upphorde i
slutet av 30-talet. Kastenhof hade
karaktiren av biéttre 6lhall, till
skillnad fran élfiken som var enk-
lare men fler. Det hir trevliga
olglaset dr et riktigt mdndags-
exemplar, med luftbldsor, prickar
och veck i den svagt gultonade
glasmassan. Privat.

Laggat tréistop med en munter mo-
raliserande ramsa runt kanten,
1800-tal, 850 kr. (B).

Olglas kan se ut ndistan hur som helst. Hér dr ndgra elegantare restaurangdélglas frdn tiden omkring och efter
sekelskiftet. Sarskilt stiligt dr det tungfotade glaset mérkt Neumiillers pilsner. I bakgrunden stér en hela (2/3 1)
exportél med stdltradsgrimma éver korken. Pripps samlingar.
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Med lite tdlamod finner man létt sitt eget favoritélstop pa antikmarkna-
den. Halvdussin eller fler dr dock ovanligt. Olstop dr solitirer. Frv ett
enkelt funktionellt verktyg med patentnummer i bottnen, gjort for ett
proffs att svepa en stor stark med, 75 kr. (A). Det vackra berosade
glasstopet med empirknoppen dr daterat 1862, Conrads minne Dan-
mark. Privat éigo. Olglaset av Hotell Rydbergmodell kostar 150 kr. (A).

Glasstopet th har ett tyskt bryggerinamn pa locket, 950 kr. (B).

tid i stadens olhall.

P& 200-talet stoter den ro-
merske historieskrivaren Taci-
tus pa ett ging olberusade ger-
maner som grilar och sléss.

Under 900-talet rakar den
arabiske diplomaten Ibn Fad-
lan bevittna en vikingah6v-
dings hddanfard i Osterled, dér
flera begravningsgéster Olar
sig till dods.

En gnutta alkohol
Det bista dlet bryggs av vat-
ten, korn, humle och jist.
Hemligheten ligger i den lilla
miéngd socker man kan lura
kornet att frigbra, som i sin tur
tillsammans med jdst bildar
den gnutta alkohol som ér
sjilva podngen med 6l. Resten
far man pa kopet.

Att brygga 6l dr en ganska

omstdndlig procedur. Men
tack vare att korn kan odlas i
stort sett Overallt ddr ménni-
skor vill bositta sig blev dlet
den forsta stimulerande dryck
som var nagorlunda tillginglig
for alla och envar.

Man brukar tala om tvi stora
huvudtyper av ol: Overjésta
och underjdsta. Overjdst 6l
bryggs i éppna kar och ér en
utpriglad farskvara. Den ty-
pen dominerade i Sverige fram
till 1840-talet. Da introducera-
des det underjdsta bayerska
olet och efter hand andra un-
derjésta europeiska Oltyper.

De underjésta 6len dr hall-
bar och ldmpar sig bittre for
stordrift. Den typen dominerar
fullstandigt idag. Undantaget
ir Porter.

Det gamla svenskolet bryggs

Knoppflaskan m/1884 var volym- och glasbrukssignerad pa bréstet fram
till ca 1920 (alla hér rymmer 1/3 | och kommer fran Hammars glasbruk).
Naturkorken héingde med fram till 1932 da knoppen fick midja for
Alkakapsylen. Pa tre av buteljerna finns olika slag av forslumingar som
man experimenterade med under kristider da det var ont om naturkork.
Den koniska buteljen dr for Gronvalls lagrade svagdricka, th en hela
Neumiillers starkél med lackad kork. I buteljen med Axvalls lagerdl sitter
en kork som i miljonupplaga skapade en kolossal férmégenhet at kork-
fabrikér Hjalmar Wicander. Pripps samlingar.
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Den hdr kvartingen porter kostade 25 ére pa Stockholmsutstillningen
1897. Billigt? Knappast med tanke pa att en arbetare tjinade mellan 25
och 35 ére i timmen med 60 timmars arbete per vecka. Pripps samlingar .

I Tyskland har man druckit 61 ur keramikstop sedan urminnes tider. Det gamla rendissansstopet med lock och
handtag har éverlevt in i var tid. Frv stop tillverkat av Villeroy & Boch, ca 1910—20, med portritt av dlets
ravaror, humle och korn, 1.800 kr. (C). Enligt textremsan pa néista stop forestiller bilden hur det gick till néir
de gamla germanerna bilgade él. Stopet dr daterat julen 1899, 1.800 kr. (B). Féljande tre dr rvpiska tyska
bryggeristop med respektive bryggeris namn pa framsidan, 150 kr styck. (A).

inte ldngre kommersiellt. Men
for den som vill prova hur
det smakar finns en brygg-
beskrivning i slutet av arti-
keln.

Statusbigare for 6l

Vid storre rituella tillfédllen
som ofta hade (och har) karak-
tar av tavling i mannamod, sta-
tus och rikedom har man alltid
druckit 6l ur rikt utsmyckade
eller dyrbara kirl. I dldre tider
var horn fran uroxen oslagbara
som Olkdrl. Att komma till
dryckeslaget med ett stort,
helst egenhindigt erévrat ur-
oxhorn, beslaget med silver el-

ler forgylld brons, var nog ett
strd vassare dn att i dag glida
upp framfor Café Opera i en
Rolls-Royce av senaste mo-
dell.

Fast bada handlingarna har
samma sociala motiv.

Nir uroxen dog ut fick man
ta horn fran andra djur, snida
dem i trd eller géra dem av
glas. Dryckeshornen betrakta-
des som mycket virdefulla f6-
remdl, som ofta fick egna
namn och véardades som kleno-
der i manga sliktled.

Vissa gamla dryckeshorn
kringvivdes av egendomliga
heroiska myter, tex att ett horn

var gjort av en klo frin en jitte-
gam, ett annat forfardigat av
en klo fran en grip. Nagra nor-
diska dryckeshorn sigs vara
rovade fran trollen under jul-
natten. I Vixtorps kyrka finns
en tavla som visar hur det gick
till ndr herren pa Ed rovade sitt
dryckeshorn fran ett géing gris-
liga troll.

Man gjorde allt for att dolja
den nesliga omstéindigheten att
hornen i sjilva verket hiarstam-
made fran fredligt idisslande
tamboskap. Forvisso storhor-
nade — men énda.

Seden att dricka ur horn lev-
de kvar hos allmogen langt in

Svenskt kopparstop fran 1800-
talets mitt, 2.250 kr. (C). Pdron-
stop fran bérjan av 1800-talet,
2.850 kr. (C). Den stora stiliga
skdnkkannan dér gjord i Sverige
under 1600-talet efter sk fore-
bild. Privat dgo.

Vi lanade och fotograferade ol-
stop fran foljande antikafféirer i
Stockholm - samtliga Gamla
Stan: (A) Ullas Antik, Kindstuga-
tan 7. (B) Arcddia Form AB,
Kindstugatan 12—14. (C) Mdébel
Hansson, Storkyrkobrinken 6 och
Trangsunds Boden, Trdngsund
10.

pa 1800-talet och ndr Gotiska
forbundet stiftades 1811 drack
medlemmarna sjélvklart sitt 61
ur horn.

I det sena 1800-talets tillba-
kablickande rekvisita kommer
ocksa dryckeshornet till he-
ders, dock oftast odugligt for
sitt andamal, mer avsett som
ren dekoration.

Kasor och kannor

Den Bielkeska dtten har lam-
nat minga markliga 6lkarl ef-
ter sig. Bland de markligaste dr
de kasor som har ett hogt par-
stdllt, rikt snidat grenverk Gver

'sjdlva. dryckesbigaren. De ir

alltid skurna ur ett stycke gran-
rot och anses komma fréan Fin-
land. Ofta bir de dttens vapen.
Olaus Magnus skriver 1555 att
dessa kasor brukades for lus-
tighets skull vid hogtidliga till-
fallen.

Den klassiska, cylindriska,
lockférsedda dryckeskannan
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Etiketter borjade anviindas i slutet av 1850-talet och slog igenom allmdint runt 1880. Dessforinnan hade man
anvént korkstdmpeln som signatur och mérkesidentifikation. I mitten en av de tidiga Prippsetiketterna dér det
gamla korkméirket — femhdrningen — finns med. Pripps samlingar.

av silver, som kom under sen-
rendssansen, levde kvar i sin
grundform med smirre stilan-
passningar &nda in i vér tid.
Den ir naturligtvis ett hogtid-
ligt dryckeskdrl for &1, men
framfor allt &r den ett sétt att
dga silver.

Ol dracks ur kérl av tenn,
koppar, midssing mm — men
ocksa ur keramik och glas, fast
dessa material var egentligen
for émtéliga for svenskarnas
vdldsamma upptridande vid
6lbordet. Det lar finnas arkeo-
logiska lager i stiderna som
domineras av flisor fran rhen-
lindska o6lkérl av olika slag.
Det rhenldndska stengodset
var billigt och importerades i
stora méngder.

Pi Erik XIV:s julgille for
Stockholms borgare 1563
krossades 174 glas. Tio ar se-
nare fick hans bror Johan III
inte mindre dn 375 glas son-
derslagna vid en dldrickning.

Ol, mynt och makt

Olets formaga att pigga upp
livsandarna var forstas uppen-
bar. Men man upptickte ocksé
att det fanns en social och eko-
nomisk potential i att kontrol-
lera denna killa till mandom,
mod och morske mién.

Furstar, fogdar och myn-
digheter har i alla tider sett
mojligheter att goéra sig en
hacka pa 6let. I senare tid har
den organiserade nykterhets-
rorelsen, som alltid bara vill
allas vil, patalat faran i att ta
ett glas for mycket. Och det
gjorde den med sadan kraft att
den mellan 1920 och 1955
lyckades forpassa starkolet till
apotek dir det kunde 16sas ut
mot ldkarrecept.

Mot dessa intressen har all-
tid 6lvannerna statt. De vill ba-
ra till ett rimligt pris ta sig ett
glas eller fler i fred.

Ett av de mer eleganta ex-
emplen pa hur mynt och makt

genererats ur 6let dr det medel-
tida gillevisendet. Gillena var
en sorts sammanslutningar
som kan liknas vid en bland-
ning mellan o&lkrog, privat
klubb, forsikringskassa och
fromt samfund. Medlemmarna
kunde vara folket i en bygd
eller i en samhillsklass.

Gillenas huvudsakliga akti-
vitet tycks ha varit att ordna
vildiga knytkalas dédr huvud-
attraktionen var att dricka ko-
piésa mingder 61 som gillet
héll med mot en intridesav-
gift.

Gillegemenskap

Syftet var inte att skapa moj-
ligheter for ett ohdmmat su-
pande, dven om s ofta blev
fallet. Det var mer sofistikerat
in sd. Fran det feodalt organi-
serade gillet till medlemmarna
strommade ocksa vissa mate-
riella omsorger for medlem-
mar som rakat i néd, en stark

FNirbergs,
{{BRyqOenL s

i\

W,

AP ISNEREO LSS
PILSHERIDRICKASAISKALIAR

DRIC : (KAY
STOCKHOLYE

En litograferad reklamskylt fran
Niirnbergs bryggeri; i dag ett
vackert minne fran den oforsonli-
gakamp som radde mellan ett dus-
sintal stérre stockholmsbrygge-
rier strax fore sekelskiftet. I detta
krig var allt tillatet, fran mutor,
rabatter och gratisél till café- och
restaurangidkare till aktiekdp i
folketshusrorelsen for att vinna
arbetarna till ett visst élmdrke.
Det hela ledde till karteller, kon-
kurser och sammanslagningar i
bryggeribranschen. Pripps sam-
lingar. )

= T e

ALKOHOLFRI
MALTDRYCH
AB PILSENER-
BRYGGERIET
STOCKHOLM

A

P ———
1B L g e 3

Hadlsoargumentet var inte ovan-
ligt i den tidiga 6lreklamen, om éin
inte alltid sa vilmotiverat som i
det hdr fallet. Pripps samlingar.

gemenskap och forboner for
sjuka eller avlidna medlem-
mar. I den andra riktningen
strommade penningar och
obrottslig lojalitet.

Nir en medlem kdmpat sig
igenom det forsta - dussinet
obligatoriska skalar, som bru-
kade inleda gilledrickningar-
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Reklamvagn som Miinchenbryggeriet skaffade till utstillningen 1897.
Den sista bryggarhdsten, Modig, som man kunde se ga och beta i Solna
pa 60-talet, slutade sina dagar 1970, 23 dr gammal. Modig finns nu
uppstoppad i Grythyttan. Pripps samlingar.

Att samla oletiketter dr en omtyckt
hobby viirlden runt. Det héir dr en
raritet fran CA Gronwalls bryg-
geri 1880, ddir Nordenskiolds
exempelldst framgangsrika Vega-
expedition far ldna ut prestigen.
Oletiketter borjade anvindas av
ett litet porterbryggeri i Stock-
holm pa 1850-talet och slog ige-
nom allmant fram mot 1880-talet.

na, fick han dricka sd mycket
han Onskade. Nir sedan det
myckna olet tringt ut det mesta
av forstandet tridde en botes-
taxa i kraft, som noga angav
vad varje felsteg kostade. Den
som kastade, bet eller sparka-
de sonder ett dryckeskérl bota-
de sex penningar och lagade
kérlet. Den som spydde i gille-
huset fick bota ett halvt 6re och
stiada efter sig. Att somna kos-
tade en Ortug. Den som var
tjatig och ville ha mer 61 ndr
gillet var stingt botade ett 6re.

Gillena kom efter hand att
spela en betydande roll i sam-
hillslivet och kunde i en del
fall bygga upp stora férmo-
genheter. Detta intresserade
Gustav Vasa mycket, vilket
medforde att gillena forlorade
sitt inflytande.

Men in i dag finns Knutsgil-
let kvar i sodra Sverige.

Kvinnorna bryggde hemma

Hembryggningen kom dock
inte kung Gustav at. Den fick
forsigga ostort och har sa gjort
langt in pa 1900-talet. P4 sjélv-
hushallningens tid hade varje
ndgorlunda stor gird ett sir-
skilt brygghus. Dar var det
kvinnornas uppgift att brygga
gardens behov av &l och
dricka. Till de stora arliga hog-
tiderna bryggdes ett sirskilt
starkt 61, medan vardagsolet
mer paminde om svagdricka.
Det hembryggda olet var gan-
ska sott, morkt, grumligt och
inte sérskilt alkoholstarkt. Det
dracks vid livets alla tillfillen
mellan barnsélet och likolet.

Den flitige reseniren och
dagboksforfattaren Abraham
Hiilphers berittar om forbere-
delserna infor ett brollop i Lek-
sand 1757: "’Alla inbjudna
gdster, det kunde rora sig’om
3—400 vid ett stort bybréllop,
fick i god tid ldmna malt och
humle till véirdgdrden. En kap-
pe for man och en halv for
kvinnan (en kappe = 4,58 1),
som sedan bryggdes till brol-
lopsol i gardens brygghus.”’

Niér vallonerna kom till
Leufstabruk i Uppland ville de
forstas brygga sitt eget 61 som
de var vana vid fran sina hem-
trakter i Belgien. De miltade
kornet direkt pa stuggolvet dir
det var lagom varmt. Hela gol-
vet ticktes med korn som se-
dan holls konstant fuktigt i
atminstone nagon vecka for att
fa ett bra resultat.

Efter nagra sddana behand-
lingar borjade golven natur-
ligtvis ruttna. Problemet blev
sa stort att baron De Geer 1768
lidt bygga ett milteri it de egen-
sinniga vallonerna. Miilteriet
finns fortfarande kvar och var-
das 6mt av en stiftelse.

Pa Skansen, Kulturen i Lund
och pa manga hembygdsgéardar
finns gamla brygghus bevara-
de, som i flera fall anvinds vid
storre helger.

Knackigt for skrabryggarna
Den forsta skraordningen for
6lbryggare kom i Stockholm
1615. Den ersattes av en mer
omfattande skraordning 1641.
Sedan inrdttades raskt bryg-
gardimbeten i den vixande
stormakten Sveriges storre
stider: Kalmar 1643, Visby
1649, Goteborg 1661 och
Norrképing samma ar. Men
forst var den da danska staden
Malmé som redan 1548 hade
fatt sitt bryggarskra. Nar Ska-
ne blev svenskt avklingade
detta forsta bryggarskrd och
malméborna fick sldcka tors-
ten med 61 bryggt under oord-
nade former dnda fram till
1726 da Malmé bryggarskra
ateruppstod med 41 medlem-
mar.

Det gick emellertid ganska
knackigt for skrabryggarna én-
da fram till 1700-talet da de
ocksa fick ritt att brinna och
sidlja briannvin. Betecknande
for den tiden dr Stockholms
bryggardmbetes sigill. Det
pryds i mitten av en stor brinn-
vinsapparat, nere i kanten kan
man skoénja en 5-liters 6lkag-
ge. Det illustrerar forhéllandet
mellan det gamla svenskolet
och brinnvinet i 1700-talets
Sverige.

Lojtnant Rosenquists 61
Fredrik Rosenquist af Akers-
hult hette mannen som brét
bryggarskraets makt och infér-
de det underjista bayerska dlet
i Sverige. Viren 1842 reste
den da 36-arige avhoppade
16jtnanten Rosenquist till Bay-
ern for att ldra sig brygga 6l av
tysk typ. Han stannade ett &r
och ldrde sig hantverket om-
sorgsfullt. Han atervénde till-
sammans med ’en af Tysk-
lands skickligaste bryggmiista-
re’’, Frans Adam Bechmann.
Rosenquist hyrde ett litet
bryggeri pa nuvarande Ostgo-
tagatan 1 i Stockholm, som
han och Bechmann genast sat-
te igng att forvandla till “*en
efter utlindska monster full-
standigt inrdttad 61- och porter-
fabrik’’. Men ndgot bayerskt
6l fick han inte brygga i sin nya
anliggning — det satte den

gamla skraordningen stopp
for.

Hosten 1843 borjar Rosen-
quist fora en envis och mal-
medveten kamp mot bryggar-
ambetet for ritten att fritt fa
brygga sitt 6l. Tiden var emot
den gamla ordningen och trots
hérdnackat motstand gav bryg-
gardmbetet till slut upp stri-
den.

Sedan gillde det att silja det
nya dlet som till smak och ut-
seende var olikt det gamla
svenskdlet som stockholmarna
dittills hade fatt halla till godo
med. Porten var minst sagt
trang for Rosenquists och
Bechmanns bayerska 61. Kam-
pen mot skraordningen hade
varit hard — nu sag det ut som
om kampen mot den forhir-
skande smaken skulle bli &nnu
hardare.

Drottningen storkund
Réddningen kom ovintat fran
kungligt hall!

Oskar I:s gemal Josefina av
Leuchtenburg, som var av
bayersk bord, kunde sta ut med
mycket hdr i Sverige — men
inte med det gamla svenskolet.
For henne kom Rosenquists
initiativ som en befrielse. Hon
blev en av Tyska Bryggeriets,
som anldggningen doptes till,
allra bista kunder och brygge-
riets storsta gynnare.

Tack vare denna kungliga
draghjilp sipprade det Rosen-
quistska olet forst ned till de
forndmare kretsarna i Stock-
holm fér att efter hand sprida
sig till allt bredare lager av be-
folkningen.

Inom 15 ar gick de flesta
stérre bryggerierna i Sverige
Over till att brygga underjist 6l
av bayersk typ. 1878 kom pils-
nerdlet som bdrjade sitt seger-
tdg i moderna angbryggerier.
Pilsnerdlet ar sedan 1910-talet
den helt dominerande 6ltypen i
Sverige. Det tappas fortfaran-
de pa en flaska som i ndgot
modifierad form ar virldens
forsta standardiserade flaska,
utvecklad 1884 av bryggaren
Bjurholm och korkfabrikéren
Boethius.

Bjérn Larsson.
Arbetar med pri-
vatoch offentlig
fack- och fére-
ningspress som
frilansskribent.
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Olet slingrade sig som en orm ge-
nom den tvd vaningar hoga bygg-
naden som utgjorde Trosa bryg-
geri. I den stora tunnan i fonden
blandades malten med varmt vat-
ten, for att efter en tur ned till
vdningen under komma upp ge-
nom kopparpumpen och hamna i
det stora fyrkantiga kylskeppet i
forgrunden. Om sedan bryggeri-
rdrtan sam dver kylskeppet tre
gdnger blev élet starkt och bra.
Under pinnen som sticker upp i
kviskeppets vénstra hérn rann se-
dan élet ner till jéskaret i vdning-
en under. Tv stdr en humlekorg
och en tippvagn for malt.

Vil anvéinda bryggeridon framfor
ett 2 hl fat med férdigt trosadl som
just ska tappas pé butelj. I bak-
grunden- tvva hundrabackar tom-
halvor och en soffa porterkvar-
tingar.

Bryggerierna var tunnbindarnas
frdmsta avndmare. Hdr tre tradi-
tionella tunnbindarverktyg: en
bandkniv, en hyvel for lock- och
bottenspdret och en tunnbindar-
hammare. De stora bryggerierna
hade egna tunnbinderier. Yrket
dog ut da bryggerindringen éver-
gick till kérl av pldt och glas.

1
L3

(e

Trosa bryggeri dr det enda kom-
pletta trdbryggeri som finns beva-
rat. Har dr det stora jdskaret dir
trosadlet fick sin styrka och smak,
tillsammans med fat och kaggar
for lagring.

Arboga

bryggeri-
museum

Sveriges enda bryggerimuse-
um ligger (forstds) i Arboga.
Det dr inrymt i ett gammalt
spannmalsmagasin, den enda
kvarvarande byggnaden frén
det numera utpldnade Arboga
bryggeri.

Men inventarierna i museet
hidrstammar fran ett litet
svenskolsbryggeri i Trosa, i
drift fran 1870-talet till 1916.
Dir bryggdes 6l pa det gamla
sdttet i 6ppna trikar.

Det var tack vare Sten Si-
monsson, en bryggerihisto-
riskt intresserad disponent vid
Sodertilje  bryggeri, som
Trosa gamla tribryggeri pa
1920-talet riddades till efter-

virlden.

Via bryggerisammanslag-
ningarna pa 50- och 60-talen
fordes det gamla bryggeriet
allt hogre upp i hierarkin, for
att till sist hamna hos Pripps
som nu har deponerat det hos
museet i Arboga.

Allt &r uppbyggt pa samma
sitt som det en gang borde ha
sett ut pa Trosa bryggeri med
jaskar, pumpar och redskap pa
plats.

Museet ligger pd Skandia-
gatan i Arboga och ar 6ppet 15
juni—15 augusti, dagligen kil
13 till 16. Vintertid kan grup-
per boka visning via Arboga
museum, tel 0589-142 10.
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Tidningsurklippet har tillhandahallits av Krister Granberg
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sig och byn Wiirgau breder ut sig

nere i'dalgdngen. Jag hor klock- &

ringning fran den lilla bykyrkan.
Langt borta skaller en hund, och

- saurskiljer jag det varma, lyckliga

.~ sorl som s litt forknippas med

- dennadel av Tyskland.

Hartmanns vardshus vid byga-

tan har oppnat forlunch. Nu drdet
en frojd attvaraiBayern. Densom
for 15-20 ar sedan at sig igenom

den hér delen av Tyskland slas av :

. de forandringar som skett i mat-

. vig. Dagens bayerska kok visari B

. sina biista stunder en sensualitet
- och ett rustikt raffinemang som
* har fi motstycken i virlden. Om

maten ar ett skal till att resa till.
- Bayern, sa ar olet ett annat.

_ Den som vill ha allt detta p4 ett

. brade kan soka sig till de mycket
i - bayerska inrattningar som kallas
" bryggerivardshus.

' Iden triangel vars vinkelspetsar

heter Niirnberg, Bamberg och

- Bayreuth finns ett femtiotal bryg-
* gerivardshus, och de flestaavdem

erbjuder Gvernattning.
Forutsattningen for ettbryggeri-
virdshus &r naturligtvis sjélva

; bryggenet

Ar dlet bittre pd bryggenvards-
husen an pa vanliga krogar?

Pa viardshuset Drei Kronen en
dryg halvmil frAn Wiirgau, kranar

- krogaren Anton Straubkarleksfullt
. - upp ett glas ofiltrerad pilsner fran

sitt eget bryggeri, och han tvekar
inte om svaret. :

DN J002/Y

berg torfran omkring
750 kronor. Mellan vards-
husen tar man sig med buss eller

1 tillfots. Detaljerade vandringskar-

tor finns i bokhandlarna.

Att bo: Dubbelrum med
dusch och (ofta rikhaltig)
; frukost fran omkring 500
i kronor och uppat.

 Nirmberge

20 km

—Sjalvfallet, sager han.

Han brygger 40 ooo liter 6l var-
je ar. Vérldens stora o¢lproducen-
ter brygger upp till 50 000 ganger
meradl.

~ —Det viktiga for dem dr att sa fa
som mojligt ska ogilladeras o1, s&-
gerhan. Vivillbrygga ol somman-
niskor dlskar.

Trogna det konceptet erbjuder
Bayerns méanga bryggerivardshus
begrinsade kvantiteter 61 med ut-
priiglade personligheter, dignade at
manniskor for vilka Heineken och
andramassprodukter inte dr span-
nande nog.

I grannskapet ligger ytterligare

Resa dit: Arlanda-Nirn-

__ Ommaten ar ett skal att resa till Bayern, si ar olet
| ettannat Pabryggerivardshusen kan manbo,ata
och dncka oﬁltrerad personhg pﬂsner

Delavardshus
med dltt favcntol

Timmarna av vamlring borjar
- kiinnasi fotterna. Skogen 6ppnar

tre bryggenvardshus och Aufsess
stoltserar med att ha blivit nAmnd

-iGuiness rekordbok som varldens

enda kommun med ett bryggeri

- per 375 invanare.

Har ats flaskschnitzel med pota- '

tissallad. Eller bryggarstek —en av

de manga avbryggerivardshusens
klassiker som kryddats med 6l.

Rothenbachs meny &ir nastan

- identisk med menyerna pa andra

bryggerivirdshus, med ett antal
sjalvklara inslag. Gas eller anka, i
basta fall serverad med den pas-
serade gronkalsvariant som kall-

~ las wirsing. Karp under sdsong.

Hemlagade korvar med likaledes
hemlagad rod- eller surkal. Biff
med olstuvad 16k. ‘
_ Allt detta aterfinns ofta &ven pa -

_andra krogmenyer i Bayern. Men
- bryggerivardshusen tenderar att

vara en smula mera renlarigt bay- -
erska dn andra krogar.

_Risken att f4 sin fran borjan ut-

markta schnitzel drankt i burkat
ananaskross dr begransad.
Lunchen pa Hartmanns i Wiir-

. gau gar mot sitt slut, men dnnu

finns det plats for ytterligare en 1.
Jag ser hur servitrisen kranar upp
ett glas rokkryddat svartol. Lang-
samt reser sig det elfenbensfar-
gade skummet ur det svarta, och !
sa stalls harligheten pd bordetiett
immigt glas.

Det ar en frojd att vara i Bay- |
ern. :
MATS HOLMBERG
ar reporter pa DN.
mats.holmberg@dn.se
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Bilderna av de gamla Helsingborgsetiketterna har tillhandahallits av Henrik Unnerbrant
Med anledning av etiketterna har Per Berggren skrivit denna artikel

Ringstorps Angbryggeri och Worms Bryggeri i Helsingsborg

Ringstorps Angbryggeri startades i mitten av 1870-talet. I en bok daterad 1886 finns uppgift
om att bryggeriet skulle vara startat ca 12 &r tidigare. Eventuellt skulle i sa fall bryggeriet ha
grundats ca 1874. I slutet pa 1890-talet ombildades verksamheten till aktiebolag: Ringstorps
Angbryggeri AB. Bryggeriet lades ned 1919,

Betriffande Worms bryggeri &r uppgifterna ritt sd osdkra.

Johan Richard Worm grundade en maltfabrik 1880. I slutet av 1920-talet gick denna ihop med
en annan av stadens maltfabriker. Troligen upphorde verksamheten just da.

Men niir hade Worm bryggeriverksamhet?

Det kan rora sig om Maltextraktbryggeriet, grundat omkring 1890 (osékert

artal). Den tidigaste uppgiften jag har om att Worm var innehavare av bryggeri, &r

fran 1904. Troligtvis Svertog Worm just Maltextraktbryggeriet, kanske redan fore 1904.
Men redan i januari 1905 arrenderade Worm ut bryggeriverksamheten till Oscar
Hedberg som inflyttat frin Goteborg. Hedberg drev bryggeriverksamheten under
namnet Svagdricksbryggeriet Stenbocken (?). Bryggeriet tillverkade bade svagdricka

och laskedrycker.

I mars 1908 forsattes dock Stenbocken i konkurs. Verksamheten lag sedan nere en tid.

I april 1910 fortsattes verksamheten av A. R. Carlsson, som sannolikt arrenderade
verksamheten under cirka ett ar. Fran april 1911 §vertogs verksamheten ater av Worm som
drev bryggeriet vidare till omkring 1917, dé det slutligen lades ned.

Per Berggren

Heineken vaxer i Latinamerika

' Bryggerijatten Heineken

. expanderar i Nord- och Syd-
amerika genom att ta dver
Femsas mexikanska diverk-
samhet. Genom affdren starker
Heineken sin stilining pa nagra
av de viktigaste 6lmarknaderna
och far en jamnare geografisk
spridning pa sin forsaljning.

Nederlandska bx:yggerifdretage_t

- Heineken har gjort upp om att .

- kopa olverksamheten fran det
mexikanska dryckesforetaget

' Femsa. Heineken betalar for

. képet med egna aktier i en affér
som beraknas vara vard omkring
54 miljarder kronor (5,3 miljar-
der euro). : :

Genom affaren blir Femsa agare
till 20 procent av aktierna i Hei-

125

bryggerier
i 70 lander
drivs av Hei-
neken.

neken och garanteras tva platser
istyrelsen.
Femsas olverksamhet bjods ut

till férsdljning redan i oktober

forra aret och tidigare uppges
bryggeriforetaget SABMiller ha

- varit intresserat. Pa den stora och
l1onsamma mexikanska 6lmark-

naden ar Femsa nast storst.

Heineken motiverar bland.

annat sitt kop med att bolaget nu
far en stark stéllning i Mexiko,
som ska vara varldens fjarde

mest lénsamma 6lmarknad.
Dessutom séljer Femsa 6l i USA

och Brasilien. Enligt Heineken
innebar det att bolaget nu kan
vixa kraftigt pa tre av véarldens
fyra mest [onsamma marknader.

—~Genom den har affaren blir vi
en mycket starkare spelare
i Latinamerika. Affiren forénd-

rar vara framtida méjligheter pa-
de amerikanska marknaderna,
sager Jean-Francois van Box-
meer, ordforande och koncern-
chef for Heineken.

Kopet av Femsas mexikanska
olverksamhet véntas dven leda
till att Heineken kan stirka sitt
eget varumérke i Mexiko och
Brasilien. Foretaget far ocksa till-
gang till nya varumarken och far
en jimnare geografisk spridning.
Nord- och Sydamerika kommer
att sté for 24 procent av rorelse-
vinsten i den nya gruppen medan
35 procent kommer frin Vist-
europa och 21 procent fran Cen-
tral- och Osteuropa.

TOMAS AUGUSTSSON
08-13 54 06, tomas.augustsson@svd.se
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