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REDAKTORENS SPALT

Hej!

I det for 6ldrickning lampliga vader som nu
rader ska jag borja med att skriva lite om just
6l och da under rubriken svenskarnas nya
upplevelsedryck.

“En kall 61 som slacker torsten i varmen eller
som fordrink vid grillfesten. Ja, 6l har lange
haft en framtradande plats for oss svenskar.
Maénga minns med fasa nar mellanolet domi-
nerade pa sextiotalet och snabbt bidrog till
okade alkoholproblem. Aven om problemen
inte forsvunnit sa ser vart intresse for 6l helt
annorlunda ut idag. For 15 ar sedan fanns det
ett tiotal olika bryggerier i Sverige. Nu har
antalet tredubblats och pa Systembolaget kan
man vilja pa 380 olika olsorter (och ndrmare
700 att bestilla). Det ar en del av den globala
utvecklingen med sma lokala bryggerier som

vuxit fram framst i England och USA.

Det finns en otrolig nyfikenhet pa 6l idag.
Ol har blivit mer som vin och vi diskuterar det
stora utbudet och analyserar hur ravaror som
malt och olika humlesorter paverkar smaken.
Forr var det viner som erbjods pa en béttre
krog i London. Idag ar dryckesrekommen-
dationen 0l, ofta fran lokala smabryggerier,
sager Johan Spendrup, bryggmastare och VD
for Gotlands bryggeri.

For 40 ar sedan stod alen for 40 procent av
den totala 6lforsaljningen. Sedan dess har
lagerdlen tagit 6ver marknadsandelar och
numera har den ljusa lagerélen 76 procent av
marknaden. Om inte nagot gors kommer det
traditionella 6let forsvinna, menar Johan
Spendrup.

De storre bryggerierna maste satsa mer pa
kvalitet sa att de inte helt blir utkonkurrerade

av landsortsbryggerierna som astadkommer
forts. s. 4
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Tungelsta i juni 2011.

Biéste ldsare.

Nir jag skriver detta, s har hogsommaren anlént. Det betyder varma dagar men dven en del regn.

Vid Bryggeriklubbens besék i Pilgrimstad och Ostersund var det enbart vackert vider och idel nojda
deltagare vid besdket pa Jamtlands Bryggeri och efterfoljande 6lprovning. Vi fick ett mottagande av
hogsta klass och jag framfor harmed ett stort TACK till Peter, Hakan och David.

Mycket av min tid handlar om bryggerier, historia, samlande och 61, s& det kanske &r pa sin plats att
beritta lite om vad som hénder i bryggarvirlden. De storsta projekten just nu &r Spendrups utbyggnad
i Gringesberg (som skall ersitta bryggeriet i Varby), Carlsberg investering i Falkenberg pa 150 milj.,
Sven-Olle Svenssons bryggeriprojekt vid E6 Mellbystrand (Laholm), www/ e6-beer.se

Sigtuna Brygghus utbyggnad, Stromsholms Brygghus flytt till Képing (med stérre volymer).

Dessutom har det tillkommit nya bryggerier: Malmé Brygghus, Ango Kvartersbryggeri (Kalmar)
(bada 2010), Helsingborgs Bryggeri, Jadrads Bryggeri, Kallebryggeriet (Vixit), Vemdalens Bryggeri
Stockeboda Gardsbryggeri (Kivik), Kallholmens Maltbryggeri (Skelleftehamn) och Sédra Malt-
fabriken (Stockholm). De flesta skall brygga 61 for flaska och det gillar vi samlare.

Nir det giller Sigtuna Brygghus, si har de under de senaste aren bryggt bade sina egna 6lmérken
och for 6limportdren Wicked Wine och Stefan Gustafssons 6lmérken (bl.a. olika Mohawkdl).

De har dven stodbryggt S:t Eriksol for Galatea Spirits (och Slottskillan). Galatea har dessutom
gétt in som stor dgare i Sigtuna Brygghus, vilket mé&jliggjort en stor utbyggnad av kapaciteten.
Slottskéllans Bryggeri har de senaste aren bryggt S:t Eriks olika 61 for Galatea Spirits.

Framdver kommer Sigtuna Brygghus att brygga S:t Eriks och ev. andra Galateasl”, samt egna 6.

Slottskallans Bryggeri kommer vid sidan av sitt eget sortiment &ven att brygga Mohawk och
andra 6] for Wicked Wine (och AB Mohawk Brewing Co., som det nu heter).

Det dr Sigtuna Brygghus och Slottskéllans Bryggeri som vi kommer att beséka vid héstmétet.
Preliminért datum blir den 15 oktober. Inbjudan kommer i bérjan av september.

Jag onskar dig en SKON FORTSATTNING PA SOMMAREN.

f\ fren_
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Redaktorens spalt .. forts fran s. 2
nagot utover det vanliga till 6lutbudet. De har
fyllt ett tomrum. Precis samma utveckling har
vi sett 1 Sverige.

Vi har ett annat ink6psmonster nar vi koper
o6l nufortiden. Tidigare kopte man ofta en back
av en Olsort, nu gar vi och plockar flaskor fran
hyllan med special6l. Vi vill bli 6verraskade.
Det gér att experimentera sa mycket med 6l.
Mjukt vatten passar bra till ljust 6l och
kalkrikt vatten till morkt. Har man humle fran
ett varmt land blir smaken mer fruktig,
kommer humlen fran Centraleuropa blir det en
ortigare smak. Malten kan ocksa rostas pa
olika sitt. Det finns 15-18 olika maltsorter och
lika manga humlesorter.

Kan vért forandrade forhallningssatt till 61 ha
ett samband med att vi dter mer orientalisk
och asiatisk mat idag?

-Det tror jag sikert. En fruktig 6l passar bra
till kryddstarka asiatiska ratter och man kan
experimentera mer med 0l till olika rétter.
Haromdagen nér jag och min fru t sushi
bestillde vi forts en riesling till. Men vi
andrade oss och det blev en Weissbier som
passade mycket battre. I Japan ar 6l ocksé
vanligast till sushi, papekar Johan Spendrup.”

Som uppméarksamma lasare har markt har jag
satt citationstecken omkring det jag hittills har
skrivit. Anledningen &r att jag inte har hittat pa
texten sjilv utan att jag har tagit mig friheten
att citera vad Ulrika Stenbeck har skrivit i en
tematidning som var en bilaga i Aftonbladet
den 25 maj 2011. Ulrika Stenbeck &r redaktor
vid Mediaplanet och bilagan var en annons
fran det foretaget,

Jag hoppas att Ulrika inte tar illa upp for att
jag gjort det latt for mig genom att denna géng
anvinda hennes artikel som min spalt.

Jag delar i allt visentligt Johan Spendrups
asikter. Men jag tror att den enkla forklaringen
till vart andrade inkopsmonster ar just det
Johan Spendrup skriver, namligen att vi nu har
mojligheten att ga runt och titta pa alla olika
olforpackningar och vilja och vraka bland de
manga sorter som finns. Jag tror inte att det
skulle ha kunnat vixa upp sa manga landsorts-
bryggerier nar vi fick sta i langa koer pa
Systemet och framme vid disken séga en back
TT. Vi hade ju knappast en aning om vilka
andra sorter som det fanns att valja ifran. Jag
tror att just sjalvbetjaningsbutikerna ar
forklaringen till att vi nu har sd@ manga
smabryggerier och att fler 4r pa géng.

Foljande information har jag hamtat frén en
artikel med rubriken Helan gar olika i norr och
soder i Arbetarbladet den 21 juni i ar.

Enligt artikeln ar uppgiften att ménniskor
pa landsbygden kolkar i sig méngder av
alkohol helt felaktig. Flest nykterister finns
namligen i Norrbottens ldn. Det ar i stéllet
stockholmarna som dricker mest och oftast.
Forutom att det finns skillnader mellan stad
och land nér det galler hur mycket man dricker
finns det skillnader dven nar det galler vad
man dricker. Nar det galler vart omrade galler
enligt artikeln att importerat 6l pa flaska gar
bra i storstan. medan landsbygdsborna
foredrar svenskt 6l pa burk.

Detta féar ricka for denna géng. Jag onskar
alla lasare en skon sommar.

Redaktoren

ANDRINGAR I MEDLEMSLISTAN

131. Ny e-mail: kristergranberg@bredband.com

142. Ny e-mail: g jalstrand@telia.com

160. Roger Svensson, éndringar tfn; mobil: 0520 - 29 16 02, 070 - 087 16 02.

211. Ny medlem: Till Hartmann, Svenstadsvégen 32, 269 95 Bastad; tfn: 0431 - 733 03.

E- mail: martina.m.hartmann@gmx.net

Samlaromréden: &letiketter fran Tyskland o Sverige.

212. Ny medlem: Lars Pudas, Annebergsvigen 7, 826 61 Soderala; tfn: 0270 - 148 18, 070 —

353 23 23.E-mail: lars.pudas@soderhamn.com

Samlaromréden: Svensk bryggerireklam, 6letiketter, dlglas m m.

Kassoren
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Styrelseméte for Bryggeriklubben
Pa Vandrarhemmet LedKkrysset
2011-04-16

Nirvarande: Soren Borgstrom Ordf6rande
Ingmar Strannevik  Vice ordforande
Rickard Laisfeldt Kassor
Ove Grip Ovrig ledamot
Roger Svensson Sekreterare

1. Métets 6ppnande.
Motet 6ppnades av ordférande Séren Borgstrom.

2. Godkiinnande av Kallelse till motet.
Kallelsen till méotet godkéndes.

3. Dagordningens godkinnande.
Dagordningen godkéndes.

4. Val till moétesfunktioniirer och protokollsjusterare
Till métesordférande valdes Soren Borgstrdm och till métessekreterare valdes
Roger Svensson. Ove Grip utsags till att justera protokollet.

5. Medlemssituationen.

Det har tillkommit 3 nya samlande medlemmar, de nya &r Till Hartmann,

Lars Pudas och Ulla-Britt Lerstrom. Och &ven 1 ny stédjande medlem

som dr Galatea Beer Spirits & Wine.

2 medlemmar har begért uttridde ur Bryggeriklubben av diverse olika anledningar.
Klubben bestar av 79 samlande medlemmar och 33 stddjande medlemmar.

6. Kassa rapport.
Rickard meddelade att klubben har ca 25 000 1 kontanta medel.

7. Rapporter.

Ni som vill folja S6rens rapporter om resor han gér angaende insamling av etiketter
och Ovrigt, far ldsa om detta i medlemsbladet. Det har startat ett nytt bryggeri

som skall heta Jddraas Bryggeri och som gor ett 61 som heter Jidra &l.

Det ser ut som att det ska startas ett nytt mikrobryggeri i Skelleftehamn

som ska heta Kallholmens maltbryggeri.

Kronleins Bryggeri kommer att fa sitt diplom for érets etikett 2010 i host.

Skaparen av arets etikett 2010, som trékigt nog avled 3 dagar efter han fatt vetskap
om att etiketten blev vald till arets etikett av Bryggeriklubben.
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8. Dagens bryggeribestk
Jémtlands Bryggeri bjuder pa en improviserad &1 provning efter bes6ket pa
bryggeriet. Detta kommer att ske pd vandrarhemmet Ledkrysset.

9. Planering for hostmotet.

Troligtvis kommer hostmétet och héllas pa Sigtuna Brygghus eftersom Dugges Ale
och Porterbryggeri fortfarande haller p4 med flytten ut till Landvetter.

I samband med métet i Sigtuna finns mojlighet att &ven bestka Slottkéllans Bryggeri.
Om det blir i Géteborg finns mdjlighet att bestka Oceanbryggeriet.

Varmotet 2012 som &r 30-érs jubileum for Bryggeriklubben kommer och

hallas i Nynashamn, pa Nyn4shamns Angbryggeri.

10. Strategier for klubbens framtid.
Valberedningen (Magnus Nordstrém och Patrik Berglund) maste borja
leta erséttare for Séren, Ove och Roger, som samtliga skall avgé pé drsmétet 2012.

11. Ovriga fragor.

Pins kommer att séljas av klubben i samband med bytesmétet pa
vandrarhemmet Ledkrysset. Priset &r 15 kronor styck. Pé dagens
auktion kommer det att séljas Gverblivna etiketter, all behallning till
klubbkassan.

12. Avslutning.
Ordf6randen tackade for visat intresse och avslutade motet.

Mitets sekreterare: Roger Svensson

1 kamnder
. hetenvar
: : Dérse
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Bryggeriklubben & Jéimtlands Bryggeri

Inbjuder till Bryggeribesiok, Auktion & bytesmote

Den 16 april 2011 bar det dags for arets forsta av Bryggeriklubbens bryggeribesok. Det
var Jamtlands Bryggeri som stod pé tur. 32 medlemmar med anhoriga och andra
inbjudna moétte upp, de flesta dagen fore péd det trevliga och centralt belagna
vandrarhemmet Ledkrysset i Ostersund.

Strax fore kl. 14.00 pé lordagen samlades deltagarna utanfor bryggeriet i
Pilgrimstad. Fér ménga var det andra géngen bryggeriet besoktes och minnet av det
trevliga forsta besoket som de berattat om gjorde bade dem och vi andra mycket
forvantansfull.

Vi togs emot av Peter Dahlstrom, som inledningsvis berattade om bryggeriets
historia och dess produkter. Bryggeriet hade grundats 1995 och sedan januari 1996
hade bryggeriet hallit till i lokalerna i Pilgrimstad. Det basta aret hittills hade varit 2010.

Bryggeriet tillverkade nu tio olika sorters starkol, varav fem finns i Systemets
fasta sortiment och fem i bestéllningssortimentet. Dessutom tillverkades tva sorter 3,5-
6. 30 procent av produktionen avsattes i Ostersund medan Lagena kopte resterande 70
procent som av det foretaget levererades till Systembolaget.

Bryggeriet har tta heltidsanstéllda, varav sju i produktionen. Det finns tvd
bryggmastare. David Jones som arbetar heltid och Mats Nystrom som arbetar 50
procent. Den senare ar dven larare i Ludvika.

Efter Peters introduktion gick vi under sakkunnig ledning av bryggaren Hakan
Axelsson runt i bryggeriets lokaler, dér vi dven triffade David Jones. David mindes
mycket vil Bryggeriklubbens forra besok; han tyckte ocksé att det hade varit ett
mycket trevligt besok.

Den tiden d vi redam pa plats fick prova bryggeriernas produkter vid besoken
tycks vara forbi. Men det innebar inte att vi inte skulle fa prova 6l fran Jamtlands
Bryggeri. Senare pa eftermiddagen kom namligen Peter och Hékan till vandrarhemmet
och ordnade en mycket trevlig och intressant 6lprovning. Vi fick prova sex olika sorter
samtidigt som vi fick information om dessa. Vilka sorter vi provade framgér av den
forsta av de efterfoljande bilderna..

Undertecknad instimmer mycket gérna i Sorens tack till Peter, Hikan och David.

Efter en mycket vélsmakande middag pa vandrarhemmet foljde som vanligt
auktion och bytesmote, allt mycket lyckat. Soren fortjanar ett stort tack for
arrangemanget.

oG
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Deltagare i Pilgrimstad och Ostersund

Supharat Aeimpanupong
Thanyathip Aeimpanupong
Martin Andersen

Patrik Berglund

Bengt Borg

Séren Borgstrém

Carina Dilén

Per Ekl6f

Kristina Enmark

Ove Grip

Till Hartmann

Goran Jalstrand
Tuffe Jansson
Magnus Karlsson
Rickard Laisfeldt
Lennart Larsson
Krister Martis
Hans-Goran Nilsson
Magnus Nordstrém
Arne Persson
Svend Petersen
Lars Pudas

JAMTLAN

1P/
NDIA PALE

Stig Pudas

Jorgen Sand
Ingmar Strannevik
Per-Olof Strém
Siv Strém

Roger Svensson
Tuula Svensson
Bj6rn Sérgaard
Bo Thomasson
Hanneli Térrénen
Hans-Lennart Ullstrom

Dessa sorter fick vi prova pa vandrarhemmet
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Vi togs emot av Peter Dahlstrom ...

__som informerade om bryggeriets historia och dess produkter
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...och kunde svara pa frdgor om bryggning m.m.
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David Jones framfor nagra av bryggeriets utmérkelser

Soren tackar Peter for det mycket trevliga besoket
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Den trevliga dagen avslutades som vanligt med ett bytesmote
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SvD Naringsliv tisdag 28 juni 2011

HENRIC BYSTROM ir pr-chef pa Carls-
berg Sverige som nu satsar pa att sélja Pripps
Bla i Kina. Till att borja med i staderna Beijing,
Shanghai och Guangzhou dar det bor cirka

50 miljoner manniskor.

Hur ska svensk ol
gora succeé i Kina?

—-Svensk 6l ar exotiskt i NS

Kina. Det dr nagot som &r
annorlunda. Bara att det ar
konstiga bokstiver, med

nagot som kommer ske
successivt s dn sa lange
finns ingen marknads-
foringsplan utan det gors i

prickar over, gor att det @' samarbete med en leveran-

sticker ut. Det blir absolut
en hit i Kina.

Det finns manga kinesiska
dlmirken, till exempel Tsingtao
och Yanjing. Hur ska Pripps sta
sig i den konkurrensen?

~Pripps Bld kommer nog ald-
rig att konkurrera med de stora
jittarna i Kina. Déremot ar
Pripps Bla det exotiska, exklusi-
va, komplementet pa den Kinesis-
ka marknaden. Generellt sett kan
man siga att den kinesiska 6len
ar nagot ljusare och mindre besk.
Jamfort med kinesisk ol &r
Pripps Bla lite mer smakrik och
har nagot mer beska.

Hur kommer élen att
marknadsforas?

~1 ett forsta steg handlar det
om att f4 upp leverans och upp-
marksamhet i Kina. Det har ar

fragor

torspartner i Kina.

Férger har ett viktigt
symbolvarde i Kina. Hur
uppfattas blatt av kineserna?

-Blatt betyder odddlighet i
Kina, precis som Pripps Bla ar
i Sverige och som vi hoppas att
den blir i Kina.

Ett annat av Carlsbergs varu-
maérken som gar bra utomlands
dr Xide. Hur kommer det sig att
den blivit en hit?

-Det ir en vildigt snyggt desig-
nad flaska, det ar ett annorlunda
varumairke, den har ett annor-
lunda namn och framfor allt ar
det annorlunda smaker. Det ar en
udda fagel som fangar intresset
i de hir landerna.

TOVE CARLEN
08-13 50 00, tove.carlen@svd.se

SvD Néringsliv torsdag 9 juni 2011

0m expo fjoner liter under mars,
april och maj, Vilket ir d

en storsta export-

mingden tilltyska griansbutiker sedan
" br?ns'chorganisationen bérjade med sina
maétningar for fyra r sedan. ™
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SvD onsdag 22 juni 2011

RENASSANS FOR OL For fyra &r sedan aterstod
bara tva bryggerier i London. | dag har antalet okat till 14.
Under en gammal jarnvagsbro i Bermondsey leder lilla
Kernel Brewery vagen for olens renassans.

Text
JON

SvD | STORBRITANNIEN

S SIS S

LONDON -Du ir vad du éter. Det 4r
likadant med 6l. Man vill veta var
produkten. kommer fran och vem
som tillverkat den, sdger Evin
O’Riordain, mannen bakom Storbri-
tanniens just nu hetaste bryggeri.
Tajmingen hade inte kunnat vara
bittre. Vid forra sekelskiftet var Lon-
don den bryggerititaste staden i varl-

den. Sedan dess har antalet brygge-

rier langsamt minskat. Nedgingen
har f6ljts av dystra rapporter om en
utddende tradition, &ven om alens
stillning mot importerad lager sik-
rats av de entrdgna entusiasterna
Campaign for Real Ale.

Pa bara nagra ar har trenden vint
och mikrobryggerier Gppnas nu
i snabb takt. Samtidigt ateretableras
nagra av de gamla jittarna, daribland
Truman Brewery, som till fér nagra
decennier sedan dominerade stads-
bilden i 6stra London. Bara fran
Sverige har sex importorer hort av sig
till Kernel Brewery, trots att féretaget
inte producerar mer dn 2000 liter 61
per manad.

~Men vi har svart att méikta med
marknaden i London och tar inga nya
kunder. Dessutom ér 6l en farskvara
som ska serveras lokalt och inte
exporteras, sdger Evin O'Riordain.

WH'aﬁs prisbeldnta drycker, inte minst

hans stout och porter, serveras pa
nagra av traktens bista restauranger

| och krogar. Evin O’'Riordain skolades

in i den vdxande rorelsen for lokal-
producerad kost hos mejeristerna pa
Neil's Yard Dairy. Nér ett stigande
antal konsumenter trottnar pa mark-
nadens likriktning skapar det stort
svangrum for nya entreprendrer, som
nu satter sitt avtryck ocksad pa mer
traditionella pubar. Sakta men sédkert
breddas utbudet.

-Den vanligaste invandningen fran

ildre kunder &r att var 6l ar for stark.
De dricker hellre ett storre antal pints
4n nagra fa som smakar mer. Men
over lag ar reaktionerna overvildi-
gande positiva och vi har aldrig behvt
gora reklam for vara produkter.

Evin O'Riordain borjade experimente-
ra med traditionella recept hemma
i lagenheten och 6ppnade sitt brygge-
ri fér 18 manader sedan. Hans brygd
kidnnetecknas framfor allt av det
starka inslaget av humle. Mycket av
inspirationen har O'Riordain himtat
iUSA.

—-Dir dog bryggeritraditionen ut
under forbudstiden. Nar entusiaster
aterskapade kulturen besdkte de

Europa. Sedan vagade de utveck}a
recepten med samma respekt for
produkten som den hos en fransk ost-
producent.

—Den avslagna ale som séljs pa de
flesta pubar har ofta lagrats i mer an
ett ar och det dr svart att hitta négo.n
som sticker ut. Men vi levererar var
IPA firsk och humledoftande, séger
den 36-arige irldndaren.

Bakom de ansprakslosa fasaderna
pa bakgatan Druid Street doftar det
hé och jist. I ett hett bad i en av de
stora tunnorna frigors sockret i de
forgrodda kornen. I ett annat jaser
veckans omgang med Indian Pale
Ale.

Dessutom
ar ol en
farskvara
som ska
serveras
lokalt och inte

exporteras. @@

Evin O'Riordain, 3gare till Kernel
Brewery, Storbritanniens just nu
hetaste bryggeri.
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Evin O’'Riordain diskuterar kompo-
sitionen med en av kollegorna.

-Hur mycket aprikos far en ale
egentligen smiaka?

Kund&%érvander ofta och -efter-
lyser Sina, favoriter. Det ar dodfott.
Evin yrdains drivkraft bestar i att
uppticka nytt och férindra. Varje
sats Ol ar unik. Att utmana traditio-
nerna i aledrickande England stimu-
lerar ocksﬁ

Hemma pa Irland pagar en liknande
process. Aven dir utmanas traditio-
wery imina‘a nen, ssnonym med Guinness, av unga

~ den. Med dana uppstiCiare, Och O'Riordains lakrits-
: - fylliga sto inte heller mycket

\ sn fa
Ilgf:nds 2atio nal ﬂe\mensamt med

foretaget B-e
deras DEEC [ frany

Men det ir ett multinationellt féretag

och Irlands dltradition &r egentligen

mycket bredare &n sa, konstaterar

Evin O'Riordain.

" 1 processen anvinder han 25 sor-

ters humle och 18 typer av korn.

Bakom framgangarna ligger lika hart |
- fysiskt arbete som omsorgsfullt labo-

rerande. Evin O'Riordain plockar

® 14 bryggerierisamarbete

Londons 14 bryggerier sam- ~ arrangerar de

i ena sekunden fram gamla bocker

* fran en hembryggarforening for att

visa nagra av-de senaste recepten.
I ndsta hivar han fram en slang och
borjar tomma ett av de stora karen.
O’Riordain dgnar dagarna at produk-
tionen. Pa kvéllarna tar han hand om
foretaget.

- Att Kernel Brewery tappar och etiket-

terar alla flaskor for hand innebir ett
extra tidspaslag. Men uppenbarligen
ar just smaskaligheten en del av nyck-

‘eln till framgangen. Entusiasmen
' bakom varje butelj lockar kunderna

Tidigare agde Englands bryggerier
ofta sina pubar och bestimde vad
som skulle serveras dir. Systemet
brots upp for att motverka monopol.

I stéllet bildades stora foretag som

kopte upp pubarna och som i prakti-
ken upprétthaller samma system. Det
innebir att det tar tid for branschen
att foridndras. Anda ir O'Riordain
siker pa att den brittiska Olscenen
star infér en renédssans.

—Folk ar smartare én de far erkdn-

' nande for. Nir de val upptéckt att allt

inte maste smaka likadant ar det
svart att stoppa forandringen.

utrikes@svd.se

familjebryggeri. Det

arbetar i nybildade London pubkvallar och en l'O‘JDo\ aretvande trenden
Brewers Alliance foratt oka  arlig festival. OR" R nar Meantime slog
intresset for lokalt produce- i upp portarnai Green-
ratol. Ar2000 var wich.

Forutom att dela Fuller's Londons
erfarenheter och kunskap sista Overlevande Foretagets mal ar att

ateruppliva gamla

Brewery och Sambrooks  lange var synonymt med

oltraditioner. Sedan i Battersea. ostra London. Bryggeriet
dess har listan stangdes 1989 och dess
kompletterats med I startgroparna for manga pubar saldes ut.

en rad nya namn. en nylansering star | fjol borjade arbetet med
Bland dem marks Truman's bryggeri som att bygga upp verksam-
Camden Town grundades 1606 och heten panytt.  JONPELLING
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Oppigards imponerar mest

'
'
'
'
'
'
'
)
)
}

Ett antal nya 6l ingar i Syste-
mets sommarlansering. Dryck-
er som ska finnas tillgéingliga
fram till sista augusti.

Tanken med dessa 6l tycks
vara att de ska vara lattdruck-
na och inte sa alkoholstarka.

Trékigt dr dock att flera av
dem &r tamligen karaktirslosa
och standardiserade, och inte
tillfér nadgot som inte redan
finns i 6verfiéd i Systemets la-
gerolshyllor, dven om de kom-
mer fran exotiska Barbados.
Men visst fungerar de att skol-
ja ner matjessillen med.

Jag vill dock ha lite karaktéir
pa min 6l dven under somma-
ren.

Hedemorabryggeriet Oppi-
gards kompromissar lycklig-
tvis aldrig med kvaliteten eller
snalar pa humlegivorna. Deras
Oppigards Pale Summer Ale 4r
dnnu ett héjdardl fran brygge-
riet som bjuder pé generds aro-
matisk humlesmak med hérlig
efterbeska. Fran samma bryg-
geri kommer ocksa underbara,
fruktiga Oppigards Amarillo,
som genom god forséljning i
bestéllningssortimentet avan-
cerat till det fasta sortimentet.
Blir min sommarfavorit.

Nya ol pa Systemet
FYND - bdsta kop

Oppigards Amarillo, 5,9 %, Sverige (1442)
33d /18,80 kr
BrewDog IPA Is Dead, 7,5 %, Storbritannien
(L bE bt b e 4x33 /99,20 kr
Oppigards Pale Summer Ale, 5 %, Sverige
(11429) 50 /25,50kr

BRA KOP

Sigtuna Summer IPA, 7 %, Sverige (11474)

Bland junis exklusiva ny-
heter pa Systemet hittar vi
en intressant fyrpack frin de
innovativa skottarna Brew-
Dog. Denna gang har man gjort
fyra delikata ale pa specifika
humlesorter (fran England,
USA, Nya Zeeland och Ja-
pan). Riktigt intressanta och
goda alla fyra. Som gjort for
en dlprovning.

Karaktarsfulla och goda :ir
dven Sigtuna Summer IPA vars
knéckiga och fruktiga maltig-
het och accentuerade beska
sitter perfekt. Det tydligt ty-
skinspirerade Bocken i Paradi-

- set fran Gotlands Bryggeri har (¢
ocksa en lang och vdlhumlad #
smak, men utan ptaglig beska. |

S:t Eriks Sommar Ale iir lite vl
vek och lever inte denna géng
helt upp till mina férvéntning-
ar pa detta normalt hogintres-
santa oOlmérke. Spendrups
Pistonhead Cruisin’ Summer
Lager far ocksa med tvekan
godként. Smaken &r kort, malt-
och humleklen och tdmligen
ointressant. Si luras inte av
den tuffa dodskalleetiketten
som ljuger grovt.

Sune Liljevall

50l /31,50kr
Bocken i Paradiset, 7,4 %, Sverige (1491)
33d/18,70kr

PRISVART

Pistonhead Cruisin’ Summer Lager, 4,7 %,

Sverige (11461)........cocvvcvneeni. 33 €1 /9,90 kr

Banks Caribbean Lager, 4,7 %, Barbados

(1438)

Brooklyn Summer Ale, 4,5 %, USA (11448)
35,5d/16,90 kr

‘bland de nya sommarolen

DALAFYND. Det lilla
Hedemorabryggeriet frestar med
tva mycket vélgjorda och goda

6l i sommar. Oppigards Amarillo
och Oppigards Pale Summer

Ale @r harligt aromatiska och
karaktarsfulla med generésa
humlegivor.

S:t Eriks SommarAle, 4,7 %, Sverige (11472)
33d/18,90kr
BlackIsle Yellowhammer SummerAle, 4%,
Skottland (11545) ...o.ccooecvvvvevre 50l /2390 kr

EJ PRISVART

Halmstad Sommar Lager, 4,7 %, Sverige
ERT 30 e S o 33d/11,90kr

35,5d/15,50kr -
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Tidningsurklippet har tillhandahélﬁts av medlemmen Magnus Karlsson

Christina Broms och Jaakko Mattila éverlamnar centerns entreprendrspris till Markus, Jorgen och Eva Andersson.

Entreprenorspris
till Mora bryggeri

MORA
De vickte lividen

gamla bryggerindringen
i Mora och raddade klas-
siska Mora sockerdricka
tillbaks till bygden. Nu
har familjen Andersson,
jorgen, Eva och Markus,
som driver Mora bryg-
geri i Vattnas fatt Mora
centerns entreprendr-
pris: diplom, blommor
och tva tusen kronor. |
ar ska bryggeriet flytta
in i nya och storre loka-
ler i Noret.

- Det ska bli skont att ga in
i nagonting nvtt som ar mer

lattarbetat, siger Eva Anders-
son. Bryggeribyvgget bredvid
Volvo har hallit pa i ndgra dr.

Familjen Andersson har
hallit nere kostnaderna ge-
nom att gora sa mycket som
mojligt sjilva och dessutom
skaffa begagnad utrustning.

Mora Bryggeri som hall till

i Hemus startadesredan 1872,
1951 kopte Pripps bryggeriet.
1979 lades verksamheten ner.

1996 borjade Jorgen och

Eva Andersson fundera pa att
starta ctt brvggen och gora ol
och svagdricka. Jorgen hade
hallit pa med lite hembryvgg-
ning. De resonerade och pla-
nerade i fvra dr. 2000 var de

i ging och tappade upp den
forsta Moramusten.

- Viborjade med detabso-
lut svaraste, siger Jorgen. Det
visade sig att det inte var sa
ldtt att fvlla den skummande
musten i flaskor. Nu fick de i
alla fall fem backar med must-
flaskor, det mesta avbrygden
skummade ut pa golvet och
pa dem sjdlva.

Jorgen och Eva larde sig
cfter hand och de utékade
sortimentet med lisk, svag-
dricka och 6l. Fran bérjan
hette bryggeriet Pehrsgar-
dens bryggeri efter garden i
Vattnis dir de haller till. Vid
arsskiftet 2002-032 képte de
namnet Mora Bryvggeri som

FOTO: JAN NORBERG

hade hamnat i Sundsvall, di
fick de ocksa rittigheterna till
Mora sockerdricka.

Nu sdljer dc allt de lyckas
producera. Kunderna finns
forutomi Dalarna i Varmland
och Hiilsingland. En del sil-
jer de ocksa till Stockholm.

Familjen Andersson far
entreprendrpriset for att de
"langsiktigt och malmedve-
tet utvecklat sitt varumiirke
och sin verksamhet i Mora”.

- Det hidr har blivit varan
grej, nu r vi Mora bryggeni,
sa Eva Andersson.

Jan Norberg
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Rune Olsson har limnat oss samlarvinner

Nir Karins far startade Marks bryggeri 1928 sé fick Runes far anstéllning som
bryggeriutkdrare. S man kan séga att Rune féddes in i bryggeriet. Han f61jde med sin far i
bryggarbilen knappt en tviarhand hég. Tills han sjélv fick kéra bil. Han korde ut och sélde till
lantbrukare och privata kunder i en triangel av Boras, Géteborg och Varberg. Pa 1960-talet
var bilparken sex Bedfordar med tva man i varje.

Rune var nog troligen den siste bryggeriutkorare i Sverige som korde ut till privata kunder
och salde pa sin runda. De sista resorna gjordes runt arsskiftet 09-10 da han fick besked att
han blivit diabetiker. S& nér aldern tog ut sin ritt sa slutade han att kéra. Men han var trogen
foretaget in i det sista och hjélpte sin son Martin som &vertog bryggeriet 2001. Rune avled
den 24/5 2011 79 ar gammal efter en kort tids sjukdom. Karin och Rune fick tre barn. Och
ddrmed vill jag skénka en varm tanke till Karin med familj i en svér stund. Den viirme som
alltid fanns hos Karin och Rune nidr man kom och hilsade pa. Alltid kaffe och prat fanns det
tid till. Trots att julen stod for dorren och manga svagdrickskdpare stod i ko. Rune ville alltid
hora om det hade hént nagot pa vara moten eller annat som hade hént inom klubben och
samtidigt fick jag titta i hans etikettsamling. Sa @n en gang tack Rune f6r de ljusa minnen och
den korta tid som jag fick ldra kénna dig.

Per-Olof Strom

Hir 4r Sveriges basta 6l enligt Ratebeer enligt uppgift i Aftonbladet i juni 2011

1. Stormaktsporter, Narke Kulturbryggeri

2. Idjit!, Dugges Ale och Porterbryggeri

3. Smoérpundet Porter, Nyndshamns Angbryggerl

4. Black Golding Starkporter, Nérke Kulturbryggeri
5. Slottskallans Imperial Stout, Slottskallans bryggeri
6. Jamtlands Oatmeal Porter, Jdmtlands bryggeri

7. Nils Oscar Imperial Stout, Nils Oscar bryggeri

8. 2 Idjit!, Dugges Ale och Porterbryggeri

9. Ace of Spades Imperial Stout, Sigtuna brygghus

10. Pannknektarnas Porter, Narke Kulturbryggeri

P4 den sista sidan finns bilder av etiketter fran slutet av 1800-talet fran nagra udda
bryggerier. Bilderna har tillhamndah3llits av medlemmen Henrik Unnerbrant
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