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REDAKTORENS SPALT

Hej igen!

Sa var det dags for ytterligare ett medlemsblad. Jag hoppas att
jag har blivit lite varm i kladerna och att detta nummer blir
lite battre an det forra.

"Artikelserien", det blir mig veterligt inget ytterligare inslag
efter detta, fortsatter med Wadmans Bryggeri Aktiebolag i Gefle
(som Gavle da hette). Detta bryggeri bildade 1942 tillsammans med
de andra i Gavle befintliga skattepliktiga bryggerierna - Gefle
Bryggeri Aktiebolag (grundat 1856), Porterbryggeri A.-B. i Gefle
(grundat 1873) och Angbryggeri A.B. i Gefle (grundat 1871) - A.-
B. Gefle Forenade Bryggerier. Sedan en man vid namn Widén
forvarvade det bryggeriet bytte det namn till Bockens Bryggerier
AB, som senare forvarvades av Till Bryggerier som.... Ja, resten
kanner ni val Till.

Fortsattning sidan 5
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Vasterhaninge i Mars 1993.

Baste lasare, kollegor och stddjare.

Nir dessa rader ‘skrives, si &ar vdren p& stark frammarsch och nar du léser min
spalt, sd borde den definitivt ha anlént. En &rsttid som for mdnga innebar nya
krafttag och uppslag att f6rvérkliga.

Kanske en del av de samlande.medlemmarna trdffas den Ik Maj for resa till ABO
och bryggeriet i KAARINA. Det blir ju som ni férstdr, en annorlunda traff och
uppliggning av programmet denna géng. En forutsdttning foér resan &r att vi bdlir
ca. 8-I0 stycken anmdlningar. En nyhet for er som ar intresserade,ér att priset
fé6r resan blir ndgon hundralapp billigare &n angivet i inbjudan. Jag ger er &ven

n

10 dagar extra anmidlningstid. Jag kan garantera en mycket trevlig " utflykt

I min fdrra spalt namnde jag att det kommer nya utmanare i bryggeribransche:.
F.d. Spendrups Bryggeri i Sollefted, har fidtt nya &gare och de har beslutat att
ge foretaget namnet ZEUNERTS BRYGGERI AB. Produktionen berdknas starta i1 slitet
av Mars och borde vara p& norrlandsmarknaden under April. Kanske en del av tro-
duktionen kommer att saljas sdderut, darfor att en av delagarna ar Fors Nye
Bryggeri AB. Starkol lar ju komma péd en del systembutiker.

Fam. Svensson fran Laholm, tidigare &agare till Sofiero Bryggeri, har dopt sitt
nya féretag till THIMSFORS BRYGGERI AB. Produktionsstarten lar bli i Juni.
Apropé Sofiero Bryggeri AB, s& har Procordia Beverages sdlt detsamma till e:x
grupp av anstallda, med VD Hans Holm i spetsen.

1

Bryggeriklubben &nskar de nya utmanarna i branschen, ett stort - LYCKA TIL-

" lycka-till-O6nskningar " &r Banc:c-

Ett annat foretag som ar 1 stort behov av
bryggeriet i Skruv, med anor fran I876. I bdrjan av detta &r forklarade me-
sig 1 konkurs. Sedan dess har arbetet med att rekonstruera fOretaget pagat:.

Nir dettz lases torde vi ha facit 1 hand.

I nistz ~edlemsblad dterkommer jag mec en uppféljning av ovan skrivna....
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Jag namnde 1 min forra spalt &ven problematiken kring engéngs- respektive
retur-PET ( &ven kallad PRB ). Regeringen ger fortsatt dispens mot fdrbudet
att tappa drycker i engangs—-PET. Klartecknet ges 1 kombination med framtida

krav om atervinning.Detta &r tacksamt for de mindre fOretagen.

Snart &r ju pdsken nidra foérestdende och med den &rets tappningar av PASKOL.
Forra &ret, kunde vi njuta av 4 olika. Hur ménga l&r det bli i &r ?

Jag skriver detta dven fOr att komma in p& redovisningen av....

ARETS ETIKETT I992.

PRIPPS, SVERIGE. KONSUMENT-
KONTAKT TEL. 020-78 80 20.

FRAM BAST VID 10-12° C.

e
2
b
(®)
o/
N4
<
>
X
<
-4
<
X
v
-
0

#
-
==
il
-
b
<
=
5
-
=
o
@]
N4
-
<

Vinnare i omrdstningen blev PRIPPS PASKEBRYGD - Export Mork ...27 poéng
P4 delad 2a-plats : BANCO Klosterbréu-serien
Palken’ 'RB&&Orm V2 V90 00R L bada med 21 poéng.

Totala podngskorden blev I86 och de kom frén 31 st rostande medlemmar.

Jag tacker er som deltog, for den mest omfattande omrdstningen hittils.

P& Aterseende och med varma varh&lsningar
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KASSOREN MEDDELAR

MEDLEMSKORT FOR 1993
Till de som efter motet i Grangesberg och hittills har
betalt medlemsavgiften utsands i detta utskick medlemskort
foxr 1993,

MEDLEMSLISTA
Jag har upprattat en ny medlemslista med ny utformning.
Vi far se om det blir nagra reaktioner pa det nya
formatet. Till alla samlande medlemmar medsands i detta
utskick den nya medlemslistan.

med vanlig halsning fran kasséren
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REDAKTORENS SPALT..... forts fran sidan 2

Sedan specialsortimentet for starkél upphérde kan man nu képa
allt utlandskt starkol aven utanfér storstaderna, atminstone i en
Systembutik i Gavle. Jag vill sla ett slag fér tva nya sorter som
jag provat. Dom ar bada engelska. Det ena ar Fuller's London
Pride, som kom i februari, och det andra ar Young's RamRod. Bada
ar overjasta och opastoriserade ales och val varda att prévas.

Det nyssnamnda Systembolaget i Gavle har infért en sjalvbetjaning
for starkol. Vissa kallar det snabbkép. Nagot snabbkop ar det

dock inte fraga om. Trots att alla, tror jag, Olsorter har en
avlasbar streckkod pa etiketten eller burken finns i butiken inte
nagon apparat som kan lasa av dessa. I stallet far kassorskorna
eller kassoOrerna sitta och vrida pa varje férpackning fér att
forsoka hitta artikelnumret och sen sla in detta pa kassaapparaten.
Det skulle val ga for fort att képa 61 om det fanns en
avlasningsapparat.

Forutom artikeln om Wadmans Bryggeri kommer ni i detta nummer att
finna lite annat smadtt och gott. H4ll till godo och hej fér denna
gang.

Redaktoren

En massa for olet

Det finns éver 450 6lsorter i Belgien. Att hdlla reda pd dem
ir en hel vetenskap, men den viktigaste distinktionen gérs
mellan biére artisanale och biére industrielle. De fécra bryggs
med mer traditionella metoder. Beromda artisanale-6l ar de
fem mirkena bryggda av trappistmunkar: Chimay, Roche-
fort, Westmalle, Orval och St Sixtus.

En speciell Bryssel-variant dr s k lambic, bryggd pi vild-

ast.

; Ung lambic smaksatt med korsbar blir krick. Smakar som
det later. Med hallon blir det framboise.
Varning for alkoholstyrkan!
Kopa med sig:
Biére Artisanal, 174 Ch. de Wavre
har 6ver 200 belgiska mirken, med de
ritta glasen.

Ziznio e e
té,"ﬂ? (ef //IA[A
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ISAK WADMAN CARL ROBERT WADMAN
Agare 1863—1899 Agare 1893-12910
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Wadmans Bryggeri 1863—1910.

ISAK WADMAN OCH HANS VERK.

a jag skred till min uppgift att skildra min
gamle vins, Isak Wadmans, liv och leverne.
visste jag mer an vil, att denna uppgift icke
skulle bliva alldeles sa latt pa grund av bris-
tande matericl for en sadan skildring.

Visserligen hade jag en hel del personliga minnen av
mer cller mindre anckdotbetonat slag att bygga pd, men
de voro icke alltid av intresse for belysande av hans
skaplynne. Jag trostade mig nog till en bdrjan med, att
hans personlighet icke kunde vara av den betydelse, i
stort sett, som rattfardigade en allt for ingdende levnads-
beskrivning. Men jag kom snart pd andra tankar och
nu beklagar jag djupt, att jag icke formatt astadkomma
nagot mera och bittre an som skett. Det skulle
namligen kunnat bliva den lirorika historien om huru en

vanlig svensk arbetare, utan hjilpare och utan nagon sar-
skilt stor boklig bildning, kampat sig fram till relativt
stort ckonomiskt oberocnde och desslikes gjort sitt livs-
verk stort och bestaende.  Da jag siger, att han kimpat
sige fram, far detta icke tydas som om han varit en stri-
dens man cfter amerikanskt monster. 1 viirtom det
var endast genom klokhet, men framfér allt genom ett
intensivt, arbete, som han vann sin seger. Och jag har
aldrig traffat nagon, som tillvitat honom nigra som helst
illojala affirsmetoder. Sparsam, kanske i hog grad, maste
han naturligt nog hava varit i borjan av sin bana, men
nagon gnidare var han icke, di han val en ging kunde
slippa, dirom vittnar bland annat hans géstfria hem.

Isak Isakson Wadman foddes den 7 december 1833 i
Vistra Vads by, Wesslands socken i Uppland. Han var
son till hemmansigaren Isak Andersson och vixte upp i
en stor syskonskara. Isak Andersson och hans hustru
hade nimligen tolv barn. Den av fadern brukade hem-
mansdelen Gvertogs, som seden var bland allmogen, av
den iorstiodde. Isak Isaksson jamte den ar 1848 fodde
brodern Karl lamnade darfor bada tidigt hemmet for att
sjilva bryta sig cgna banor. lsak Isaksson antog, nir
han kom till Gefle, namnet Wadman efter sin fédelseby
- - namnet hade tidigare antagits av en farbroder Jacob,
vilken dven han i6ddes i Vastra Vad, den 9 dec. 1807.
Jacob Wadman dog som kyrkoherde i Harméanger den 4
aug. 1878.

Nar Isak Wadman 1863 borjade egen bryggerirorelse
och kommit i gang med densamma ingick den yngre
brodern Karl sasom larling i foretaget. Karl Isaksson
tog da dven han namnet Wadman. Efter nagra ar fick
Karl Wadman ullfalle att av en slikting, bryggaren Zet-
tergren i Soderhamn, Gvertaga ett bryggeri. Detta fore-
tag 1dg emellertid i lagervall, men Karl Wadman upp-
arbetade det och forde det framat ochi mnehade han det

till sin dod 1915, da det overgick till sterbhuset, som

ombildade detsamma till aktiebolag och ar 1931 forsaldes

hela aktiestocken.

Isak Wadman bérjade sin lirospan ar 1857 hos den
tyskfodde och vilbergade bryggaren Paul Georg Hog-
mann. Att det icke var nagon mera framstiende stall-
ning han innehade hos denne, kunna vi forstd dels pa
grund av hans ungdom — han var fédd den 6 sept.
1833 — dels ock diarav att da han den 24 oktober 1863
far tillstdnd att sjialv utéva bryggerihanteringen, han i
magistratsprotokollet tituleras: arbetskarlen Isaac Wadman.

Under de sex &r han var anstalld hos Hogmann fick
han emellertid en grundlig insikt i maltdryckstillverk-
ningens svara och grannlaga konst, som di for tiden
dock icke var sa sardeles komplicerad, atminstone icke i
var landsinda.

Tidigare bryggde ju varje hushall sjalvt for sitt eget
behov, men detta matte hava antingen alldeles upphart
i staden eller hogst betydligt minskats, ty da Wadman
borjade funnos icke mindre an sex smirre bryggerier
utom det fornamliga Gustafsbro. som bryggde bajerskt
6l. Huruvida nagot av de andra ocksid bryggde 6l, kan
jag icke med sikerhet siga; det skulle i s fall varas. k.
svensk-0l, som jag med sdkerhet vet, att det tillverkades
hdar dnda till borjan av 1870-talet *)

Jag sade. art tillrustningarna for ett bryggeri pid den
tiden ej vore sa sirdeles komplicerade. Detta torde

*) Styrmansentan Rautalins 6l var vida beromt pa 1840 Jd-talet.

framga av fallet Wadman. Den 30 januari 1863 koper
han garden nr 144 pa Sodermalm — sedan 5S:te kvar-
teret — nu Brunnsgatan 58, f6r en summa av 1580: -
riksdaler. Dea 25 april far han magistratens tillstand
att dar uppfora en brygghusbyggnad. | slutet av okto-
ber far han, som sagt, sitt tillstand att brygga och i
november annonserar han sin vara.

Lika latt som det gick att uppfora ett bryggeri, lika
laitt gick det ock att flytta. Eiter endast fyra ar var
“brygghuset for trangt och rorelsen llyttades ar 1867
till den i narheten liggande tomten fir. 117 i samma
kvarter, dir den sedan for Isak Wadmans vidkommande
alltjaimt bedrevs under ett intensivt arbete. Hans svag-
dricka blev vida berdmt och fortjanade det ocksa

Jag minnes att pa den tiden sackarinet uppkom och
fraga blev om sockrets utbytande mot denna artikel inom
bryggerierna, iann detta en energisk motstandare + Wad-
man, konservatv som han var, och jag tror till och med
att han upptradde offentligt daremot 1 pressen, vare sig
det nu var i iorm av insindare eller annons.

Pa tomten ar. 90 i samma kvarter, Sédra Kanshgatan
14, uppforde han ar 1885 ett nytt milteri av sten 1 tyra
vaningar, inrymmande tvenne maltkillare med stopkar,
kolna med dubnel torkplat, maskiner i6r rensning och
putsning av korn och malt m. m. samt bottnar for upp-
lag av korn ocn malt.

Samma ar Hlev Wadman medlem av Svenska Brvgge-

rforeningen.
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Detta var nu det yttie holjet for hans affarsverk-
samhet.

Jag kan icke pasta att Isak Wadman var sirskilt hom-
munalt intresserad och under de sista tjugu aren av sitl
liv ville han icke mottaga nagra kommunala fortroendeupp-
drag, men dessfirinnan togs han dock ofta i ansprak
for kommunala virv. [ slutet av 1880-talet var han cu
kortare tid medlem av stadsfullmiktige samt satt uuder
en foljd av ar som ledamot i bevillningsbheredningen och
taxeringsnamnden.  Ett enda undantag fran sin tillbaka-
dragenhet pa sistone fran det offentliga livet gjorde han,
da var fattigvard ar 1891 omordnades cfter det s. k.
Elberfeldssystemet.  Han blev distriktsfirestandare och
sedermera ocksd ledamot av Fattigvardsstyrelsen.

lsak Wadman med sitt rattframma sitt var en i hog
grad viinsill man trots sitt cn smula barska utseende.
Han var cget nog vad vi nu kalla en friluftsman och ¢n
ivrig jagare. Tillsammans med vinnerna, grosshandlarne
Johan Westergren och Karl Alexander Sjostrom, den se-
nare dod i december 1935 i en alder av 89 ar, arren-
derades vidstrickta jaktmarker vid Dalgrinsen, dir ock
tillgang pa stora och priktiga kriftor fanns och dar lev-
des cft muntert och stirkande idrottsliv. Jag tror icke
att jakten var sirskilt givande, ty Johan Westergren sade
mig en gang att varje hemford hare kom pa cirka 300
k., vilket onckligen var en dalig afiar.  Sjalv fick jag.
sisom icke jigrare, aldrig vara med pa jakt, men var dar-
emot en ritt ofta pakallad tredje man vid den likaledes.
atminstone pi de senare &ren, hogt gouterade viran;
bridgen var dnnu icke uppfunnen. Ett spelparti kommer
jag sarskilt ihdg. Vi sutto pa Centralhotellet och Wadman
vann och vann ensam. Hela 3: — kr. | glidjen bjéd
han pa hela kalaset, vartill han icke var skyldig, och
tyckte vi hade haft si roligt, att han formligen inbjod
oss till ett nytt parti ndgra dagar darefter. Da var lyckan
emellertid honom emot och han férlorade 3: — kr. Da
notan kom pd den ganska vidlyftiga supén m. m. lade
Wadman fram endast en tredjedel av notans belopp.

“Vi var ju bjudna*, mullrade var ganska ekonomiska

medspelare, tullkontrolléren Per Wahlman, som desslikes.

var en stor lurpassare i vira.

“Har 4r min tredjedel*, sade Isak barskt och reste sig.

“Da hade det varit billigare att tappa ett par kronor",
sa' tullkontrolléren med angerfull uppsyn.

“Kan nog hinda det*, sa' “varden* och gick med en
arg blick pad lurpassaren.

Jag har ocksd ett annat muntert minne frin min sam-
varo med Wadman. Det var pd Fenix for sd dir en
45 ir tillbaka. Det matte hava varit en stérre tillstallning,
ty de agerande voro minga. Dir voro grosshandlarne
Pelle Lindquist och Per Erik Rosenberg, som exekverade
den di populira duetten ur “Jorden runt pd 80 dagar':
“Jim var massa och John var jag, klipp, klapp*“ etc.,
varvid refringen atfoljdes av ett slags negerdans, da de
agerande slogo takten mot varandras klackar med ryggarna
mot varandra. Albert Rosenldf vid Angbryggeriet, och

annu i livet, sjong med verklig brio “Kvisarvalsen®, som
var hans bravurnummer.

Deras framgangar lamnade Isak Wadman ingen ro.
Han ville ock draga sitt strd till stacken och stegade
fram il pianot med skalken glittrande under de nagol
tunga Ogonlocken och “sjong" med gravallvarlig stimma
och uppsyn:

“Petter Jonsson han sag i Faderneslandet,

Hur ambetsmannen forstorde nordiska landet,
Da tinkte haw; sa jiklar anamma,

Jag reser till Ameriki med desamma® etc. . . .

Det blev jubel, skall .ni tro. Helst ingen kanske
nigonsin férr hort en liknande prestation.

Jag vet mer @n vil att ovanstaende, lindrigast sagt, ar
nigot ovanligt i det allvarliga dokument for vilket det
ir avsett, men jag har velat framstilla bilden av den
hidangingne vannen, sadan han gick och stod i livet,
iven dia han nidgon gang slippte gicken lds.

For att redan pi forhand sla vapnet ur handen pa
“dem illvilligom* vill jag uttryckligen betona, att Wad-
man i hela sitt liv var ytterst mattlig sa i mat som drvck
och betriffande den senare sannolikt utan undantag.

Isac Wadman var gift sedan 1865 med Lovisa Christina
Jansson, som var lika enkel och flirdfri som han samt
en arbetssam och duktig husmoder. Hon fédde honom
tre soner, av vilka den dldste, Johan Albin, dog 1387.
Han var di ndra 21 ar gammal och faderns hjalpreda na
kontoret. Den andre sonen var Carl Robert, foddd den
20 juli 1870. Avlade mogenhetsexamen i Gefle den 28
maj 1888. Han utbildades i bryggeriindustrien vid ett
fackinstitut i Augsburg och blev ar 1889 bryggmasiare
hos fadern och tio ar senare ensam agare av bryggeret.
Firmanamnet andrades till K. R. Wadman pa grund
av namnlikheten med farbroderns firma Carl Wadman,
Séderhamn.  Han dog den 27 maj 1910.

Den tredje sonen, Erik Wilhelm, lever annu och ar
kamrer i riksbanken samt styrelsens ordférande i Wad-
mans Bryggeri Aktiebolag sedan ar 1931.

Fru Lovisa Wadman dog den 19 november 1897 i en
alder av -cirka 55'/2 ar. Efter hennes dod redovisade
den forne *“arbetskarlen** Wadman en boupptecknad
formogenhet av 347,342: -— kr. som val kan kallas
bra marscherat, dd ingen egentlig s. k. spekulation be-
drivits.

Jag trodde ett Ggonblick vid granskningen av boupp-
teckningen att Wadman sysslat med fastighetsaffarer i stor
skala ty han dger vid hustruns franfille icke mindre an
tolv hela gardar och tva halva, men senare kom )ag
underfund med att han forvarvat dem, i likhet mec de
andra bryggerierna, for de forr sa talrika s. k. dlstugo-nas
rakning.

Han ager dessutom Bro bryggeri i Tierp, tmins:one
dess fastighet, samt en storre vret eiter Kungsbacksvizen,
som nu ar bebyggd med villabostader. Han var ave- en
ratt stor deligare i Bollnas Bryggeri A.-B.
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I och med planerna pa att upptaga pilsnertillverkning
insdg Wadman, att de gamla lokaliteterna voro alltfor
ofillriickliga och gammelmodiga. Det ildre 4 tomten 117
befintliga bryggeriet nedrevs darfér i grund ar 1896 och
i dess stille uppsattes i en ny byggnad av sten ett cfter
moderna principer inrattat bryggverk for angkokning efter
ritning och under Gverinseende av ingenjor Albin Jacobi,
vid Wiklunds verkstiders aktiebolag i Stockholm, fran
vilken firma det efter den tidens krav och erfarenheter
solida och synnerligen inventiésa verket levererades.

Pia grund av den totala saknaden av alla papper fran
den lsak Wadmanska perioden kan jag icke visa dess
framsteg och .f;amgingar med nagra siffror, men att
det gatt framdt kan man forsta av bouppteckningen av
ar 1897.

Ar 1899 overlimnade han bryggeriet, som ovan sagts,
till sonen Carl Wadman och nio ir direfter, den 31 mars
1908, dog han i lunginflammation efter endast nagra da-
gars sjukdom.

Alla tillgingliga dodsrunor tillerkinna honom det basta
vitsord dod man kan fa: att han var en hedersman och

en vansall man.
-

Carl Robert Wadman var sannolikt den som forst upp-
tog pilsnertillverkningen, mojligen redan under faderns
tid och efter den stora ombyggnaden 1896. | alla hin-
delser omfattade tillverkningen vid hans dod pilsner och
lagerdl, iskillardricka, svagdricka samt 6l- och svagdricks-
malt till forsaljning. Malteriet var ndmligen berdknat for
en lingt storre maltavverkning — 233,000 kg. om aret —
in bryggeriet sjilvt di kunde anvanda. Tillverkningarnas
forsiljningsvarde uppgick vid hans dod 1910 till omkring.
74,000: — kr.

Personalen bestod forutom bryggméstare och en bok-
hillare av fyra manliga och tre kvinnliga arbetare. Tidtals
anlitades extra arbetskraft och kunde di arbetsstyrkan
uppga till hela elva ‘personer.

TIDEN 1911-1936.

VAR CARL ROBERT WADMAN ir 1910 avlidit
1 Vdrev hans anka, fru Anna Elisabeth Wadman, fodd
Wendt, bryggerict for sterbhusets rakning till foljande ar,
da foretaget ombildades Gl akticbolag.,

Med ar 1911 intrider en helt ny epok i det Wad-
manska bryggeriets annaler. Nar fru Wadman skred till
bolagsbildningen stilldes hon infor en uppgift som inga-
lunda var den lattaste. Hon bitriddes emellertid pa ett
synnerligen verksamt sitt av sterbhusets boutredningsman,
davarande poliskommissarien C. C. Jernberg, vilken allt-
sedan 1911 varit en av bolagets revisorer jamte gross-
handlaren Sven P. Allgulander, vilken avled ar 1926.
Wadmans Bryggeri A.-B. bevarar i tacksamt minne gross-
handlare Allgulander och hans dugande och samvetsgranna
arbete sdsom en av bolagets revisorer.

Utan herrar Jernbergs och Allgulanders medverkan torde
det sikert hava varit mycket svart for ankefru Wadman
att fa bolagsbildningen i gang. Genom sitt orubbliga
lugn och sin ljusa optimism uppmuntrade kommissarie
Jernberg emellertid fru Wadman till startandet av ett
bolag. Grosshandlare Allgulander, vilken var en familjen
Wadman mycket nirstaecnde vin, var under denna raut
si bekymmersamma tid hennes kloke och gode rad-
givare.

Att fru Wadman som kvinna sjalv skulle stilla sig
i spetsen for foretagets ledning var ju fran borjan helt
uteslutet, ty hon hade da icke nagon som helst erfarenhet
vare sig av bryggerindring som sadan eller affarsverk-
samhet Gver huvud taget. Fru Anna Wadman égde i
stillet en god blick och ett klart och triffsakert omdome
samt den icke allom givna formagan att kunna ratt be-
doma och virdesitta minniskor. Denna férmiga svek
henne icke heller nu, nir det gillde foretagets fortbestand
i hennes och de tre minderdriga barnens ago.

De tvd min, vilka anmodades att intrida i bolagets
ledning valdes med omsorg och voro dven, var och en
pa sitt omrade, synnerligen vil skickade att brottas med
de svarigheter, som skulle komma att mota redan vid
foretagets start. Bdda voro de rika pd initiativ och gediget
kunnande. Dessa tvd min voro fabrikéren m. m. J. E.
Boberg och dévarande bryggmastaren Gust. W. Andersson.

Fabrikoren ]. E. Boberg, som foddes den 4 oktober
1853 i Gefle, tillhorde en gammal Gefleslakt. Han Gver-
tog tillsammans med sin broder ar 1876 den av fadern
tidigare drivna Bobergska fajansfabriken, som under de
bada brédernas kunniga ledning utvecklades till ett indu-
striforetag av mycket stora matt, vars tillverkningar icke
blott har hemma utan dven langt utanfor det egna landets
granser anses vara av en mycket hog kvalitet. Fabrikor
Boberg var icke blott dugande inom sin egen bransch
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utan hans arbetsformaga och kunskaper anlitades aven
pa manga andra verksamhetsfalt sival kommunala som
merkantila.  Under en lang foljd av ar hade Boberg
samlat rik erfarenhet och stor kiannedom om den stad i
vars offentliga liv han si verksamt tog del.

Fabrikor Boberg anmodades att intrida i det nya bo-
lagets styrelse som dess ordférande och snart framstod
det klart att bolagets roder lag i en mycket saker och
fast hand. All den klokhet och framsynthet, som kom
det Bobergska foretaget till del, kom nu aven det ny-
bildade bolaget i édtnjutande av. Som styrelsens ord-
forande omfaftade han alltid trots sin mer an vanligt
stora arbetsborda, detta bryggeriforetag med ett aldrig
svikande intresse. Man kan utan Gverdrift siga att han
foljde foretaget till och med frin sin sista sjukbadd. Sa
har det berattats av honom nirstaende.

Nir fabrikor Boberg den 19 januari 1931 bortgick
forlorade Wadmans Bryggeri A.-B. en man i sin led-
ning, som i alla liger i detta samhille ansags vara den
strangt redbare, vinsilla och gladlynta manniskan med
det varma hjartelaget och det nobla och hansynsfulla fram-
tradandet.

Ar 1931 6vertogs ordférandeklubban av riksbankskamrer
Erik Wadman, som sedan fru Anna Wadmans dod 1914
tillhort bolagets styrelse i egenskap av férmyndare for de
da omyndiga brorsbarnen. Sina myndlingars intressen
forvaltade han alitid med en sallspord redbarhet och
oegennytta.

Det nystartade foretagets disponent och verkstillande
direktor blev davarande bryggmistaren Gust. W. Anders-
son, som redan 1910 intratt i Wadmanska sterbhusets
tjanst.

Disponent Gust. W Andersson, ar fodd den 16 aug.
1882 i Lundby, Viastmanlands lan. Efter skolstudier vid
Gefle Hogre Allminna liroverk betridde han redan som
17-aring bryggarbanan. Han bérjade namligen den 1
oktober 1899 sisom elev vid Gustafsbro bryggeri, dir
han stannade till den 11 maj 1901. Héosten 1901 an-

togs han som clev hos A. B. Stora Bryggeriet i Stock-

holm, déar han kvarstannade till den 20 december féljande
ar. Varen 1903 styrde den unge bryggerieleven kosan
till det bajerska Glets land, Tyskland. Likasom s3 manga
andra av den svenska bryggeriindustriens dugande min
ville han dir oka och fordjupa sina kunskaper i yrket
och Tyskland med dess gamla anrika bryggarnaring var
da — och dr vdl dnnu — ett bryggeriindustriens fore-
gangsland. Han ville dir studera féretag av olikartade
typer belagna i olika landsdelar. Foljande tyskarnas sed
sokte och fann han snart anstillning vid foretag i skilda
delar av landet. Den 3 april 1903 finna vi honom si-
lunda som elev vid Zechenbrauerei i Kalk bei Kéln, dir
han vistades till medio av september 1904. Den 19 sep-
tember 1904 vann han anstillning vid Loewenbrauerei i
Altenessen och den 4 augusti 1905 vid Carl Bopp Brauerci
I Marburg, dar han kvarstannade till den 12 december
samma ar  Den svenske bryggeriadepten hade nu, liksom

si mingen tysk “vandrande* gesill eller student tidigace
gjort och annu i vara dagar gora, fran olika hall samlat
médnga intryck och erfarenheter. Den teoretiska delen av
utbildningen kunde nu bérja. 1905 immatrikulerades
Gust. W. Andersson vid Versuchs- und Lehranstalt fiir
Brauerei i Berlin varifran han utexaminerades féljande ir.
Bryggerieleven hade wvunnit sitt mistarebrev. Nu skulle
de inhdmtade kunskaperna goras fruktbirande. Den forsta
bryggmastareanstillningen lat heller icke linge vinta pi
sig. Redan 1906 efter slutad kurs erhdll namligen An-
dersson sin farsta kondition som bryggmaistare vid Strom-
stads Bryggeri, vilken anstillning innchades till 1910,
Under Stromstadstiden bereddes han aven fillfille att
grundligt sitta sig in i bryggeriindustriens mera affirs-
massigt betonade sida, dess bokforing, forsiljningsteknik
och andra forvaltningsfragor.

Hir ovan anférda data utgdra beligg for att den da
annu icke trettiodriga mannen, som redan 1911 sjilv-
standigt skulle komma att leda Wadmans Bryggeri A.-B:s
oden och i vars hand hela bolagets framtida verksamhet
vilade, bakom sig hade méngsidiga och gedigna fack-
kunskaper. Resultaten visade sig snart nog. Redan efter
ett halvars verksamhet bolaget bildades i juni 1911 --
kunde fru Anna Wadman och hennes medintressenter
lyfta en utdelning av hela 6 “.. Detta framgir av bok-
slutet per den 31 december 1911, Redan i detta tidiga
skede av bolagets verksamhet kommo alltsa manga morka
spadomar pd skam.

Samarbetet mellan styrelsens ordférande, fabrikér Bo-
berg, styrelseledamoten fru Wadman och disponenten
Andersson var byggt pa ett orubbligt inbordes fortro-
ende och priglades alltid av ett sillsynt enigt arbete. da
det gillde foretagets basta. Den kurs, som de tva er-
farna mannen tillsammans med fru Wadman utstakade,
och planlade, har sedan stidse sokt féljas. Mottot var
och ar: Ett forsiktigt och succesivt moderniserande och
utbyggande av foretaget med utnyttjande av god maskinell
utrustning i storsta majliga utstrackning.

Detta for oss osokt in pd bolagets utveckling under
de nu tillindalupna 25 aren. Vi kunna fatta oss kort,
ty styrelsens berittelser och dnnu mera de gingna &rens
balansrakningar tala sitt tydliga sprik. Bolaget shulle
enligt sin stiftelseurkund av den 5 april 1911 hava ett
aktiekapital pa minst 75,000: -— kr. och hégst 200,000: —
kr. Sedermera har aktiekapitalet utokats till 250,000. —
kr fordelat pa aktier om nominellt 100: — kr.

Fér sin rorelse Gvertog bolaget vid starten de tidigare
namnda redan pi Isak Wadmans tid utnyttjade fasug-
heterna.  Ndgra direkta nybyggnader hava icke gjorts
under tidsperioden 1911—1936 {érutom ny iskillare med
betongvalv och cementerat golv av ar 1913 och nva
garage- och stallbyggnader, som uppfordes under iren
1932 och 1934,

Déremot har maskinbestindet undergitt en genomgn-
pande modernisering och betydligt utokats. Bolagets
senaste maskinforvary ar ett nytt bryggverk, som levercras
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dea valkanda bryggerimashimtirman Wergelwerk Aktien
poscdischaft Nesse  Nealand,  Detta Drypgverk, som ar
av betydhpt storre kapacitet an verket av ar 1890 be-
raknas vara installerat under borjan av inncvarande ar.

For att i nagon man kunna belysa utvecklingen under
de gangna dren ma nigra siffror hir anforas. De iro
hamtade ur tillgingliga bryggjournaler och visa maltav
verkmingen under 5.arsperioderna mellan aren 1910 il
och med ar 10935,

Ar 1910 utgjorde maltavverkningen 47,480 kg.

1915 " - 85,495
W 1920 e s 74,270 ,,
w 192D - - 107,500 ,,
1930 0 & 122,260 ,,

o 1935 = o 120,505 .,

Den mnom bryggeriet under 25-arsperioden sysselsatta
personalen har foljt bolagets utveckling 1 ovrigt.  Till-
verkningens omfattning under olika konjunkturligen has
harvid givetus varit utslagsgivande.  Vid Carl Wadmans
dod 1910 uppgick personalstyrkan tidvis till elva personer,
som tdigare har anforts.  Nu, 4r 1936, hava utom brvga-
mastare, kassor samt bokhallare 21 manhiga och 2 kvinn
liga arbetare stadigvarandg anstillning vid foretaget. At
forhallandet mellan ledning, tjansteman och arbetare allti¢
vant mycket gott, darom vittna anstallningsdata for sava!
ansteman som arbetare. Av bolagets tjansteman anstallde~
hassoren G Larsson ar 1910, bokhallaren Henry Skog

1922 och bryggmastaren Evald Ohlson &r 1933, Samt- i R G(JER “l b

higa tre hava under de ar de verkat inom foretaget ut- 1/1[}]\1/\{\‘5% e T[IBO\,L\

markt sig for stor plikttrohet, samvetsgrannhet och ett LdoEls 1Y “FLE

aldng svikande intresse. -2
Bland arbetarne bor och far icke glommas foretagets

tva verkliga \eteraner: namligen f. utkoraren P. ] Holm-
nren, vilhen anstalldes den 14 maj 1903 och annu ar 1
full verksamhet 1nom bryggeriet samt A. F. Lonn, vilken
mtradde 1 bolagets tjanst 1913, men redan tidigare inne-
haft anstallningar hos saval Isak som Carl Wadman

* *

Forst ar 1911 kan man tala om det Wadmanska in-
tradande 1+ var, relativa, storindustri. Avverkningen av

malt var ju da den nya ledningen tog vid nigot over
47,000 hg. och ar nu uppe i omkring 120,000 kg. An-
vander man maltavverkmingen sasom storleksmatare skulle

b "i\; é{ s :.
salunda Wacmans Bryggeri A.-B. intaga det andra rum- ZVVA MANS)BRYGGERI;ﬁﬁgEBg}:ﬁG
: SEATR T

met bland Geles valskotta bryggerier, vilkas produkter ju

aro av den kialitet att deras inbordes foretriden narmast

ar en Simaksas atimastone ur allmanhetens synpunht

Ett brygge-ioretags historia ar nu tillsvidare slutford.
Framuden « utveckhngen far utvisa om flera eller farre
blad kunna ~--nas Vad den svenska bryggerindustriens
man-av 1 deZ sakerhgen helst onska ar att de icke under
allttor stort . ¢k och tvang fa lugnt arbeta vidare nom

gamla 1 2o vilken sakerligen i omer an ett avseende
har <pelat Algamt spelar en betydelsefull roll 1+ vart

Llainds ehono aa hy



Bryggeriklubbens medlemsblad nr 1 - 1993

Olens Dolph Lundgren

Jag sager bara Sol. En mer éverskattad 61 far man leta efter.
Och sak samma med Corona.

De kommer fran Mexico och det franstar ju som lite smachikt i
dessa hispanola vagabondtider. Sen gor folk lika dumt som i
reklamen: trycker ner en limeklyfta i flaskhalsen och star och
fanar si som nan slags overvintrande yuppisar.

Jattepopulart ar det, men det har ju inget med 61 och dolkultur
att gora. Sanningen ar ju at det smakar skit.

Vanliga krogar tar inte bara fér mycket betalt, de serverar
dessutom sina svindyra 61 pa ett fullkomligt okultiverat satt.
Jag tankte forst skriva oproffessionellt eller okunnigt, men
tyvarr ar stadens bartenders antagligen bara 11t for medvetna om
vad de staller till med.

Ovegreppen ar manga, det mest utbredda som sker helt
rutinmassigt ar att fatdlen halls upp mot glasets kant sa att det
inte bildas skum. Pa sa vis besparas bartendern den extra
betungande arbetsbelastning det innebar att, som pa vilken tysk
bierstube som helst, skvattvis fylla pa ett batteri av langsamt
avskummande Olsejdlar.

Kul for bartenderna, men mindre kul for oss som rapande och med
skummet bubblande ur nasorna tvingas dricka det oaromatiska
kolsyreelande som blir resultatet.

En 01 skall skumma i glaset och inte i magen. Bara svenskar
accepterar det omvanda forhallandet.

En haftig upphallning behovs ocksa for att skaka liv i alla de
100-tals sma angenama smakamnen som ligger och lurar i en helt
vanlig o6l.

Men i Sverige har olkulturen utsuddats sa till den grad att
att det finns barer som later ytbehandla sina 6lsejdlar mot skum.
En okanslighet som saknar motstycke.

Nagra olkannare gar sa langt att de slanger sitt dlglas sa
fort barnen rakat dricka mjolk ur det. Mjolken lamnar namligen
efter sig en tunn skadlig hinna pa glasets insida som fér evigt
hammar o6lets skumningsfoérmaga.

Darfor kallas mjolk "den vita doden" i Olkretsar.

Men man behover inte ta till sa& drastiska skrackexempel, det
racker med att torka glaset inuti med en handduk for att skadan
skall vara skedd. '

Kom ihdg det: 1at alltid ditt olglas dropptorka!

Ett tips till alla kroggaster ar ocksa att stalla bartenderna
personligen till svars for den plastkanna med avslagna
skumskvattar som star bredvid olkranen. En gang pa tio halls
innehallet i den kannan ner i din surt foérvarvade fatol.

Det smakar inte gott.

I sammanhanget kanns det narmast 1onlost att ta upp aspekter
som lamplig serveringstemperatur for att frammana 6lets optimala
arom. Som alla vet ar termometerna inget sarskilt vanligt
arbetsredskap bakom bardisken.

OK, sager nagra av mina mindre belevade vanner. Nar blev du sa
fin i kanten? Vi skiter val i skummet, det ar ju alkoholen vi

Fortsattning nasta sida
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Olens Dolph....forts fran foregaende sida

vill at. Visst, men nar man betalar omkring en krona per centiliter
sd borde man faktiskt kunna fa bada delarna.

Vem skulle inte skicka ut en illaluktande oxfilé med kall
potatisgratang, aven om den mattade? Varfor accepterar vi usel
service bara for att det handlar om 061?

Bryggerierna, som pad 6lfestivalen propagerade si starkt for
6lkultur, far ta pa sig en del av skulden.

Att lansera lattdruckna kvasipilsner ar att falla undan for
populismen pa samma satt som nar filmbolagen valjer att hardlansera
en amerikansk B-film med Dolph, framfor ett spanskt eller
marockanskt masterverk.

Viss racker min inlevelsefdormaga for att inse att pengarna
lockar, men tala da i konsekvensens namn lite tystare om 6lkultur
pa nasta olfestival.

(ovanstaende artikel &r skriven av Henrik Ennart och inford i
Svenska Dagbladet den 16 oktober 1992)
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FORVARINGSTIPS FOR ETIKETTDUBLETTER

Medlemmen Swen Stockhaus har
sant in féljande tips.

Datadisketter (3%") saljs i
l10-pack i askar av papp, som
bestar av tva delar. Dessa
askar passar utmarkt till
dublettladorna nar man vill ha
etiketterna o6verskadliga. Har aenl ]
finns ocksa plats for en etikett (se pllen pa bllden) Ytterasken
ar ca 2 mm bredare an innerasken. Dessa tomaskar slangs for det
mesta da disketter oftast férvaras i lasbara lador. Darfér borde
de ga att fa pa varje datorforsett kontor.

Vi tackar for tipset.
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(Artikeln ar hamtad
tidskriften Antik
& Auktion 1992)

ur

Hakan Lundgren, svensk mastare « hembrygpning 1991,
med en flaska av sitt Nycopiaol (humlen hittade han utanfor
Nyképing) som dr av typ gammalt svenskil. Olet gar ut-
madrki tillsammans med nagot helstek:

Sa har gor
Du gammailt
svenskol

Brygg sjdlv en sats prima gam-
malt svenskdl — det 6l som alla
svenskar drack fram till mitten
av 1800-talet. Satsen ar berak-
nad att ge cirka fem liter far-
digt 6l. Folj beskrivningen no-
ga. Lycka ull!

Foljande redskap behover
Du:

En mortel eller annan anord-
ning att krossa malten med. En
brodkavel gar ocksa bra.
Nagra rejdla hinkar. Tva bru-
kar racka men gardera med en
extra.

En av hinkarna maste gi au
tacka effektivt.

Ett kokkirl som rymmer minst
fem liter.

En termometer
mata 75 grader med

En silduk med stalining

En skumslev och nagot att rora
med. En stekspade duger bra
En damejeanne som
minst fem hiter med
Ew antal lagon: sto
kor med skruvkord
upp olet 1

Lite malarsoda att s

Du kan

som

rvmmer
vattenlas

tomflas

shapen med i

Vatten och stroso

Det hiar Koper Du
essensaffaren:

Ett Kilo Ljus malt
0 eram svart n
En  liten
Kkommer att beh
10 =15 gram hum
hottar, Goldine

ler Fuegles

Du
3.5 gram
cirka 100

Hallertau el

pase  overjast

Gorsa har:
4 omialten

et ska

Borja med att kro

men inte tor mvet

mer likna fin sand @n damm.
Lagg den krossade malten i en
hink och hetta upp fem liter
vatten (mjukt) till 70 grader.

Nu ska Du med dessa fem
liter varmt vatten laka ur malt-
sockret ur malten. Temperatu-
ren 1 den grot som bildas far
inte ga under 65 grader och
inte over 70 grader Processen
ska paga i1 en och en halv tim-
me. Borja med att halla pa 3/4
av det varma vattnet, spa sedan
med resten hand som
temperaturen sjunker

Var beredd pa
ska fran n
varms och halls

bryggare

erter

1t sila av vat

aroten,
ullbaka

foredrar att

som
Vana
1solera
hinken med™ handdukar
halls fast med t
moment. Att halla temperatu-
mycket vik-

som

inder detta

ren och uden ar
ugat!

Sila det hel
hen flera gangs

genom sildu-
it all sot

C

vort frigors fran malten Tvatta
maltresterna med nmyvut 70
adiet vatten <a att den ol
ishenmangden & blir fen
Nt har Du en Ljuseul vat

ha som hallas sotvon
Hall <sotvorten 1+ Kkokkatrle

wh Koka upp den
att skum och paruklar san
pad ytan. Skumma med skum

ordenthet sa

sdeven

Laggrhumlen och kKoka allt

sammans en tmme Sla sedan
i\ [‘I.m.m och lat det svalna
vakta s att humleresterna
vqunker tll botten  Sila bort
humleresterna skt
ide ar ordenthet viam
u ha ot tkad =)
1

] id

s ull under

redskapen ar rena och att hin-
ken med stamvorten halls
tackt. Alla osynliga bakterier
ar fran och med nu Ditt 0ls
varsta fiender.

Nar stamvorten ar cirka 25
grader varm ar det dags attrora
ned ca 3,5 gram Overjast 1 hin-
ken. Ror om ordentligt med
stekspaden. Stall hinken under
lock 1 rumstemperatur. Efter
ett dygn kan Du kontrollera att
det har borjat skumma pa vtan
Det betyder att jasten har bor-
jat arbeta for Dig. Det ar nu
alkoholen Lat det
hela sta under lock en vecka

ullverkas.

Dekantera sedan forsiktigt
over olet 1 en damejeanne med

vattenlas isningen paga

i

¢n veCkad 1 damejcannen

Iappa upp olet pa flaskor
hall samudigt
en struken tesked strosocker i
varje flaska Det ar bra for kol
syrebildningen  Forslut flas-
korna och lat dem staen vecka

med skruvKork

Sedan har Du bara ner flaskor-

11 ha Om Du har ogont
tatt och h ‘uden Gambn
mus pa D fa kan Du redan

dagen damd njata av en flaska

hallarsvalt <venskol av gam-
mal god kvahtet
Svenske mastaren 1 hem

brygemng 1991. Hakan Lund
aren.  har  hjalpt
ovanstacnde beskrivmng. Han
ansvarar dock inte for textens
Shulle Du Ivckas

0SS 20rd4

uttormning
Dt

med

bryed skicha et
hort ull redaknionen och berat
ta  Skulle Du musslvekas
skicka tll- Svensks
Hembiy evy forenimeen. ¢
Svensk L) npandet. Bo
16244 ytochholm D,
} [ vatt Ivehas m

nasta bry od |
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BLI MEDLEM | EN UTLANDSK SAMLARKLUBB?

Fran Starobrno Club i nuvarande Tjeckien har féljande erbjudande
kommit in.

Starobrno Club

The Starobrno Club is open for all collectors of breweriana. The
membership in the Starobrno Club enables you to find new friends

and trading partners in the Czech Republic, the Slovak Republic,
and other countries.

If you belong to the Starobrno Club, you will receive:

— Your Official Membership Card which is proof of membership for
the year your dues are paid.

- Our Dbi-monthly. (6 1issues per year) published Starobrno
Newsletter. ! : :

- A Roster, containing the names, addresses, and hobby data of

all fellow—-members, which forms a part of one of the Starobrno
Newsletter issues. -

- You have also the possibility +to publish your buy-sell-trade
advertisements free of charge in the Starobrno Newsletter.

The following sections are published also in English: Abstract,
Advertisements, data concerning trade shows, and Roster data.

Membership Application (Foreign Nembers)
Last name: . Year of birth:

First name: GColidl eckar of:

Street address:

City: Zip: Country:

Rezturn this form to Starobrno Ciub, Micha! Hofer, Kroftova 66,
616 00 Brno, Czechoslovakia (after January 1, 19937 #¢Czeon
Repubdiic)

Sterebrne Cilub membership dues for 1993: DM (German Marks) 20 cr
equivaient in your currency. Payable to: Cesk& spo¥itelna, 658 4~
3rnoe Czechoslovakia (after January 1, 1993, Czech Repubiic:
senk account number 58342-62€ 0800, konstantni®symbol 0308.
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Allt farre hander
greppar svenska olet

(ur Svenska Dagbladet den 21 april 1992)

® Dcnindustriella utveckling-
enavolindustriniSverige star-
tade forst pa 1800-talet — vid
sekelskiftet hade nistan alla
stader ett eget bryggeri. I dag
finns knappt en handfull kvar
och farre blir de:

[ varlagger Pripps ned bryg-
geriet 1 Sundsvall och nésta ar
det 1 Malmo. Ocksé det gamla
Tillbryggeriet 1 Ostersund
laggs ned efter 110 ars till-
verkning.

Ryssland larde oss

Av drkefienden Ryssland
larde vi oss pd 1500-talet att
gora brannvin. Brannvins-
drickandet riskerade fa virre
konsekvenser @n krigandet da
drycken med tiden blev popu-
larare @n de jasta. Gustav III
uppmuntrade dessutom kon-
sumtionen av kronobrinneri-
ermas produkter — atminstone
finanserna madde bra av det.

I borjan av 1800-talet star-
tade nykterhetsrorelserna
kampanjer for det svagare och
“hdlsosamma” Glet. Ett vapen
mot brannvinsmissbruket
blev "nykterhetsvardshusen™,
som efter tysk sed kallades bi-
er-halle och bier-stuben.

Olindustrins uppsving sam-
manfaller med avskaffandet
av bryggamasskravdsen 1846,
forbudet mot husbehovsbrin-

ning 1860 och en ny akticbo-
lagslag 1864 - och inforandet
av det baverska olet 1843,

Overjist i Sverige

Hittills hade svenska brve-
gerier bara bryggt 6verjast ol.
Mectodcen harfattnamnetav att
jasten flvter upp till ytan 1 ja-
skaret. Det relativt morka olet
kallades ofta svenskol, var e)
lagrat och surnade latt.

Det underjésta olet var kant
sedan ldnge 1 Bayern. Jasten
sjunker till botten och dlet lag-
ras svalt 1 flera manader, dar-
av den gemensamma bendm-
ningen lager. Resultatet blev
ett frascht och hallbart 61 med
en bdamstensfdrgad eller latt
brun fargnyans eftersom mal-
ten var latt rostad. Lojtnant
Fredrik Rosenquist av Akers-
hult introduceradeefteren stu-
dieresa till Miinchen och
Niirnberg bayern™ via sitt
Tvska Bryggeriet 1 Stockholm.

Den forsta ljusa varianten
av lagerolet foddes 1 den boh-
miskastaden Pilsen 1842.Pils-
ner var kraftigare humlad an
bayern och den orostade mal-
ten gav den en ljusare férg.
Forst med en bred lansering
var Hamburgerbryggeriet i
Stockholm 1877. Drygt 40 ar
senarc var Pilsnern, ljus lager,
det dominerande olet 1 Sveri-
ge och ar det fortfarande.

Bryggerierna blev de forsta
inslagen av industriell arkitek-
tur 1 stdderna. Tanken att an-
vandabyggnadernaircklamen
fanns ofta redan pa ritbordet.

Tyskland var alltsa forebil-
den {or svensk Olindustri.
Mdnga av projekten hade in-
genjoren och den tyske invan-
draren Alwin Jacobi som upp-
hovsman.

Imponera besokare

Det f{Orsta prestigebygget
uppfordes 1 klassisk stil med
putsade fasader 1860 av Stock-
holmsbryggeribolag pa Kungs-
holmen 1 Stockholm. Oskars-
hamns bryggeri, uppfort 1877,
visade att Tyskland var idea-
let — en monumental byggnad
1 oputsat tegel med mittparti
och flyglar.

Vid 1880-talet limnade ar-
kitekterna de medeltida im-
pulserna och overgick till att
inspireras av renassans eller
gotik. Ett paradexempel ir
Miinchens Bryggeri i Stock-
holm fran 1892-1894 som fick
en anspraksfull och impone-
rande fasad. | byggnaderna
rymdes ocksa ett stall for 220
hastar.

Ett annat exempel dr Lyck-
holms bryggeri som byggdes
1890-1891 vid Molindalsan i
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Goteborg, och ger ett intryck

av att sedan manga sekel ha le-

gat som en borg vid an.
Brygghuset, bryggeriecis

hjarta,-gavs ofta en omsorgs-

full utformning - besOkarna

skulle imponeras av blankpo-

lerade bryggpannor

av koppar. Landets

elegantaste brygg-

hus byggdes 1915

av Hamburger-

bryggeriet 1 Stock-

holm. Det finns

fortfarande kvar

men inredningen

revs delvis ut ndr

det lades ned 1971.

Redan 1784 an-
vandes angmaski-
nen av ett bryggeri 1
London. Forst 1 Sve-
rige med den tekni-
ken var Carnegie 1
Goteborg pa 1810-ta-
let, men inte forrdn 50
ar senare var angma-
skinen vanlig. Carne-
gie porter ar for ovrigt
Sveriges dldsta varu-
marke.

Formade flasktyp

Is samlades in under
vintrarna for att kyla
det underjdsta olet.
Lyckholms var
1887 forst 1 Sverige
med kylmaskin

medan Luled bryggeri inda till
1949 kylde 6len med is.

Kaggarochlaggadetrifater-
sattes av buteljer under 1800-
talets gang. Den forsta gdngen
som Ol annonserades pa butelj
var 1 Stockholms Dag-
blad 1846. Den digra
floran av flaskor pa
marknaden fick
bryggaren Anders
Bjurholm och kork-
fabriksdisponent
Gustaf Emil Boet-
hiusatt formaenen-

hetlig flasktvp.

Den antogs av
bryggarna 1 Stock-
holm 1887 och
Stockholmsflaskan,
som den kallades,
kom sd smaningom
ocksd 1 resten av lan-
det. Den lever fortfa-
rande kvar 1 dagens
returflaska, som ar
varldens forsta stan-
dardiserade  flaska
och den andra stan-
dardiserade forpack-
ningen 1 landet efter
tandsticksasken.
Landets sista glasbu-
teljblasninglades ned vid
Surte glasbruk 1926.
Nar glasbruket
Hammar laggs ner
till sommaren blir
bruket 1 Limmared
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var enda ullverkarce av brygge-
riflaskor — och varldens dldsta
glasbruk 1 drift.

Linge anvindes naturkork
av ekbark t1ll att {Orsluta bu-
teljerna med. Korkarna slogs 1
med en traklubba och drogs
upp med korkskruv. Men 1925
upptann en fabrikor i Linko-
ping rivkapsylen i aluminium.
som fran 1930-talet anvandes
av de svenska bryggerierna.

Kulmen vid sekelskifte
D4 ol var en lokal produkt
behdvdes ingen speciell mark-
ning. vanligt var att man bara
stimplade korkarna. Den fGr-
sta kdinda maltetiketten lanse-
rades 1858 av Cathrinebergs
porterbryggeri 1 Liljeholmen
strax soder om Stockholm.

Etiketterna blev sedan van-
liga pa 1870-talet och avbilda-
de ofta sjdlva bryggeriet 1 sin
prakt,garnamedrykandeskor-
stenar som visade att det var
ett ol fran en modern och fram-
atstravande fabrik. Bryggeriet
omgavs av kdrvar, kornax och
humlekottar for att visa att det
varen naturproduktibuteljen.

Viarldens forsta olburk kom
1935 fran amerikanska Kreu-
ger Crcam Ale. Till Sverige
kom de 1955, samtidigt som
starkolet ater tillats efter att ha

varit {orbjudet sedan slutet av
1910-talet.

Vid sekelskiftet nddde anta-
let Slbrvggerier 1 Sverige sin
kulmen - 1905 var de 240
stvcken. Konkurrensen var
stenhéard och det stundande 6l-
kriget blev mledning till 100
ars koncentration och kon-
cernbildning.

I Stockholm och Goteborg
bildades 1889 AB Stockholms
Bryggerier respektive Gote-
borgs Forenade Bryggerier. |
spetsen for Goteborgsforetaget
fannsJ A Pripp & Son, det do-
minerande bryggeriet 1 Gote-
borg. I Malmé och Skane tog
koncentrationen fart ett par
decennier senare.

Och 1963 var de stora mog-
na att gad samman 1 ett bolag —
1 Stockholm, Malmo, Gote-
borg och 1 mdnga andra stader
bvts bryggeriernas gamla skyl-
tar ut och ersdtts av Pripps.

Storre och farre
Under den stora bryggeri-

dodens epok kopte staten 1974

ovantat aktiemajoriteten 1
Pripps. I dag dgs det av statli-
ga Procordia och ullverkning-
en har koncentrerats till Gote-
borgoch Stockholm. Under va-
ren 1992 ldgger Pripps ner
brvggeriet 1 Sundsvall och dar-
efter brvggeriet 1 Malmo nidsta
ar.

Ytterhgare tva bryggerier
domincrar marknaden - Bryg-
geri Falken och Spendrups.
Falken 1 Falkenberg dgs t1ll 90
procent av Procordia och till
tio procent av Unilever. Bryg-
gerict Till, med tillverkning 1
Ostersund och Umea, inforhi-
vades 1989 1 koncernen. Nu
skall brvggeriet 1 Ostersund
laggas ner efter 110 ars ull-
verkning.

Spendrups kopte 1989 KF-
agda Warby, grundat 1953. Se-
dan Wirbybryggeriet lagts ned
1Sollefted har Spendrupsnu 6l-
tillverkning 1 Grangesberg och
i1 Varby ndgra mil sdoder om
Stockholm.

Ytterligare fyra svenska
bryggerierberikar marknaden.
Storst av dem ar familjedgda
Abro bryggeri Vimmerby, och
1 Smaland finns ocksa Banco.
Viastkusten kan skryta med an-
rika familjen Kronleins Ap-
peltofftska bryggeri 1 Halm-
stad och 1 Laholm ligger lilla
Sofiero, dgt av Procordia.

Rationaliseringenavsvensk
olindustri har snart gatt sa
langt den kan. Nu gdller 1 stal-
let ett inhemskt forsvar mot
importen, da granserna Opp-
nas mot Europa.

FRANS ERONELL/TT
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BRASILIANSKT OL | SVERIGE? Att déma av nedanstdende artikel tycks
det vara méjligt att sa blir fallet. Hoppas da att olet, till
skillnad fran de mexikanska 61 som redan finns har, smakar nagot

och, inte minst, att flaskorna ar forsedda med etiketter.

Dagens industri ® Tisdag 27 okt 1992

prEr
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Svensk i Rio
lanserar drycker
| Sverige

Pt i Di

RIO DE JANEIRO
»Det ar aldrig nagon som

har sagt att Glen inte 4r god SR
i Brasilien’’, hivdar Erik 2
: <
Grahn, Rio-svensk som nu &
forsoker fa svenskarna att <
dricka brasilianskt. i ¢ ‘ : :
L - - 243 s
Brasilien ar ett stort land for 6. & : o U ’ %
Klimatet hjalper till. Den for- < SR k. e
numstiga uppmaningen pa svens- ISKALL: Erik Grahn, svensk bosatt i Rio, ska introducera brasili-
ka burkar att 6l ska dnckas vid anskt 6l i Sverige. Till skillnad frdn svenskarnas kylsk3pskalla 61,
8-12 grader skulle inte ga hem i ska drycken avnjutas riktigt iskall.
Rio. Ol 1 Brasilien dren frysvara.

Det ar en frysvara sa till vida portera. Allt gick at har. Men nu VD for Swebra — export & im-
att ol for konsumtion forvaras 1 har man ett overskott”, berattar port — {orsoker aven lansera bra-
frysbox, och helst serveras med is Erik Grahn. silianskt kvalitetsvin i Sverige.
pa flaskan. Konsten ar att hilla "Olet ska {orst siljas pa flaska "Det forsta Vin- & Spritcent-
ol precis pa gransen till att stelna. 1 Sverige. Brasilien tillimpar ralen fragar efter ar storleken pa

Tva stora bryggenier domine- namhgen inte EGs normer for flaskan™, sdger han.
rar i Brasilien: Antarctica och olbrukar, som ocksa Sverige hal- Men om allt gar bra kommer
Brahma. Enk Grahn har Antarc- ler hartpa™. sager han. brasihanska Dom Eudes, tippat
ticas representation i Sverige. Ernk Grahn, fd taxichauffor slutpns 75 kronor. att framover

“Tidigare var bryggerierna hir ("jag fick sluta for jag hittade samsas med oOvriga langviga

mmte ens intresserade av att ex- inte 1 Rio™), resebyraman och viner pa systemhvllorna
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