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REDAKTORENS SPALT

Hej igen!

Sedan forra medlemsbladet har det som vanligt hadnt en hel del pa
6lfronten. Mangder av nya 6lsorter har kommit till systemet och
till vanliga butiker. Har ni prévat De Koninck (artikelnr 1586)?
Om inte, gor det. Det ar ett héjdardl. Fér samlare av etiketter
fran hela varlden vill jag meddela att Pilsner Urquell, klass II
och III, samt tjeckiska Budweiser, klass II, har fatt nya etiketter
med anledning av Tjeckoslovakiens delning till tva olika léander.
Amerikanska Budweiser pastds numera finnas a&ven i klass I pa
flaska, men jag har hittills inte sett den. Det finns &ven en ny
klass II 61 fran Frankrike, Fischer, atminstone pa Ahléns i
Stockholn.

Resan till Abo med besék pa Oy Amri Ab:s bryggeri och
efterféljande bytesmoéte blev ett verkligt trevligt evenemang, som
ni kan lasa mer om pd annan plats. Synd att inte fler medlemmar

Fortsattning sidan 4
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Vésterhaninge i Juni I993.

Bdste léasare.

S& har d4 sommaren kommit p& riktigt och vi ser alla fram emot en hédrlig tid. -
Vackert védder och fin atmosfar undfégnades de medlemmar och anhdriga som samman-
traffade i ABO och KAARINA den IS Maj. Ett varmt och hjartligt mottagande gav oss
Hartwalls representant Martti Sopo och den f.d. tekniske chefen Boris Orlo.

For en minnesrik dag, gdr vart TACK och hélsningar till OY HARTWALLS AB och vira

finska kollegor Mikko Hovi och Seppo Bonsdorff, somm arrangerat besdket.

Jag lovade dterkomma till "de nya utmanarna" i bryggeribranschen. Zeunerts Bryggeri

1 Sollefted, anpassar sin férsdljning till kapaciteten och utvidgar férsiljnings-
omréddet allteftersom. For delégaren Fors Bryggeri AB, brygger man efter original-
recept Avestadl i 3 skatteklasser. Sofiero Bryggeri AB i Laholm, har nyligen sléppt
ut sitt andra egna starkdl pd marknaden. Thimsfors Bryggeri AB i Markaryd, har skju-
tit fram produktionsstarten till Augusti. Daremot &r det "full fart" p& Banco i Skruv.

Med reducerad personalstyrka och rekonstruerat féretag,. arbetar man vidare.

Trots att sommaren och alla dess utmaningar och ledigheter ligger framfdr 088,
vill jag &nd& till vara samlande medlemmar rikta tankarna till hdsten och mdtet i
Stockholm den I8 September. Vi gor ett bryggeribesdk hos Pripps i Bromma och skall

bo pé vandrarhem pd Lingholmen eller Skeppsholmen, dir vi &ven h&ller mdten.

Inbjudan till medlemmar och anhdriga som Onskar vara med, kommer i Augusti. Men du
som redan nu vill reservera den I8 September, kan redan nu anmila ditt deltagande

till undertecknad. Jag ser helst att det sker skriftligen.

Till alla l&#sare av medlemsbladet Onskar jag en trevlig och skdn sommar.

P& &terhdrande......

=4
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kunde/ville folja med. For min del blev resultatet av resan bl.a.
mer an 500 nya etiketter fran 11 olika lander. Det kan man inte
vara annat an mycket néjd med.

I detta nummer aterges en gammal bok om Halsingborgs Bryggeri.
I nasta nummer presenteras en nagot yngre bok om ett annat bryggeri
som fanns i Skdne - Trelleborgs Bryggeri.

Som vanligt finns i detta utskick en lagom stor bunt svenska
6letiktter. HAall tillgodo.

Jag onskar alla en trevlig sommar med manga nya etiketter.

Redaktoren
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RESAN TILL ABO

Kvallen den 14 maj samlades 12
forvantansfulla personer,
medlemmar och fruar till
medlemmar, pa Vikingterminalen
i Stockholm fér att resa till
Abo med m/s Amorella. Vadret
var underbart och stamningen
hég. Sedan vi gatt ombord och
installerat oss i hytterna
gick de flesta av oss till
matsalen for att ata smérgasbord
nedskoljt med nagra finska 61.
Darefter blev det ytterligare
nagon 61 i fartygets pub.

Vid ankomsten till Abo méttes
vi av Mikko Hovi med en elegant
buss, som via Siljaterminalen, dir tre norska medlemmar med fruar
anslot, tog oss till Abo centrum. En svensktalande finsk kvinnlig
guide steg ombord och det blev en timmes mycket intressant
sightseeing i Abo.

Efter rundturen med buss fick vi ett par timmar p& oss fér
shopping m.m. i Abo. De flesta av oss tog tillfallet i akt att
besdka den finska motsvarigheten till Systembolaget, Alko, som,
hér och hapna, hade 6ppet kl. 9-16 pa lérdagen. Vi studerade
ingdende d6lsortimentet i den rymliga moderna sjalvbetja-
ningsbutiken och fann madnga intressanta sorter.

I butiken fanns 61 i tre klasser. Klass III-31 som innehaller
3,7-4,7 volymsprocent alkohol, klass IVA-61 med 4,8-5,8
volymsprocent och starka 61 eller klass IVB-61 som innehaller mer
an 5,8 volymsprocent alkohol utan nagon grans uppat. I den senare
klassen fanns bl.a. de belgiska sorterna Chimay Red (7 %) och
Verboden Vrucht (9 %) samt det tyska 6let Eku 28 (11 %). vid
besdket inhandlades en och annan intressant sort.

Vid 1ll-tiden var det atersamling vid bussen fér fard till Oy
Amri Ab:s bryggeri i S:t Karins, ca 9 km fran Abo centrum. Dir
mottes vi av Seppo Bonsdorff samt, fran bryggeriet,
laboratoriechefen Martti Sopo och den numera pensionerade
legendariske bryggmastaren Boris Orlo. Vi fick gora en mycket
intressant rundtur i den stora moderna anlaggningen. Under
rundturen fick vi mdnga intressanta uppgifter om bryggeriet och
koncernen och fick vi svar pid vdra manga fragor.

54 nagot om bryggeriet. Bryggeriet ingdr i en stor koncern. I
toppen av denna finns moderbolaget Hartwall-Bolagen Ab som &ar
agare till bl.a. Oy Hartwall Ab. Det senare bolaget ager i sin
tur bl.a. Oy Amri Ab, Hartwall-Drycker Ab, Oy Mallasjuoma och
Lapin Kulta Oy. Det ar Oy Amri Ab som ager alla produktions-
anlaggningar och som producerar all &1l. Hartwall-Drycker Ab och
Oy Mallasjuoma svarar fér marknadsféring och forsaljning medan
Lapin Kulta Oy svarar fér marknadsféring och export av élet Lapin
Kulta. Koncernen tillverkade 1992 ca 300 milj. liter 61, varav
144 milj. liter var Lapin Kulta-6l1 som a&r den mest salda Olsorten

Fortsattning sidan 6
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i Finland. All Lapin Kulta-6l tillverkas i Torneda. En del av élen
tappas pa flaska/burk i S:t Karins, dit den kommer med tankbil.

Efter rundturen samlades vi i bryggeriets pub foér att smaka av
bryggeriet 61. Det satt verkligen fint med nagra kalla 61 i
sommarvarmen. Bryggeriet bjod pa en mycket valsmakande lunch
med mer 61 av flera sorter. Allt intogs under trevlig samvaro med
vara vardar. Boris Orlo fortjanar ett eget omndmnande. Han visade
sig vara en otroligt sakkunnig person och var dessutom valdigt
trevlig att prata med. Vid kaffet tackade Séren vara vardar och
overrackte Bryggeriklubbens standar till bryggeriet och gavor i
form av olika svenska 6l. Erik Brorsen tackade fér de danska
medlemmarnas rakning och éverrackte Forts standar. Darefter fick
vi en mangd oletiketter fran bryggeriets produkter och mycket
annat, t.ex. o6lglas.

Sedan bryggeribesdket avslutats akte vi med den fina bussen
till puben/restaurangen 0ld Bank i Abo. 0ld Bank visade sig, som
namnet antyder, vara en gammal banklokal som gjorts om till
pub/restaurang. Det gamla styrelserummet hade reserverats for
vart bytesméte, och nagra mycket trevliga timmar féljde och gav,
tror jag mig kunna sdga, for alla som resultat en mangd nya
etiketter. Torsten hdélls under kontroll med 61 fran puben. Vid
18-tiden serverades en mycket god Janssons frestelse till ett
humant pris.

Det var en mycket néjd och matt skara som 21.30 antradde
aterfarden till Stockholm med m/s Calypso. Ingen var hungrig sa
det blev bara nagon intressant 61 i fartygets pub fére sanggaendet.

Alla deltagare pad resan tackar Séren, Yvonne Lillevars, Mikko,
Seppo m.fl. for en perfekt planerad och mycket trevligt resa till
Abo, besdk pa Oy Amri Ab:s bryggeri, bytesméte m.m.

Ove Grip

Deltagarforteckning:

Seppo Bonsdorff (i Finland)
Soren Borgstrom

Erik och Lis Brorsen

Niels Gravesen

Ove Grip

Helge och Eli Hoff

Mikko Hovi (i Finland)
Harald Karlsen och Brit A. Larsen
Sven Lagerqvist

Erik Larsen

Uno och Yvonne Lillevars
Ole Olsen

Arne och Margareta Persson
Jan och Gudny Solberg
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CANADENSISKT OL PA SYSTEMET

Foér forsta gangen nagonsin finns nu canadensiskt 61 att képa pa
systemet. Fr.o.m. april finns det inte mindre an tre canadensiska
marken: Labatt's Canadian Lager (artikelnr 1541), i Canada kallat
Labatt's Blue, Moosehead Canadian Lager (1580) och Upper Canada
Lager (1581).

Canadas bryggeriindustri grundades av nagra pionjarer, var verk
an ar dominerande. En av de férsta var John Molson, som ar 1782
utvandrade fran England. Han anléande till Quebec men férflyttade
sig till fots till Montreal. Efter ett par &r grundade han ett
bryggeri. Men Molson agnade sig inte bara &t bryggning. Ar 1836
byggde han den forsta jarnvagen och 1855 éppnades Molson Bank. De
andra tva pionjarerna ar Labatt och Carling. Carling gick senare
samman med Molson. CAnadensisk 61 bestod lidnge av ales och stouts,
men inriktades ‘84 smaningom pa lagerdél. Dessa var till en bérjan
ganska kraftiga 'men har pd senare tid i stil narmat sig de latta,
milda USA-6len. An idag havdar dock canadensarna att canadensisk
6l smakar mer och ‘battre an USA-41.

Canada har en del saker gemensamt med Sverige. En av dessa ar
alkoholpolitiken, som naturligtvis paverkat 6lindustrins utveck-
ling. Clanada har haft en férbudstid som varat éver langre tid an
i USA. Det finns ocksa i alla provinser utom Quebec delstatliga
monopolaffarer for 61, vin och sprit.

Av de tre nya sorterna ar val Upper Canada Lager intressantast.
Det bryggs av ett relativt nytt bryggeri. Det grundades 1984 som
ett s.k. mikrobryggeri och har som affarsidé att producera
hégkvalitativt helmaltsél enligt den tyska renhetslagen. Bryggeriet
tillverkar ett tiotal olika lager och ale. Upper Canada Lager har
efter jasning i traditionellt lag temperatur kréjsats och lagrats
2-3 veckor. Olet ar inte pastériserat men har sterilfiltrerats.
Borje Salming marknadsfdr élet i Sverige.

Bade Labatt's och Moosehead ar typisk canadensisk lager, latt med
liten beska och bryggt med mycket rafrukt.

Labatt har varit verksamt sedan 1847 och ar idag Canadas stérsta
bryggeriféretag med elva bryggerier spridda éver Canada. Foretaget
har 45 procent av marknaden i Canada och Labatt's Blue ar sedan
nagra ar det stdérsta enskilda market dar.

Moosehead ar ett regionalt bryggeri. Bryggeriet grundades av de
svensk-engelskattade John och Susanna Oland &r 1867. Man har tva
bryggerier pa Canadas o6stkust, ett i Dartmouth, Nova Scotia, och
ett i Saint John, New Brunnswick. Féretagets 61 ar mer spritt i
USA, dar det saljs i 50 stater, an i sitt hemland.

Moosehead Canadian Lager

Fiirg: Medelhag intensitet, gul nyans, bra
skum.

Doft: Frisk, sideskarakeir, litt aromatisk
humleton.

Smak: Litr, frisk, balanserad beska, litt
brodig.

Vinner ¢j pd lagring.
Alkokolhalr: 4.5 vol-%.
Varunummer: 1580
Pris: 11:10
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Upper Canada Lager
Férg: Mcdelhig incensicet, gul nyans.

Labatt’s Canadian Lager
Firg: Medelhdg intensitet, gul nyans.
Doft: Mild, lite fruktig, brodig.

Smak: Litg, mild, viss sideskarakeir, aning
s6tma.

Vinner ¢j pi lagring.

Varunummer: 1541

Pris: 12:50

humleton.

matisk humlekarakediir.
Vinner ej pd lagring.
Varunummer: 1581
Pris: 14:80

Doft: Mild, rostad., litc smorig, balanserad

Smak: Relative fvllig, balanserad, aro-
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BANKDIREKTOR S. H. HAFSTROM
BRYGGERIETS GRUNDARE
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DEN URSPRUNGLIGA BRYGGERIBYGGNADEN

ALSINGBORGS BRYGGERI fyller i ar 75 ar. 1850 anlades det nimligen i
sin forsta enkla utbyggnad pia samma tomt, dir den nuvarande anliggningen
reser sig for att fullt ut motsvara den hogt uppdrivna teknikens fordringar.

Ett trefjardedels sekel dr for visso en kort tidrymd i hivderna. Industriens
historia haller sig emellertid inom begrinsade tidsmatt, och dessa senaste sjuttiofem
ar kunna betecknas som industrialismens genombrottstid. Inom Hailsingborgs sam-
hille kommer bryggeriet att vara ett av dess allra dldsta industriella foretag, men aven
inom den svenska bryggeriindustrien intager Hilsingborgs Bryggeri en bemarkt plats,
da det var det tredje bryggeriet i ordningen inom landet, som anlades for tillverk-
ning av underjast ol efter de vetenskapligt grundade metoder, som omkring mitten
av 1800-talet mojliggjorde oOverforande fran hantverk till stordrift. Stockholm har
hedern av att ha hyst inom sina tullar det forsta underjasningsbryggeriet i Sverige,
som anlades dar 1843 av f. d. l6jtnanten Fr. Rosenqvist. Det andra foljde redan
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med det enklare danska olet. Det var denna alltjamt stigande inforsel av tyskt &l,
som i borjan pa 1500-talet piaverkade den i minga hinseenden klarseende Kristian II,
hir i landet kind med tilligget »Tyrann», att soka himma importen och lyfta upp
den egna oltillverkningen.

Man anvande sig under denna
tid uteslutande av s. k. Gverjast
vid jasningen. Men under ar-
hundradets lopp bédrjade man
med underjisning i ett bayerskt
kloster och skotte 6lbryggningen
mera systematiskt genom att odla
denna underjast och pa 1600-ta-
let anvindes den mera allmint
inom bryggeriyrket. Overs och
underjast harstamma bida fran
den 1 naturen forkommande en-
celliga, mikroskopiska &ljasts
svampen (Saccharomyces cerevi-
sia). Overjasten, som kallas sa,
emedan den ir specifikt littare
in Olet och alltsa flyter upp pa
ytan, forekommer i allminhet en-
dast vid tillverkningen av littare-
olsorter, dar jasningsproceduren
forsiggir under varmare tempe:-
ratur. Sa t. ex. anvanda sig vara
nuvarande skattefria svagdrickse
bryggerier innu av denna jist-
art och likasi var det denna jist,
som kom till anvindning vid

MALTKROSSEN hembryggningen. Underjisten,

som ar specifikt tyngre an olet

och dirfor sjunker till botten, dr den jistsort, som brukas inom den egentliga

bryggeriindustrien. Den fordrar for sin existens ligre temperatur men ger i stallet
en hallbarare och mera vialsmakande produkt.

Under detta arhundrade steg konsumtionen bide pa tyskt 6l och hemmas
bryggt 6l enormt.

De olika slag av tyskt 6l, som infordes till Danmark och till Skine, voro
otaliga. Varje nordtysk stad framstallde sitt eget 6l. Det var Lybecker, Rostocker,
Wismarskt, Sundiskt (Stralsund), Kolbergskt, Barst (fran Barth i Pommern), Pryssing
(preussiskt) och Danzigerdl och mianga, manga andra. Importen av tyskt ol till en
en stad av Hailsingborgs divarande storlek torde ha rért sig omkring 3,000 tunnor
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aret darpa och lever alltjamt som Klosterbryggeriet i Ystad, med vilket Halsingborgs
Bryggeri omkring sekelskiftet hade mycket gemensamt, di de bada foretagen under
atskilliga ar hade samma agare.

Redan de gamla egypterna forstodo sig pa att av korn tillreda jasta drycker,
men forst, omkring ac 1000 i var tiderikning kan man anse, att dlet i och med en
allmannare tillsittning av humle vid bryggningen borjade vinna mera terring som
folkdryck. Det ar ocksa i hiavderna vittnat om, att den germanska stammen alltid
satt stort pris pi Olet, men det ar lika sdkert, att olet varit kint och hogt skattat
runt omkring Medelhavet dnda bort till den yttersta Orienten lingt fore var tides
raknings borjan. Nair darfor de vinproducerande linderna nu ha att uppvisa en starkt
stigande konsumtion av maltdrycker, piverkad av ekonomiska forhallanden, s konsta-
tera vi darvid icke en nyhet, utan en aterging till tidigare forhillanden.

Var skanska historia ar ju 1
begynnelsen dendanskahistorien.
Frin och med det trettonde éar-
hundradet finna vi dlet som all-
min handelsvara. [ Képenhamns
forsta stadsratt av den 13 mars
1254 heter det i punkt 3 att »de
der szlge Q1 i Boder skulle ar-
ligt betale 2 Orer i den Skat,
som hedder QOlgazld, nemlig 1 om
Vinteren og 1 om Sommeren».
Vid den tiden riknades det in-
hemska olet vara av ringare varde.
Dirfor forekom ocksa en stor
inforsel av tyskt 6l. Vi fa veta
detta bl. a. genom en skrivelse
fran biskopen i Roskilde, Ingver,
som giver sin fogde och rad-
minnen i Képenhamn uppdrag
att bland annat noga vakta over,
att man giver fullt matt pa tyskt
6l, som alltfor ofta sildes med
anviandande av obestimt eller for
ringa matt »till skada for ko-
parna och odeliggelse for siljar-
nas sjalar». Det gick i fortsatt-
ningen sa langt, att endast fram-
mande och sarskilt tyskt o6l fick
saljas 1 stadens fornamsta gastgiveri, Riadhuskillaren, dir sialunda stadens mera vil-
stiende borgare hade sikerhet for att fi en god vara, medan gemene man fingo ndjas

MALTPUTSEN
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forutom det preussiska 61, som kom i dnnu storre fat. Olindustrien i Nordtyskland,
som antagligen fitt sina impulser fran Nederlinderna, hade nu ocksé sin blomstrings-
tid. Trettioariga kriget 6delade densamma, men Bayern hade da redan hunnit fa 5l

.1
o8 |
Al
s O

oo, |\

BRYGGHUSET. MASK- OCH SILKAR

tillverkningen i arv. Det dr ocksa forst i slutet pa forra arhundradet, som den nord-
tyska olindustrien vixer sig stark igen tack vare de tekniska framgangar, som helt
och hillet kommo att omgestalta forhillandena vid denna tid.

Vi ha redan berort, huru Kristian II kom att intressera sig for oltillverk-
ningens hojande, och frin denna tid kunna vi rikna med andra férhallanden. Hans
anordningar blevo grundliggande for tillkomsten av ett bryggareskra. Bryggkarens
storlek faststalldes, och myndigheterna fingo i uppdrag att faststilla priset. Det kom
visserligen ett bakslag, darigenom att importen helt forbjods, och konkurrensen do-
dades. Man borde i stillet ha hillit denna Sppen och genom inkallandet av utland:-
ska fackman givit den inhemska tillverkningen nédvindig konkurrenskraft. Brvggar:
skraet blev for en kortare period upplost, da folkstamningen allt vildsammare reste
sig emot det, men vid tiden for Skanes skillsmissa frin det gamla danska moder:
landet ateruppstir skriet, och gives det genom konungens envilde en bittre organi-
sation och andra mojligheter att gora sig gillande. Bryggeriniringen 1 Kopenhamn
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var vid denna tid bunden till 136 egendomar. Raittigheten att brygga 6l knots dir-
efter icke langre till personer utan till lokalen, men kunde icke flyttas eller avhindas
frin egendomen utan magistratens tillitelse. Samma férhillande har ratt i vart land
anda intill vara dagar, di den nya lagstiftningen pa omradet indrat foérhillandena
darhin, att rattigheten att brygga ett skatteplikligt 6l ater blivit en personlig egen-
dom, dven om denna icke utan myndigheternas medgivande kan gi fran person till
person. :

Trots allt beskydd och den maktstillning, som med tvangsmedel tillagts
bryggeriniringen, gick denna i Norden dock ater tillbaka. Inom andra niringsgrenar
skedde det genom att en tekniskt bittre produktion trots allt motstind tog loven av
den tekniskt daligare, hir hemma skedde det genom att andra produktioner utveck:
lade sig pa oltillverkningens bekostnad och férst och frimst brinnvinsbrinningen.
Virt hemmabryggda 6l reducerades till en daligt ansedd vara vid sidan av den dryck,
som mahdnda har undergrivt nationens kraft mer in nagot annat.
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BRYUOGHNUSET, WASK-OCH VORTPANRKA

Till slutet av 1700-talet kan man forligga 6vergangen frin mera hantverkss
massig drift till en industriell sidan, lit vara till en borjan efter blygsamma matt.
Ungefar samtidigt har man det forsta exemplet pa, att bryggeriniringens min soka
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kontakt med vetenskapen for att fora sin konst vidare. Det gick naturligtvis si smatt
framat aven pi detta omridet. Visserligen kunde en tysk forskare, Kirchhoff, redan
1814 fasta uppmairksamheten pia att maltet inneholl ett amne, som var i stind att
omvandla stirkelse till socker, men det ritta och foér bryggerinidringens utveckling
avgorande .sammanhanget upplyses dock lingt senare, di det 1833 lyckades att klar-
ligga den kemiska processen. De for oltillverkningen kanske annu viktigare jasnings-
processerna hade man dnnu svagare begrepp om, och det drojde atskilliga ir, innan
man nadde till nigorlunda forstielse for de vid jasningen verksamma mikroorganis:
mernas bakteriologiska forhillanden. Den berdmde bohmiske kemikern Balling kom
att ligga grunden for denna kunskap, och ser man frin 6lindustriens nuvarande tills
stand tillbaka pa hans verk, stir det klart, att han var en man, som icke endast anade
det helas sammanhang, utan som ocksi hade nigra av denna forbindelsens tridar 1
sin hand. I méinga stycken sker ocksi &ltillverkningen annu i dag efter hans anvis-
ningar. ' _

Omkring mitten pa forra arhundradet och kort fére anliggningen av Hilsing-
borgs Bryggeri ar problemet i friga om det underjista olet 16st i sin forsta omgang,
men det behdvdes ett halvt sekels trigna arbete med vetenskapens ypperligaste stod
for att sikerstilla landvinningarna och na dit, dir vi denna dag befinna oss.

Med 6l for-
stir man en av
spannmal under
tillsittning av
humle genom
jasning beredd
alkohol: och kol:-
syrehaltig dryck,
som utom dessa
amneninnehiller
bestindsdelar av
ramaterialerna,
vilka antingen
iro direkt 16sta
eller bringats i
16sning genom
kemiska process
ser.

For tillverk-
ningen av 0l 1
skattepliktigt
bryggeri méa enligt var svenska lag endast anviandas torkat, rostat eller brirt korn-
malt, humle, jdst och vatten. Malt ar dlets sjal. For framstillningen av detta an-
vinder man sig hir i Sverige uteslutande av tvaradigt korn av hogsta kvalitet. Genom

KYLSKEPP
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tillforande av vatten och luft liter maltaren kornet gro och de cellvaggar, som omge
stirkelsen, vilken ir kornets huvudsakliga upplagsniring, uppldsas och nilfina rotter
sticka fram, medan bladgrodden skjuter upp péa skalets innersida. Kornets livsfunk-
tioner ha vickts och diastasen, enzymen, som formar forvandla stirkelse till socker,
borjar rora pa sig. Men da avbrytes kornets vixande genom torkning pa maltkdlnan,
och efter manadslang lagring kan maltet borja anvindas till bryggning.

I mellersta Europa (Tjeckoslovakiet och sédra Tyskland) vaxer den aroms
rikaste humlen, och det ir dirifrin bryggeriet himtar sin humle. Humleplantan
(Humulus lupulus), den europeiska humlen, hér till samma familj som nisslorna.
Den ir en tviakdnad slingervixt med han: och honblommor pa skilda stand och
kriver ytterst noggrann omsorg for att kunna odlas med fordel. Hanplantorna aro
stringeligen forvisade fran humlegardarna och deras nirhet, ty det ir endast de obes
fruktade honblomstillningarna, som giva olet dess angenima och for digestionen sa
nyttiga humlebeska.

Genom de grundliggande forskningarna av den store franske bakteriologen
Louis Pasteur gjordes vid den tid da Hilsingborgs Bryggeri anlades enorma frams
steg i kunskapen om de inom bryggeridriften forekommande mikroorganismerna.
Det blev emel:-
lertid den danske
forskaren Emil
Christian Han-
sen forbehallet
att 1881 fram-
stalla den forsta
renodlingen av
jast. Den jast:
massa som forut
anvandes inom
bryggerierna in-
neholl en bland-
ning av olika ar-
ter av Oljasten,
mer eller mindre
fororenad med
frimmande mi=
kroorganismer.

Genom Hansens
LAGERKALLARE, TRYCKTANKS arbete  gjordes

det mojligt att
genom uppodlande av en enda modercell framstilla homogena jastpartier av viss
karaktir, vilka sedan anvindes inom bryggerierna. Det kan vara anledning att fast-
stilla datum for denna mirkliga hindelse inom industriens historia Det var den
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12 november 1883, som den rena jisten for forsta gingen kom till praktisk anvand-
ning och detta naturligtvis vid Carlsbergs bryggeri, 1 vars laboratorium Hansen ver-
kade. Pa sidan 14 se vi en bild frin ett av renodlingsrummen for jist pa Halsing-
borgs Bryggeri.
Vi ha genom
dessa korta ans
teckningar pavis
sat, hur det mo-
derna bryggeriet
bygger pastrangt
vetenskaplig
grund, och en
av  bryggeriets
viktigaste avdel-
ningar ar ocksa
dess med alla
moderna tekni-
ska hjilpmedel
utrustade veten:
skapliga labora-
torium. Det ar
givet, att jaimsis
des med detta
bryggeriet ut- LAGERKALLARE, FAT-TAPPNINGS- OCH FILTERAPPARAT
vecklades pa alla
andra omraden, och bland de tekniska hjilpmedlen av sirskild betydelse ar att ihag-
komma frysmaskinen.

Som redan omnimnts ir Hilsingborgs Bryggeri ett av Sveriges dldsta. Det
var bankdirektoren S. H. Hafstrom, en av de manga namnkunniga i den valkanda
hilsingborgsslikten, som med dppen blick for tidens krav och mojligheter beslot sig
f5r att i samverkan med grosshandlaren J. H. Wennerberg anligga ett bryggeri for
tillverkning av s. k. bayerskt underjist 6l har i staden.

Ar 1850 inkoptes for andamalet den tomt, dar bryggeriet innu i denna dag
har sin anliggning, Sédergatan 111. Vid tiden for den forsta bebyggelsen lag brygge*
riet lingt utanfor den egentliga staden, och det blev i sin forsta skapnad en mycket
blygsam anliggning, som drevs med handkraft. Den ursprungliga bryggeribyggnaden
lag ungefir mitt pa tomten i riktning norr-sdder. En liten bick, som numera fores
i avloppskulvert ut i Oresund, flét genom garden och bildade sydost om byggnaden
en damm, ur vilken man forsig sig med den behovliga isen for att kyla ned vorten,
hilla jisningstemperaturerna inom sina granser och lagerkillaren tillrackligt avkyld.
Hafstrom forstod emellertid att skota sin rorelse sa vil och gora sitt 6l sa omtyckt,
att det lilla bryggeriet redan efter ett par artionden icke lingre formadde tillgodose
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stadens och traktens behov. Tillsammans med konsul K. G. F. Stevenius, gross:
handlaren A. B. Wessberg och hotelliern L. Goetze, utfairdade Hafstrom 1881 en in-
bjudan till aktieteckning 1 ett bryggeriaktiebolag med ett kapital av minst 80,000
kronor. Samma ir omindrades driften till ingdrift och lings tomtens strickning ut-
efter Sodergatan uppfordes en byggnad for malteri och lagerkillare. Denna senare
tycks ej ha varit av si ypperlig beskaffenhet, ty om somrarna transporterades olet
for lagring till en kallare i backarna intill Eneborgsviagen. Nair si olet skulle tappas
for forsiljning pa transportfat och flaskor maste det foras samma viag tillbaka. Man
satte darfor 1 ging med att bygga den Ostra delen av de nuvarande lagerkillrarna
och 1888 utvidgades denna byggnad ytterligare it vaster for att giva rum at jaskallare.
Det paborjade utokandet av dritten fortsattes av direktor Ernst Délling, som 1890
overtog aktiemajoriteten och fordubblade aktiekapitalet. Under hans tid erholl bryg-
geriet till sin huvudsakliga del sitt nuvarande yttre och inre utseende. Redan kort
efter tilltradet fortsattes bryggeribyggnaden lings Bryggaregatan fram till Sodergatan

MASKINRUMMET

och lamnade plats for ett stort och modernt brygghus. Den ursprungliga vortpannan
for 6lkokningen rymde omkring 20 hl., vid 6vergingen till angdrift anskaffades en
som rymde 40 hl., men i den nuvarande kokas 130 hl. vort at gangen. Den ur-
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sprungliga bryggeribyggnaden revs ir 1891 och av denna fick endast maltkolnan kvars
std nagra ar som lagerplats it malt. Samtidigt inrittades kontor i byggnaden utat
Sodergatan med avtappningslokal for flaskdl i killaren. For kylning av killrarna
hade man hittills fitt ndja sig med naturis, men sistnimnda ir inmonterades den kyls
maskinsanliggning som dnnu i dag ir i giang och man vann hirigenom ytterligare
utrymme for lagring av 6l. Det foljande aret utvidgades jaskillaren ytterligare och
omkring 1900 hojdes lagers och jaskillrarna for att vinna mera utrymme De féruts
varande jiskaren av tri utbyttes mot jistanks av glasemaljerad jarnplat. Dessa tanks
aro byggda for jasning under vacuum och rymma vardera 135 hl. Jisningen férsiggick
1 enlighet hirmed de forsta iren, men sedermera Gvergick man till jisning under det
vanliga lufttrycket. Byggnaden utit Sodergatan med kontorslokaler och disponent-
bostad erhdll sitt nuvarande skick ar 1895. Sedan Oscar Lofwall blivit verkstillande
direktor ar 1907 forlades tappningslokalerna for flaskdl till en byggnad, som upp+

MASKINRUMMET

fordes 1 vinkel med sjilva bryggeribyggnaden och ar 1910 utdkades driften med en
fabrik for tillverkning av kolsyrade liskdrycker och mineralvatten. Foér denna fabrika-
tion, som inrittades i samma byggnad som tappningslokalerna blev forste stadslikaren
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i Halsingborg, doktor C. B.
Hallengren, kontrollant och
verkar fortfarande som siadan.

Sedan bryggeriets egen malt-
tillverkning upphort i och med
angdriftens inforande, forsags
bryggeriet med malt fran Rhé-
dins Maltfabrik i Hilsingborg.
Ar 1889 inkdptes emellertid
Klosterbryggeriet i Ystad och
hirifrain erhdlls storre delen
av det behovliga maltet. Det

Med. Dir C. B. HALLENGREN

malt, som anvindes for pils-
nertillverkningen importerades
dock frin Bohmen. Under
en kortare period, nimligen
aren 1915—18, forhyrdes av
Hailsingborgs Bryggeri konsul
Hansons malteri vid S. Stor:
gatan och har tillverkades da
det for driften nodiga maltet.

Da Délling ar 1890 blev
styrelsens ordférande och verk-
stillande direktor, utgjordes

den &vriga styrelsen av livmedikus J. L. Hafstrom och konsul K. G. F. Stevenius
med grosshandlaren A. B. Wessberg och grosshandlare C. H. Rhédin som supples

ANGPANNERUMMET

anter.. Vid Stevenii franfille 1898 intridde bolagets mangarige disponent J. Christi-
anson, som allt sedan bolaget inkopte Klosterbryggeriet i Ystad varit dettas verk-
stillande direktor, i styrelsen, och Rhodin eftertriddes 1900 av direktoren F. Dolling
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s:r, som 1 sin ordning 1903 fick ryttmastaren Sigfrid Wennerberg till ersittare.
Klosterbryggeriet forsaldes iar 1907 av Hailsingborgs Bryggeri A.-B. till konsul B.
Ingelsson och Christiansson, som under en tid varit bolagets verkstallande direktor.
A bolagsstimma i december samma ir blev disponenten for Lunds Bryggeri A.<B. Oscar
Lofwall bolagets verkstillande direktor och Ernst Dolling blev den tekniske direktoren.
Till ordférande utsiags samtidigt auditoren N. H. Ljungman. Vid dennes frinfille
1916 blev Lofwall ordforande, men avsade sig uppdraget vid irets bolagsstimma och
ingenjoren Harald Bergengren utsigs da till styrelsens ordférande. Utom de ovan
nimnda ha under lingre eller kortare tid foljande herrar haft sitt sate i styrelsen som
ordinarie ledamoter respektive suppleanter niamligen: grosshandlare Arvid Hyberg,
vice hiradshévding Carl Wester, direktor Emil Egnell, vice hiradshovding C. W. H.
Montelius, direktor Oscar Sonesson, konsul Robert Bg. Ljunggren och konsul Gustaf
Aberg.

Sedan beslut fattats om bolagets forsiljning till det nybildade Aktiebolaget

KONTROLL-LABORATORIET

Skinebryggerier, tradde bolaget i likvidation 1918. Lo&fwall har alltsedan dess varit
bryggeriets disponent och vice verkstillande direktdr i Aktiebolaget Skinebryggerier.
Den forste bryggmastaren var J. F. Goldenbaum fran iren 1881 till 1900.
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1894 hade S. Hydén intriatt i bolaget som underbryggmaistare. Di Goldenbaum
pensionerades blev Hydén bryggmaistare och kvarstod som sidan till 1909. Mellan
aren 1909—12 var Eskil Bromme bryggmaistare och under tiden 1912—14 Theoder

JASNINGSBIOLOGISKA LABORATORIET

Pongratz, vilken under iren 1903—06 redan varit i bolagets tjinst som kemist. Han
stupade senare under virldskriget i sitt fosterlands tjanst och eftertriddes av Arvid
Forslund, som 1919 fick Gunnar Aberg till eftertridare. Vid Abergs franfille 1922
blev Jean Sonesson bryggmistare.

For ett industriellt foretags lyckliga utveckling ir ett gott forhillande mellan
arbetsgivare och arbetstagare ett oavvisligt villkor. Halsingborgs Bryggeri har under
det gangna tre kvarts seklet haft denna stora formin. Trots det jimforelsevis stora
antalet arbetare, som sysselsittas inom bryggeriet, har av: och tillgangen inom arbets-
personalen varit utomordentligt ringa. Foljden har ocksi blivit, att bryggeriet f. n.
har en priktig arbetarestam, varav de allra flesta ignat de bista iren av sitt liv i
bolagets tjanst. Silunda har forman Frans Johansson under mer in 36 ars tid varit
anstalld hirstaides och 9 arbetare i 25 ar och dirutéver. Dessa komma iven att i
ar tilldelas Patriotiska sallskapets medaljer for langvarig och trogen tjinst. Bland
ovriga arbetare och arbeterskor, som alltjamt fullgéra sitt arbete hava ej mindre in
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22 under mera in 10 ir arbetat inom bryggeriet. Dessutom finnes ett flertal bland
bolagets utkorare och nederlagsforestindare, som under artionden utdvat sitt narings-
fing.

gl O, "\ FES
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STCRA KONTORET

Litom oss nu vid jubileumstiden gora en rond genom brvggeriet och sam-
tidigt fa en inblick i hur 6lbryggningen tillgar.

Innan maltet tages i bruk for bryggningen, fir det genomga en sista putsning,
vilken sker i bryggeribyggnadens 6versta vining genom maltputsmaskinen. Hair bort-
blises genom fliktar alla 16sa skaldelar och dammpartiklar. Dairifran fores det pa
mekanisk vig genom paternosterverk till den av kontrollstyrelsen anbefallda automas-
tiska vagen, som stir i omedelbar forbindelse med maltkrossen. Dessa bada appa-
rater sti under kronans las och sigill, ty mingden av det malt, som gir genom denna
vag och kross ir bestimmande for den maltskatt, som bryggeriet har att erligga till
staten. Att denna skatt utgor en hogst betydande del av ett bryggeris omkostnader
kan man forsti, di den utgdres av 65 ore pr kg. forbrukat malt for de forsta 100,000
kg. pr ar, 70 ore for niasta 100,000 kg. och 75 6re for det harover anvinda maltet.
Marknadspriset for ett kg. malt haller sig f. n. mellan 36 och 40 6re. [ krossen son-
derdelas maltet av tvenne par valsar i skal och kirna, vilken senare krossas i sma-
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delar. Det silunda krossade maltet, maltskrotet, rinner ned i en viningen inunder
placerad storre behillare.

Dirifrin fores maltskrotet ned till brygghuset, som ar belaget i ett stort, ljust
rum pa nedre botten och hdjer sig upp genom tvd viningar. Vi dro har i brygges
riets »kok» med vildiga kar och pannor och med skinande blankpolerad koppar och
missing. Det nedrinnande maltskrotet blandas medelst en kraftigt roterande propeller
i miskkaret intensivt med vatten, det miskas in. De i maltet befintliga livsfunktio-
nerna, enzymerna (diastas, peptas, fosfatas o. a.) borja hir under vattnets medverkan
sin lsande och som kemikern siger nedbrytande verksamhet, under det att de delar
som redan iro l6sliga, gi i 16sning. Men de olika enzymerna behova olika tempe:
ratur for att arbeta med kraft och »masken» maste darfor utsittas for dessa temperatu-
rer. Detta kan goras pa tva olika sitt, antingen genom att hela miskkvantumet far
rinna ned i den ligre placerade miskpannan och med angans tillhjilp fa genomga
de olika temperaturerna under de 6nskade tidsperioderna, eller genom att blott en
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DISPONENTENS KONTOR

del av maisken slippes ned i miskpannan, fir genomga upphettringen och slutligen
kokas samt iterigen pumpas upp och blandas med den Gvriga misken, som hirige-
nom uppnar en hogre temperatur. Genom ett upprepande av denna delvisa kokning
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av masken kan man sa lata hela partiet genomga skalan av de 6nskade temperaturerna.
I och med kokningen dédas enzymerna i det kokade partiet. Lekmannen tror gira,
att varje bryggmastare har sin ingsligt Svervakade, hemliga metod for bryggningen.
Sai var det i den gamla goda tiden, di man endast bryggde efter empiriska kinne-
tecken, men’ ej numera di det ir vetenskapen, som talar. De ovan omtalade meto-
derna kunna varieras i det oandliga och maste av bryggaren anpassas efter det malts
beskaffenhet, som han far under behandling och den 6nskade 8ltypen. Den férnimsta
kemiska processen, som forsiggar under miskningen, ir férsockringen, d. v. s. stir-
kelsens Gverférande av diastasen i det 16sliga maltsockret (maltos). Den temperatur,
vid vilken denna sker biast och fortast, ir 70° C.

Sedan miskningen ir firdig pumpas hela miskpartiet upp i silkaret. Detta
r forsett med dubbla bottnar, varav den inre ir av missing och har en oindlig
massa fina hal (60,000 pr kvm.). Genom dessa fina hil och de fasta oldsta delarna
av masken (skalen) filtreras vorten (I6sningen av maltsocker etc.) frin de olSsta de-

BRYGGMASTARENS KONTOR

larna och rinner genom ett rorsystem och ett samlingsbatteri ned i den stora vort:
pannan, vilken som férut nimnts rymmer nagot dver 130 hl. Nir vérten efter nagra
timmar runnit ned, kokas den hiri tillsammans med den tillmitta mangden humle
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L BRGNS

under tva timmar. Den f6rut klara vorten blir under kokningen grumlig, huvud-
sakligen beroende pa aggvitepartiklar, som utfillas, men ar efter kokningen ater klar,
sedan den utfillda dggvitan samlat sig i mindre klumpar. Den firdigkokade vorten
pumpas nu genom en humlesil, som kvarhiller de ej l6sta delarna av humleblom-
morna, genom kopparrér upp till kylredskapen.

Den kokheta vorten maste for att bli ett limpligt naringsmedel for jasten,
d. v. s. for att kunna jisa, nedbringas till en sidan temperatur att jisten kan leva
och trivas i den. Fran brygghuset pumpas den for den skull upp pa kylskeppen i
en av de Ovre vaningarna. Dessa aro stora behillare av jirnplat med vid bottenyta,

- ———————— o ——————————

GARDSINTERIOR

men endast ett par decimeters hojd. Hir utsittes vorten for luftens inverkan och avs
kyles under ett par timmar ned till 40 2 50° C., varefter den fir strila ned ver kyl-
apparaten. Genom ett system av fortenta kopparror pumpas en kyllosning pa 10° C.
och hiarigenom sker vértens nedkylning till 8° C.

Vi komma nu in i den statliga jiskallaren. Hir sta tva rader glinsande vita
invindigt glasemaljerade jastanks. Viggar och tak iro hillna i vitt och allt verkar
ytterst rent och putsat. Det ir ocksia en oavvislig nodvindighet, att en pinsam ren-
lighet iakttages inom ett bryggeri och i all synnerhet i jiskillaren, di den minsta
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J. HH WENNERBERG .

Grosshandlare

Hotellier

S. H HAFSTROM

Bankdirektor

K. G.F STEVENIUS A. B. WESSBERG
Konsul Grosshandlare

oforsiktighet harvidlag kan linda till de storsta iventyrligheter. Bryggeriet ir om-
givet av orakneliga fiender i form av allskons mikrober, och en enda liten for Ggat
oskonjbar samling av sidana kan giva upphov till en infektion av vildjast, sarcina,
mjolksyrebakterier o. a., vilka garna kasta sig over den niringsrika vorten och kunna
forstora brygd och varde for stora summor, och vars utrotande kan bli ytterst modo-
samt och kostbart. Vid sitt intrade 1 jaskallaren har vorten natt sin hogsta enligt
lagen tillitna extraktstyrka namligen 10 % % Balling, d. v. s. 1 100 kg. vort finnas
10 % kg. maltextrakt. I iastanken insuges vorten medelst luftfortunning och blandas
samtidigt med den fran laboratoriet erhillna renodlade jasten. Den mikroskopiska,
aggformiga och om en blasa paminnande jastcellen borjar genast med begirlighet
suga in den s6ta vorten genom cellhuden, och avsondrar den aterigen i form av al-
kohol och kolsyra. Alkoholet blandar sig med den ovriga vitskan, men en del av
kolsyran samlar sig som en liten blisa pa jastcellen och blir slutligen sa stor att den
formar lyfta sig och jastcellen upp mot ytan dar kolsyreblasan forsvinner i luften,



ey

Bryggeriklubbens medlemsblad nr 2 - 1993

medan den lilla cellen sjunker till botten och snart nog ater borjar sin resa upp till
ytan. Under en veckas tid forsiggir hiar huvudjasningen. Efter denna tidrymd har
jasningen hunnit bli svagare och 6let fir rinna ned i lagerkillrarna pa stora lagerfat,
dir det fiar ligga under en lingsam efterjasning 2 2 3 manader for att klarna och
mogna och maitta sig med kolsyra. De vildiga lagerkallrarna stricka sig under sa
gott som hela byggnadskomplexet utit Bryggaregatan och rymma omkring 7,000 hl.
6l, men inom den nirmaste tiden komma moderna lagertanks att inmonteras, si att
lagringsmojligheterna betydligt utokas. Kaillrarna hillas vid en temperatur av mellan
0° och +2° C. hela aret om. Kolsyran loses nimligen battre i 6let och efterjisningen
forsiggar lampligare vid denna laga temperatur. Kylan erhilles genom en kompressions:-

J. L. HAFSTROM
Livmedikus

J. CHRISTIANSSON

Direktdr

ERNST DOLLING

Direktor

ARVID HYBERG CARL, WESTER

Konsul ¢ v. Hiradshovding

anliggning for ammoniak, som alstrar 80,000 kalorier pr timme. Ammoniakgasen
bringas genom komprimering i flytande form och fir sedan forgasas i ett rorsvstem.
Vid forgasningen forbrukar ammoniaken virme, som tages frin rorsystemet, vilket
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HARALD BERGENGREN

Direktor

N. H LJUNGMAN

Auditor

O. LOFWALL
Direktor

ROBERT BG LJUNGGREN

Konsul

O. SONESSON

Direktor

sUSTAF ABERG

Konsul

EMIL EGNELL BERNH. INGELSSON

Direktor Konsul

darigenom avkyles. Detta rorsystem ar aterigen nedsankt i en saltlosning, som pa

sa satt blir kall och vanligtvis halles pa en temperatur mellan —5" C. och —13" C.
Denna kyllosning pumpas si genom ror 1 de lokaler, vars luft skall avkylas.
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J. F. GOLDENBAUM S. HYDEN C. E. BROMME C. TH. PONGRATZ

C. A. FORSLUND J. G. ABERG ] SONESSON

Det lagrade siljfardiga olet prassas sedan av komprimerad steril luft genom
filterapparater, som kvarhilla jast, humlebestaindsdelar o. d. upp till tappningsappa-
raterna. '

Vart besok 1 tappningslokalerna ar icke det minst intressanta. Har arbeta
skoljningsmaskinerna, och hir tappas olet automatiskt pa flaskor, som korkas och
etiketteras pa ett sinnrikt sitt utan att en hand behover vidrora dem. En enda av
dessa s. k. tappningskolonner kunna leverera upp till 5,000 flaskor 1 timmen, och
det ar icke sallsynt, att antalet tappade buteljer kan uppga till 50,000 om dagen och
darover.

De mer eller mindre smutsiga tombuteljerna, som komma fran kunderna fa
genomga en vtterst noggrann rengoringsprocedur innan de ater igen fyllas med ol
Forst forvissar man sig om genom att noga syna och lukta pa varje flaska, att den
icke fororenats av fotogén, benzin, olja e. d. Sidana flaskor krossas obarmhartigt.
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Kassor Kontorist Kontonist Expeditionsbokhillare

Buteljer med  nedtryckta korkar fi genomgéa en sarskild apparat, som plockar bort
dessa. Dairefter blotas de under en halv timmes tid 1 en ljum, svag sodaldsning.
Efter detta bad borstas de av en maskin ut: och invandigt, sa att icke en enda flack
limnas oberord, varefter de spolas med kallt vatten under hogt tryck likaledes in-
och utvindigt. Sedan de vtterligare en ging besiktigats foras de automatiskt vidare
till tappningsmaskinerna.

Som redan forut omnamnts framstiller Halsingborgs Bryggeri emellertid icke
endast maltdrycker. Det har iven en egen liskdrycksfabrik. Vi komma har forst
in i ett laboratorium dar saltlosningarna for de olika mineralvattnen tillredas och dar
sockerlagen kokas och safterna beredas for lemonaderna. [ tappningslokalerna sta
apparater for vattnets och liskdryckernas impregnering med kolsyra, skoljnings: och
tappningsapparater. Konstlade sotningsmedel sisom sackarin komma ofta till anvand-
ning 1 laskdrycksfabriker, men Hailsingborgs Bryggeri anvander uteslutande baista
sortens svenska socker till sotning av sina laskdrycker.

Hilsingborgs Bryggeri blev konung Oscars hovleverantor redan 1894. Vir nuvarande
konung antog som kronprins bryggeriet tvd ir senare som sin hovleve:
rantor och fornyade utmirkelsen som konung 1918. Kronprins
Gustav Adolf betrodde brvggeriet 1909 med samma for-
troendestillning for sin del. Av andra utmarkelser,
som tillfallit bryggeriet, skall hir endast nimnas
guldmedaljen vid industri- och konst:

utstallningen 1 hemstaden
1905.
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