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KLUBBEN BILDADES 1982 OCH BESTAR AV PERSONER I SVERIGE, DANMARK,
NORGE, FINLAND OCH ISLAND MED ETT AKTIVT INTRESSE FOR BRYGGERI-
INDUSTRIN
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Soren Borgstrom (ordfdrande), Uno Lillevars (sekr.)
Bjorn Harnby (kassor)
Helge Hoff och Ove Grip (6vriga ledamoter)

Medlemsbladets redaktor: Ove Grip, tel: 026-12 82 85
Bryggeriklubbens medlemsblad utkommer som regel 4 ggr/ar

Manusstopp: 10/3, 10/6,-10/9 och.+«10/12

Foreningens postgiro: 37 74 32-0 (Tel: 031-26 94 04)

Foreningens bankgiro: 5304-6942

Adresser:
Soéren Borgstrdém, Runvagen 6, 137 55 Vdsterhaninge
Uno Lillevars, Fanjunkarevdgen 16, 632 33 Eskilstuna
Bjorn Harnby, Torsvagen 8, 433 61 Partille
Ove Grip, Bdverstigen 22, 806 41 Gavle
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REDAKTORENS SPALT

EEEEEEEEEEEEEEEEEENEENESN
Hej!

Sa har det varit midsommar. Men det kdnns inte som vi har
ndtt mitten av sommaren. Det Kkd&nns snarare som om sommaren
inte har bdrjat dan. Det har inte varit mdnga kvadllar, om ens
ndgon, som inbjudit till att sitta ute och njuta av en god &l.
Vi far verkligen hoppas att sommaren bdrjar snart.

1990-talet madste, trots att endast drygt hdlften av decenniet
gatt, betecknas som ett &rtionde d& det i Sverige och andra
ladnder hdande mycket pad 81- och bryggerifronten. Jag tdnker da
naturligtvis i férsta hand pd alla nya bryggerier som kort
igdng eller kommer att kdra igdng. Speciellt roligt foér mig i
detta sammanhang dr naturligtvis det nya bryggeriet i Gavle -
Gefle Borg Bryggeri. Jag hoppas och tror att satsningen pa
bryggeriet kommer att bli lyckad. Dess 61 dr enligt min
uppfattning gott och &r, enligt vad man hdér fran de som provat
6let, uppskattat av de flesta. Det kunde ocksd alla de medlemmar

Forts. sidan 4 .
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Vasterhaninge i Juni 1996.

Hej alla lasare!

Sommar och sol,varme och bad,vad mer kan man oOnska !!!!?
Al1la hoppas vi “pd d@nnu en skon sommar, det behover vi sd& val.

Men som vanligt d@r det min skyldighet att se tillbaka i tiden och

dd ndarmast till samlartrdaffen och bryggeribesdken i Fors och Gavle
den 11 Maj. Vi som trdffades denna dag hade mycket trevlict och hlev
synnerligen hjértliect vélkomnade. Det var ganska naturligt och med
stor entusiasm som vi blev "omhdndertagna" av Nisse Nordstrom och
hans son i Fors och av Lasse Pettersson och Hakan Carlsson i Gdavle.
Ett stort och varmt tack frdn Bryggeriklubben och deltagarna gér
till vdrdarna och ledningarna for Fors Nya Bryageri och Gefle Borg
Bryggeri med lyckonskningar infor framtiden.

Nar ni sedan planerar for sommaren och hosten, sd& reservera garna
1ordagen den 21 September. Vi kommer dd att trdffas i Falkenberg
for besok pd det 100-3arsjubilerande Falcon och for ars- och bytes-
mote. Inbjudningspapperet kommer i Augusti.

Pa tal om Falcon, sd deltoog de i den prestigefyllda O0lbeddmningen
" The Brewing Industri International Awards 1996 " i England. Aven
Appeltofftska och Pripps deltog med 61 i klassen over 7 % alkohol.
Av 44 olika brygder, segrade ett engelskt bryggeri, men silver vanns
av Appeltofftska med Three Hearts 7,5 Extra Strona och brons gick
till Falcon Strona Brew 7,2 %. Ett stort GRATTIS frdn Bryggeriklubben.

Nu dterstdr bara att onska er alla en skon sommar,kanske traffas
Vit 1sndgots sammaphano 1 host-aia. . , ha det bra.

R
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Redaktorens spalt ..... forts. fran sidan 2

i Bryggeriklubben som besdkte bryggeriet den 11 maj konstatera.

Under 1990-talet forlorar Pripps rdtten att tillverka och
sdlja Coca Cola, en fdrlust som medfdr att hundratals anstdllda
vid Pripps forlorar sina arbeten. Vi ska vdl hoppas att Pripps
med nytt blod fran Ringnes klarar den smdllen. Att déma av
férsdljningsstatistiken for 1995 frdn Systembolaget tycks det
fortsdtta att gd bra for Pripps pd bolaget. Av de sex mest
sdlda sorterna kommer tre fran Pripps.

1990-talet blev det artionde d& det extrastarka dlet kom till
Sverige for att stanna. Pripps Extra Strong sdlde i stort sett
lika bra som Pripps Bla Export pa Systemet 1995. Norrlands 7,0
kom pd sjunde plats och Carlsberg Elephant pad femtonde plats.

Under 1990-talet satsade savdl svenska som andra bryggerier
pad de baltiska och ryska marknaderna. Pripps och Hartwall
bildade Baltic Beverage Holding, BBH, som fdrvdrvade bryggerier
som nu dr de *stdrsta i Ryssland och Estland, Baltika resp. Saku.

Aldrig férr har vi kunnat kdépa sd& mdnga utldndska Slsorter
i Sverige. Under 1990-talet upphdrde Vin- och Sprits monopol pa
import och foérsdljning av bl.a. 61, vilket ledde till att en
mdngd nya och gamla foretag i Sverige bdrjade importera 981.

Under 1990-talet borjade de svenska bryggerierna att
exportera 61 till Danmark. Olet &r dock egentligen inte avsett
for danskarna. Det &r meningen att vi svenskar, nar vi ar i
Danmark, skall kdpa billigt svenskt ©1 ddar och fora hem dlet
till Sverige igen.

Hoga Olskatter kan stdlla till det. Enligt Dagens Industri
(den 3 maj 1996) krdver nu dven de finska bryggerierna sankt
Olskatt. Finland har enligt tidningen den hdgsta alkoholskatten
i EU. Ndr begrdnsningarna av privatpersoners Slimport fdrsvinner
vid arsskiftet skulle de finska bryggerierna fa svart att
klara konkurrensen fré&n &vriga ldnder med "normal" skattesats.
"Utan skattesdnkning gdr bryggerierna omkull", sdger VD:n for
Finlands motsvarighet till Bryggarefdreningen. Man kdnner igen
tongédngarna.

Vi far se om det hinner hd&nda &nnu mer under 1990-talet.
Kanske de styrande i riksdag och regering tar sitt fornuft
till fadnga och sidnker &lskatten. Skulle det ske blir 1990-
talet verkligen ndgot att minnas.

Jag onskar till sist alla gamla och nya medlemmar en fin
och pd alla sidtt givande sommar.

Redaktoren.
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Bryggerimuseum
Roger Bostrom dterupptog L i R TUTTTE Iy
sitt samlande pd bryggeri- Q “U{HHHIHL’hHHP

foremal 1984 nir Bockens ¥ : R L

bryggeri skulle rivas. Ingen i
tog reda pi grejorna som
lag dir sd Roger gjorde det

MH}“
Lf

och nu kom dom vil dll j' o e L
pass nir Givle dterigen fitt oy
ett bryggeri.

Intresset har Roger haft

Forts. sid. 8

Roger Bostrom vid sina utstaliningsforemal.
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BRYGGERIBESOK VID

1ORS NYA BRYGGEREAB
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Den 11 maj 1996 var det dags fér Bryggeriklubbens vartraff
med bryggeribesdk. Denna 1ldrdag skulle tva bryggerier besodkas,
ndmligen Fors Nya Bryggeri AB i Fors och Gefle Borg Bryggeri
AB i G&dvle. Vi var 26 stycken, medlemmar med anhdriga och
gdster, som samlades vid vandrarhemmet i Gavle. Klockan 12
skulle en abonnerad buss avgd ddrifran till Fors. Undertecknad,
som bestidllt bussen genom en bekant och inte direkt fran
bussbolaget, hdll pd att gripas av panik ndr klockan blev bade
12 och 12.15 utan att bussen kom. 12.20 anlande dock bussen, som
haft problem med en felparkerad lastbil utanfdr garaget. Den
trevliga busschaufforen kérde in forseningen under resan till
Fors.

Utanfoér Fors Bryggeri togs vi emot av Nils Nordstrom, som
sedan 1975 dr en av deldgarna. Bryggeriet dgs av tva familjer,
Ingrid och Nils Nordstrém samt Gun-Britt och Yngve Toérngvist.
Innan vi gick in i bryggeriet berdttade Nils Nordstrdm lite om
bryggeriets historia hdmtad fran notiser och annonser i Avesta
Tidning. Den 20 november 1896 Oppnade Viktor Pettersson,
Strémsbro, Ljusnarsberg, bryggerirodrelse i Fors for tillverkning
av ldskedrycker. Den 1 december samma ar skulle det pa
bryggeriet finnas juldl, bakvoért, svagdricka fr.om. den 17
december. Den 2 mars 1897 fanns lager- och isdricka samt goda
laskedrycker vid Petterssons Bryggeri, Fors. Svenskol
svagdricka, jdst och mdsk fanns stdndigt pa platsen. iren gick
och de smd bryggerierna runt om i Sverige koptes upp av jattarna
p& marknaden. Fors Bryggeri levde dock vidare och kan i ar
fira sitt 100-3arsjubileum. Med ca 20 anstdllda hor bryggeriet
till de minsta i landet.

Fors Nya Bryggeri var med och grundade Zeunerts AB. Det
senare bryggeriet bryggde Avestadl &t Fors. Det &r nu mer &n
ett &r sen Fors fick sin sista leverans fran Zeunerts. Numera
brygger Fors allt 61 sjdlv.

Inne i bryggeriet bjdds vi till att bdrja med pa delikata .
baguetter att skodlja ned med mycken och god 6l1l. Darefter
foljde en intressant av Nils Nordstrém guidad rundvandring i
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bryggeriet, med bl.a. avsmakning av ofiltrerat &1 fran en
tank. Bryggutrustningen har képts begagnad fran Carlsminde i
Danmark.

Det ofiltrerade o6let smakade vidldigt bra

Fors har nu ett brett sortiment. I dlsortimentet ingar
Avesta Ldtto6l, Pilsner, Export och Extra 7,0, Fors 100 pilsner
och Export, Rommehed Daladl Export samt, i ar, Hedemora
Jubileumsbrygd
Pilsner och
Starkoél. Brygge-
riet 4r ocksd en
stor producent
av Svagdricka
och lask/vatten
med tillverkning
av Pepsi och
Canada Dry at
Spendrups.

Sedan vi gdster
fatt forse oss
med en kasse full
med 61 blev Nils
Nordstrom veder-
borligen tackad
for gastfriheten
av saval Brygge-
riklubben som Forts tur att tacka Nils Nordstrom
Foxrts

Vid 12-tiden stdlldes fadrden tillbaka mot Gdvle. Stdmningen
1 bussen vittnade tydligt om att vi hade besdkt ett bryggeri.
Och nu vadntade ett till.

P4 Gefle Borg Bryggeri AB togs vi emot av en av de tre
initiativtagarna och grundarna, H&kan Carlsson, och av
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bryggmidstaren Lasse Pettersson. Vid vart besdk hade bryggeriet
varit i full drift i endast knappt tva& veckor. Bryggeriet
invigdes ndmligen den 29 april 1996.

Idén till bryggeriet fdéddes vid en av Lansarbetsnamnden 1
Gavleborgs 1ldn 1994 genomfdérd utbildning i entreprendrskap och
utveckling. I utbildningen deltog ca 35 arbetsldsa som under
utbildningen fick méjlighet att préva olika affdrsidéer. Tre
av kursdeltagarna, Hdkan Carlsson, Barbro Hyllengren och
Anders Hermansson kom dd pa idén att starta ett bryggeri.
Sedan Invik tecknat aktier motsvarande 40 procent av
aktiekapitalet och ytterligare 22 personer, varav manga fran
Gdvle, tecknat aktier, kunde idén bdrja forverkligas. Det &r
dtskilliga miljoner kronor som investerats i lokaler, nytt
bryggverk, begagnad tapputrustning m.m. Fran start till mal
tog det tva ar.

Gefle Borg Bryggeri brygger f.n. tva sorters 61, Gefleborg
Original med 5,2 procent och Gefleborg Festival med 7,7 procent.
Till att bdrja med kommer &rsproduktionen att ligga pa ca
800 000 liter opasteuriserat 61. Tysk jast anvdnds. Malten tas
frdn Nordmalt och humlen fr&n Hallertau. Bryggeriet producerar
dven tva sorters kolsyrat bordsvatten. Till hdsten kan kanske
ett folkdl borja bryggas och senare kommer ldsk att tillverkas.

Det blev en intressant rundvandring under ledning av Lasse
Pettersson bland mdngder av blanka pannor och tankar. Vi blev

Bryggméstaren Lasse Pettersson beradttar om bryggeriutrustningen

mdkta imponerade av bryggeriets storlek och utrustning. Roger
Bostroms utstdllningsmontrar vackte stort intresse.

Det trevliga besdket avslutades med goda smdorgasar och med
mycket och vdlsmakande Gefle Borg Original.

Aven pd Gefle Borg Bryggeri tackade Bryggeriklubben och Fort
for det intressanta besdket och visad gadstfrihet.

En vdlsmakande middag intogs senare pa en av Gavles manga
pubar, varefter kvdllen avslutades med ett bytesmote pa
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vandrarhemmet. Dar vantade,

féorutom den 61 vi fatt i Fors, 0ol

fran Gefle Borg Bryggeri som kdrts till vandrarhemmet redan

dagen fore.

Lasse Pettersson och Gefle Borg Bryggeri AB var viarda ett stort tack

Deltagare i Fors/Gavle:

Marcus Aspelin
Per Berggren
Patrik Berglund
Soéren Borgstrom
Roger Bostrom
Erik Brorsen

Lis Brorsen

Jan Clavebring
Soren Clavebring

0G

Marie Forsberg
Thomas Forsberg
Niels Gravesen
Ove Grip

Mikko Hovi

Kjell Kvick
Harald Karlsen
Britls: Earsen
Niels Erik Larsen

Eva Laisfelt
Rickard Laisfelt
Uno Lillevars
Christer Loow
Arne Melin

Hans Godran Nilsson
Arne Persson
Veikko Roos
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Brygger imuseum forts. fran sid.

sedan 1971 di han borjade
som massick vid Arboga
bryggeri. Han satt pa flaken
och hjilpte dll att plocka i
backar och sedan har det
rullat pa.

De saker han udigare
samlat pd sig blev liggande
ull 1984 di intresset vick-

tes pa nytt.

Roger stillde ut pa linsmu-
seet 1985 och dom flesta
foremilen ir frin Givle
och hiar stannar dom.
Etiketterna han samlat pd
sig drolika svenska och dll
antalet 21.000.

Rogers planer idr att
finna fler gamla foremal tll
sitt museum som ir belaget
vid Gefleborgs bryggeri.

Text & bild: Lars DicANDER
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STYRELSEMOTE BRYGGERIKLUBBEN 960511 STF Vandrarhem GAVLE.
I samband med bryggeribesdk hos FORS samt GAVLEBORGS Bryggerier.

Ndrvarande: Soren Borgstrom ordf. Ove Grip redakt, ledam. Uno Lillevar

sekr.

1. Motet oOppnades ordf. hidlsade de ndrvarande valkommna.
2. Dagordningen godkanndes.
3. Kallelsen till motet godkanndes.
4. Till ordf. for moétet valdes Soren Borgstrom.
Till sekr. for motet valdes Uno Lillevars.

Till att justera protokollet Ove Grip.

5. Medlemmssituationen 960415. Antal medlemmar 93st. 1lst Hedersmedl.
61 samlande, 31 stodjande.

6 st nya medlemmar invalda.

Hans Goran Nilsson Stockholm.
Arne Aberg Arboga.

Michael Andersson Linkoping.

Timo Halmetoja Uledborg. Finland.
Marcus Aspelin Gringesberg.

Arne Melin Kopparberg.

6. Kassarapport: 960415. Totalt: 23.805:-

7. Ordf. Soren B. rapporterade att han besdkt Hallstahammars Bryggeri
01 1lask & vatten.

Melings. Tadppars.33cl. kattol.

Till kvdllens byvtesmdte har Fors och Gefleborgs Bryggerier skinkt &
Importéren Reuterwall & Co har skankt Boston Ale samt

Steenbrugge Dubbel Bruin.

Importdér Euro Service,later oss prova Primator ett Tjeckiskt ©1.

Séren skall bestdka Jamtlands Bryggeri i Pilgrimsstad,vilka brygger
Jadmtlands President.

Skall &aven traffa representant for Gallivare Bryggeri

7
For att forsoka varva dessa som stodjande medlemmar.
Han avser 4ven besodka Zeunerts, Griangesberg samt Guttsta.
S6ren har tidigare besokt Vivungs Bryggeri Romakloster, ny stodjare

Gotlands Bryggeri. Wisby. Agt av Spendrups.
For sina resor yrkar Soren pa ett mindre resebidrag 300:-
vilket godkinndes.

Den 21 september skall klubben bestka Falgons Bryggeri som firar
100 ars Jubileum. Vi kommer att abonera Skrea Motell max 40 baddar
utanfor Falkenberg. .

8. Ovriga fragor: Altenativa bryggerier att besoka, Pripps i Goteborg
med sitt bryggerimuseum.
Nordsjo Gardsbryggeri Motala, Kjellefall Tidaholm, Hallsta,Guttsta

Melings. Planer finns att goéra en rundtur med flera besdk pa
en dag.
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Att klubben skall ha é&n revisor skall skrivas in i stadgarna
under § 9.

Sven Olle Svensson onskar f& in en annons i var medlemmstidning
ev, gratis. Styrelsen tillstyrker.

9. Motet avslutas med en forhoppning om bra och trevliga bryggeri
bestk hos Fors samt Gefleborgs bryggerier.

Justeras:0ve Grip Uno Llllevars Sekr.

(L L/cg/ %/ Srtomi

/ //
V —

Soren rgstr'dm? ordforande.

f /X ~ o
NG KI¥ 1470 Tl
{ //
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“SFORS BRYGCER[ 446’

Bryggeri & Mmeralvattenfabnk

BRYGGERIUTRUSTNING

| samband med att vi byggt vart bryggeri i Thimsfors har vi kommit Gver en
del utrustning som passar i minibryggerier och smabryggerier.

Féljande kan vi namna som exempel:

4 rostfria varmevéxlare for vort- och dlkylning, skikt- och kiselgurfilter Shi/h,

2 halvautomatiska etiketteringsmaskiner, 2 halvautomatiska halsfoliepressare,

3 rostfria jaskar & 12 hl, en méngd rostfria armaturer, 50 liters KEG av aluminium,
réda 25-backar for 33 cl returflaskor (gamla modellen) + mycket annat.

Vid intresse kan vi sdkert hitta flera andra inventarier som kan passa dig.
Thimsfors Bryggeri AB, Box 14, 31221 LAHOLM

Tel 0430-16590, Fax 0430-10002.
Sven-Olle Svensson efterfragas.
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NY (GAML)A MEDLEMMAR

23. Arne Melin, K&dltorpsvdgen 6, 714 00, Kopparberg

Samlaromraden: Ol- och Lisketiketter Sverige

117. Hans GOran Nilsson, Didrik Ficks Grand 3, 111 27 Stockholm
Samlaromréden:

118. Vivungs Bryggeri, Romakloster. Stdédjande medlem

119. Markus Aspelin, Egnahemsvdgen 5, 772 94 Grdngesberg
Samlaromrddem: Oletiketter, Olburkar, Allt frén
Grangesbergs (Spendrups) Bryggeri, Litteratur,
Oltunnor (ekfat)

120. Arne Aberg, Hdllbacksvdgen 21, 732 33 Arboga
Samlaromrdden: Dokumenterar alla dryckesetiketter
frdn Arboga genom fotostatkopia eller original-
etikett. Efterlyser bdde 0l1-, Lisk-, Vatten-
och Spritdrycksetiketter samt odppnade Arboga
Ol1l- & Laskflaskor

121. Timo Halmetoja, Pavonpolku 18 B6, FIN-90830 Haukipudas,
Finland 7
Samlaromrdden: Oletiketter, Glas

122. Michael Andersson, Spangerumsgatan 5, 587 25 Linkdping
Samlaromrdden: Olburkar, Etiketter men &ven
Reklamsaker

ADRESSANDRING

88. Peter Karlsson, Lundgatan 167, 566 33 Habo
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Fran Dagens Industri den 28 maj 1996 Folkets 6(1995 ;
- kipt pa Systembolaget ¢
Folket valjer Pripps Bla
Pripps Bla Expert 6,6
m Pilsener Urquell ligger langt ef- Pripps Extra Strong 6,5 |
Tomds Di ter titen. Lapin Kulta 56
o o Spendrups Norrlands Guld ar Norrlands Guld
- - [# E nést basta svensk 6ljt av Falcon Spencrups) 0.3
Olkromkorer,'. import- Expori och Abro Original. Allt Fa(lcon Export 5.0
agenter cch mikrobrygga-  deta enligt  Systembolagets Pripps Fat 44 |
reiall dra. Men nér svens-  statistik. Norrlands "7,0" .
k-a“folkc.:t viljer S.ltt favo: Viixande privatimport A(Spengi(ups) 39 §
ritol blir det Pripps Bla ; S bro Original 33§
A £3 Systembolaget tillbakavisar Carlsberg Export L
Export. De_t g A olens  samiidigt Bryggareforeningens (Faicon) 33 b
Volvo, som ligger pa topp  uppgifter om skinsk kriftging TT (Pripps) 59
ar efter ar. Enda hotet dr  vad galler forsiljning av 61 dar. Carlsbeprg Hof "R
ett annat 6l fran Pripps — YN Reler i v e (Falcon) 26 |
den Besbusiti B aterds n§dgang . sdger B_|an Lundkvist Siiestontts: Eooet
: t s pa Systembolaget i Stockholm. p i
varianten Pripps Extra "Men minskningen ir 13.4 pro- (Spendrups) 23 |
Strong. cent och inte 28 procent som Falcon Bayerskt 21 ¢
Bryggarefoicninger  uppgivit. Tuborg Guld 3
Av de IS5 mest salda 6lmirkena Diéremot ser ocksa vi allvarligt (Pripps) 1.9 i 2 .
finns bara ett importerat — finska pa den snabbt +axande privatim- Carlsberg Elephant ‘E
Lapin Kulta frin Hartwalls porten av ol Fortsdter den (Falcon) 18 |
bryggeri i Torned som ligger  utvecklingen, kan det mycket Pilsener Urquell 03 | &
trea. snart bli nodvandigt med mot- 5
Ett av olkdnnare prisat 6l som eld.” 0 il
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Detta tidningsurklipp har tillhandahallits av

Bjorn Harnby.

Redaktoren tackar for bidraget

Nytt 6l fran gammalt spinneri

Ahlafors bryggeri startar med ett ljus och ett morkt

De mest vélsorterade systembu-
tikerna lar ha 200 olika 6l i sitt
sortiment. I juni kommer tva till.
Ahlafors Bryggerier AB i Ale
kor for fullt sitt ljusa och snart
aven ale.

Av BETTY KJELLIN
031-62 41 42

Férra aret bryggde bryggerierna i Sverige
531 miljoner liter 6. Fran och med maj i ar
tillkommer 4 500 liter i veckan fran lilla Ah-
lafors. Det ar 9 000 flaskor i veckan.

Ahlafors Bryggerier har 170 deldgare som
har satsat nagra tusenlappar var och massor
med arbete pa sin fritid. Bill
Wallin satsade 5 000 kronor
och hustrun lika mycket. P4
kuppen blev han anstilld i
bryggeriet som informa-
tionsdirektor.

- Vi har en miljon kronor i
eget kapital och linade
800 000. Bryggeriet kopte vi
begagnat fran Kallfalls i Ti-
daholm. Det finns nu i Ala-
fors gamla spinneri som la-
des ner for 30 ar sedan, be-
rattar Bill Wallin.

Han undrar ibland om
han ar vid sina sinnen. Till-
sammans med de andra en-
tusiasterna har han slavat
och kdmpat for att fa det
gamla spinneriet i ordning.
Sjalv far han fast 16n, men
jobbar langa dagar. Nagon
avkastning vantar sig inte dgarna, Atmmsto-
ne inte dnnu.

De vet hur dlet skall smaka, men den ende
som vet hur man gor det ar Patrick Holmgqvist,
bryggmiistare utan formell kompetens. Han
ar dock svensk mastare i hembryggning.

Tjeckisk humle, malt och jdst ar ingredien-
serna. Helt enligt renhetslagarna som giller
for 6l dnda fran 1500-talets Tyskland.

Det forsta olet bryggdes med fingertopps-
kinsla. Sedan giller det att hélla sig exakt
till receptet. Olet skall ju smaka lika fran
bryggning till bryggning.

- Precis som nar man bakar limpa, forkla-
rar Bill Wallin.

65 liter ol per ar

Svenskama drgck f8rra aret 66 liter 51 ¢
per person.

Tyskama drack 125 liter.

Snittet i EU ar 90 liter.

Ar 1904 fanns det 924 bryggerier i
Sverige.

Vid 1970-talets ingang knappt 100.

Vid 1970-talets utgang 25.

Nya pé systemet.

Ett stort bekymmer 4r att pengarna inte
ragkte till en buteljeringsapparat. Nu fraktas
brygden till Sofiero Bryggeri dir den tappas
i 50 centiliters returglas och forses med eti-
ketter vilka har formgivits av Goteborgs-
konstniren Stefan Ceder.

- Det ir krdngligt med lego dnda till Sofie-
ro, men Pripps skulle ha skrattat it vér lilla
volym. Det vi gor pa en vecka gér Pripps pa
ett par timmar.

Ahlafors Ljusa, starkol med 5,0 volympro-
cent alkohol lagras upp till fyra veckor. Ah-
lafors Ale, 4,5 volymprocent, av engelsk typ,
lagras i 14 dagar innan buteljering.

Gamlestaden
forst | Goteborg

- Distributionen skéts av frivilliga. Vi ring-
er till ndgon deligare och tjatar. Sa kan vi

inte hdlla pd linge utan

maste skaffa oss en distri-
butionsbil eller leja bort.
Glddjande fér bryggeriet
4r att Systembolaget har
godkint dess kvalitet. De 15
storre  systembutikerna i
Storgoteborg har lagt in en
provbestillning. De Atersta-
ende 15 mindre butikerna
tar in Slet om nagon fragar
efter det. Aven en del pubar
har visat sitt intresse. D4 le-
vereras det som fatél till be-
héllare.
Erik Hartman, VD p4 For-
eningen Sveriges Fria Bryg-
gerier, konstaterar att tren-
den har vint fér bryggerier-
na. Tidigare slogs de ihop
. och eller férsvann frin

marknaden. Nu startas det
nya smi bryggerier, dven microbryggerier
pa pubar. En del brygger sitt 61 hos de stora
etablerade tillverkarna och siljer det sjélva.
Snart kanske det blir som for flera decennier
sedan, da varje by med sjilvaktning hade sitt
eget bryggeri.

I Géteborg var Gamlestadens Bryggeri
forst ut att starta for tre ar sedan. Bland de
storre smabryggerierna finns bland annat
Appeltofftska i Halmstad med marken som
Three Hearts och Crocodile, Skane Guld och
Hunters. Fors Nya Bryggeri kor med Avesta
6l, Sofiero har Sofiero 1888 och Bredaryds
Pilsner, Thomfors levererar S-O Svenssons
och Zeunerts sitt Bayer Bier. Tviahundra sor-
ter finns pa Systembolaget.

Det svéraste slaget for branschen kom i
juni 1977 da det blev forbud pa mellanél. Da
férsvann en lang rad bryggerier.

I dag kommer hotet fran Tyskland och
Danmark dir sma bryggerier har 50 procent
rabatt pa redan lag olskatt. Det ar cirka 80
ore per liter mot 12 kronor i Sverige. Erik
Hartman berdknar att 95 miljoner liter 6l
kommer genom taxfree och ett okant antal
billaster genom smuggling.

[}

Bilder BENGT CHRIST!

Maltat korn. Greger Franzon hdller malt av lagom rostat korn till
bryggeriets egen speciella blandning.
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Detta tidningsurklipp har tillhandahallits av

Bjorn Harnby.

Redaktoren tackar for bidraget

Ndr Michael
Edh och Sé-
ren  Rahm
tréttnat pa
att vara ar-
betslésa bul-
byggare be-
stamde de
sig for ge sig
in bryggen-
branschen.
Olet dr re-
dan klart for
forsdljning
och som
slutmal ha-
grar ett eget
bryggeri i
Uddevalla.
Foto: Per
Landén

Lokal 6l — snart i var mans strupe?

UDDEVALLA: Tack vare
tva dldlskande 28-aringar
kommer Uddevalla ateri-
gen att placeras pa den
svenska olkartan. Snart
kan Uddevallaborna sval-
ka sina strupar med Bohus
pilsner.

Michael Edh och Séren
Rahm var bilbyggare, men
blev arbetslésa niar Volvo
stangde sin fabrik i Uddeval-
la. De delade intresset foér 6l
och drommen om att bli fére-
tagare. Soren Rahm skaffade
sig kunskaper i ekonomi pa
hogskolan 1 Karlstad. For ett
ar sedan tog idén form: att
starta ett bryggeri som tillver-
kade Uddevallas alldeles egna
pilsner.

- Det forsta vi gjorde var att
ga till biblioteket och lana al-
la boécker som fanns om

bryggning, minns Michael
Edh med ett skratt.

I somras registrerades akti-

ebolaget Bohus bryggeri. Nu

dr forsta brygden fardig och i
ndsta vecka kan forséljningen
till Uddevallas restauranger
bérja. I februari introduceras
Olet pa Systembolaget.

Men dnnu har inte en enda
centiliter bryggts i Uddevalla.

Till att borja med produceras -

pilsnern, som ar ett ljust stark-
ol, av ett bryggeri i Moss i
Norge. Det dr en bryggarmas-
tare dar som har tagit fram re-
ceptet utifrin Michael Edhs
och Soren Rahms 6nskemal.

- Vi har valt att ta en fas i
taget for att inte dra pa oss for
stora kostnader i bérjan. Vi
vill se hur stor marknadsan-
del vi far innan vi gar vidare,
forklarar Michael Edh.

- I nésta fas borjar vi tappa
olet pa flaskor i Uddevalla. Vi

tittar just nu pa offerter for
den utrustning som Kkrévs.
Slutmélet ar ett komplett
bryggeri i Uddevalla.

Den stegvisa uppbyggna-
den uppskattades av banken
nér det var dags att diskutera
krediter.

Stod av kommunen

Under forberedelserna har
Mikael Edh och Soren Rahm
fatt stod av kommunens na-
ringslivsenhet, som stallt upp
med en kontorslokal inklusive
telefon och dator. Foretagse-
tablering, en avdelning inom
offentligt 4gda Almi Foretag-
spartner, har bistatt med sak-
kunskaper i samband med bo-
lagsbildning, tillstindsansok-
ningar och utformandet av en
affarsplan.

- Min bedomning ar att for-
arbetet ar bra. Jag ar impone-
rad av Killarnas ambitioner

och tror att deras chanser att
lyckas ar goda, siger Inger
Andersson pa Foretagsetable-
ring.

- Att fa bidrag ar inte det
viktigaste. For oss har det va-
rit oerhort vardefullt att fa
kunniga rad infor all de vag-
val som vi stéllts infér, menar
Soren Rahm.

Letar lokaler

Just nu tittar Edh och Rahm
pa lokaler i Uddevalla som
kan vara lampliga for brygge-
riet. I slutaindan handlar det
om investeringar pa mellan
3.5 och 4 miljoner.

- Nar allt ar igang kommer
det att krdvas en personal pa
ungefdr tio personer. Efter-
som vi sjalva har varit arbets-

16sa vore det vildigt roligt att
kunna hjalpa till att skapa ar-
betstillfallen, sdger Michael
Edh.

Nagon tidsplan vill Edh och
Rahm inte precisera.

Under en perioden lades
manga sma bryggerier ner el-
ler koptes upp av branschens
jattar. Sa dven i Uddevalla. Nu
har trenden vant och sma ol-
maérken firar stora framgang-
ar pa sina lokala marknader

- Var affirsidé ar att pro-
ducera ett 61 med lokal for-
ankring som kan bli ett kom-
plement till de stora markena.
sager Michael Edh.

Hans Rosén
0522-992 33
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1954 om Vasteras

Den har tilhandahdllits av Soéren.

Foljande sidor &r kopior av en broschyr fran

Bryggerier.
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$a brpggde vi fore . . .

I Viasterds Bryggeriers firmamarke ingar flera gamla redskap,
som anvindes for mycket linge sedan vid élframstillning, och
som gar igen i mainga teckningar av dldre datum.

Maltskoveln

skastades man miltan med, for
att avligsna kolsyra, hilla tem-
peraturen nere samt forhindra en
alltfér hastig groning.

Maiskrodret

var det verktyg man forr anvinde
till att r6ra om med i bryggpan-
nan vid miskningen, f6r att
blandningen inte skulle brinna
fast.

Skopan

var de ildre bryggeriernas uni- -
versalredskap, som i modern tid
wart Vadernesland, brygges pa nagre stillen, battre il,

ersatts med pumpar och slangar. ) 5
an man litteligen kan finna pa nagot amnat stille i Europa,

och wore onskeliot, at denna konsten wore almint bekant»,

skrev Carl von Linné vid mitten av 1700-talet.

Jiskaret Framstillningen av gott 6l har inte blivit ndgon syssla for var

e man, utan dr fortfarande koncentrerad till wndgre stillen».

var benimningen pa det stora ek- . . i
Lirl. i vilk ) 4 J Vsterds Brygeerier, vars verksambet birjade redan dr 1854,
arl, 1 vilket man jiste den ned- : : ;

: ) ar ett av dem. Pa [oliande sidor skall vi beratta om rart ol

kylda vorten. , : ; b
’ och vara andra produkter och lata Fr foha var moderna till-

zerknmg, fran det forita ledet till det sista
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Vdr rundvandring borjar, och redan i entrén, dar brgzarbilarna passerar i en

jamn stram, far vi en forkanming av det pulserande liet innanfor murarna.

N

VASTERAS BRYGGERIER

Ar 1949 dgde en sammanslagning rum mellan de tidigare

konkurrerande bryggerierna Westerds Bryggeriaktie-
bolag, Gamla bryggeriet, och Nya Bryggeri- och Milteri-
akticbolaget i Visterds, Nya bryggeriet.

Gamla bryggeriet grundades redan 4r 1854 av kop-
man Flodin, vars slikt efter hans bortging drev rérelsen
fram till 4r 1918, di den &vertogs av Joel Widén.

Pi den plats, dir tidigare ett tegelbruk legat och pa
tomten intill Gamla bryggeriet, borjade man ir 1897
bygga Nya bryggeriet. Familjen Lundahl, som var med
om att grunda foretaget, digde marken.

Bolagets forsta styrelse hade foljande medlemmar:
C. W. Reutermark, Victor Andersson och Gustaf Wik.
De tva forstnimnda hade tidigare innehaft ett 6ltapp-
ningsstalle vid Killgatan 2, vars kundkrets Nya brygge-
riet overtog vid starten.

Familjen Lundahl drev bryggeriet inda fram till 1928,
di det overtogs av Hugo Anderson. Denne drev i sin
tur bryggeriet till ar 1948, d4 det inkoptes av AB Stock-
holms Bryggerier.

AB Vasteras Bryggerier ir ett rationellt drivet bryg-
geri och ett av vare lands stérre med en ungefirlig ars-
produktion av 18 miljoner flaskor malt- och liske-
drycker. Bergslagens Bryggeri AB i Norberg och Sala
\nghryggeri AB ingir bl.a. i AB Visteras Brvggerier,
som har sammanlagt 9 upplag inom sitt forsaljnings-

omrade.
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Av humlekotte och kornax

vO! gires, som hwar wet, af watn, malt, bumbla, jast,» skrev
Linné i en artikel med titeln »Beskrifning om olv. An idag
anvinder man samma révaror och gar tillviga pa ungefir samma

satt, som vdra firfader gjort sedan urminnes tider.

Maltet framstilles av korn, som nastan uteslutande ham-
tas frin Skine. Endast tviradigt korn anvindes inom
bryggeriindustrin. Av ett maltkorn fordras, att det ar

sortrent, friskt och valbirgat samt val rensat.

Humlen, som iir olets krydda, innchaller bittert smakande

dmnen och flyktiga aromatiska oljor. De forra ger olet

1 silkaret avskiljes virten fran midsken. Aterstoden, draven,

anvindes sedan som kreatursfoder.

dess karakteristiska beska smak och de senare den an-

geénama aromen.

Jésten bestar av renodlade mikroskopiskt smi svampar,
som dger forméga, att omvandla maltsockret till alkohol

och kolsyra.

Iattnet spelar en stor roll for maltdryckernas kvalitet.
Det miaste vara oklanderligt ur hygienisk synpunkt och

dessutom ha limplig kemisk sammansiittning.

Bryggning

Efter det forsa tillverkningsleder, maltningen, som for

\isteras Bryggeriers del forsiggar utom foretaget, foljer

w
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1 jaskaren, som vart och ett rymmer 7 000 I, sker buvud-

Jdsningen.

bryggningen. Detta tempo inledes med att maltet kros-
sas och blandas med vatten. Blandningen, som kallas
»miisk», uppvirmes stegvis till ca 75°, varvid stirkelsen
omvandlas i dextriner och maltsocker.

Efter avslutad miskning har stirkelsen och en del av
aggviteimnena overgatt i 16slig form, s.k. extrakt, som

kallas »vort». Den fasta aterstoden, som fransilas vorten,

utgor ett utmirkt mijolkalstrande noétkreatursfoder.
Vorten kokas sedan med humle, vars bittra bestinds-

delar extraheras.
Jisning
Sedan vorten passerat en sil, dar de urkokta humleres-

terna franskiljes, kyles den frain + 100° till 4 6° med

6

Kylanliggningen producerar dygnet runt den kyla, som erfordras

fir de olika processerna i tillverkmngen.

hjilp av den moderna kylanliggning AB Visteras
Bryggerier forfogar 6ver.

Nir vorten fitt den ritta temperaturen, fylles den pa
jaskar av stilemalj. Jisten tillsittes och under jisningen,
som far paga 8 till 10 dagar, sonderdelas maltsockret i
alkohol och kolsyra. Dessutom bildas smakgivande

aromatiska amnen.

Lagring

Efter den s.k. huvudjasningen ir 6let langt ifran firdigt
det maste lagras under nagra minader i stora alu-

nminiumbcehallare. Under lagringen bindes den utveck-

lade kolsyran till stor del i 6let och jasten avsitter sig,

sa atr Olet blir klarare och smaken forbirteras. Fore tapp-
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Det firska ilet lagras vid lag temperatur i slutna beballare.
Varje tank rymmer 9 000 1.

ningen miste det emellertid filtreras eller sepateras for
att fa den riktiga klarheten och glansen.

Tappning

AB Viisteras Bryggerier distribuerar 6let uteslutande pa
flaskor. Innan dessa fores fram till tappningsmaskinerna,
fir de genomga en effektiv rengdringsprocess i stora
skoljmaskiner. Frin tappningsmaskinen gar de fyllda
flaskorna sedan till kapsyleringsmaskinen, de avsynas

noga, forses med etiketter och plockas till sist ned i backar.

8

Fir att ilet skall bli belt klart mdste det filtreras.

Flaskorna fylles med il, utan att nagon gang under tapp-

ningen beriras av hander.
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Tillverkningsgangen

Miltning — Bryggning — Jdsning — Lagring — Tappning

Buteljskdljning Tappning  Kappsylering  Edlkertering

egen tillverkning B8 frémmande tillverkning

10

De olika safter, som ingdr i liskedryckerna, blandas om-

sorgsfullt i stora, rostfria bebdllare.

Av fruktextrakter, socker och kolsyra

AB Visterds Bryggerier dr ocksd stor tillverkare av liske-
drycker och mineralvatten — vilsmakande och uppfriskande

produkter.

Forutom vatten och kolsyra ingar i de séta liskedrycker-
na socker, fruktextrakter och aromimnen och i mineral-
vatten olika slag av salter.

Saftning

Av socker och vatten kokas en sockerlag, som filtreras
i varme, varefter den avkyles. Sockerlagen blandas sedan
med fruktextrakter och aromimnen i stora rostfria be-
hillare, varvid en koncentrerad saftlésning erhilles.
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1 tappningsmaskinen kommer flaskorna i en oavbruten strim.

Impregnering

Vattnet, som renats noga, impregneras med kolsyra i
en impregneringsmaskin, dir kolsyran inpiskas i vattnet.
Forimpregnering av mineralvatten sker i blandnings-
behallare, i vilka saltlésningar och nigot kolsyra direkt
tillsittes vattnet under omrorning. Direfter sker den
slutliga kolsyretillsatsen i impregneringsmaskinen.

Tappning

Efter noggrann skéljning och kontroll far flaskorna sina :
bestimda doser av den koncentrerade saftlosningen i
saftningsapparaten, flaskorna fylles med kolsyrat vatten

i tappningsmaskinen, tillslutes, avsynas och forses slut-

ligen med etiketter. Ett urval av vira firdiga drycker

visas pi bilden till hoger.
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Distribution

Sa ar olet och laskedryckerna klara att distribueras till
foretagets stora kundkrets. Med hjilp av ett 4o-tal bilar
sprides Vasteras Bryvggeriers produkter ut over det
stora forsiljningsomradet, som ticker Ostra delen av
Vistmanland och en mindre del av Dalarna. Det ir en
laing och omstindlig vig fran tillverkningens forsta led
till det sista distributionen — men sa smakar inne-
hillet ocksi extra gott nir man &ppnar flaskan.
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Forr krabde etiketten

att olstopet néstan alltid stod pd bordet.

Under medeltiden drack man
stora mingder 6l ur tristop, som
rymde upp till halvannan liter.
Dessa dryckeskirl anvindes i en
mera utsmyckad form vid den ti-
dens gillen, under vilka &ldric-

kandet omgavs med ett bestimt
ceremoniel.

Utanfir sjilva bryggeriomrddet ligger ett vackert korsvirkes-
f bus, som firr varit malteri. Det anvinds numera som verk-

stadsskola dt Asea.

En gammal lagerkdllare har inretts till en trevlig gillestuga. Nu ir 6l maltidsdrycken

serverat i immande biga glas med vit skumkrage.

Ol smakar bist, nir det serveras i
flatbottnade glas med raka eller
svagt konvexa sidor. Men glaset
far inte vara for litet — 6l fordrar

utrymme for att den ritta smaken
skall komma fram.
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&1 var forr laskedrycken

som slickte den svdra torst, som all den salta maten firorsakade.

Atta till tio stop om dagen var
ingen ovanlig dagskonsumtion.
Att 8l var hilsosamt insigs av
manga lirda min. Olet var genom
sin vitaminrikedom ett nédvin-
digt komplement till den vitamin-
fattiga kosten.

Ol 4r gott
— drycken, som ger god aptit

Den rikliga mingden kolhydrater,
dggviteimnen och vitaminer i 6let
gor det niringsrikt. Och dess-
utom ir ju 6l gott. Det ir litt att
forsta, att 6l blivit sa populirt —
ett utmirkt komplement till mid-
dagsmaten eller nattvickningens
lickra smorgasar.

Forr var bryganingen hemsyssla

som i Norden skittes framforallt av kvinnorna.

Olframstillningen var férbunden
med skrock och évertro. For att
fa ett gott 61, skulle bryggningen
ske i ny och det vatten man an-
vinde, skulle himtas fére solupp-
gingen. Tillredningen borde ske
under rop, sing och gestikule-
rande. Detta gjorde, att Slet blev

»livligts och inte tungt och divet.

Idag brygger vi rationellt

i stora bygieniska lokaler och med hjilp av moderna maskiner.

Det dr dock fortfarande en konst
att kunna tillverka gott 6l trots
teknikens snabba frammarsch.
Fran rimaterial till den firdiga
produkten finns minga led, som
alla kriver minutiés kontroll och
mycket string hygien. Rivaru-
undersékningar och 16pande un-
ders6kningar av hel- och halv-
fabrikat, utférda av laboratoriet,
bidrar till att inte endast bibe-
halla, utan dven héja olets stan-
dard.
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Gott 61 med vit skumkrage

Ett glas viltempererat 6, uppslaget ur en nyéppnad
butelj smakar ljuvligt gott. 8—10 plusgrader ir en
lamplig temperatur och héga glas med flat botten och
raka eller svagt rundade sidor skall det serveras i. D4
skummar det riktigt och hindras frin att sli av sig
— forutsatt att glasen ir rena.

Var noga med diskningen

Ett fullgott 6l kan fullstindigt forlora sin goda smak
om glasen inte ir riktigt rengjorda. Finns den tunnaste
hinna av tvil, fett eller olja kvar, blir »élet détt» och
skummar diligt, som i det hogra glaset pa bilden.

Man bér dirfér anvinda ritt diskmedel. De moderna
medlen ir limpliga om glasen skoljes noggrant efterit.
Men soda ir utan tvivel bist. Anvinder man soda och
sedan skoljer glasen ordentligt, di blir de rena.

Man bor ocksa tinka pi att glasen bor bli ordentligt
torkade. Anvind alltid en ren handduk eller lat girna
glasen sjilvtorka.

(Wezara>
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